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Инструкция для сотрудников 
по организации питания в МБДОУ детском саду №54 

	№
	Действия
	Ответственный
	Ознакомлены:

	1.
	1.1. Организовать питание детей в ДОУ в соответствии с  «Перспективным  10-дненым меню на зимне-весенний период» для групп с 12-ти часовым пребыванием детей в возрасте от 1 года до 3-х лет и детей в возрасте от 3-х лет до 8-ми лет, в соответствии с технологическими картами приготовления блюд.
1.2. Составлять меню-требование и представлять для утверждения заведующему накануне предшествующего дня, указанного в меню-требовании.
1.3. Изменения в рацион питания детей вносить только с разрешения заведующего детским садом и в соответствии с Методическими рекомендациями.
1.4. При составлении меню-требования учитывать следующее:
1.4.1. При отсутствии наименования продукта в бланке меню-требования дописывать его в конце списка;
1.5. Прибавку и убавку продуктов  оформлять не позднее 9.00 часов.
1.6. Нести ответственность за точность веса, количество, качество и ассортимент пищевых продуктов и продовольственного сырья. 
1.7. При получении пищевых продуктов, продовольственного сырья проводить визуальную органолептическую оценку их доброкачественности с фиксацией результатов в журнале «бракеража скоропортящихся пищевых продуктов, поступающих на пищеблок».
1.8. Обнаруженные некачественные пищевые продукты и продовольственное сырье или их недостача оформлять актом, который подписывается бракеражной комиссией МБДОУ детского сада №54 и поставщика, в лице экспедитора.
1.9. Выдачу продуктов из продуктовой кладовой на пищеблок  производить в соответствии с утвержденным заведующим меню-требованием не позднее 17.00 предшествующего дня, указанного в меню-требовании, под подпись (повара).
1.10. Составлять и производить заявки у поставщиков продуктов питания для обеспечения необходимыми продуктами согласно меню-требованию.
1.11. Обеспечить хранение продуктов поставляемых в детский сад  в соответствии с требованиями СанПиН 2.4.1.3049-13
1.12. Строго соблюдать требования по организации питания, изложенной в СанПиН 2.4.1.3049-13, вести необходимую документацию по приему продуктов питания, их хранению, реализации, переработке и т.д.

	Кладовщик - материально- ответственное лицо:
	

	2
	2.1. Работать только по утвержденному и правильно оформленному меню требованию.
2.2. Строго соблюдать правила и технологию приготовления блюд.
2.3. Закладку необходимых продуктов в котел производить по утвержденному графику в присутствии ответственных лиц за закладку.
2.4. Выдачу приготовленных продуктов осуществлять только после снятия пробы. 
2.5. Возложить персональную ответственность за ежедневный отбор суточной пробы готовой продукции в установленном порядке и за ее хранение в течение 48 часов (не считая субботы и воскресенья) в специальном холодильнике при температуре  +2+6 º С на поваров 
	Повара 
	

	3

	3.1. Ведение контроля  санитарного состоянием пищеблока, его оборудования,  инвентаря, посуды, их хранения, маркировки и правильного использования по назначению, их обработки.
	повара, кухонный рабочий 
	

	4
	4.1 В целях организации контроля  за приготовлением пищи ответственным лицам за закладку основных продуктов в котел производить записи о проведенном контроле  в журнале «Закладка продуктов на пищеблоке в котел»
	Повара, бухгалтер, кладовщик
	

	5
	5. Контроль и соблюдение санитарно-гигиенических условий приема пищи, организацию питания и питьевого режима детей, обеспечение безопасности питьевой воды, ежедневное вывешивание в уголке для родителей меню в каждой группе:

	Воспитатели,  младшие воспитатели, кладовщик 
	

	6
	6.1.Проверка качества поступающих продуктов (при необходимости – их  возврат с  сопровождающим актом), условий их хранения и  выполнения  сроков реализации, наличия необходимой  сопровождающей документации.         
6.2. Контроль за качеством питания.
6.3. Снятие проб готовых блюд, определение органолептических качеств.
6.4.  Осуществление допуска пищи к выдаче (заполнение бракеражного  журнала).  
[bookmark: _GoBack]6.5. При необходимости выносить вопросы, связанные с бракеражем продукции, на Совет ДОУ.   
	Члены бракеражной комиссии
	



