
Приложение 4
Ь.

А кт проверки организации шатания

в JU tO H  Lhji'iC(4£uAde^^0uJ 6Ш
(нс тование <

«IX » 0 ( 20Л£ г.

Комиссией по контролю за организацией и качеством питания, в составе:
СЛлС* *с<3 / / / /  " (O/'PoS ^ <z tPjt'Z & CJ€>

/ /  Д  -
' fAiUJru_Asttsu£ 6P f

t  > < -r fd  Ofi> - / s v

проведена проверка организации питания в отделении {-ях)
J l f t  , Lu p  4Ш ^и>^(Ш ^сР XX U J  ~ ________

по адресу(-ам): X (/л /.

Основание проведения проверки: Д
Uj j l j  & u^Liaosjse iu x 5

м .
г <г

Л ссУ а.

Цель проверки: осуществление контроля за
•  состоянием пищеблока л  обеденного зала;
•  наличием утвержденного меню;
•  соответствие завтрака/обеда утвержденному меню;
•  соблюдением обучающимися личной гигиены;
•  работой бракеражной комиссии;
• качеством готовой продукции (блюд).
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В ю деврегерш  установлено: Ь.

ш
и/н

Ш ^ ш 'к ш р ш г Да Нет

г Блюдо вьн'лщщг аонешшо О

2 Наличие ежщщевного мешо

3

4
Едаш усш а (ешшнет, *го в  штшушшвеш щмятшешшчешш 
свойсгва-идет, запах, вкус)

5 Основное блюдо горячее ^ U

6 Бжодо качественное (нет горелого, плескай н т.д,)

7 Отсутствуют сколына столовой носуде (/:

8 Зшхтщжемаишщичнсшй и

9 Обедетнъюстааы ж ш  (нротертие) и

10
Спецодежда у персонала столовой чистая и опра^иая 
(наличие масокн перчаток)

Проверкой установлено (иное): </UJUtW  CO Q '9'tf^f^'. 
C pJsuflLU J ■ СоуиЛ  CDpl fe j, <UTZu ,so U&.

Молнсгга потребления блюд а продукции основного, доиолншгелышго 
меню {ш  расчета: кол-во не съеденных норщаи /  общее кол-во накрытых блюд) 
= $  % не сведаемеетн блюд (определяется визуально).

ВЫВОДЫ И ПРЕДЛОЖЕНИЯ:
_____________________ ш $ г г . _______:________________________
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