
Приложение 4
* * *>

Акт проверки организации питания

в ц‘Ъ^4^СьЫ&и  ̂ см*

» 2 Ш г.

Комиссией по контролю за организацией и качеством питания, в составе;
{^ЫМЛ^ИПа? J4- И- j *  - /b u ^ o ztfu ^  -Ж & &

Щ, j f . . 'Ьи&н, и ^ л и ш и щ ;_______ :-
Ссфе*> (/-Iff. lU&fa . л ., • ■ ' :

% Q fsh ^M * U ) if- A  •. jdQtfi^tuUU, ff <T

проведена проверка организации питания в отделении (-ях)
сЖсОоЫИ^с  ̂ № Ж 4)У CUs

по yf-ам): е_ kQ&'tU/. ^АЛ4-ы лЖ^<-'

С  Q jtw u ^ cW j. h>cisnvt2t4-M i~*

Цепь проверки: осуществление контроля за
•  состоянием пищебдокди обеденного зала;
•  наличием утвержденного меню;

• соблюдением обучающимися личной гигиены;
•  работой бракеражной комиссии;
• качеством готовой проду кции (блюд).
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В ходе проверки установлено:

Ks
n/n

Объект контроля Да Нет

1 Блюдо вшязщит шшешхно V"

2 Наличие ежедневного меню vX

3 Соответствие блюда ежедневному меню (пункт 2) \Х.

4
Еда вкусная (если нет, то в ином указать оргшоленшческие 
свойства—дрет, запах» вкус) Х\'.

5 Основное блюдо горячее И

6 Блюдо качественное (нет горелого, плесени и т д .) : X
7 Отсутствуют сколы на шоковой посуде X ::

8 Зал приема тшнщ чистый И

9 Обеденные столы чистые (протертые) X

10 Спецодежда у персонала столовой листая и опрятная 
(наличие масок и перчаток) X/

Проверкой установлено (иное): c e c t^ o ju u ^  и,
O yQ jU bj 4> ЫЬилЛ^Лм *Л*еЛ**̂ > ̂  А^У^Р^и^~<-е

Полнота нотреШ ешш блюд н продукции основного, дополнительного 
меню (из расчета: кол-во не съеденвдх порций /  общее кол-во накрытых блюд)

ВЫВОДЫ И ПРЕДЛОЖЕНИЯ:

Члены комиссии (ФИО, подпись):
Jf^AAXJy**CO ^  0 ,

/L&spM'‘L A sQ ft^ , fC< "Ф<
0  ,# \ s?

‘/jCo^X^/L 4A ^ ^ O O  < J . уф  i T


