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Комиссией по контролю за  организацией и качеством питания, в  составе:

проведена проверка организации питания в отделении (-ях)
JfeK/'&j/ tf >9̂ C* *c&j? Сш  ____

по адресу(-ам): с , /1е^г4и&я&С Us. Л и и с а ^  у ______•' • • ~'' •

Основание проведения проверки:
Ч е#и4?и*оЛшЛ

Целъ проверки: осзпдествление контроля за
•  состоянием пищеблоками обеденного зала;
•  наличием утвержденного меню;
•  соответствие завтрака/обеда утвержденному меню;
•  соблюдением обучающимися личной гигиены;

комиссии; 
качеством готовой проду кции (блюд)-
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. «IВ ходе проверка уетановлево:

: J6 
is/и

0|Ш Т 1№ ^Ш Я [ Да Нет

1 Блюдо вшяяррх аппетитно 1/

.. 2-: Наличие ежедневного меню \ /

л ; Соответствие блюда ежедневному меню (пункт 2)

4
Еда вкусная (если нет, то виномуказать органолешнчесжие
свойства—врет, запах, ввдд:) t( v V

5 Основное блюдо горячее V

6 Блюдо качественное (нет горелого, шшсеяи и тд .) V

7 Отсутствуют сколы на стояовой посуде V : :

8 Зажхфнемапинщнистый V

9 Обеденные столы чистые (протертые) \

10
Спецодежда у персонала столовой чистая и опрятная 
(наличие масок и перчаток) ■ v

Проверкой установлено (иное):.
<££/i л  СС/-С. . ds'^£bU£?c^'£^&  -

' /сЪ^^угЖгР Т и Л ы ?  - b a G / u f e i J e e " '
Полнота истребления ш щ  в  продукции основного, дополнительного 

меш© (из расчета: кол-во не съеденных порций /  общее кол-во накрытых блюд) 
= %  не!

ВЫВОДЫ ИПРЕДЛОЖ ЕНИЯ:
3GUMMX)C£&6£e) A&bsn-


