Рекомендации по отбору суточной пробы
 
Порционные блюда отбираются в полном объеме; салаты, первые и третьи блюда, гарниры - не менее 100 гр.
Пробу отбирают из котла (с линии раздачи) стерильными (или прокипяченными) ложками в промаркированную стерильную (или прокипяченную) стеклянную посуду с плотно закрывающимися стеклянными или металлическими крышками.
Отобранные пробы сохраняют в течение не менее 48 часов (не считая выходных и праздничных дней) в специальном холодильнике или в специально отведенном месте в холодильнике при температуре +2 - +6 °С.


Ðåêîìåíäàöèè ïî îòáîðó ñóòî÷íîé ïðîáû

 

 

 

Ïîðöèîííûå áëþäà îòáèðàþòñÿ â ïîëíîì îáúåìå; ñàëàòû, ïåðâûå è 

òðåòüè áëþäà, ãàðíèðû 

-

 

íå ìåíåå 100 ãð.

 

Ïðîáó îòáèðàþò èç êîòëà (ñ ëèíèè ðàçäà÷è) ñòåðèëüíûìè (èëè 

ïðîêèïÿ÷åííûìè) ëîæêàìè â ïðîìàðêèðîâàííóþ ñòåðèëüíóþ (èëè 

ïðîêèïÿ÷åííóþ) ñòåêëÿííóþ ïîñóäó ñ ïëîòíî çàêðûâàþùèìèñÿ 

ñòåêëÿííûìè èëè ìåòàëëè÷åñêèìè êðûøêàìè.

 

Îòîáðàííûå ïðîáû ñîõðàíÿþò â òå÷åíèå íå 

ìåíåå 48 ÷àñîâ (íå 

ñ÷èòàÿ âûõîäíûõ è ïðàçäíè÷íûõ äíåé) â ñïåöèàëüíîì 

õîëîäèëüíèêå èëè â ñïåöèàëüíî îòâåäåííîì ìåñòå â õîëîäèëüíèêå 

ïðè òåìïåðàòóðå +2 

-

 

+6 °Ñ.

 

 

