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положение
об организации питания воспитацников

муниципальцого бюджетного дошкольного образовательного учреждения центра
развития ребенка -детского сада ЛЪ8 <<Чайка>

1. Общие положения

1,1. Настоящее Положение об организации питания воспитанников муниципального бюд-
жетного дошкольного образовательного учреждения центра развития ребенка- детского сада ЛЬ8<ЧайкD (далее - Положение) разработано в соответствии со статьями З7,4l, пунктом 7 статъи 79
Федерального закона от 29.12.2012 J\Ъ 27з-ФЗ кОб образоваЕии в Российской Федерации), Феде-
ральным законом от 30.03.1999 Ns 52-ФЗ ко санитарно-эпидемиологическом благОrrф,r"" населе-ния), СанПиН 2,з12.4.з590-20 кСанитарно-эпидемиологические требования к организации обще-
ственного питания населения), утвержденными постановлением главного санитарного врача от27,|0,2020 j\ъ 32, сп2.4.з648-20 <Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспи-
тания и обучения, отдьD(а и оздоровления детей и молодежи), утвержденными постановлением глав-ного санитарного врача от 28.09.2020 J\гs 28, Приказом Минздравсоцразвития России Ns
21Зн и Минобрнауки России NЬ178 от 1 1.03.2012г коб утверждении методических рекомендаций по
организаЦии питанИя обучаюЩихся И воспитанНиков образовательньIх учреждений>, Федеральным
закоЕом J\ъ 29-ФЗ от 02.01.2000г <<о качестве и безопасности пищевых продуктов)) с изменениями Еа
1З июля 2020 года, Уставом мБдоУ (далее - детский сад).
1,2, Положение устанавливает порядок организациипитаниявоспитанников детского сада, о,,ределя-
ет условия, общие организационные принципы, правила и требованиJI к организациипитания, а так-
же устанавливает меры социЕlльной поддержки.

1,3, Щействие настоящего Положения распространяется на всех воспитанников детского сада.
2. Основные цели и задачи организации питания
2.1. основной целью организации питания в .ЩОУ явлrIется создание оптимЕIльных условий для
укрепления здоровья и обеспечения безопасного и сбалансированного питания воспитЕlнников, оСу-
ществления контроля необходимых условий для организации питанищ а такя(е соблюдения условийприобретения и хранеЕия продуктов в ЩОУ
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2.2. оу
обеспечение воспитанников питанием, соответствующим возрастным физиологическим по-

требностям в рациональном и сбалансированном Еитании;, гарантированное кач9ство и безопасность питания и пищевых продуктов, исrrользуемьж в пи-
ТаНИИ; 1

, предупреждение (профилактика) среди воспитанниковЩОУинфекционных и неинфекцион-
ных заболеваний, связанных с фактором питания;
. пропагандапринципов здорового и полноценного питания;
, анализ и оценки уровня профессионtlJIизма лиц, участвующих в обеспечении качественного
питания, по результатам их практической деятельности;о разработка и соблюдение нормативно-правовых актов Доу в части организации и обеспече-
ния качественного питания в дошкольном образовательном учре}кдении.
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к оргаЕизации питания воспитанников
з,i, Доу обеспечивает гарантированное сбалансированное питание воспитанников в соответствии сих возрастом и временем пребывания в Щоу по нормам, утвержденным санитарнъiми нормами иправилами
3,2, ТребованIUI к деятельности по формированию рациона и организации питания детей в flOY,производСтву, реалИзации, организаЦии потреблениЯ Продукции общественЕого питанияцIядетей,
посещающих,ЩОУ, опредеJUIются санитарно-эIIидемиологическими правилами и нормативами, уста-новленными санитарными, гигиеническими и иными нормами и требованиями, не собrподение, ко-торьж создаёт угрозу жизЕи и здоровья детей.
3,З, ОборУдование и содержание пищеблока должны соответствовать саIrитарным правилам и нор-мам оргаНизациИ обществеНного питания, а такЖе типовой иIIструкции по охране труда при работе впищеблоке, Посуда, инвентарь, тара должны иметь соответствующие санитарно-эпидемиологическое заключение. .щля приготовления пищи используется электрооборудование. По-мещение пищеблока должно быть оборУдовано вытяжной u"rrr"п"ц"Ьй.

4. Порядок поставки продуктов
4,1, Порядок поставки 

'rродуктов 
определяетсядоговором между поставщиком идошкольным обра-зовательным учреждением.

4,2, ПоставщиК поставляет товар отдельными партиями по зЕUIвкам дошкольного образовательно-го учреждения, с момента подписания контракта.
4,3, Поставка товара осуществляотся путем его доставки поставщиком на склад доу.4,4, Товар передается в соотв9тствии с заявкой доу, содержапIей дату поставки, наименование и ко-личество товарa) подлежатrIего доставке.
4,5, Транс''ортировку пищевых ,,родуктов проводят в условиях, обеспечивающих их сохранность ипредохраНяющиХ от загрязНония. Щоставка пищевьIх продуктов осуществляется специЕtлизирован-ным транспортом, имеющим санитарный паспорт.
4,6, Товар должен быть упакован надлежаIцим Ъбр*оr, обеспечивающим его сохранность при пере-возке и хранении.
4,7,на упаковку (тару) товара должна быть нанесена маркировка в соответствии с требованиями за-конодательства Российской Федерации.
4,8, Продукция trоставляется в одноразовой упаковке (таре) производителя.
4,9, Вместе с товаром поставщик передает документы на него, указанные в спецификации.
4,10, ВхоДной контРоль постуПающиХ продуктоВ осуществЛlIется ответственным лицом. Результаты
KoHTpoJUI регистриРуются в журнале бракеража скоропортящихся пищевых продуктов, поступающихна пищеблок,ЩОУ, который хранится в течеЕие года.

5. Условия и сроки хранения продуктов
5,1, Щоставка и хранение 

',родуктов 
питания должны находиться под строгим контролем завхоза имедицинских работников rщоу, так как от этого зависит качество приготовляемой пищи.

5,2, ПищеВые продуКты, постуПающие в,ЩОУ, имеюТ документы, подтверждающие их происхожде-ние, качество и безопасность.
5,3,Не допускаюТся к приему пищеВые продукты с признакаN{и недоброкачественности, атакжепродукты без сопроводительных документов, подтверждающих их качество и безопасность, не име-ющие маркировки, в сJý/чае если н€tличие т4кой маркировки rrредусмотрено законодательством Рос-сийской Федерации. i
5,4, Щокументация, Удостоверяющая качество и безопасность продукции, маркировочные ярлыки(или их копии) должны сохраняться до окончаниJ{ реализации продукции.
5,5, Сроки хранения и реализации особо 

"поро.rорr"щихся 
,,родуктов должны соблюдаться в соот-ветствии с санитарно-эпидемиологическими правилап{и и нормативzlми Санпин.

5,6: ЩОУ обеспечеНо хоподиЛьнымИ па*ерамй. Кроме этого, имеются кJIадовые дJUI хранениrI сухихпродуктоВ, такиХ как мука, сахар, крупы, макароны, кондитерские изделия,и дляовощей.5,7, Складские помещения и холодилЬные каI\,Iеры необходимо содержать в чистоте, хорошо провет-
ривать.
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б, Нормы питания и физиологических потребностей детей в пищевых веществах
6,1, ВоспИтанЕикИ.ЩОУ полУчаюТ четырех р;lзовое питание в зависимости от времени нахождеЕиrI вдетском саду.
6.2. Объём пищи и выход блюд должны строго соответствовать возрасту ребёнка.6.3. Питанио в.ЩОУ осуществJuIется с учетом основного десятидневного меню, разработанного наоснове физиологических потребностей в питании детей дошкольного возраста, утверждённого заве-дующим дошкоjьIrым образовательным учреждением
6.4.На основе основного меню составляется ежедневное меню-требование и утверждается заведую-
щим дошкольным образовательным учреждением,
6.5. п

1 лет
среднесуточный набор продуктов
объём блюд для каждой группы;

для каждой возрастной группы;

нормы физиологических потребностей;
нормы потерь при холодной и тепловой обработке продуктов;
выход готовых блюд;
нормы взаимозаменяемости продуктов при приготовлении блюд;
требования Роспотребнадзора в отношении запрещённьж продуктов и блюд, использованиекоторьж может стать причиной возникновениrI желудочно-кишечного заболеван ия или отравле-

ниJ{.

6,о, При наличии детей в ,щоу, имеющих рекомендации по специчtльному питанию, в меню-требование обязательно включаются блюда д"ъr"raaпого питания.
6,7, Меню-требование является основным документом для приготовления пищи на пищебло-ке дошкольного образовательного учреждения.
6,8, Вносить изменения В утверждённое меню-требование, без согласования с заведую-щим дошкольным образовательным учреждением, за,,рещается.
6,9, При необходимости 

"rraa.""" изменений в меню (несвоевременный завоЗ Продук-тов, недоброкачественностЬ продукта) завхозоМ .ЩОУ составJUIется объяънительнаlI записка с укЕва-нием причины, В меню-раскладку вносятся изменения и заверяются подписью заведующего детскимсадом. Исправления в меню-раскJIадке не допускаются.
6,10, [ля обеспечения преемственности питания родителей (законньж представите-лей) инфОрмируюТ об ассортименте питаЕия ребёнка, вывешивается меню на раздачо и в приёмныхгруппах, с указанием IIолного наименования блюд. Выхода блюда и стоимость дня.6,1 1, Контроль качества питания (разнообразия), витаrrлинизации блюд, закладки продуктов литания,кулинарной обработки, выхода блюд, вкусовыхкачеств пищи, санитарЕогосостояЕияпищеблока,
правильности храЕения и соблюдения сроков реализации продуктов осуществляет по-вар (заведующий производством), завхоз.

7. Организация питания в дошкольном образовательном учрея{дении
7. 1. Контроль организации fIитания воспитаЕников,ЩОУ, соблюдения меню-требования осуществJuI-ет заведующий дошкольным образовательным учреждениом.
7.2,

' НаЛИЧИе ПРОИЗВОДСТВеННЫХ ПОМеЩеНИй ДЛЯ ХРаНеНИЯ и приготовления пищи, 11олностьюоснащенных необходимым технологичефким оборудованием и инвонтарем;
, н€lJIичИе помещеНий цlя прИема пищи, оснащенных соответствующей мебелью.

7,3, Вьцача готовой пищи рuврешается только после проведения контроля бракеражной комиссией всоставе не меIIее 3-х человек. Результаты контроля регистрируются " 
*урЪ*. бракеража готовойкулинарной продукции.

7,4,масса порционньш блюд должна соответствовать выходу блюда, указанному в меню.
7,5, При нарушении технологии приготовления пищи, а также в случае неготовности, блюдо допус-кают К выдачО толькО после устран9нИя вьUIвленньIх кулинарных недостатков. Выдача пищи нагруппы детского сада осуществляется строго по графику.
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=
/.б. Непосредственно после приготовления пищи отбирается суточная проба готоволi прод-клIiIl (,все

готовые блюда). Суточная проба отбирается в объеме:
. порционные блюда - в полном объеме;
о холодные закуски, первые блюда, гарниры и напитки (третьи блюда) - в количестве не \Ie-
нее 100 г;
. ПОРЦиОнные вторые блюда, биточки, котлеты, колбаса и т.д. оставляют поштучно, це,,rикоrt (в
объеме одной порции).

7.7. Пробы отбираются стерильными или прокипяченными ложками в стерильную или прокипячен-
ную посуду (банки, контеЙнеры) с плотно закрывающимися крышкtlми, все блюда помещаются в от-
дельную посуду и сохраняются в течение не менее 48 часов при температуре +2 - +6 ОС. Посула с
пробами маркируется с указанием наименования приема пищи и датоЙ отбора. Контроль правильно-
сти отбора и хранения суточноЙ пробы осуществляется ответственным лицом.
7.8. Меню-требование является основным документом для rrриготовления rrищи на пищебло-
ке дошкольного образовательного учреждения.
1.9.В целях профилактики гиповитаминозов, непосредственно перед раздачей IIоваром дошкольного
образовательного учреждения осуществJuIется С-витаминизация III блюда.
7.10. Пля ппепотRпатIтения возникновения и пасппостпанения инfi и массо-
вых неинфекционных заболеваний (отравлений) не допускается:

. использование запрещенных пищевых продуктов;

. иЗГотовление на пищеблоке ЩОУ творога и других кисломолочных продуктов, а также блин-
ЧИКОВ С Мясом или с творогом, макарон по-флотски, макарон с рубленным яЙцом, зельцев, яични-
цы-глазуньи, холодных напитков и морсов из плодово-ягодного сырья (без термической обработ-
ки), форшмаков из сельди, студней, паштетов, зЕtливных блюд (мясньгх и рыбных);. окрошек и холодных супов;
. использование остатков пищи от предыдущего приема и пищи, приготовленной накануне;
. пищевых продуктов с истекшими срокttми годности и явными признаками недоброкачествен-
ности (порчи);
. овощей и фруктов с нчlличием плесени и признаками гнили.

7.1 1.Проверку качества rтищи, соблюдение рецептур и технологических режимов осуществляет заве-
дующий МБДОУ.
7.12. ДОУ обеспечивает охрану товарно-матери€rльных ценностей.

7.13. Работа по организации питания детей в осуществляется IIод рYководством воспитатеJUI
и заключается:

о в созд?нии безопасных условий lrри подготовке и во время приема пищи;
. в формировании культурно-гигиенических навыков во время приема пищи детьми
. предусматривать в планах воспитательной работы мероприятия, направленные на формиро_
ВаНИе ЗДороВого образа жизни детеЙ, потребности в сбалансированном и рационаJIьном питании,
систематически выносят на обсуждение входе родительских собраний вопросы обеспечения пол-
ноценного питания воспитанников.

7.14.ПривJIекать воспитанников,ЩОУ к получению пищи с пищеблока категорически запрещается.
7.15. Перед раздачей пищи детям младший воспитатедь обязан:

. промыть столы горячей водой с мылом;

. ТЩаТелЬно ВымыТЬ рУки; ,:. надеть специальную одежду для пdлучения и рiвдачи пищи;

. проветритьпомещение;
о Сервировать столы в соответствии с приемом пищи.

7.16.К сервировке столов могут привлекаться дети с 3 лет.
1,|7.Во время раздачи rrищи категорически запрещается нахождениевоспитанниковв обеденной
зоне.
7.18. Подача блюд и прием пищи в обед осушествляется в следующем порядке:

. во время сервировки столов на столы ставятся хлебные тарелки с хлебом;
о рZlзливают III блюдо;
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. подается первое блюдо;
о Щети рассаживаются за столы и начинают прием пищи;
о По мере употребления воспитанниками ДОУ блюда, помощник воспитатеJU{ убирает со столовсалатники;
о щети приступают к приему первого блюда;о По окончании, помощник воспитателя убирает со столов тарелки из-под первого;. подается второе блюдо;
. rlриеМ пищИ заканчивается приемом третьего блюда.

7,19, В гру'Iпах раннего возраста детей, у ооЬор"r* не сформирован навык самостоятельного приемапищи, докармливают.
7.20 Питьевой режим
7,20,1' Питьевой режим воспитанников обеспечивается двумя способами: кипяченой и расфасован-ной в бутылки водой
7,20,2,Свободный достуtI к питьевой воде обеспечивается в течение всего времени пребывания
детей в детском саду.
7,20,з,при организации питьевого режима соблюдаются правила и нормативы, установленныеСанПиН 2.з 12.4.З590-20

8. Порядок учета питания
8,1, К началу учебного года заведующим Щоу издается приказ о назначении ответственных за .,рга-низацию питания, определяются их функциональные обязiнности.
8,2, ответственный за организацию питания осуществJUIют учет tlитzlющихся детей в Журна.ше учетаrrосещаемости детей.
8,3, ЕжедНевно лицо, ответствеНное за организаЦию питания, составляет меню-требование на следу-ющий день, Меню составляется на основании списков присутствующих детей, которые ежедневно с8.00 ч. до 8.З0 ч. подают воспитатели.
8,4, На следующий день в 8.30 воспитатели подают сведения о фактическом присутствии восIIитан-ников в группах лиЦУ, ответственному за питание, который puaa"rr"ruu", u"r"од блюд.8,5, С последуюЩим приемом пищи (Ф.о, полдник) дети, отсутствующие в доу, снимаются с пита-ния, а проДукты, оставшиеся невостребованными, возвращаются на склад по требованию.8,6, В случае снижениЯ численности детей, если закJIадка продуктов для приготовлениrI завтракапроизошла, порции отпускаются Другим детям, как дополнительное питание, главным образом детямстаршего дошкольного и младшего дошкольного возраста в виде увеличения нормы блюда. На сле-дующий день не пришедшие дети снимаются с питания автоматически.
8,7, Если на завтрак пришло больше детей, чем было заlIвлено, то для всех детей уменьшают выходблюд, составляется акт и вносятся изменения в меню на следующие виды приёма пищи в соответ-ствии с количеством прибывших детей.
8,8, Учет продуктов ведется в книге учета материальных ценностей (журнzlJIе подсчета калорийно-сти), Записи в книге производятся на основании первичных документов в количественном и суммо-вом выражении, по мере поступления и расходования продуктов.
8,9, НачислеЕие оплаты за питание производится бухгалтерией МБ.ЩОУ на основании табелей по-сещаемости, которые заIIолняют педагоги. Число дней по.iб"о", посещаемости должно строго со-ответствоВать числУ детей' состоящиХ на питанИи в меню-требовании. Бухгалтерия, сверяя данчые,осуществляет контроль рационrtльного расходования бюджетных средств.
8,10, Финансовое обеспечеНие питания отнесено к компетенции заведующего дошкольным образова-тельным учреждением.
8,11, Расходы по обеспечению питания воспитанников включаются в оплату родителям (законнымпредставителям), рzLзмер которой устанавливается на основании приказа Отдела образования адми-нистрации В олгодонского района
8,12, Частичное возмещение расходов на питание воспитанников обеспечивается бюджетом города(района).
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. В течение месяца в стоимости дневного рациона питания допускаются небольшие отLIоненIIяот установленной суммы, но средняrI стоимость дневного рациона за месяц вьIдерживается не HILfteустановленной
9, Разграничение компетенции по вопросам организации питания
9,1,заведующий !оу создаёт условия для организации качественного питания воспитанников.9,2, Заведующий несёт персональную ответственность за организацию питания детей в дошкольно_\{образовательном учреждении.
9,З, ЗаведУющий ЩОУ преДставляеТ учредитеЛю необхоДимые документы по использоваItию денеж-Hbix СРе{СТВ На ПИТаНИе ВОСПИТаННИкОв.
9,4, Распределение обязанностей по организации питания между заведующим, работниками пи-щеблока, кладовщиком в Щоу отражаются в должностных инструкциях.
9,5, Важнейшим условиеМ правильной организации питания детей явлrIется строгое соблюдение са-нитарно-гигиенических требований к пищеблоку и процессу приготовленияихранения пищи. В це-лях профилактики пищевых отравлений и осiрых кишечных заболеваний работники пищеблокастрого соблюдают установленные требовани" пъ"rrооогической обработке продуктов, правил лич-ной гигиены.
9.6.

, медицинские осмотры персонала кухни и ежедневный осмотр на наличие гнойничковых забо-леваниЙ кожи рук и открытьIх поверхностей тела, а также ангин, катараJIьных явлений верхнихдьIхательных путей;
. ВеДенИе гИгИеНиЧеСКОГО ЖУрНЕuIа
о IIоСТУпление продуктов питания и продовольственного сырья только с сопроводительнымидокументами (сертификат, декларация о соответствии товара, удостоверение качества, ветери-нарное свидетельство);
. ведение необходимой документации;, ХОЛОДИльные установкИ с разноЙ температУрой хранения, срегистрацией температуры в жур_н€ше;
, информирование родителей (законных ,,редставителей) воспитанников о ежедневном меню суказанием выхода готовых блюд.
9,7,Родители (законные представители) воспитанников:
-представляют подтверждающие документы в спучае, если ребенок относится к льготной катего-рии детей;
-сообщают представителю детского сада о болезни ребенка или его временном отсутствии вдетском саду дпя снятия его с питания на период его фактического отсутствия, а такжепредупреждают воспитателя об имеющихся у ребенпu *о"р.ических реакциях на продуктыпитания и других ограничениях;
-ведуТ разъясниТельнуЮ работУ со своимИ детьми по привитию им навыков здорового образажизни и правильного tIитания;
-вносят предложения по улучшению организации питания воспитанников

10. Финансирование расходов на питание воспитанников
10.i. Финансирование расходов на питание в ЩОУ осуществляется за счёт :- средств родителей (законных 

'Iредставителей) 
воспитанников ( далее -родительская плата).- Irл€стного бюджета Волгодонского района

10,1,1, Начисление родительской платы п$о"."одrтся на основании табеля посещаемости воспитан-ников
l0,|,2, Родительская плата начисляется авансом за текущий месяц и оплачивается по квитанции,полученЕОй родителямИ (законными представителями)воспитанников в детском саДУ. оплата про-изводится в отделеЕии банка по укiванным в квитанции реквизитам.10,1,3,Внесение родительСкой платы осуществляется ежемесячно до 10 числа месяца, в котором бу-дет организовано питание
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l0,i,4, О непосещении воспитанником детского сада родители (законные представители) воспитан-
ников обязаны сообщить воспитателю. Сообщ"r". дьп*но поступить заблаговременно, то есть донаступления дня отсутствия воспитанника.
10,1,5,при отсутствии воспитанника по уважительным причинам и при условии своевременного
предуIIреждения воспитателя о таком отсутствии ребенок снимается с питания
10,2, объёмы финансирования расходов на организацию питания на очередной финансовый год
устанавливаются с учётом прогноза численности детей в ЩОУ.
11. Меры социальной поддержки
11,1 Компенсация родительской платы за питание предоставляется родителям (законным представи-
телям) всех воспитанников детского сада. Разм"р поr.r".rсации родительской платы зависит от оче-
редности рождения в семье и составляет:
- на первого ребенка - 20 процентов;
- на второго ребенка- 50 процентов;
- на третьего и послеДующих детей -70 процентов

12. Контроль организации питания
12,1, к началу нового года заведующим доу издается прикчlз о назначении лица, ответственного запитание в Щоу, определяются его функционitльные обязанности.
12,2, Контроль организации питания в дошкольном образовательном учреждении осуществляют за-Ведующий, медициЕский работник,бракеражна"ком"iс"я в составе трех человек, утверждонныхприказом заведующего детским садом и органы сtlмоуправления в соответствии с полномочиями,
закрепленными в Уставе ДОУ.
12.З. Заведчющий ДОУ обеспечивает контроль:

, Вьшолнения суточных норм IIродуктового набора, норм потребления пищевых веществ, энер-
гетической ценности дневного рациона;
. ВыIIолнениядоговоров ЕазакуIIку и поставку продуктов питания;
r }словий хранения и сроков реализации пищевых продуктов;
о М?Т€РиzlJIьно-техЕического состояния II0мещений пищеблока, наличия необходимого обору-
дования, его исправности;

обеспечения пищеблока дошкольного образовательного учреждениlI и мест приема пищи до-
a

статочным количеством столовой и кухонной посуды, спецодеждой, санитарно-гигиеническими
средствами, рi}зделочным оборудовани9м и уборочным инвентарем.

12.4
, каЧесТва поступающих продуктов (ежедневно): осуществляет бракераж, которьй включает
контроль целостности упаковки и органолоптическую оценку (внешний вид, цвет, консистенIдия,
заIIах и вкус поступающих продуктов и продовольственного сырья), а также знакомство с со11ро-водительной документацией (товарно-транспортными нчlкJIадными, декJIарация-ми, сертификатами соответствия, санитарно-эпидемиологическими закJIючениями, качественны-
ми удостоверениями, ветеринарными справками);
, технологии приготовления пищи, качества и проведения бракеража готовых блюд, результатыкоторого ежедневно заносятся в журн€tл бракеражр готовой кулинарной продукции;о РеЖИМо отбора и условий хранения суточЕых проб (ежедневно);, работы пищеблока, его санитарног,о состояния, режима обрабьтки посуды, технологического
оборудования, инвеЕтаря (ежедневно)f
, соблюдения правил личной гигиены сотрудниками пищеблока с отметкой в журнале здоровъя
(ежедневно);
, информирования родителей (законньrх представителей) о ежедневном меню с укzванием вы-
хода готовых блюд (ежедневно);
. ВыПолнения суточных норм питания на одного ребенка;, выIIолНения норМ потреблеНия осIIовНых rrищевЫх вещестВ (белков, жиров, углеводов), соот-
ветствия энергетической ценности (калорийности) дневного рациона физиологическим потребно-
стям восIIитанников (ежемесячно).
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t2.5. Лицо, ответственное за организацию питания, осуществляет учет питающихся детей в ){q.pнa-.Ie
питани8 который должен быть прошнурован, пронумерован, скреплен печатью и подписью заведу-
ющего дошкольным образоватепьным учреждением.

13. Щокументация
13.1.в Доу должны быть следующие документы по вопросам организации питания (регламенти-
рующие и ччётные. подтверждающие расходы по питанию):

. настоящее Положение;

. Положение об административном контроле организации и качества питания в ЩОУ;. Щоговоры на поставку продуктов питания;

. основное 10-дневное меню, включающее меню-требование дJUI возрастной группы детей (от
1 до 3 лет и от 3-7 лет) технологические карты кулинарньж изделий (блюд), журнал учета кало-
рийности, норм потребления пищевых веществ, витi}минов и минерzrлов;
, Меню-требование на каждый день с указанием вьtхода блюд для возрастной группы детей (от
1 до З лет и от 3-7 лет);
, Ведомость контроля питания (расчет и оценка исrrользованного на одного ребенка среднесу-
точногО набора пищевых продуктов проводится один раз в 10 дней, подсчет энергической ценно-
сти полученного рациона питания и содержания в нем основных пищевых веществ проводится
ежемесячно);
, Журнал бракеража постуПающего продовольственIIого сырья и пищевых продуктов (в соот-
ветствии с СанПиН);
. Журнал бракеража готовой продукции (в соответствии с Санпин);, Журна:r контроля за температурным режимом холодильньж камер и холодильников;
, Книга складского учета поступающих продуктов и продовольственного сырья.
. Журнал учета темIIературы и влажности в складских помещениях
. Гигиенический журнал (сотрудников)

1 З.2. Перечень приказов:
. об утверждении и введение в действие настоящего Положения;
о Q введении в действие основного 10-дневного меню для воспитанников дошкольного образо-
вательного учреждения;
. Q контроле по tIитанию;
. Q графике выдачи пищи;
о О графике закладки продуктов.

14. Заключительные положения
13.1. Настоящее Положение об организации питания явJUIется локальным нормативным актом доу,
принимается напедагогическом советеи утверждается (либо вводится в действие) прика-
зом заведующего дошкольным образовательным учреждением.
IЗ.2. Все изменения и доrrолнения, вносимые в настоящее Положение, оформляются в письменной
форме в соответствии действующим законодательством Российской Федерации.
1з.3. Положение принимается на неопределенный срок. Изменения и дополнения к Положению при-
нимаются в порядке, предусмотренном п.13.1. настоящего Положения.
1з.4. После принятия Положения (или изменений и дополнений отдельньж пунктов и рff}делов) ь но-
вой редакции предыдущая редакция автомфически утрачивает сиJIу.

8

r



С Поло;кенIlе].I ; j ц.ргаНi{зации питания воспитанников мБдоу I-РP -
-'i..i ,Чаi"Iка> ознакомлены:

_\Ъп.г, отчество Щата Подпись
_1, r]rIlног€нтова Елена

Антоновнав J g cr7fuzz .
Нетеребская Яна

l
-+ галайко Елена Ивановна
5 евналомако Елена
6 Таранова Светлана

овна
7 Радченко Ирина

Вал
8 Айдинова Мальвина q,а.о.f. zТ.,/Т
9 Фомичёва Алла Алексеевна
10 Крысина Светлана

николаевна
11 Фокина Анастасия

Ивановна /?"ct ,{tr/z
l2 Никитина Рузалия

равиловна
1з Нина
1,4

15 Шарикова Татъяна
овна

1б Халабурдина Варвара
Ивановна

1,7 Чернышев Александр
Алексеевич л.r/

18 ,J!/ //. !гw/ !w/-
19 Костенко Анна Ивановна
20 Карамова Мухтабар

2l ,Щмитриев Николай
Анатольевич

ы,

{

,I[митриевна
шаталина Светлана
Викторовна


