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положение
об организации питания воспитанциков

муниципального бюджетного дошкольного образовательного учреждения цептра
развития ребенка -детского сада }(b8 <<Чайка>

1. Общие положенпя

1,1. Настоящее Положение об организации питания воспитtlнников муницип€tльного бюд-
жетного дошкольного образовательного учреждения центра развития ребенка- детского сада Nч8кЧайкD (да-пее - Положение) разработано в соответствии со статьями 37, 4l, пуЕктом 7 сrатъи 79
Федерального закона от 29.12.2012 М 27з-ФЗ кОб образовании в Российской ФедерацииD, Феде-
ральным зЕжоном от 30.03.1999 Ns 52-ФЗ ко санитарЕо-эпидемиологическом благополучии населе-
ния)), СанПиН 2.з12.4.з590-20 <СаНитарно-эПидемиологические требования к организации обще-
ственногО питани,I населениЯ), утверЖде}IIшми постановлением главного санитарного врача от27,102020 J\ъ з2, сп2.4.з648-20 кСанИтарно-эпидемиологические требования к орг€lЕизациям воспи-
тания и обучения, отдьD(а и оздоровления детей и молодежи), утвержденными постановлением глав-ного санитарного врача от 28.09.2020 J\b 28, Приказом Минздравсоцразвития России Jr1i2|Зни Минобрнауки России Ns178 от 11.03.2012г коб утверждении методических рекомеЕдаций по
организации пи"ганvм обучающихся и воспитанников образоват9льЕьж учреждений>, Федеральным
законом Ns 29-ФЗ от 02.01.2000г ко качестве и безопасности пищевъIх продуктов) с изменениями Еа
1З июля 2020 rода, Уставом мБдоУ (далее - детский сац).
1,2, Положение устulнавливает порядок организации питаниrI воспитанников детского сада, опредеJUI-
ет условия, общие организащионные принципы, правила и требованшI к организации питания, а так-
же устаIIавливает меры социальной поддержки.

1,3, Щействие настоящего Положения распространяется Еа всех воспитанников детского сада,
2. Основные цели и задачи организации питания
2.1. основной целью организации питания в .ЩОУ является создание опт}IмаJIьных условий для
укрепления здоровья и обеспечения безопасЕого и сбшlансировЕlнного питания воспитЕlнников, оСу-
ществления контроля необходимых условий для организации питанищ а такх(е соблюдения условийпFиобретения и хранения продуктов в !ОУ)1 оу

обеспечение воспитанников питанием, соответствующим возрастным физиологическим по-
требностям в рациональном и сба;lансированном питании;
о горантироваЕное качество и безопасrюсть питания и пищевьж продуктов, используемьD( в гIи-тании; ý

о предуГIреждение (профилаКтика) средИ воспитанНиков.ЩОУ инфекциОнньD( и неинфекциоЕ-
ных заболеваний, связанньтх с фактором питания;
, IIропаганда принципов здорOвого и полноценного питания;
, анализ и оценки уровня профессионализма лиц, участвующих в обеспечении качественного
питания, по результатаil.{ их прaжтической деятельности;, разработка и соблюдение нормативЕо-правовьD( актов Доу в части оргt}низации и обеспече-
ния качественного питания в дошкольном образовательном учреждении.
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к оргаЕизации питания воспитанников
3,t, ЩОУ ОбеСПеЧИВаеТ ГаРаЕТИРОВаIIное сбалансироваIIное питание воспитанников в соOтвgт"-rвии сих возрастом и временем пребывания в.ЩОУ цо нормам, утверждеЕIIым сztIIитарЕымЕ Еормами иправилами
3,2, ТребованIбI к деятельЕости по формировчlнию рациона и оргаЕизации питания детей в ,ЩОУ,производСтву, реалИзации, организации потреблениrI продукции общественного питzlниr{для детей,посещаюЩих rЩОУ, опредеJUIЮтся санитарно-эпидемиологическимИ пр€lвилЕll\{и и нормативt}I![и, уста-новленныМи санитарНыми, гигИеническими и иными нормЕllvlи и,ребованиями, не собшодеЕие, ко-
TopbD( создаёт у|розу жизЕи и здоровья детей.
3,3, ОборУдование и содержание пищеблока долЖны соответствовать санитарным правилilNI и Еор-
MilN4 оргаЕизации общественЕого питания, а также тицовой инструкции цо oxpulцe труда при работе впищеблоке, Посуда, инвентарь, тара должны иметь соответствующие санитарно-эпидемиологическое закJIючение. Для приготовления пищи используется электрооборудование. По-мещеЕие пищеблока должно быть оборудоваIIо вытяжной u"rrr"о"ц"Ьй.

4. Порядок поставки продуктов
4,1, Порядок поставки продуктов опредеJUIется договором между поставщиком и дошкольным обра-зовательным }л{реждением.
4,2, ПоставщиК пocTaBJUIeT товаР отдельными партиrIми по з'UIвкаI\{ дошкольного образовательно-го учреждения, с момента подписаниJI конц)акта
4,3, Поставка товара осуществJUIется путем его доставки поставщиком на скJIад доу.4,4, Товар передается в соотв9тствии с заявкой доу, содержатцей даry поставки, нчlименоваIIие и ко-личество товЕ)а, подлежаrцего доставке.
4,5, Транспортировку пищевьIх продуктов проводят в условиях, обеспечивtlющих их сохранность ипредохраЕяющих от загряз}IениlI. ,Щоставка пищевьж продуктов осуществляется специализировЕlн-ным транспортом, имеющим санитарньй паспорт.
4,6, Товар должен быть упакован IIадлежащим Ъбрu.оr, обеспечивающим его сохранIIость ,,ри пере-возке и хранении.
4,7,На упаковку (тару) товара должна быть нанесена маркировка в соответствии с требовtlЕиями за-конодательстваРоссийской Федерации. - -Г----*
4.8. ПродУкция поставJUIется в одноры}овой упаковке (таре) производитеJUI.
4,9, ВмесТе с товароМ поставщиК передаеТ докумеЕтЫ Еа IIего, указанные в спецификации.
4,10, ВхоДной контРоль постуП.ющиХ продуктоВ осуществJU{ется ответстве}Iным лицом. Результаты
KoHTpoJm регистрируются в журнале бракеража скоропортящихся пищевых продуктов, посту11ающих
на пищеблок.ЩОУ, который хранится в тече}Iие года.

5. Условия и сроки хранения продуктов
5,1,,Щоставка и хранение продуктов питания должны находиться под строгим коЕц)олем завхоза имедициЕских работников,ЩОУ, тuж кtж от этого зависит качество приготовJuIемой пищи.
5,2, ПищеВые продуКты, постуПающие в ДОУ, имеют документы, подтвержд€lющие их происхожде-Еие, качество и безопасность.
5,з, Не допускаются к приему пищевые продукты с признакаrrли недоброкачественЕости, а такжепродукты без сопроводительньD( документов, подтверждающих их качество и безопаgность, Ее име-ющие маркировКИ, В сJý/чае если Еали,ше тЕкой маркировки предусмотреЕо законодатеJIьством Рос-сийской Федерации. I
5,4, !окументация, удостоверяющЕи качествс) и безопасность продукции, маркировотIные ярлыки(или иХ копии) должнЫ сохрчшяться до окончанцrI реализации продукции.
5,5, Сроки хранения и реализации особо .пороrrорr"щихся продуктов должны соблюдаться в соот-веtствии с саIIитарно-эпидемиологическими правилzlп{и и норматив€lN{и СанПиН.
5,6: ДОУ обеспечеНо холодильными памераlлй. Кроме этого, имеются кJIадовые дIя храненшI сухихпродуктоВ, т€lкиХ как мука, сахар, крУпы, макароны, коЕдитерские изделия, и для овощей.
5,7, Складские помещенрш и холодильные кап{еры необходимо содержать в чистоте, хорошо провет-
ривать.

2

l



б, Нормы питания и физиологических потребностей детей в пищевых веществах
б,1, ВоспИтанникИ rЩОУ поrryчают четырех р€lзовое питаIIие в зЕlвисимости от времеЕи нilхошдеЕЕr{ вдетском саду.
6.2. Объём пищи и вьжод блюд должны строго соответствовать возрасту ребёнка.6.3. Питание в.ЩОУ осуществJuIется с учетом основного десятидневного меню, разработанного наоснове физиологических потребностей в питании детей дошкольного возраста, утверждённого заве-дующим дошкольным образовательЕым учреждением
6.4,На основе основного меню составляется ежедневное меню-требование и утверждается заведую-
щим дошкольным образова ,тельным учреждеЕием,
6.5.

лет
среднесуточный набор продуктов
объём блюд для каждой группы;

для каждой возрастной группы;

нормы физиологических потребностей;
нормы потерь при холодной и тепловой обработке продуктов;
вьжод готовьD( блюд;
нормы взаимозаменяемости продуктов при приготовлении блюд;
требования РоспотребЕадзора в отIlошении запрещённых продуктов и блюд, использованиекоторых может стать причиной возникноВенIдI желУдочно-кцшечного заболеван чlя или отрtlвле-ния.

6,6, При наличии детей в !ОУ, имеющих рекомендации по специЕtльному питанию, в меню-требование обязательно включаются блюда д"ъr".raaпого питания.
6,7, Меню-требование является основным документом для приготовления пищи на пищебло-ке дошкольного образовательного учреждения.
6,8, ВноситЬ изменеЕиЯ В утверждённое меню-требование, без согласования с заведую-щим дошкольным образовательным учреждением, заIIрещается.
6,9, ПрИ необходимостИ 

"rraa.""" изменений в меню (несвоевременный завоз продук-тов, недоброкачественностЬ продукта) завхозоМ .ЩОУ составJUIется объяънительнаJI записка с укЕва-ниеМ причины, В меню-раскладкУ вносятся измене}Iия и заверяются подписью заведующего детскимсадом. Исправления в меню-раскJIадке не допускаются.
6,10, Щля обеспечения преемственности питания родителей (законньж представите-лей) инфОрмируюТ об ассортименте питанияребёнкq вывешивается меню на раздаче и в приёмныхгруппах, с указанием IIолного наименования блюд. Выхода блюда и стоимость дня.6,1 1, Контроль качества питания (разнообразия), витаrr,rинизации блюд, закладки продуктов литания,кулинарной обработки, выхода блюд, вкусовыхкачеств пищи, санитарЕогосостоянияпищеблока,
правильности хранения и соблюдения сроков ре€rлизации продуктов осуществляет по-вар (заведующий производством), завхоз.

7. Организация питания в дошкольном образ овательном учрея(дении7.1. Контроль организации tIитания воспитанников .ЩОУ, соблюдения меню-требования осуществля-ет заведующий дошкольным образовательным учреждением.
7.2.

' НtlЛИЧИе ПРОИЗВОДСТВеНЕЫХ ПОМеЩеНИй ДЛЯ ХРаНеЕИя и приготовления пищи, полностьюоснащенных необходимым техЕологичефким оборудованием и иIIвентарем;, налиIМе помещеНиil мя прИема пищи,. ocHaTTIellHbD( соответствующей мебелью.
7,З, Вьцача готовой пищи рiврешаеТся только после проведения KoETpoJuI бракеражной комиссией всоставе не меЕее 3-х человек. Результаты KoHTpoJUI регистр"руоr."Ъ *ур"-. бракеража готовойкулинарной продукции.
7,4, Масса порционtIьD( блюд должна соответствовать вьD(оду блюда, указаЕному в меЕю.
7,5, ПрИ ЕарушениИ технологИи приготовления ,,ищи, а также в сJryчае неготовности, блюдо допус-кЕlют к вьцаче только после устранеЕшI вы,IвлеIIньж куJIинарЕьD( недостатк93. ýыдачё пищи нагруппы детского сада осуществJUIется строго по графику.
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ЫI{епосредственно после приготовления пищи отбирается cyToTIHtш проба готовой цроrylптrи (все
готовые блюда). Суточная проба отбирается в объеме:

. порционныо блюда - в полном объеме;
о ХоЛоДНые зtжУски, первые блюда, гарниры и напитки (третьи блпода) - в коJIичестве Ее ме-
нее 100 г;
. порционные вторые бJtrода, биточки, котлеты, колбаса и т.д. оставJuIют поштуIIЕо, целиком (в
объеме одной порции).

7.7. Пробы отбираются стерильными иди прокипяченными ложк€lluи в стерильную иJм прокшIяrrеЕ-
ную посуду (банки, контеЙнеры) с плотно закрывающимися крышкап4и, все блюда помещаются в от-
дельную посуду и сохраняются в течение не менее 48 часов при температуре +2 - +6 ОС. Посула с
пробами маркируется с указанием наименования приема rrищи и датоЙ отбора. Контроль правильно-
сти отбора и хранения суточноЙ пробы осуществляется ответственным лицом.
7.8. Меню-требование является основным документом для приготовления пищи на пищебло-
ке дошкольного образовательного учреждения.
7 .9. В целях профилактики гиповитаминозов, непосредственно перод раздачей поваром дошкольного
образовательного учреждения осуществJuIется С-витаминизация III блюда.
7.10.Для пDедотвDашения возникновения и DаспDостоанения инфекrrионных и массо-
вых неинфекционньж заболеваний (отравлений) не допчскается:

. использоваЕиезапрещеIIньIхпищевьIхпродуктов;

. иЗгоТовление на пищеблоке ,цОУ творога и других кисломолотшьD( продуктов, а тtжже блин-
ЧикоВ с MlIcoM или с творогом, м€жарон по-флотски, мtжарон с рубленныпл яйцом, зеJьцев, яиtIЕи-
цы-глазуЕьи, холодньIх напитков и морсов из плодово-ягодного сырья (без термической обработ_
ки), форшмulков из сельди, студней, паштетов, зz}ливньж блюд (мясньтх и рыбньж);
. окрошек и холодньD( супов;
. использоваЕие остатков пищи от предыдущего приема и пицIи, приготовленной накаIIуне;
. пиЩевьD( продуктов с истекшими срокЕlN{и годности и явными признzкatп{и недоброкачествен-
ности (порчи);
. овощей и фруктов с нЕlлиIмем плесени и признакаN,Iи гнили.

7.11.Проверку качества пищи, соб.тподение рецептур и техноломческих режимов осуществляет заве-
дующий МБДОУ.
7 .I2. ДОУ обеспечивает охрану товарно-материальных ценностей.

7.13. Работа по организации питания детей в осуществляется IIод рYководством воспитатеJUI
и заключается:

о в создоЕии безопасньж условий при подготовке и во время приема пищи;
о в формировании культурно-гигиенических Еttвыков во время приема rrищи детьми
. предусматривать в планах воспитательной работы мероприятиrI, нtlпрtlвленные на формиро-
Вание здорового образа жизни детеЙ, потребности в сба-тrшлсированном и рациональfiом питании,
систематически выносят на обсуждоние входе родительских собршrиЙ вопросы обеспечения пол-
ноценного питания воспитчш{ников.

7.14. Привлекать воспитанников,ЩОУ к поJryчению пищи с пищеблока категорически зчlпрещается.
7.15. Перед раздачей пищи детям младший воспитатепь обязан:

. промыть столы горячей водой с мылом;

. ТЩаТельно ВымыТь рУки; ;. надеть специальную одежду для пdлryчения и рЕвдачи пищи;
о проветритьпомещеЕие;
о сорвировать столы в соответствии с приемом пищи.

7.16.К сервировке столов моryт привлекаться дети с 3 лет.
7.17. Во'время раздачи пищи категорически запрещается нахождеflиевоспитtlЕниковв обеденной
зоне.
7.18. Подача блюд и прием пищи в обед осуществляется в слелующем порядке:

о во время сервировки столов на столы ставятся хлебные тарелки с хлебом;
о разливаrот III блюдо;
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'-, . подается первое б.тподо;
о {оти рассаживаютсяза столы и начинают прием IIищи;о По мере употребления воспитаЕникшли ЩОУ блюда, помощник воспитат9ля убирает со столовсалатники;
о !9ти приступают к приему первого блюда;
о ПО оконtIшIиИ, помощнИк воспитаТеля убирает со столов тарелки из-под первого;. подается второе бrподо;
. прием пищи закан!Iивается приемом третьего блюда.

7,19,B группах раннего возраста детей, у uoiop"o не сформирован навык сZIL,IосТоятеJьного ,,риемапищи, докармливают.
720Питьевой режим t
7,20,1, Питьевой режиМ воспитанЕиков обеспечивается двумя способалли: кипяченой и расфасован-ной в бутылки водой
7,20,2,Свободньй доступ к питьевой воде обеспечивается в течеIIие всего времени пребьваниядетей в детском саду.
7,20,З,При организации питьеВого режима соблюдаются прtlвила и Еормативы, установленныеСанПиН 2.З l2.4.З 590-20

8. Порядок учета питания
8,1, к началу учебного года заведующим.щоУ издаотся прикЕIз о назначении ответствеЕIIьIх за орга-Еизацию питания, опредеJUIются их функциональЕые обязЬности.
8,2, ответственньй за организацию питtlния осуществJUIют учет питающихся детей в Журнале учетапосещаемости детей.
8,3, ЕжедНевно лицО, ответствеIIЕое за организаЦию питаЕ'UI, COCT.IBJUI.T меню-требоваrrие на следу-ющий день, Меню составJUIется на осIIовtlнии списков присутствующих детей, которые ежедIIевно с8.00 ч. до 8.30 ч. подают воспитатели.
8.4. На сJIедующий день в 8.30 воспитатели подают сведения о фактическом trрисутствии воспитан-IIикоВ в группtlХ ЛиЦУ, oTBeTcTBeIIEOInry за питilЕие, которьй рuaarйr"*ает вьжод б.шод.8,5, с последующим IIриемом пищи (об.о, поrцr"*) дети, отсутствующие в доу, снимаются с IIита-ния, а проДукты, оставIIIиеСя невостребованными, возвращаются на склад по требованию.8,6, В сJryчае сЕижениlI численЕости детей, a.о" ,йuдка продуктов дJш приготовлениrI завтрtжапроизопшЦ порциИ отпускаюТся другиМ детям, как дополНительное питание, глtlвЕым образом дётямстаршего дошкольного и младшего дошкольного возраста в виде увеличеIIия нормы блюда. На сле-дующий день Ее пришедшие дети снимаются с питаниrI автоматически.
8,7, ЕслИ на завтрzЖ пришло больше детей, чем бьrло заявлеЕо, то дJUI всех детей уменьшают вьтходб,гпод, составляется ,кт и вносятся изменения в меню на следующие виды приёма пищи в соответ-ствии с количеством прибьтвших детей.
8,8, Учет продуктов ведется в кIIиге учета материальЕьж ценностей (журнале подсчета калорийно-сти), Записи в книге цроизводятся IIа осЕоваЕии первиЕIньIх документов в количественном и суммо-вом вьIражении, по мере поступлениlI и расходоваIIия.rродукrо".
8,9, Начисление оплаты за питание производ,Iтся бухгалтерией МБ.ЩОУ на осЕовtlнии табелей по-СеЩаеМОСТИ' КОТОРЫе ЗаПОЛIUIЮТ ПеДаГОГИ. ЧИСЛО дrЬй оо ,абеrr", посещаемости должЕо строго со_ответствоВать чисJý/ детей, состоящих на питании в меню-требовании. Бухгалтерия, Qверяяданцые,осуществляет контроль рационЕ}льного расрдовЕlния бюджетных средств.
8,10, Финансовое обеспечение питаIIия отнёсено к компетенции заведующего дошкольньrм образова-тельным учреждением.
8,11, РасХоды пО обеспечению питtlниll воспитанников включ.ются в оIIлату родитеJuIм (законньплпредставителям), размер которой устанавливается Еа основаЕии приказа Отдела образования адми-нйстрации Волгодонского райЬна
8,12, Частичное возмещение расходов на питание воспитанников обеспе.п.rвается бюджетом города
файона).
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. В течение месяца в стоимости дIIевЕого рациона питания допускаются небольшие оть-tоненIlяот установленпой суммы, но средняrI стоимостЬ дневного рациона за месяц вьIдержиВается не HII/i\eустановленной
9. Разграничение компетенции по вопросам организации питания
9,1,Заведующий доУ создаёт условия для организации качоствеIII'ого питаЕия воспит€lIIЕиков.9,2, Заведующий несёт персонаJIьЕую ответственность за организацию питаIIия детей в допIкоJIьЕомобразовательном учреждении.
9,3, Заведующий !оУ представляет учредителю необходимые документы по использоваЕию деIrеж-Hbix средств на питание воспитаIIников.
9,4, Распределение обязанностей по оргаЕизации IмтаIIця между з.ведующим, работникtlп{и пи-щеблока, кладовщиком в ЩоУ отражаются в должностIIьж инструкциqр.
9,5, Важнейшим условием правильной организации питЕlния детей является строгое соб.тподение са-нитарно-Гигиенических требований к пищеблоку и процессу приготовления и xptlцe1,IбI пищи. В це-лях профИлактикИ цищевьж отравлен.ий и осiрьж 

,ки*.""uo 
заболевапий работники пищеблокастрогО соблюдаЮт установлеЕные требования *Ъ.*"опо""ческой обработке й"r-;;;,-правил лич-ной гигиены.

9.6.
о модицИнские осмотры порсонапа кухни и ежедневньй осмотр на IIЕtличие гнойничковьD( забо-леваний кожи рук и открытьж поверхностей тела, а также ангиII, катарЕrльных явлений верхнихдьжательньж путей;
о ведеЕие гигиеЕического журнa}ла
о посТУIIление продуктоВ питания и продовольственного сыръя ToJIьKo с соIIроводительнь]ми
документаN4и (сертификат, декларациrI о соответствии товара, удостовереЕие качества, ветери-царЕое свидетельство);
. ведениенеобходимойдокумеЕтации;
о ХоЛоДильные устЕtновки с разной температурой храrrения, с регистрацией температуры в хсур-Hzrлe;
, информирование родителей (законньrх представителей) воспитапников о ежедцевном меню суказанием вьD(ода готовьж б-гпод.
9.7.Родители (законные представители) воспитанников:
-представJUIют подтверждающие докумеЕты в сJryчае, если ребенок отЕосится к льготной катего-

. риидетей;
-сообщают представителю детского сада О болезни ребенка иJIи его времеЕном отсутствии вдетскоМ саду длЯ снятиЯ его С питаниjI IIа rrориоД его фактИческого отсутствия, а такжеПРеДУПРеШДаЮТ ВОСПИТаТеJUI Об ИМеЮЩИХСЯ У Ребенка *rriр"""aских реакциrж Ira продуктыпитаниrI и других ограничениrIх;
-водуТ рuцlъясниТельную рабоry со своими детьми по привитию им нЕlвыкоВ здорового образажизни и правильного питания;
-вносят предложеЕия по уJryчшению организации питilния воспитанников

10, Финансирование расходов на питание воспитанников
10.1. Финансирование расходов на питание в !ОУ осуществJUIется за счёт :- средств родителей Gаконньпr представителей) uо"пйr*"иков ( далее -родительская плата).- пiестного бюджета Волгодонского района
10,1,1, Начисление родительской платы.r&о"a"од"тся Еа осIIовzlЕии табеля посещаемости воспитан-ников
l0,L2, Родитольскм Iшата наIмсJUIется авансом за текущий месяц и оплаIIивается по квитtlЕции,ПОJý/ченной родителями (законпьши предстtlвителями)воспитtlнников в детском саду. Оплата про-изводится в отделении бапка по указанным в квитаIIции реквизитап{.1,0,1,3,Внесоние родительСкой платЫ осуществJUIется ежемесячно до 10 числа месяца, в котором бу-дет организовilно питЕlние
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I0,1,4, О непосещении воспитанникоМ детского садародиТели (закошные представители) воспитан-
ников обязаны сообщить воспитателю. Сообщение должно поступить заблаговременно, то есть доIrаступления дня отсутствия восIIитанника.
10,1,5,При отсутствии воспитанника по уважителЬным причин€lN{ и ,,ри условии своевременного
предуIIреждения воспитателя о таком отсутствии ребенок снимается с гIитания
10,2, объёмы финансирования расходов на организацию питания на очередной финансовьй год
устанавливаются с учётом прогноза численности детей в ЩОУ.
11. Меры социальной поддержки
1 1,1 Компенсация родительской платы за питание предоставляется родителям (законньпл продстави-
телям) всох воспитанников детского сада. Разм"р поr.r""сации родительской платы зависит от оче-
редности рождения в семье и составляет:
- напервогоребенка - 20 процентов;
- на второго ребенка- 50 процентов;
- на третьего и последующих детей -70 процентов

12. Контроль организации питания
12,1, к началу нового года заведующим доу издается приказ о назначении лица, ответственного запитание в [оу, определяются его функциональные обязанности.
12,2, Контроль организации 

''итания 
в дошкольном образовательном учреждении осуществляют за-ведующий, медициНский рабОтIIик,бракеражнilIкомиссия в составе трех человек, утвержденныхприказом заведующего детским садом и органы самоуправления в соответствии с полномочиями,

закрепленными в Уставе ДОУ.
12.3. Заведчющий ДОУ обеспечивает контроль:

, ВыполНения сутоЧЕых норМ IIродуктоВого набора, норМ потреблеНия пищевЫх веществ, энер-
гетической ценности дневного рациона;, вы''олнениядоговоров назаку',ку и tIоставку продуктов питания;о }словий хранения и сроков реализации пищевых продуктов;о М?Т€Риuulьно-техЕического состояния IIомещений пищеблока, нzlJIичия необходимого обору-
дования, его исправности;

обеспечения пищеблока дошкольного образовательЕого учреждениrI и мест приема пищи до-
a

статочным количеством столовой и кухонной посуды, спецодеждой, санитарно-гигиеническими
средствами, разделочным оборудованием и уборочным инвентарем.

12.4
, каЧесТва поступaющих продуктов (ежедневно): осуществJUIет бракераж, которьй включает
контролЬ целостноСти упzжоВки и оргаIIолеIIтическую оцеЕку (внешний вид, цвет, консистенIдия,
запаХ и вкуС поступa}юЩих продуктов и продовоJIьственЕого сырья), а также зЕtжомство с со11ро-водительноЙ документацией (товарно-Транспортными накJIадными, декJIарация-ми, сертификатами соответствия, саIIитарно-эпидемиологическими закJIючениями, качествеIIны-
ми удостоверениями, ветеринарными справкаlrли);, техЕологии шриготовления пищи, качества и проведеЕия бракеража готовьD( б.rrrод, результатыкоторого ежедIIевно зztЕосятся в журнал бракеражр готовой кулинарЕой продукции;о РеЖИМt} отбора и условий хрЕ}нения суточньж проб (ежедневно)l
, работы пищеблока, его сЕ}нитарIIогр состояниrI, режима обрабЬтки посуды, технологического
оборудования, инвеЕтаря (ежедневно)f, соблюДения правИл личной гигиены сотрудrиками пищеблока с отметкой в журЕапе здоровья
(ежедневно);
, иЕформироваIIия родителей (законньж представителей) о ежедневном меню с указанием вы-
хода готовых блюд (ежедневно);
. вьшолнениlI суточных норм питания на одного ребенка;, выполНеЕи,I IIорМ потреблеНия основIIых пищевЬIх вещестВ (белков, жиров, углеводов), соот-
ветствия энергетической ценности (калорийности) дIIевIIого рациона физиологическим потребно-
стям воспитанников (ежемесячно).
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iи5. Лицо, ответственное за организацию питания, осуществJuIет учет питающихся детей в )хtурЕarпе
питания, которьй должен быть прошнурован, пронумерован, скреплеII печатью и по,щIисью заве,ry-
ющего дошкольным образовательным учреждением.

13. .Щокументация
13.1. в

. Еастоящее Положение;

. Положение об адмиЕистративном контроле организации и качества питания в ДОУ;. Щоговоры на поставку продуктов питаниrI;. основное 10-дневЕое меню, вкJIючающее меню-требовшrие д* iоaрu"тной группы детей (от
1 до 3 JIет и от З-7 лет) технологические карты кулинарньж изделий (блrюд), *урнаrr учета кало-
рийности, Еорм потребления пищевьIх веществ, витzlп{инов и минерчrлов;
. Меню-требование на кzDкдый день с указанием вьIхода блюд дJUI возрастной группы детей (от
1 до 3 лет и от 3-7 лет);
. ВедомОсть конц)ОJUI питанИя (расчеТ и оценка испоJъзоВанногО на одного ребенка среднесу-
тоIIного набора пищевьж продуктов проводится одиЕ раз в 10 дIой, подсчет энергической ценно-
сти поJIученного рациона питЕlЕия и содержаниlI в Еем основных пищевьж веществ проводится
ежемесячно);
, Журна:l бракеража поступающего продовольственЕого сырья и пищевьD( продуктов (в соот-
ветствии с СанПиН);
. Журнал бракеража готовой продукции (в соответствии с Санпин);
' Журнал коIIтроЛя за температурныМ режимом холодильньж Ktll\lep и холодильЕиков;
, Книга скJIадского уч9та поступающих продуктов и продовольственIIого сырья.
. Журнал учета температуры и влажности в скJIадских помещениях
. Гигиенический журнал (сотрудников)

1 3.2. Перечень приказов:
. об утверждеЕии и введение в действие настоящего Положения;
о Q вводении в действие основного 10-дневного меню для воспитtlнников дошкольного образо-
ватольного учреждения;
о о контроле по питанию;
о о графике вьтдачи пищи;
о О графике закJIадки продуктов.

14. Заключительные положения
13.1. Настоящее Положение об организации питания явJIяется локttльным нормативным актом доу,
принимается напедагогическом советеи утверждается (либо вводится в действие) 11рика-
зом заведующего дошкольньпrл образовательным учреждением.
13.2. Все изменеЕия и дополнения, вносимые в настоящее Положение, оформ.пяются в письменной
форме в соответствии действующим законодательством Российской Федерации.
13.3. ПолОжение принимаеТся на неопредеЛенный срок. ИзменениЯ и дополIIения к Положению при-
нимаются в порядке, предусмотренном п.13.1. настоящего Попожения.
13.4. После пришIтия Положения (или изменений и доrrолнений отдельньтх пунктов и рrвделов) в но-
вой редакции предьцущ.ш редzжция u}втомфически утрачивает сиJry.

по
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С Поло;кеIJIIе].I с 5 срганl{зации питания воспитанников мБдоу tPP _
.',,.S ,Чаl"Iка> ознакомлены:

}Ъп,г, отчество Щата Подписъ
_]л r]lI1ног€нтова Елена

Антоновнав J9 р/d4z/ 
"_Нетеребская Яна
l.

-+ галайко Елена Ивановна
5 евналомако Елена
6 Таранова Светлана

овна
7 Радченко Ирина

Вал
8 Айдинова Мальвина q_a.O-i, icTT
9 Фомичёва Алла Алексеевна
10 Крысина Светлана

николаевна
11 Фокина Анастасия

Ивановна /?ct ,{Hiz
l2 Никитина Рузалия

равиловна
13 Нина
1,4

15 Шарикова Татъяна
овна

1б Халабурдина Варвара
Ивановна

17 Чернышев Александр
Алексеевич л.//

18 ,J!7 //. "{0// !2n,/:
19 Костенко Анна Ивановна
20 Карамова Мухтабар

2\ .Щмитриев Николай
Анатольевич

.74/

{

,I[митриевна
шаталина Светлана
Викторовна


