Прохождение программы по предмету  Технология в период реализации обучения с использованием дистанционных технологий.
6 класс

	Дата 
	Предмет 
	Тема 
	Рекомендации, задание
	Форма отчета
	Сроки сдачи работы

	08.05.2020
 
	Технология
	ТЕХНОЛОГИЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ БЛЮД ИЗ МЯСА И ПТИЦЫ
	Учебник: Пар.34  прочитать. 
Если есть возможность посмотрите видео на сайте 
https://www.youtube.com/watch?v=dgLcI_CNUe8
1. Стр.176 - переписать ПЕРВЫЙ И ВТОРОЙ АБЗАЦЫ в тетрадь.
2. СТР.171 – прочитайте ПЕРВИЧНАЯ ОБРАБОТКА МЯСА –запишите по пунктам в тетрадь.
Например,   

· ОТТАИВАНИЕ (если мясо мороженое)
· ОБМЫВАНИЕ и так далее по плану
3. СТР.178 – прочитайте таблицу 8 ТЕРМИЧЕСКОЕ СОСТОЯНИЕ МЯСА- запишите по пунктам в тетрадь, не указывая процесс получения, то есть только первый столбик таблицы 8!!!.

4. Прочитайте внимательно параграф, запомните, каким видам тепловой обработки подвергается мясо (стр.178); какие требования предъявляют к качеству готовых блюд (стр.181)

	Фото выполненных заданий отправить  на Whatsapp 

8918-090-87-96
	08.05.2020




