
Родительский контроль за организацией горячего питания в школьной столовой
М Б О У COI

от
Члены комиссии в составе

Провели проверю, организации горячего питания в школьной столовой по следующим 
вопросам:

1. Соответствие рационов гштания согласно отвержденному меню

2. Качество готовой продукции
3. Санитарное состояние пищеблок,
4. Выполнение графика поставок продуктов и готовой продукции, срока! 

использования
[и, сроками их хранения и

эльаования
{Ги И л /J ,t^ C t£ -£ 6

5. Организация приема пищи учащихся_
6. Соблюдение графика работы столовой
7. Соблюдение условий и сроки хранения продукте®
8. Состояние помещений пищеблока
9. Наличие, использование, условия хранения моющих средств
10. Условия соблюдения учащимися правил личной гигиены
11. Объем и вид пищевых отходов после приема пищи

с и -£ ^

12. Удовлетворенность учащихся качеством продукции

В результате проверки установлено:
1. Доку менты предприятия, удостоверяющие качество на данную партию, товарно -  

транспортные накладные, сертификаты соответствия, гигиенические заключениячадные, сертификаты саотв LШАЫ&млиЛ.>
2. Сроки реализации поступившей продукцииации поступившем продукции п

QstnSlsisC С***- '
3. Доброкачественность поступившей продукции соответствует нормам

4. Наличие меню (есть. нет)_
5. Взвешивание контрольных порций

'ttcS /  (7)£eU, С-е_/QC ) if.

Г
/ Т / у .

6 .Органолептические и визуа 
нормам , не соответствуют)_

' и визуальные свойства приготовленной продук (соответствуют гпродуь (соответствуют f

7.Условия хранения суточной пробы (соответствуют, не соответствую требованиям)

В результате проверки установлено:ювлено: . л
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