ИП Маковецкая Т.Г.
наименование организации или предприятия

Технологическая карта кулинарного изделия (блюда) № ____
Наименование кулинарного изделия (блюда): Кофейный напиток с молоком
Номер рецептуры: 379

Наименование  сборника рецептур: Сборник рецептур на продукцию для обучающихся во всех образовательных учреждениях / Под ред. М.П. Могильного и В.А. Тутельяна, 2017г.







Технология приготовления:

В сваренный процеженный кофейный напиток добавляют горячее кипяченое молоко, сахар и доводят до кипения.

Температура подачи блюда: не менее 75 °С
Требования к качеству

Внешний вид: кофейный напиток налит в стакан или чашку.

Консистенция: жидкая.

Цвет: светло-коричневый.

Вкус: сладкий, с выраженным привкусом кофейного напитка и кипяченого молока.

Запах: аромат кофейного напитка и кипяченого молока.

ИП Маковецкая Т.Г. _____________

Разработчик Лысенко И.И. __________
Наименование сырья�
Расход сырья и полуфабрикатов�
�
�
1 порция�
100 порций�
�
�
брутто, г�
нетто, г�
брутто, кг�
нетто, кг�
�
Кофейный напиток�
5�
5�
0,5�
0,5�
�
Вода�
120�
120�
12�
12�
�
Сахар�
20�
20�
2�
2�
�
Молоко�
100�
100�
10�
10�
�
Выход �
-�
200�
-�
20�
�
 





ХИМИЧЕСКИЙ  СОСТАВ ДАННОГО БЛЮДА�
�
Пищевые вещества�
Минер. вещества, мг�
Витамины, мг �
�
Белки, г�
Жиры, г�
Углеводы, г�
Энерг. ценность, Кк�



Са�



Mg �



Fe �



С�
�
3,17�
2,68�
15,95�
100,6�
128,78�
0,08�
0,08�
1,3�
�
 








