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Акт проверки столовой МАОУ СОШ №7 

представителями родительского комитета

дата ^  ^  -7. класс А-

перечень вопросов проверки

Критерии проверки Оценка соответствия
1 Соответствие реализуемых блюд 
утвержденному меню

2 Санитарно-техническое содержание 
обеденного зала, состояние 
обеденной мебели ,столовой .посуды

3 Условия и состояния санитарной 
одежды у сотрудников, 
осуществляющих раздачу готовых 
блюд

4 Объем и вид пищевых отходов 
после приема пищи

---------- i -----------------
5 Наличие лабораторно- 
инструментальных исследований 
качества и безопасности 
поступающей пищевой продукции и 
готовых блюд

6 удовлетворенность обучающихся 
ассортиментом и качеством 
потребляемых блюд
7 информирование родителей и детей 
о здоровом питании
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Акт проверки столовой МАОУ СОШ №7
о

представителями родительского комитета

/f~
дата XX. U  ХОЛЛ, класс_ С _

перечень вопросов проверки

Критерии проверки Оценка соответствия
1 Соответствие реализуемых блюд 
утвержденному меню “

2 Санитарно-техническое содержание 
обеденного зала, состояние 
обеденной мебели ,столовой .посуды

3 Условия и состояния санитарной 
одежды у сотрудников, 
осуществляющих раздачу готовых 
блюд

с

sji.

4 Объем и вид пищевых отходов 
после приема пищи j o i

5 Наличие лабораторно
инструментальных исследований 
качества и безопасности 
поступающей пищевой продукции и 
готовых блюд

6 удовлетворенность обучающихся 
ассортиментом и качеством • 
потребляемых блюд
7 информирование родителей и детей 
о здоровом питании
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Акт проверки столовой МАОУ СОШ №7

представителями родительского комитета

дата ^  сОол_ г _ .
о

класс
Г

перечень вопросов проверки

Критерии проверки Оценка соответствия
1 Соответствие реализуемых блюд 
утвержденному меню

2 Санитарно-техническое содержание 
обеденного зала, состояние 0 
обеденной мебели ,столовой .посуды

3 Условия и состояния санитарной 
одежды у сотрудников, 
осуществляющих раздачу готовых 
блюд

C-£2-<0
щ *7 SL* oS>

4 Объем и вид пищевых отходов 
после приема пищи

S ' <• *_ . <оУ~
л  о / 0

5 Наличие лабораторно
инструментальных исследований 
качества и безопасности 
поступающей пищевой продукции и 
готовых блюд

J-T(3 '--4c.

6 удовлетворенность обучающихся 
ассортиментом и качеством 
потребляемых блюд

<c _ a e-e. ___

7 информирование родителей и детей 
о здоровом питании
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Акт проверки столовой МАОУ СОШ №7

представителями родительского комитета

датаЛ класс и б

перечень вопросов проверки

д.
Критерии проверки Оценка соответствия
1 Соответствие реализуемых блюд 
утвержденному меню

бо С /У) &€}П бЛ
2 Санитарно-техническое содержание 
обеденного зала, состояние 
обеденной мебели ,столовой .посуды

и

б@о7
3 Условия и состояния санитарной 
одежды у сотрудников, 
осуществляющих раздачу готовых 
блюд

------------------------------ О

восъ
4 Объем и вид пищевых отходов 
после приема пищи

----------------------------- хт

бод 't&esef
5 Наличие лабораторно
инструментальных исследований 
качества и безопасности 
поступающей пищевой продукции и 
готовых блюд

------------------------- £7

бОо7
6 удовлетворенность обучающихся 
ассортиментом и качеством 
потребляемых блюд // о Г) £и£7
7 информирование родителей и детей 
о здоровом питании
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Акт проверки столовой МАОУ СОШ №7

Представителями родительского комитета

Дата (7 Z  / / - класс

Перечень вопросов проверки

Критерии проверки Оценка соответствия
1. Соответствие реализуемых блюд 
утвержденному меню

2. Санитарно-техническое содержание 
обеденного зала, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды.

А

3. Условия и состояния санитарной одежды 
у сотрудников, осуществляющих раздачу 
готовых блюд.

----------------

--------- *------------------------------------------------------
4.Объем и вид пищевых отходов после 
приема пищи.

Coo
5. Наличие лабораторно-инструментальных 
исследований качества и безопасности 
поступающей пищевой продукции и 
готовых блюд.

<S> С ъпЖ чЯ ъЛ
6. Удовлетворенность обучающихся 
ассортиментом и качеством потребляемых 
блюд.

J

7. Информирование родителей и детей о 
здоровом питании.

^  j *  у -  ----------------------
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8. Предложения и выводы по итогам 
контроля
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Акт проверки столовой МАОУ СОШ №7 

представителями родительского

комитета

КЛаСС
к

дата

дереш ь воПВосов«РоверКИ

Гоиенка

Критерии проверки______________
1 Соответствие реализуемых блюд
утвержденному меню

i. _____ж -техническое содержание
обеденного зала, состояние 
обеденной мебели ,столовой .посуды

2 Санитарно

3 Условия и состояния санитдрной 
одежды у сотрудников, 
осуществляющих раздачу готовых 
блюд

4 Объем и вид пищевых отходов 
после приема пищи

5 Наличие лабораторно
инструментальных исследований 
качества и безопасности 
поступающей пищевой продукции и 
готовых блюд

Г
C Jm frjfg m ttii
Bet- v

6 удовлетворенность обучающихся 
ассортиментом и качеством 
потребляемых блюд
7 информирование родителей и детей 
о здоровом питании





Акт проверки столовой МАОУ СОШ №7

представителями родительского комитета

дата <р. U. d-Odtol класс 5 „ 7

перечень вопросов проверки

Критерии проверки_____________
1 Соответствие реализуемых блюд 
утвержденному меню

Оценка соответствия

2 Санитарно-техническое содержание 
обеденного зала, состояние 
обеденной мебели ,столовой .посуды

cUt Сугубо

С-рОР сЛ<Р (й£1л£
3 Условия и состояния санитарной 
одежды у сотрудников, 
осуществляющих раздачу готовых 
блюд

4 Объем и вид пищевых отходов 
после приема пищи

Q4
5 Наличие лабораторно
инструментальных исследований 
качества и безопасности 
поступающей пищевой продукции и 
готовых блюд Слом
6 удовлетворенность обучающихся 
ассортиментом и качеством 
потребляемых блюд_____________

■6 fa Lo^ qa****1*--
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7 информирование родителей и детей 
о здоровом питании
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Акт проверки столовой МАОУ СОШ №7

представителями родительского комитета

дата^  422022 класс , 5

перечень вопросов проверки

о

Критерии проверки Оценка соответствия
1 Соответствие реализуемых блюд 
утвержденному меню т

2 Санитарно-техническое содержание 
обеденного зала, состояние 
обеденной мебели ,столовой .посуды

3 Условия и состояния санитарной 
одежды у сотрудников, 
осуществляющих раздачу готовых 
блюд

Л е г

4 Объем и вид пищевых отходов 
после приема пищи

5 Наличие лабораторно
инструментальных исследований 
качества и безопасности 
поступающей пищевой продукции и 
готовых блюд

6 удовлетворенность обучающихся 
ассортиментом и качеством 
потребляемых блюд_____________
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7 информирование родителей и детей 
о здоровом питании
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Акт проверки столовой МАОУ СОШ №7

представителями родительского комитета
с

дата Ю/Х. ХОЛЛ ̂  - класс Ь $  *
3'/б> *

перечень вопросов проверки

Критерии проверки Оценка соответствия
1 Соответствие реализуемых блюд 
утвержденному меню

0

iw m  (мл

2 Санитарно-техническое содержание 
обеденного зала, состояние 
обеденной мебели ,столовой .посуды (Земмо (hem  tom

3 Условия и состояния санитарной 
одежды у сотрудников, 
осуществляющих раздачу готовых 
блюд

4 Объем и вид пищевых отходов 
после приема пищи

Оггу  S  xce aUXOOMO

5 Наличие лабораторно
инструментальных исследований 
качества и безопасности 
поступающей пищевой продукции и 
готовых блюд

л (У -

6 удовлетворенность обучающихся 
ассортиментом и качеством

гш  опОХллмМсМ .
потребляемых блюд 
7 информирование родителей и детей 
о здоровом питании »
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Акт проверки столовой МАОУ СОШ №7

Представителями родительского комитета

Дата Wff. класс £r.fo , h S

Перечень вопросов проверки

Критерии проверки Оценка соответствия
1. Соответствие реализуемых блюд 
утвержденному меню

2. Санитарно-техническое содержание 
обеденного зала, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды.

5C U f, X u e iB U L

с \схлах&,

3. Условия и состояния санитарной одежды 
у сотрудников, осуществляющих раздачу 
готовых блюд.

СоГ^\чХ^ЛЛЛ\<ЛЛ CO, O xJU oZaU

4.Объем и вид пищевых отходов после 
приема пищи. C n n so ao p fe  o j j j u j J j

5. Наличие лабораторно-инструментальных 
исследований качества и безопасности 
поступающей пищевой продукции и 
готовых блюд.

6. Удовлетворенность обучающихся 
ассортиментом и качеством потребляемых 
блюд.

C^crraLOJ

7. Информирование родителей и детей о 
здоровом питании. U  V U ^^O ^uxU  ̂ jcSoOuJOJ

8. Предложения и выводы по итогам 
контроля

^  Л 1


