
Проверки качества организации питания 

Дата заполнения У 3. 2 0 ) 3 ____________

Участники родительского когароля(ФИО родителей, телефон, класс в котором обучаются 

дети) (уа/аМ ) Л Ъ З с Ф ш л м /. Р. &■ S S fg  С < Г
Mt'jrsWJfr u&J *  _____________________

Чек-лист

№

п/п

Показатель качества/вопросы Да нет

1 Условия для соблюдения обучающимися правил личной гигиены

1 Имеется доступ:

к раковинам У
мылу S
средствами для сушки рук

1 /
2 Обучающиеся пользуются созданными условиями

_ ......У  _ ....
2 Санитарно- техническое состояние обеденного зала

3 Зал приема пищи чистый У
4 Обеденные столы чистые(протертые)

и
5 Обеденные столы и стулья без видимых повреждений и
6 На столовых приборах отсутствует влага

7 Столовые приборы без сколов и трещин
У

8 Уборка обеденного зала производится после каждого 

приема пища 1У
9 Насекомые .грызуны или следы жизнедеятельности в 

столовой не обнаруживаются У

3 Режим работы школьной столовой

10 Имеется режим работы школьной столовой
и

11 Имеется расписание приема пищи обучающимися
LСоблюдение требований к сбалансированному рациональному питанию обучающихся

12 Наличие на сайге ОУ цикличного меню для всех 

возрастных групп обучающихся

13 Ежедневное меню размещено для ознакомления 

родителей и детей в обеденном зале школьной столовой У
14 Факты исключения или замены отдельных блюд при 

сравнении фактического меню с утвержденным 

цикличным меню не выявлены
V

15 В меню отсутствует запрещенные блюда и продукты У



16 Факты выдачи детям остывшей пищи отсутсвуют

5 Культура обслуживания

17 Наличие специальной одежды (формы, колпаки) у 

сотрудников,осуществляющих раздачу готовых блюд 1 /

18 Состояние специальной одежды у сотрудников 

удовлетворительное У

19 На обеденных столах имеются салфетки

20 Внешний вид и подача горячего блюда эстетичны,вызывают аппетит

6 Оценка готовых блюд

21 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовления^ 

отсутствуют посторонние привкусы, запахи, не 

подгорело, доварено, не пересолено)

V х

22 Количество отходов после приеме пищи
*  %

Выводы и предложения



16 Факты выдачи детям остывшей пищи отсутсвуют

5 Культура обслуживания О
17 Наличие специальной одежды (формы, колпаки) у 

сотрудников,осуществляющих раздачу готовых блюд ! /
18 Состояние специальной одежды у сотрудников 

удовлетворительное И
19 На обеденных столах имеются салфетки У
20 Внешний вид и подача горячего блюда эстетичны,вызывают аппетит

6 Оценка готовых блюд

21 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлений 

отсутствуют посторонние привкусы, запахи, не 

подгорело, доварено, не пересолено)
] /

22 Количество отходов после приеме пищи to'А

Выводы и предложения fbrJ, /faucet#, &Ш?

!Ъ вгусоелг&аг}
*х гггб /& гг£ /



Чек-лист

Проверки качества организации питания 

Дата заполнения Ж  / а м м - ь -
Участники родительского когароля(ФИО родителей, телефон, класс в котором обучаются 

дети) / л -

< J 9 e j.i//fa jc > 3  H/J. У /а м > г г м & А .М  3 „ n

"ftf Afo iX4*Q If ЗУт

№

n/n

Показатель качества/вопросы Да нет

1 Условия для соблюдения обучающимися правил личной гигиены

1 Имеется доступ: У
к раковинам У
мылу

средствами для сушки рук t /
2 Обучающиеся пользуются созданными условиями У
2 Санитарно- техническое состояние обеденного зала

3 Зал приема пищи чистый
У

4 Обеденные столы чистые(протертые)
у

5 Обеденные столы и стулья без видимых повреждений У
6 На столовых приборах отсутствует влага У
7 Столовые приборы без сколов и трещин У
8 Уборка обеденного зала производится после каждого 

приема пища У
9 Насекомые,грызуны или след ы жизнедеятельности в 

столовой не обнаруживаются 1/
3 Режим работы школьной столовой

10 Имеется режим работы школьной столовой У
11 Имеется расписание приема пищи обучающимися 1 /

LСоблюдение требований к сбалансированному рациональному питанию обучающихся

12 Наличие на сайте ОУ цикличного меню для всех 

возрастных групп обучающихся \ /

13 Ежедневное меню размещено д ля ознакомления 

родителей и детей в обеденном зале школьной столовой /
14 Факты исключения или замены отдельных блюд при 

сравнении фактического меню с утвержденным 

цикличным меню не выявлены
1 /

15 В меню отсутствует запрещенные блюда и продукты У



Проверки качества организации питания

Чек-лист

Дата заполнения 7С?,
Участники родительского контроля(ФИО родителей, телефон, класс в котором обучаются

дети) ^рЦ/УЬиХ /Ь.
zMeliSw/, t" 
/ Ш  of Q( 0Ь£

№

п/п

Показатель качества/вопросы Д а нет

1 Условия для соблюдения обучающимися правил личной гигиены

1 Имеется доступ:

к раковинам V

мылу

средствами для сушки рук Y
2 Обучающиеся пользуются созданными условиями V
2 Санитарно- техническое состояние обеденного зала

3 Зал приема пищи чистый V

4 Обеденные столы чистые(протертые) N
5 Обеденные столы и стулья без видимых повреждений V
6 На столовых приборах отсутствует влага N J
7 Столовые приборы без сколов и трещин

8 Уборка обеденного зала производится после каждого 

приема пища

9 Насекомые,грызуны или следы жизнедеятельности в 

столовой не обнаруживаются s f

3 Режим работы школьной столовой

10 Имеется режим работы школьной столовой si
11 Имеется расписание приема пищи обучающимися

1Соблюдение требований к сбалансированному рациональному питанию обучающихся

12 Наличие на сайте ОУ цикличного меню для всех 

возрастных групп обучающихся
ы

13 Ежедневное меню размещено для ознакомления 

родителей и детей в обеденном зале школьной столовой Af
14 Факты исключения или замены отдельных блюд при 

сравнении фактического меню с утвержденным 

цикличным меню не выявлены
n \

15 В меню отсутствует запрещенные блюда и продукты 0



16 Факты выдачи детям остывшей пищи отсутсвуют ч/
5 Культура обслуживания

17 Наличие специальной одежды (формы, колпаки) у 

сотрудников,осуществляющих раздачу готовых блюд \)
18 Состояние специальной одежды у сотрудников 

удовлетворительное "V
19 На обеденных столах имеются салфетки \/20 Внешний вид и подача горячего блюда эстетичны,вызывают аппетит

6 Оценка готовых блюд

21 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлений 

отсутствуют посторонние привкусы, запахи, не 

подгорело, доварено, не пересолено)
J

22 Количество отходов после приеме пищи ГК  '

Выводы и предложения

. <5 .А
£ .U .с



Чек-лист

> Проверки качества организации питания

Дата заполнения 0 £ /Р . j j  3 __________

Участники водительского контроля(ФИО родителей, телефон, класс в котором обучаются 

дети)

Ш

№

п/п

Показатель качества/вопросы Д а нет

1 Условия для соблюдения обучающимися правил личной гигиены

1 Имеется доступ:

к раковинам к
мылу У
средствами для сушки рук И

2 Обучающиеся пользуются созданными условиями

2 Санитарно- техническое состояние обеденного зала

3 Зал приема пищи чистый

4 Обеденные столы чистые(протертые) и-
5 Обеденные столы и стулья без видимых повреждений V
6 На столовых приборах отсутствует влага

7 Столовые приборы без сколов и трещин V
8 Уборка обеденного зала производится после каждого 

приема пища к "

9 Насекомые,грызуны или следы жизнедеятельности в 

столовой не обнаруживаются И

3 Режим работы школьной столовой

10 Имеется режим работы школьной столовой У'
11 Имеется расписание приема пищи обучающимися V

1Соблюдение требований к сбалансированному рациональному питанию обучающихся

12 Наличие на сайте ОУ цикличного меню для всех 

возрастных групп обучающихся V
13 Ежедневное меню размещено для ознакомления 

родителей и детей в обеденном зале школьной столовой V

14 Факты исключения или замены отдельных блюд при 

сравнении фактического меню с утвержденным 

цикличным меню не выявлены
У

15 В меню отсутствует запрещенные блюда и продукты 'У '



16 Факты выдачи детям остывшей пищи отсутсвуют т V*
' 5 Культура обслуживания

17 Наличие специальной одежды (формы, колпаки) у 

сотрудников,осуществляющих раздачу готовых блюд

18 Состояние специальной одежд ы у сотрудников 

удовлетворительное

19 На обеденных столах имеются салфетки V

20 Внешний вид и подача горячего блюда эстетичны,вызывают аппетит

6 Оценка готовых блюд

21 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлении( 

отсутствуют посторонние привкусы, запахи, не 

подгорело, доварено, не пересолено)

1 /

22 Количество отходов после приеме пищи

Выводы и предложения hie J

/ ■■



Чек-лист

Проверки качества организации питания 

Дата заполнения . \ Q . ЛХ>Л^.___________

Участники родительского контроля(ФИО родителей, телефон, класс в котором обучаются 

дети) С х Ш  .1П И Ш ________

№

п/п

Показатель качества/вопросы Да нет

1 Условия для соблюдения обучающимися правил личной гигиены

1 Имеется доступ: V
к раковинам V
мылу V
средствами для сушки рук '/

2 Обучающиеся пользуются созданными условиями V
2 Санитарно- техническое состояние обеденного зала

3 Зал приема пищи чистый \ /
4 Обеденные столы чистые(протертые) \1
5 Обеденные столы и стулья без видимых повреждений V
6 На столовых приборах отсутствует влага V'
7 Столовые приборы без сколов и трещин

8 Уборка обеденного зала производится после каждого 

приема пища V

9 Насекомые,грызуны или следы жизнедеятельности в 

столовой не обнаруживаются
V

3 Режим работы школьной столовой

10 Имеется режим работы школьной столовой
V

11 Имеется расписание приема пищи обучающимися V
LСоблюдение требований к сбалансированному рациональному питанию обучающихся

12 Наличие на сайте ОУ цикличного меню для всех 

возрастных групп обучающихся

13 Ежедневное меню размещено для ознакомления 

родителей и детей в обеденном зале школьной столовой \ /

14 Факты исключения или замены отдельных блюд при 

сравнении фактического меню с утвержденным 

цикличным меню не выявлены

V

15 В меню отсутствует запрещенные блюда и продукты ч /



16 Факты выдачи детям остывшей пищи отсутсвуют ч/
5 Культура обслуживания

17 Наличие специальной одежды (формы, колпаки) у 

сотрудников,осуществляющих раздачу готовых блюд
V

18 Состояние специальной одежды у сотрудников 

удовлетворительное V
19 На обеденных столах имеются салфетки V
20 Внешний вид и подача горячего блюда эстетичны,вызывают аппетит

6 Оценка готовых блюд

21 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлений 

отсутствуют посторонние привкусы, запахи, не 

подгорело, доварено, не пересолено)

\ /

22 Количество отходов после приеме пищи

1 6 - е ю  ё> у  juuВыводы и предложения



Чек-лист

Проверки качества организации питания 

Дата заполнения / 7 /  /S  _______

Участники родительского контроля(ФИО родителей, телефон, класс в котором обучаются

дати), ^ ^ ^  f S .  ОМ
, л г т т -ш * ________________— Jejtf! / >  —

№

п/п

Показатель качества/вопросы Д а нет

1 Условия для соблюдения обучающимися правил личной гигиены

1 Имеется доступ:

к раковинам S
мылу /
средствами для сушки рук И

2 Обучающиеся пользуются созданными условиями S
2 Санитарно- техническое состояние обеденного зала

3 Зал приема пищи чистый 1/
4 Обеденные столы чистые(протертые) /
5 Обеденные столы и стулья без видимых повреждений S
6 На столовых приборах отсутствует влага S
7 Столовые приборы без сколов и трещин S
8 Уборка обеденного зала производится после каждого 

приема пища И
9 Насекомые,грызуны или следы жизнедеятельности в 

столовой не обнаруживаются 1/

3 Режим работы школьной столовой

10 Имеется режим работы школьной столовой S
11 Имеется расписание приема пищи обучающимися S

LСоблюдение требований к сбалансированному рациональному питанию обучающихся

12 Наличие на сайте ОУ цикличного меню для всех 

возрастных групп обучающихся к

13 Ежедневное меню размещено для ознакомления 

родителей и детей в обеденном зале школьной столовой S
14 Факты исключения или замены отдельных блюд при 

сравнении фактического меню с утвержденным 

цикличным меню не выявлены
\ /

15 В меню отсутствует запрещенные блюда и продукты ! /



16 Факты выдачи детям остывшей пищи отсутсвуют У
5 Культура обслуживания

17 Наличие специальной одежды (формы, колпаки) у 

сотрудников,осуществляющих раздачу готовых блюд 1/
18 Состояние специальной одежды у сотрудников 

удовлетворительное Г
19 На обеденных столах имеются салфетки У
20 Внешний вид и подача горячего блюда эстетичны,вызывают аппетит

6 Оценка готовых блюд

21 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлений 

отсутствуют посторонние привкусы, запахи, не 

подгорело, доварено, не пересолено)
У

22 Количество отходов после приеме пищи ~ F Z

Выводы и предложения



Чек-лист

Проверки качества организации питания 

Дата заполнения d -tf 0 $  J  Ц____________

Участники родительского контроля(ФИО родителей, телефон, класс в котором обучаются 

дети) ________

~7~

£>С~*£2- S* %
т  J3/<f &ю t? f f

№

п/п

Показатель качества/вопросы Да нет

1 Условия для соблюдения обучающимися правил личной гигиены

1 Имеется доступ: 1 /
к раковинам 1/

мылу /

средствами для сушки рук V
2 Обучающиеся пользуются созданными условиями

2 Санитарно- техническое состояние обеденного зала

3 Зал приема пищи чистый </
4 Обеденные столы чистые(протертые) \У
5 Обеденные столы и стулья без видимых повреждений

6 На столовых приборах отсутствует влага к/
7 Столовые приборы без сколов и трещин 1/
8 Уборка обеденного зала производится после каждого 

приема пища I/

9 Насекомые,грызуны или следы жизнедеятельности в 

столовой не обнаруживаются И

3 Режим работы школьной столовой

10 Имеется режим работы школьной столовой К
11 Имеется расписание приема пищи обучающимися 1/

LСоблюдение требований к сбалансированному рациональному питанию обучающихся

12 Наличие на сайте ОУ цикличного меню для всех 

возрастных групп обучающихся К/

13 Ежедневное меню размещено для ознакомления 

родителей и детей в обеденном зале школьной столовой
\У

14 Факты исключения или замены отдельных блюд при 

сравнении фактического меню с утвержденным 

цикличным меню не выявлены

| /

15 В меню отсутствует запрещенные блюда и продукты



16 Факты выдачи детям остывшей пищи отсутсвуют АХ

5 Культура обслуживания

17 Наличие специальной одежды (формы, колпаки) у 

сотрудников,осуществляющих раздачу готовых блюд
к/

18 Состояние специальной одежды у сотрудников 

удовлетворительное
1/

19 На обеденных столах имеются салфетки (/

20 Внешний вид и подача горячего блюда эстетичны,вызывают аппетит

6 Оценка готовых блюд

21 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлении^ 

отсутствуют посторонние привкусы, запахи, не 

подгорело, доварено, не пересолено)

У

22 Количество отходов после приеме пищи * ел

Выводы и предложения tJ tu /fttfM M  С*г?/м & г?
- / /  РМ£НЮ .__________________________  _____________________  - _______________

Шнб 'Ж/гА/ел/ аЖм^м? м ^ а ^ р гм т? /
_J 2 /L u u a z ____ш ^ г ?  0 U U / . (° /с с ^ > г и ___

/) V/ С / >7/ЧЛЛ^СЯ



Дата заполнения 

У час
А л Я

Проверки качества организации питания

Чек-лист

родительского контроля(ФИО родителей, телефон, класс в котором обучаются 

дети)_ Л lUZ
тники

> и f t A U  М Д,

Г о а  л е Я  , Я 4  6  / о

№

п/п

Показатель качества/вопросы Да нет

1 Условия для соблюдения обучающимися правил личной гигиены

1 Имеется доступ:

к раковинам \ /

мылу V

средствами для сушки рук V"
2 Обучающиеся пользуются созданными условиями

2 Санитарно- техническое состояние обеденного зала

3 Зал приема пищи чистый V

4 Обеденные столы чистые(протертые) V/
5 Обеденные столы и стулья без видимых повреждений V

6 На столовых приборах отсутствует влага V
7 Столовые приборы без сколов и трещин

1/
8 Уборка обеденного зала производится после каждого 

приема пища
V/

9 Насекомые,грызуны или следы жизнедеятельности в 

столовой не обнаруживаются V
3 Реяшм работы школьной столовой

10 Имеется режим работы школьной столовой

11 Имеется расписание приема пищи обучающимися V
L Соблюдение требований к сбалансированному рациональному питанию обучающихся

12 Наличие на сайте ОУ цикличного меню для всех 

возрастных групп обучающихся V

13 Ежедневное меню размещено для ознакомления 

родителей и детей в обеденном зале школьной столовой
\ /

14 Факты исключения или замены отдельных блюд при 

сравнении фактического меню с утвержденным 

цикличным меню не выявлены

V

15 В  меню отсутствует запрещенные блюда и продукты \/



16 Факты выдачи детям остывшей пищи отсутсвуют

5 Культура обслуживания

17 Наличие специальной одежды (формы, колпаки) у 

сотрудников,осуществляющих раздачу готовых блюд V
18 Состояние специальной одежды у сотрудников 

удовлетворительное V
19 На обеденных столах имеются салфетки

20 Внешний вид и подача горячего блюда эстетичны,вызывают аппетит

6 Оценка готовых блюд

21 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлении( 

отсутствуют посторонние привкусы, запахи, не 

подгорело, доварено, не пересолено)
V

22 Количество отходов после приеме пищи

Выводы и предложения № 0 ^ Ы  t q) ̂  ib u



Чек-лист

Проверки качества организации питания 

Дата заполнения gift. О  $  %
Участники родительского контроля(ФИО родителей, телефон, класс в котором обучаются 

дети)

№

п/п

Показатель качества/вопросы Д а нет

1 Условия для соблюдения обучающимися правил личной гигиены

1 Имеется доступ:

к раковинам
Y .

мылу V
средствами для сушки рук V

2 Обучающиеся пользуются созданными условиями

2 Санитарно- техническое состояние обеденного зала

3 Зал приема пищи чистый V  1
4 Обеденные столы чистые(протертые)

V
5 Обеденные столы и стулья без видимых повреждений V
6 На столовых приборах отсутствует влага У
7 Столовые приборы без сколов и трещин V
8 Уборка обеденного зала производится после каждого 

приема пища V
9 Насекомые,грызуны или следы жизнедеятельности в 

столовой не обнаруживаются V
3 Режим работы школьной столовой

10 Имеется режим работы школьной столовой V
11 Имеется расписание приема пищи обучающимися V

LСоблюдение требований к сбалансированному рациональному питанию обучающихся

12 Наличие на сайте ОУ цикличного меню для всех 

возрастных групп обучающихся V
13 Ежедневное меню размещено для ознакомления 

родителей и детей в обеденном зале школьной столовой у
14 Факты исключения или замены отдельных блюд при 

сравнении фактического меню с утвержденным 

цикличным меню не выявлены
V

15 В меню отсутствует запрещенные блюда и продукты V



16 Факты выдачи детям остывшей пищи отсутсвуют 1/
5 Культура обслуживания

17 Наличие специальной одежды (формы, колпаки) у 

сотрудников,осуществляющих раздачу готовых блюд 1/
18 Состояние специальной одежды у сотрудников 

удовлетворительное V /

19 На обеденных столах имеются салфетки И
20 Внешний вид и подача горячего блюда эстетичны,вызывают аппетит

6 Оценка готовых блюд

21 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлений 

отсутствуют посторонние привкусы, запахи, не 

подгорело, доварено, не пересолено)

22 Количество отходов после приеме пищи V

Выводы и предложения C/JJMJ2 (ЯЖС/Л£- -£/г?



Чек-лист

Проверки качества организации питания 

Дата заполнения M P P .J W b ____________

Участники родительского контроля(ФИО родителей, телефон, класс в котором обучаются 

дети) fi) ____________

№

п/п

Показатель качества/вопросы Да нет

1 Условия для соблюдения обучающимися правил личной гигиены

1 Имеется доступ:

к раковинам /X
мылу /X

средствами для сушки рук У
s '

2 Обучающиеся пользуются созданными условиями s '

2 Санитарно- техническое состояние обеденного зала

3 Зал приема пищи чистый / X
4 Обеденные столы чистые(протертые) X
5 Обеденные столы и стулья без видимых повреждений

6 На столовых приборах отсутствует влага

7 Столовые приборы без сколов и трещин s '
8 Уборка обеденного зала производится после каждого 

приема пища
s '

9 Насекомые,грызуны или следы жизнедеятельности в 

столовой не обнаруживаются s '

3 Режим работы школьной столовой

10 Имеется режим работы школьной столовой s '
11 Имеется расписание приема пищи обучающимися

4 Соблюдение требований к сбалансированному рациональному питанию обучающихся

12 Наличие на сайте ОУ цикличного меню для всех 

возрастных групп обучающихся

13 Ежедневное меню размещено для ознакомления 

родителей и детей в обеденном зале школьной столовой
s '

14 Факты исключения или замены отдельных блюд при 

сравнении фактического меню с утвержденным 

цикличным меню не выявлены
i /

15 В меню отсутствует запрещенные блюда и продукты



16 Факты выдачи детям остывшей пищи отсутсвуют \/̂
5 Культура обслуживания

17 Наличие специальной одежды (формы, колпаки) у 

сотрудников,осуществляющих раздачу готовых блюд
\ S

18 Состояние специальной одежды у сотрудников 

удовлетворительное 1 /

19 На обеденных столах имеются салфетки

20 Внешний вид и подача горячего блюда эстетичны,вызывают аппетит

6 Оценка готовых блюд

21 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлении( 

отсутствуют посторонние привкусы, запахи, не 

подгорело, доварено, не пересолено)

22 Количество отходов после приеме пищи

Выводы и предложения &с&&£г<
v m J u a * * '-



к приказу

Чек-лист

Проверки качества организации питания 

Дата заполнения $  % Р&. ,yt3 ________

Участники родительского контроля(ФИО родителей, телефон, класс в котором обучаются 

дети) L k M î C I  tff
s s ’ M J s jJ g cJ /

№

п/п

Показатель качества/вопросы Да нет

1 Условия для соблюдения обучающимися правил личной гигиены

1 Имеется доступ: Is

к раковинам у
мылу А
средствами для сушки рук

2 Обучающиеся пользуются созданными условиями и
2 Санитарно- техническое состояние обеденного зала

3 Зал приема пищи чистый и
4 Обеденные столы чистые(протертые) 1/
5 Обеденные столы и стулья без видимых повреждений У
6 На столовых приборах отсутствует влага

7 Столовые приборы без сколов и трещин У
8 Уборка обеденного зала производится после каждого 

приема пища is

9 Насекомые,грызуны или следы жизнедеятельности в 

столовой не обнаруживаются
Л

3 Режим работы школьной столовой

10 Имеется режим работы школьной столовой 1
11 Имеется расписание приема пищи обучающимися is

i Соблюдение требований к сбалансированному рациональному питанию обучающихся

12 Наличие на сайте ОУ цикличного меню для всех 

возрастных групп обучающихся i

13 Ежедневное меню размещено для ознакомления 

родителей и детей в обеденном зале школьной столовой
/

14 Ф а к т  шашипюшш шли ш ш т . т м № ?ш &  fijjg#



сравнении фактического меню с утвержденным 

цикличным меню не выявлены
/

15 В меню отсутствует запрещенные блюда и продукты L *
16 Факты выдачи детям остывшей пищи отсутсвуют

5 Культура обслуживания

17 Наличие специальной одежды (формы, колпаки) у 

сотрудников,осуществляющих раздачу готовых блюд

18 Состояние специальной одежды у сотрудников 

удовлетворительное /

19 На обеденных столах имеются салфетки

20 Внешний вид и подача горячего блюда эстетичны,вызывают аппетит

6 Оценка готовых блюд

21 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлений 

отсутствуют посторонние привкусы, запахи, не 

подгорело, доварено, не пересолено)

И

22 Количество отходов после приеме пищи £

Выводы и предложения М б е '  jP -e jn -/ /

КЧилСЫЛИ JtOAsCP^H?. С и я  £1//7# J? fl AJ21/ UJTiSzJ//YD 
° & Ч М Р С  ср ^ /р ц .___________________________________________________________


