
Утверждаю>
ким садом

комбин <<Родничок>

ова Л.П.
10.01 .2022г.

прогрдммд

орzанuзацuч u провеOенuя проuзвоOсmвенноео конmроля
ЗА СОБЛЮДЕНИЕМ САНИТАРНЫХ ПРАВИЛ И ВЫПОЛНЕНИЕМ

САНИТАРНО-ПРОТИВОЭПИДЕМИЧВСКИХ (ПРОФИЛАКТИЧЕСКИХ)
МЕРОПРИЯТИЙ

для организаций общественного питания
(пищеблок образовательного учреждения)

муницип€цIьное дошкольное образовательное учреждение - детский сад
комбинированного вида JYs2 (Родничою)
о ИНН - б107008370
о ФИО руководителя, телефон - Павлова Лариса Петровн аr 72-6-84
О ЮРИдическиЙ адрес - 347352, Ростовская облаоть, Волгодонской район,
х. Потапов, ул. Садовая, дом Ns54 (а)
О Фактический адрес - З47З52, Ростовская область, Волгодонской район,
х. Потапов, ул. Садовая, дом Ns54 (а)
о Количество работающих - 23 чел.,

из них относящихся к декретированному контингенту _0_чел.
о Свидетельствоогосударственнойрегистрации

N9 Серия б1 JфOOбO6З432
о
т l0 июля 2007г.

кем
выдан
о
огрн 1076]'07000612 имнс России по Ростовской области

1. Перечень выпускаемой продукции, а также видов деятельности,
представляющих потенциальную опасность для человека и
подлежащих санитарно-эпидемиологической оценке:
- пищеблок, буфетные;
- выпускаемая продукция в ассортименте;
2. Перечень должностцых лиц (работников), на которых возложены
функции по осуществлению производственного контроля



Швайко Н.А.-медицинская сестра
Полешко В.М. - завхоз

.72-6-84
Ф.И.О. должность, телефон

3. Перечень официально изданных нормативных документов, в том
числе санитарньш правил в соответствии с осуществляемой

деятельностью:. Федеральный закон от 30.03.1999 Ns 52-ФЗ
<О санитарно- эпидемиологическом
благополryчии населения);

. Федеральный закон от 17.09.1998 N9 157-ФЗ (Об
иммунопрофилактике инфекционных болезнеЙ> ;

Федеральный закон от 2|.1 1 .201 1 N9 323-ФЗ (Об основах
охраны здоровья граждан в Росоийской Федерации);

СП 1.1.1058-01 <ОрганизациJI и проведение
производственного KoHTpoJuI за соблюдением санитарных
правил и выполнением санитарно- эпидемиологических
(про филактических) мероприятий> ;

СП 2.4 .З 64 8-2 0 к Санитарно-эпидомиологические
требования к организацшIм воспитания и обучения, отдыха
и оздоровлениJI детей и молодежи);
СП 2 .2 .3 6'7 0 -20 кСанитарно-эпидемиоло гич еские
требования к условиям труда);
СП 3 .5 .З .322З - 1 4 < С анитарно-эпидемиологические
требования к организации и проведению дератизационных
мероприятий>;
СанПиН З .5 .2 ,З47 2- 1 7 <Санитарно-эпидемиологические
требования к организации и проведению дезинсекционных
мероприятий в борьбе с членистоногими, имеющими
эпидемиологическое и санитарно-гигиенич9ское значение) ;

СанПиН 2.З l 2.4.З 590-20 <Санитарно-
эпидемиологичеQкие требования к организации

общественного питания населениrI);
СанПиН 2,| .З 68 4 -21 кСанитарно-э пиде миологиче ские
требования к содержанию территорий городских и
сельских поселений, к водным объектам, питьевой воде

и питьевому водоснабжению, атмосферному воздуху,
почвам, жилым IIомещениям, эксплуатации
производственных, общественных помещений,
организации и проведению санитарно-
противоэпидемических (про филактичеоких)
мероприятий>;

r



. СанПиН 1.2.3685-21 <Гигиенические нормативы и
требования к обеопечению безопасности и (или)
безвредности для человека факторов ареды обитания>;

. СанПиН З.2.З215-14 <Профилактика паразитарных
болезней на территории Российской Федерации);
СанПиН 2.З .2.1 078-0 1 кГигиенические требования
безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов);
СанПиН 2.З.2.|З24-0З <Продовольственное сырье и
trищевые продукты. Гигиенические требования к срокам
годности и условиJIм xpaHeHшI пищевых продуктов);
ТР ТС 005/201 1 <О безопасности упаковки);
ТР ТС 00'7l20| 1 <О безопасности продукции,
предназначенной для детей и подростков);
ТР ТС 02Il2011 (О безопасности пищевой продукции);
ТР ТС 022120|1 <Пищевая гrродукция в части ее маркировки);
ТР ТС 02З120|1 <Технический регламент на соковую
продукцию из фруктов и овощей>;
ТР ТС 02412011 кТехнический регламент на масложировую продукцию);
ТР ТС 02512012 (О безопасности мебельной продукции);
ТР ТС 03З/2013 (О безопасности молока и молочной пролукции);
приказ от 31 .|2.2020 Минтрула России N 988н, I\4инздрава России Jф 1420н

<Об утверждеции перечня вредных и (или) опасных
tIроизводственных факторов и работ, при выполнении
которых проводятся обязательные предварительные
модицинские осмотры при постуtIлении наработу и
периодические медицинские осмотры) ;

. приказ Минздрава России от 28.0 t.202| Ns 29н (Об

утверждении Порядка проведения обязательных
предварительных и периодических медицинских осмотров

работников, предусмотренных частью четвертой статьи 213

Трулового кодекса Российской Федерации, перечня

медицинских противопоказаний к осуществлению работ с

вредными и (или) опасными производственными факторами, а

также работам, при выtrолнении которых проводятся
обязательные предварительные и 11ериодические медицинские
осмотры).

перечень химических вещество биологических, физических и иных факторов, а также
объектов производственного контроля, представляющих потенциальную опасность

для человека и среды его обитания, в отношении которых необходима организация
лабо х исследований и испытаний
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о

о

a

a

о

лЪ
объект
контроля

показатели Кратность
Место контроля
(количество
замеров)

основани
е

Форма
учета
результатов

/



1 Микроклимат

Температура
воздуха

1 раз в год

Помещения для
детей и рабочие
места

сп
2.2.з670-
20, сп
2.4.з648-
20,
СанПиН
1.2.з685_
2|,_

Кратность
обмена
воздуха

относительная
влажность
воздуха

2 Освещенность
Уровни света,
коэффициент
пульсации

1 раз в год

Помешдения для
детей и рабочие
места

СанПиН
1.2.3685-
21-

3

Песок в

детских
песочницах

Паразитологич
еские
исследования,
микробиологи
ческий и
санитарно-
химический
контроль

1разв
год

СанПиН
1.2.з685_
2|, СанПи
н
з.2,з215-
14

4

Контроль
санитарного
фона и
пищевой
продукции

Смывы на
санитарно-
показательную
микрофлору
(Бгкп,
паразитологич
еские
исследования)

1 раз в год

Игровые уголки -
_(с
игрушек, мебели,
ковров и дорожек;
в спальнях: с
постельного белья,
с пола, батарей,
подоконников,
штор; в туалетных
комнатах: с ручек
дверей, кранов,
наружных
поверхностей
горшков,
стульчаков)

СанПиН4З
.2.з2l5-14

Пищеблок -
(с

разделочных
столов и досок для
готовой пищи,

7



овощей, с дверных
ручек) рук
персонала; в
столовых: с
посуды, клеенок,
скатертей, столов)

Смывы
иерсинии

Оборудование,
инвентарь в
овощехранилищах
и складах хранения
овощей, цехе
обработки
овощей (5-10
смывов)

сп
3.1 .7.26l 5-
10_

5

Исследования
питьевой
воды

Микробиологи
ческие исслед
ования

l раз в гол

Питьевая вода из

разводящей сети
помещений:
моечных столовой
и кухонной
посуды; цехах:
овощном,
холодном,
горячем,
доготовочном

СанПиН
1.2.3685-
2|

6
исследования
пищевой
продукции

Микробиологи
ческие
исследования
проб готовых
блюд на
соответствие
требованиям
санитарного
законодательс
тва

1 раз в год

Салаты, сладкие
блюда, напитки,
вторь]е блюда,
гарниры, соусы,
творожные,
яичные, овощные
блюда

СанПиН
2,з12.4.359
0-20, тр
тс
02|1201l

Калорийность,
выход блюд и
соответствие
химического
состава блюд
рецептуре

Рацион
питания

Контроль
проводимой
витаминизаци
и блюд

Третьи блюда

I



4. Перечень должностей работников, подлежащих медицинсItим осмотрам,
профессиональной гигиенической подготовке и аттестации:

лъ
пlп

Наименование должностей

1 Заведующий
2. Бухгалтер

воспитатель
4. Младший воспитателъ
5. Повар
6. клхонный работник
] кастелянша
8 Машинист по стирке и ремонту спец. одежды
9 Завхоз
10 Учитель-логопед
11 Рабочий по ремонту зданий и сооружений
|2 Садовник
13 Дворник
\4 Сторож
15 оператоп котельной
16 Кассир

Работники пищеблока, занимающие должности, ук€ванные в п. 4.
проходят следующие медицицские осмотры, обследов ания

l Кратность осмотра может быть увеличена с учетом складывающейся эпидемиологической ситуации и

,леliствуюших N!естных нормативных актов
: Кратность обследований может быть увеличена с учетом складывающейся эпидемиологической ситуации и

lействl,ющих N,Iестных норltlативных актов
] Кратность обследований п.tожет быть увеличена с учетом складываюшейся эпидепlио.lоги.lескоit ситу,ации t.I

лействуюших l\lестных норi\lативных актов

Наименование осмотров,
обследований:

Кратность обследований:

Осмотр терапевтом При поступлении на работу, в дальнейшем - 1 раз в год
Осмотр дерматовенерологом При поступлении на работу, в дальнейшем - 2 раза в

год1

Исследование крови на сифилис При поступлении на работу, в дальнейшем - 2 раз в
год2

Мазки на гонорею При поступлении на работу, в дальнейшем - l раз в
годз



плении на работу, в дальнейшем - 1 раз в годсерологическое ойп"до"ание на
эпидпоказаниям

Исследования на носительство
кишечных инфекций, эпидпоказаниям
Исследование на Й""."п"сr"о
яиц гельминтов.

При поступлени, 
"iрuЙry

Кроме того, работники ,'ищеблока подлежат ,,рививкам против дифтерии1 раз в 10 лет; против столбняка 1 раз в 10 лет (с 14 лет); против кори - лица до35 лет, не болевшие корью, не привитые tIротив кори, не имеющие сведен ий опрививках против кори; против гриппа- ежегодно в период с 01 сентября по 01декабря; против вирусного гепатита А и по эпидпоказаниям - tIротив брюшноготифа, дизентерии Зонне 
rr'\

работники пищеблока проходят профессионаJIьное гигиеническоеобучение и аттестацию при поступлении на рабоry, д€lJIее не реже - l раз в год

5. Перечень мероприятийо проведение которых необходимо дляконтроля за соблюдением санитарных правил и гигиеническихнормативов, выполнением санитарно-гигиенических (профилактических)мероприятий:

Наименование мероприятий Периодичность

проверка санитарно-технического состояния пищеблока:исправность и эффективная работа отопительной,
вентиляционных систем и систем хозяйственно питьеtsогохолодного и горячего водоснабжения, канализации
(дворовых туалетов); технологического и холодильного
оборудования, осветительных проборов их своевременный
ремонт.

Постоянно

Проведение технического конlроля
оборудования паспортным характеристикам.

проверка температурного режима внутри холодильного
оборулования с использованием термометров. ежедневно

проверка наличия дезинфицирующих и моющих средств
для обработки инвентаря и правильности их использования.

постоянно

проверка сроков прохождения сотрудниками гигиенической
подготовки, аттестации, медицинских осмотров иисследований, проведения профилактических прививок.

a

.пlь

п/п

l

2.
ежегодно

J.

n
+.

5. постоянно

tr-lлюорография



6.

Осмотр сотрудников на наJIичие гнойничковых заболеваний
кожи рук и открытых поверхностей тела, а также ангин,
катаральных явлений верхних дыхательных путей,
своевременное их отстранение от работы.

ежедневно

7.

Проверка наличия соответствующих документов
(улостоверение качества и безопасности пищевых
продуктов, документов ветеринарно-санитарной экспертизь]
и др.), подтверждающих безопасность и качество
поступающих на предприятие пищевых продуктов и
продовольственного сырья, инвентаря, оборудования, тары,
моющих и дезинфицируюшiих средств и т.д.

постоянно

8.
Проверка сроков годности и условий хранения пищевых
продуктов.

ежедневно

9.

Организачия проведения лабораторных исследований блюд
и кулинарных изделий, воды, воздуха рабочей зоны,
измерения параметров физических факторов в
аккредитованной лаборатории.

в соответствии
с разделом 7
программы

l0.
Проверка качества и
соблюдения режима
личной гигиены.

своевременности уборки помещений,
дезинфекции, соблюдения правил

постоянно

ll Организация работ по дератизации, дезинсекции и
дезинфекции. ежемесячно

12. Контроль за организацией питания: ежедневно

12.1

Контроль за обеспеченностью питания , выполнение
согласованного с Управлением Роспотребнадзора по
Ростовской области (ТО) примерного меню.

ежемесячно

12.2

Наличие достаточного количества маркированного
производственного оборудования, инвентаря, кухонной
посуды, тары; столовой посуды, соблюдение правил мытья
столовой и кухонной посуды.

ежедневно

12.2 Составление ежедневного меню, наличие нормативно-
технологической документации, соблюдение питьевого
режима, объема порчий и выполнение норм пи-гания с
учетом возраста детей, проведение искусственной (С>
витаминизации, использование обогащенных
микронутриентами продуктов питания.

ежедневно

12.з Подготовка сведений о качественном и количественном
составе рациона питания: калорийность, содержание белков,
жиров, углеводов, витаминов, макро- и микроэлементов.

l раз за l0 дней

12.4 Снятие пробы готовой продукции бракеражной комиссией
(медицинский работник, работник пищеблока,

перед выдачей



представитель администрации
учреждения) и оценка качества блюд
показателям.

образовательного
органолептическимпо

12.5 Отбор суточных проб, соблюдение сроков их хранения. е)tедневно

|2.6 е}кедневно

6. Перечень ситуаций, создающих угрозу санитарно-
эпидемиологическому благополучию населения, при возникновении
которых осуществляется информирование населения, органов
местного самоуправления, Управления Роспотребнадзора по
Ростовской области (территориальный отдел Управления):
ПОЛУЧеНие сообщениЙ об инфекционном, паразитарном заболевании (острая
кишечная инфекция, вирусный гепатит А, трихинеллез и др.), отравлении,
связанном с употреблением изготовленных блюд, авариЙ на водопроводноЙ
системе, отсутствие воды, аварий на канапизационной системе.

7. Перечень объектов производственного контроля, представляющих
потенциальную опасцость для человека и среды его обитания, в
оТношении которых необходима организация лабораторных исследованиЙо
испытаний:

- производственные помещения организации общественного питания;
- реtLлизуемые блюда;
_ рационы питания;
- технологические процессы;
- рабочие места;

Организация лабораторных исследов аниit, испытаний
в организациях питания образовательных учреждений

Вид исследований Объект исследования
(обследования)

Количество, не
менее

Кратность, не реже

Микробиологические
исследования проб
готовых блюд на

соответствие требованиям
санитарного

законодательства

Салаты, сладкие
блюда, напитки,
вторые блюда,
гарниры, соусы,
творожные, яичные,
овощные блюда

lrlроба
,,lcc j|сд),е\,l ог0
прl4elln lll,,l1ll,{

раз l] гOд
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Вид исследований Объект исследования
(обследования)

Количество, не
менее

Кратность, не реже

Калорийность, выход
блюд и соответствие
химического состава блюд
рецептуре

Комплексный обед 3 б,rrсl;tа l pat в t,tlr1

Микробиологические
исследования смывов на
наличие санитарно-
показательной
микрофлоры (БГКП)

объекты
производственного
окружения, руки и
спецодежда персонала

5 i раз в l,од

Ми кробиологические
исследования смывов на
наличие возбудителей
иерсиниозов

Оборудование,
инвентарь в
овощехранилищах и
складах хранения
овощей, цехе
обработки овощей

3 слtывtlв |lý]] l] 1,o,1

Исследования смывов на
наличие яиц гельминтов

Оборудование,
инвентарь, тара, руки,
спецодежда персонала,
сырые пищевые
продукты (рыба, мясо,
зелень)

5 с,r,lывов р;lз i] гt),,l

8. Перечень фор* учета и отчетности, установленной действующим
законодательством по вопросам, связанным с осуществлением
производственного контроля :

8.1, Хtурнulл учета результатов медицинских осмотров работников (гrриложение
6 СП 2.З,6.1079-01);
8.2. Хtурнапы учетной документации пищеблока: (Журнал бракеража пищевых
ПРОДУКТОВ И ПроДовольственного сырья); кЖурнал бракеража кулинарноЙ
готовоЙ продукции>; (Хtурн€Lл здоровья>>; кЖурнал проведения витаминизации
Третьих блюр; <Журнал r{ета температурного режима холодильного
оборулования); <Ведомость контроля за рационом питания)> (приложение 10
СанПиН 2.4.5 .2409-08);
В.З. Личные медицинские книжки работников;
В.4. Санитарные паспорта на транспорт;
В.5. Акты отбора проб и протоколы
аккредитов анных лабор аторий ;

В.6. Удостоверения качества и безопасности вырабатываемой гtродукции (лля
продукции, реаJIизуемой вне организации через торговую сеть);
В.7. Щоговоры и акты приема выполненньж работ по договорам (вывоз отходов,
дератизация- и т.д.)

лабораторных исследований

/


