Акт
проверки организации и качества работы школьной столовой 
от 24.02.2025 (обед)
Комиссией в составе:
председатель: Макаренко М.А.
члены комиссии: 
Ширинова Л.Р. – учитель начальных классов,
ответственный за питание учащихся
Холодова О.А.- социальный педагог,
Гордеева Ю.В.- психолог
Представители родительского контроля:
Кучугура С.А.- родитель 5б класса,
                                   Бражникова И.С.- родитель 6в класса
Провели проверку условий работы школьной столовой по следующим вопросам:
- технологический процесс приготовления пищи в целях исключения случаев  употребления некачественной пищи и продуктов,
- соответствие санитарного состояния требованиям Санитарных правил и норм (оборудование, спецодежда, посуда, инвентарь),
- ассортимент блюд (меню), стоимость питания в день,
- журнал бракеража сырых скоропортящихся продуктов, 
- меню,  
В ходе проверки установлено:
имеется примерное меню, с указанием калорийности и веса блюда; меню на каждый  вывешено в обеденном зале; меню разнообразное, включает в себя  на 24.02.2025г :
борщ с капустой и картофелем, кашу гречневую с биточками мясными, компот из компотной смеси, хлеб.
Имеется документация, подтверждающая качество и безопасность продукции. Поваром ведется отбор суточных проб; правила отбора и хранения соблюдаются и соответствуют предписанным правилам и нормам. Работниками столовой и лицами, имеющими право находиться в школьной столовой, соблюдаются правила личной гигиены, санитарные правила и нормативы; имеется спецодежда, обувь,  колпаки, фартуки. 
Организация питания: у входа в столовую стоит дежурный учитель. Они обращают внимание на то, что перед едой нужно мыть руки. В обеденном зале для каждого класса накрываются отдельные столы, посадочных мест детям хватает. 
[bookmark: _GoBack]Замечание недостаточно  спецодежда – фартуки, только зав. производством и повар имеют одинаковую спецодежду (костюм черный) .
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