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Этапы профориентационной работы:

3 этап – -10-11 классы

2 этап – 5-7 классы и 8-9 классы.

1 этап – начальная школа



• расширение знаний о мире профессий, 

формирование интереса к трудовой 

деятельности. 

Целью профориентационной

работы в начальной школе является:



• воспитание уважения к людям труда, к 
различным профессиям

• развитие мотивации к учебе и труду через систему 
активных методов познавательной и 
профориентационной игры

• знакомство с трудом окружающих 
людей и их профессиями

В процессе профориентационной 

работы решаются следующие задачи:
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Профориентация 

для воспитанников детского сада



• В рамках общеобразовательных дисциплин

Формы и методы

профориентационной работы



Работа художников-мультипликаторов

• Встреча с писателем

Формы и методы
профориентационной работы



Родители о профессиях







Сюжетно – ролевая игра

«Я – Учитель!»



В рамках внеурочной деятельности

Музей «Шоколадушка», 

профессия - шоколатье
Тренировка с чемпионом 

России по панкратиону



Выставка «История 

костюмов» -

модельер, историк, 

археолог
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Летний лагерь «Минополис 35»



ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ ПРОБЫ
№ Профессия Как проводилась проба

1 Агроном Выращивание цветочной рассады для пришкольного 

участка

2 Социолог Исследования в социологическом проекте «Почему 

ученики не выполняют домашнее задание?»

3 Фотограф Создание фото серии к школьному конкурсу «Осень в 

фокусе»

4 Столяр Изготовление скворечников с папами и дедушками

5 Стилист-

парикмахер

Создание образа-визажа «Самая красивая»

6 Повар Изготовление салатов на празднике профессий

7 Драматически

й актер

Инсценировка сказки

8 Пекарь Исследовательский проект «Что такое колобок» (нашли 

рецепт, испекли колобок и провели дегустацию выпечки 

на занятии).




