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Определение белков в молоке
Определение белка в молоке производят по той же схеме, что и белков других тканей. Взятую навеску молока озоляют в колбе Кьельдаля с помо- щью серной кислоты в присутствии катализатора пергидроля. Прозрачный минерализат исследуют на содержание азота ранее описанными методами. Полученную цифру общего азота умножают на коэффициент − 6,45, при- нимается во внимание содержание азота в белках молока, равное 15,5 %; 100 : 15,5 = 6,45. Найденная величина и будет показывать количество белка в молоке.
Определение содержания лактозы
Основным углеводом молока является молочный сахар, или лактоза. Лактоза представляет собой дисахарид, состоящий из галактозы и глюко- зы, сравнительно хорошо растворяется в воде. Она играет важную роль при производстве ферментированных молочных продуктов, т.к. является основ- ным питательным веществом для молочно-кислых микроорганизмов, под воздействием которых происходит молочно-кислое брожение.

Массовую долю лактозы в молоке определяют с помощью йодометри- ческого метода, основанного на взаимодействии в щелочной среде альде- гидной группы молочного сахара и йода.
Реактивы: а) раствор сульфата меди; б) раствор йода, 0,1 н раствор; в) крахмал, 1%-ный раствор; г) тиосульфат натрия, 0,1 н раствор; д) ги- дроксид натрия, 0,1 н раствор; е) соляная кислота, 0,5 н раствор.
В стакан отвешивают 10 г молока и переносят его в мерную колбу на 250 мл. Стакан ополаскивают водой и выливают ее в ту же колбу, добав- ляют воду до половины колбы и перемешивают. Для осаждения белков и жира приливают 5 мл сульфата меди и 2 мл гидроксида натрия, содержимое перемешивают после добавления каждого раствора. В колбу доливают воду до метки и раствор вновь перемешивают.
Содержимое колбы оставляют на 20−30 мин, затем фильтруют через сухой фильтр в сухую колбу. Первые 20 мл фильтрата сливают. К 25 мл фильтрата (что соответствует 1 г молока), отмеренного пипеткой в кониче- скую колбу, добавляют 25 мл раствора йода и постепенно при непрерывном помешивании наливают 37,5 мл раствора гидроксида натрия. Закрыв колбу пробкой, оставляют ее на 20 мин в темноте. Затем приливают 8 мл соля- ной кислоты и выделившийся йод титруют раствором тиосульфата натрия в присутствии раствора крахмала. Титрование сначала ведут без индикатора до получения светло-желтой окраски. После этого прибавляют 1 мл рас- твора крахмала и продолжают титровать до момента, когда исчезнет синяя окраска раствора.



Холостую пробу ставят следующим образом: к 25 мл раствора йода постепенно, при непрерывном помешивании приливают 37,5 мл раство- ра гидроксида натрия. Затем приливают 8 мл соляной кислоты и титруют выделившийся йод тиосульфатом натрия в присутствии раствора крахмала как указано выше.
Содержимое молочного сахара А (%) вычисляют по формуле:
А = 1,75 (а − в),
где а − количество раствора тиосульфата натрия, пошедшего на титрование йода, выделившегося в холостой пробе, мл;
в − количество раствора тиосульфата натрия, пошедшего на титрование йода, выделившегося в фильтрате молока, мл.
Определение содержания кальция
Из общего количества минеральных веществ молока до 20 % падает на долю кальция. Количество кальция в молоке различных животных зависит от вида животных, характера кормления, сезона года и других факторов.
Среднее содержание кальция в молоке коровы 140 мг%, козы − 142 мг%, кобылы − 83 мг%.
Нормальное развитие молодняка и, в первую очередь, их рост и развитие костяка в значительной степени обусловлено поступлением кальция с моло- ком. В молоке кальций находится в оптимальных соотношениях с фосфором (1,5 : 1) и поэтому хорошо усваивается организмом. 78% кальция молока представлено неорганическими солями, 22% соединено с белком казеином. Определение кальция в молоке проводят по методу де-Ваарда. Ранее метод де-Ваарда был изложен применительно к исследованию сыворотки
крови. Исследование молока имеет некоторые особенности.
Реактивы: а) щавелево-кислый аммоний, 4%-ный раствор; б) аммиак, 2%-ный раствор; в) серная кислота, 1 н раствор; г) марганцево-кислый калий, 0,01 н раствор; д) молоко.
В цилиндр емкостью 10 мл набирают 1 мл молока и 9 мл дистилли- рованной воды. Содержимое тщательно перемешивают. 1 мл разведенного молока переносят в центрифужную пробирку. Во вторую пробирку (слепой опыт) наливают 1 мл воды. В обе пробирки добавляют по 0,5 мл щавелево- кислого аммония.
Дальнейшие исследования производятся так же, как и при определе- нии, кальция в сыворотке крови.
Расчет. Для исследования берут 1 мл разведенного молока (фактически в 1 мл смеси содержится 0,1 мл молока). Допустим, что в условиях нашего опыта на титрование исследуемых проб пошло 0,81 мл перманганата, а на контроль (слепой опыт) − 0,20, тогда:


 (
m
)

Содержание Ca

 0,2 (0,81 )  0,20 ×100
0 ,1
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