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Перечень оборудования пищеблока 
 
 

Наименование 

помещения 

Оборудование 

Кладовая Стеллажи, среднетемпературные  холодильные 

шкафы - 3 шт., контрольные весы 

Холодный цех Производственные столы - 2 шт., машина 

овощерезательная, моечные ванны – 4 шт., 

раковина для мытья рук, водонагреватель 

накопительный, стеллаж для посуды 

Горячий цех Производственные столы - 3 шт. (для сырой и 

готовой продукции: мясо, рыба, овощи); 

электроплита 4-х конфорочная с духовым шкафом 

– 2 шт.; электроплита 4-конфорочная - 1 шт.; зонт 

вытяжной с вентилятором, подсветкой (нерж.); 

пекарский шкаф; контрольные весы;  

электромясорубка; раковина для мытья рук; 

среднетемпературный холодильный шкаф 

 


