
ПРОГРАММА
ОРГАНИЗАЦИИ И ПРОВЕДЕНИЯ ПРОИЗВОДСТВЕННОГО

ЗА СОБЛЮДЕНИЕМ САНИТАРНЫХ ПРАВИЛ И ВЫПОЛНЕНИЕМ
ПРОТИВОЭПИДЕМИЧЕСКИХ (ПРОФИЛАКТИЧЕСКИХ) МЕРО
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ИП Антоненко Антонина Анатольевна, ИНН 615507080125
о Наименование юридического лица, индивидуального предпринимателя инн
о ФИО руководителя, телефон днтоненко днтонина днатольевна
. Юридический адрес: Усть-,Щонецкий р-н, х. Крымский, пер. Родниковый, д.6
о ФактиЧеский адрес - В соответствпи с приложением к программе производственного
контроля
о Количество работающих _ Ч€Л.,

из них относящихся к декретированному контингенту
о Свидетельство о государственной регистрации

з|46|8204400091

чел.

от 1,3.02.20|4г

кем выдано

1. Перечень выпускаемой продукции, а также видов деятельности, представляющих
потеЕциаЛьнуЮ опасностЬ для челоВека и подлежащих санитарно-эпидемиологической оценке:
- организация общественного питания (объект);
- выпускаемчu{ продукция в ассортименте.

2. ПереченЬ должностныХ лиЦ (работников), на которьш возложены функции
осуществлепию производствеIIного контроля

Антоненко Антонина Анатольевна
Ф.И.О. должность, телефон

3. Перечень официально изданньш нормативных документов, в том числе санитарньш правил

в соответствии с осуществ"цяеrrой деяте.пьностью:
- ФедералЬный закоН от 30 марта 1999г. Ns 52-ФЗ "О санитарно-эпидемиологическом благополучии

населения";
- Федеральньтй закон от 17.09.1998г. NЪ 157-ФЗ <Об иммунопрофилактике инфекционньIх болезней>;

- Федеральный закон от 18.06.2001г. Ns 77-ФЗ "О предупреждении распространения туберкулеза в

Российской Федерации>;
- ФедеРшьньтй закон от 23.02.20|з Jф 15-ФЗ (об охране здоровья граждан oi, воздействия

окружающего табачного дыма и последствий потребления табака>;

- Федерального закона от 02.01.2000г. J\b 29-ФЗ <о качестве и безопасности пищевых продуктов>;

- Технический регламент Таможенного союза тр тс 005/2011 <о безопасности упаковки)>, УТВ.

Решением Комиссии Таможенного союза от 16.08.2011г. Jt]b 769;

- Технический регламент Таможенного союза тР тС 02|120|1 (о безопасности пищевой

продукции)),,угв. Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011г. Ns 880;

- Технический регламент Таможенного союза тр тС 0221201r| <Пиlцевая продукция в части ее

маркировКиD, утв. РешениеМ КомиссиИ ТаможенНого союза от 09.12.2011 Ns 881;

- Технический регламент Таможенного союза тр тС 02912011 <Требования безопасности пищевьж

добавок, ароматизаторов и технологически вспомогательных средств>, принят Решением Совета

Евразийской экономической комиссии от 20.07.2011г. Jф 58;
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- Техничеокий регламент Евразийского экономического союза ТР ЕАЭС 040/201,6 "О безопасности

рыбы и рыбной продукции" принят Решением Совета Евразийской экономической комиссии от
l8.10.20lб N 162;
- ТР ТС 02Зl20I1 Технический регламент Таможенного соIоза <<Технический регламент на соковую
продукцию из фруктов и овощей>, утв. Репrением Комиссии Таможенного союза от 09.|2.2011 J\Ъ

882;
- ТР ТС 024120111 Технический регламент Таможенного союза <Технический реглаN4ент на
масложировую продукцию>, утв. Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 Jtlb 88З;
- ТР ТС 0ЗЗl20LЗ Технический регламент Таможенного союза кО безопасности молока и молочной
продукции), }"тв. Решением Совета Евразийской экономической комиссии от 09.10.2013 JФ б7;
- ТР ТС 0341201'З Технический регламент таможенного союза <О безопасности мяса и мясной
продукции)), угв. Решением Совета Евразийской экономической комиссии от 09.10.201З Jф 68;
- ТР ЕАЭС 05ll202l Технический реглаiчrент Евразийского экономического Союза кО безопасности
мяса птицы и продукции его лереработки>>, утв. Решением Совета Евразийской экономической
комиссии от 29.|0.2021 JФ 110;
- СанПиН t.2.З685-2I <<Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности и (или)
безвредности длrI человека факторов среды обитания>;
- СанПиН 2.З.2.1З24-03 <<Гигиенические требоваrrия к срокам годности и условиям хранения
лищевых прод}ктов));
- СанПиН З.З686-21 "Санитарно-эпидемиологические требования по профилактике инфекционньж
болезней" с 01.09.2021 ;

- СП 1.1.1058-01 кОрганизация и проведение производственного контроля за собrподением
санитарных прz}вил и выполнением санитарно- противоэпидемических (профилактических)
мероприятий>.
- СанПиН 2.|.З684-21 "Санитарно-эпидемиологические требования к содержанию территорий
городских и сельских поселений, к водным объектам, питьевой воде и питьевому водоснабжению,
атмосферному воздуху, почвам, жилым rrомещениям, эксплуатации производственных,
общественных помещений, организации и проведению сЕtнитарно-противоэпидемических
(профилактических) мероприятий "

- СП 2.1 ,З678-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к эксплуатации помещений, зданий,
сооружений, оборудования и трансrrорта, а также условиям деятельности хозяйствующих субъектов,
осуIцествляющих продiDку товаров, выIIолнение работ или ок€Lзание услуг"
- СП 2.4.З648-20 "Санитарно-эпидемиологичёские требования к организациям воспитания и
обуtения, отдыха и оздоровления детей и молодежи";

- СанПиН 2.312.4.З590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации
общественного питания населения"

4. Перечень должностей работников, подлежащих медицинским осмотрам, профессиональной
гигиенической подготовке и аттестации:
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Занимаемая должность численность
сотрудников

1 Повар
2. Кухонный работник
a
J Буфетчик
4.
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Порядок прохождения обязательных N,Iедицинскrtх сlбс-rеJ,ованиЙ работников
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кIIетки
Исследован
ие крови на
сифилис
Исследован
иrI на
носительст
во
возбудител
ей
кишечньIх
инфекций и
серологиче
ское
обследован
ие на
брюшной
тиф при
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м-по
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Исследован
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1 раза в год
либо по
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ниям
Мазок из
зева и носа
на наличие
патогенног
о
стафптокок

Заболевания и бактерионосительство:
l) брюшноii тиф. паратифы, сальмонеллез, дизентерия:

') ге-tьrtинr t,,lы:

3) сифилис в заразно\l периоде:
z1) лепра;
5) педикулез;
6) заразные кожные заболевания: чесотка, трихофития,

микроспория, парпjа. актиномикоз с изъязвлениями или свищами

на открытых частях тела.

7) заразные и деструктивные формы туберкулеза легких,

u*r"пЬ.оч*rоrй туберкулез с наJIичием свищей, бактериоурии,

ryберкулезной волчанки лица и рук;
8) гонорея (все формы) на срок проведения лечения

антибиотикаN,tи и получения отрицательных результатов перRого

контроляl
9) инфекции коiки и подко)iной клетчатки - TolIbKo д"ця

работнлtков" занятых иЗГО'IОВjlениеN,,I и реализациеЙ пищевых

прод},ктов;
l 0) озена

,Щермат
овенеро
лог
Оторин
оларинг
олог
Стомат
олог

Работы.
где
имеется
контакт с,

пищевым
и
продукта
мив
процессе
их
производ
ства,
хранениrI,
транспорт
ировки и

I

| реализаци
l"

!,ополнrlте--lьные },Iедицинские противопоказания

раз
год

1
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ка при
поступлени
и на работу,
в

дrrльнейше
м_по
медицинск
ими
эпидпоказа
ниlIм

осмотр врача-терапевта, врача-психиатра и врача-нарколога IIри прохождении

предварительного и периодического медицинского осмотра является обязательным для всех

категорий обследуемых.
ПрофессиОнаJIьЕчlЯ гигиеническая подгОтовка для работников tIищеблока - 1 раз в 2 года,

Кроме того, работники организациЙ общественного питания подлежат прививкам против дифтерии 1

раз в 10 лет; проти" 
"rооЪrопа 

1 раз в 10 лет (с 14 лет); против кори - лица до З5 лет, от Зб до 55 лет,

не болевшие корью, не привитые против кори, не имеющие сведений о прививках против кори;

против грип,,а - ежегодно в период i ol aarrr"бря по 01 декабря; tIротив вирусного гепатита д и по

эпидпоказаниJIм :ПРОТИв брюшного тифа, дйзентерии Зонне,

5. Контроль за выполнением комплекса санитарно-эпидемиологических

мероприятий на пищеблоке
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Периодичность
производственног
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ЛЪп/п

состояния дственных,произво,п санитарно-техническогороверка очегобытовых рабпомещений,искладскихвспомогательных,

При поступлении
Проверка Еаличия сертификатов,
заключений, личньIх медицин8ких кни}кек и иньIх документов,

подтвержДающиХ безопасностЬ используемых средств, рабочих
а такжеи

санитарно-эпидемиологических

2

ПостоянноСоблюдение режима профилактической и генеральной уборки
помеrцений

J

IIОСТОЯННО
Визуа-пьный контроль
tIротивоэпидемических

санитарно-
мероприятий,(профилактических)

в том числе

за выполнением

соблюдением

4

Постоянно
наJIичие дезинфицир)тоIцих средств, прirвильность их

использования

хранения и
4.|

Постоянно
4.2

Постоянно
4.з

Постоянно
5

Постояннообеспеченности
Постоянноип качества7
Постоянно

7.\
Постоянно

1.2.
отсутствие членистоногих, имеющих санитарно-

эпидемиологическое значение
гигиеническоймедицинских8

Пэ

Наименование мероприятий

Постоянно
1

белья
состояния

6.

l



подготовки, аттестации работников соответствии с
графиком

9 Организация исс;rедования эф вентиляциtI 1разв3года
1d Проверка санитарного содержания и территорич] Постоянно

11 Организация лабораторных иссJIедований. изrлерений
в соответствии с

разделом 7

12.

Представление информации о результатiIх производственного
KoHTpoJUI в территоРиальный отдел Управлеrrия РоспотребЕадзора
по Ростовской области в г. TIIilq15l, Усть-.Щонецком, октябрьском (с)

районах

По запросам

1з

Направление, В территориальньй отдел Управления
Роспотребнадзора по Ростовской области в г. ТТIахты, Усть-

,щонецком, Октябрьском (с) районах информации о принятых мерах
по устранениЮ нарушений, выявленньтх доJDкностными лицами
Управления Роспотребнадзора по Ростовской области при

по

в соответствии со
сроками

устранения
выявленных
нарушений

14

Проведение во всех помеtцениях пtrщеблока. бlфета-раздаточной в

NrecTax общего пользования текущей влажной ,чборки и

дезинфекчии помещений.

Ежедневно по
мере загрязнения,
дезинфекция по

окончании
рабочего дня

15

Проведение KoIITpoJuI темrrературы тела работников, нЕlличие

гнойничковых заболеваний и обязательное отстранение от

нахождения на рабочем месте лиц с повышенной температурой тела

и с признакаN{и инфекционного заболевания о отметкой в

медицинском журнчrле

При приходе на

работу до начала
смены

16.

контроль обеспечения персончulа заrrасом однорzвовых масок

(исходя из продолжитеJIьности рабочей смены и смены масок не

реже 1 раза в З часа), контроль за их использованием и утилизацией;

В случае
необходимости

при наличии
эпидемических

ситуаций на
территории

,!

t
d

l
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6. Перечень ситуаций, создающих угрозу санитарно-эпидемиологическому благополучию
населениЯ, ПРИ возIIикЕОвениИ которьШ осуществЛяетсЯ информирование населения, оргаIIов

местЕого самоуправления, Управления РоспотребЕадзора по Ростовской области

(территориальный отдел Управления):

"опуЪ."rЪ 
сообщениЙ об инфекЦионном, паразитарном заболевании (острая кишечнаlI инфекция,

вирусный гепатит Д, трихинеллез и др.), отравлении, связанном с употреблением изготовленных

блйд, аварий на водопроводной системе. отсутствие воды, аварий на канализационной системе.

7. Перечень объектов производственного контроля, представляющих потенциальную опасность

для челЬвека и среды его обитания, в отношении которьш необходима оргапизация

лабораторных исследований, испытаний:
- производственные 11омещения организации общественного питания;

- изготавливаемые блюда;
- технодогические процессы;
- рабочие места.

ганизация ла то ых исследований в пищеблоке

5

Количество проб,
периодичность

лабораторных исследований

Определяемые
показатели

лъ
п/п Объект исследования

:

х,l
:I

I
)

l

ь

F



1 Смывы с инвентаря, рук,
оборудования и
санитарной одежды Еа
ЕiIличие БГкII

Бгкп 5 смывов 1 раз в год

При вводе в эксплуатацию, при
замене ламп в светильнике

2 Освещенность на рабочем
месте в производственном
помещении

Параметры
искусственной
освещенности

J Готовое блюдо из мяса,
птицы, рыбы по налитмю

Микробиологические
показатеj]lI в

соOтветствии с ТI)
1,с 021/2011

1 проба 1 раз в год

4
Готовые бпrода приема
пищи 1обел)

Калорийlrость, вьIход
блюд и соответствие
химического состава

блюд рецептуре

При добавлении нового блюда в
примерное меню-раскладку

в точнои
J\ъ

п/п объект исследования Определяемые
показатели

Количество проб,
периодичность

лабораторных исследований
1 Смывы с инвентаря, рук,

оборудования и
санитарной одежды на
н.uIичие БГкП

Бгкп 5 смывов 1 раз в год

:]

il

#
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8. Перечень форм учета и отчетности, установленной действующим законодательством по
вопросам, связанным с осуществлением производственного контроля:
8.1. Журна-ll )лIета результатов медициЕских осмотров работников (Журнал здоровья персонала Ж-1
СМБПП ИП Антоненко А.А.);
8.2. Журнапы учетIIой докJментации пищеблока: Ж-2 Журнал входного контроля СМБПП ИП
Днтоненко А.А.; Ж-3 Журнал контроля температурного р9жима и влажности на складе СМБПП ИП
Антоненко А.А.: Ж-4 Журнал контроля температурного режима холодильного оборудования. сроков
годЕости хрzшения продукции в холодильном оборудовании СМБПП ИП АнтоненкО А.А.; Ж-5
ЖypHa_ll KoHTpoJuI исправности технологического оборудования СМБПП ИП Антоненко А.А.; Ж-б
Журнал *orrrpon" за рЪботой приборов по обеззарu*"*u"". воздуха СМБПП ИП Антоненко А.А.;
Ж-7 Жlрнал KoHTpoJuI целостности стекJIянных и бьющихся предметов СМБПП ИП Антоненко А.А.;
Ж-8 Журнал rIета аварийньтх ситуачий СМБПП ИП Антоненко А.А.; Ж-9 Журнал контроля приема

посетителей СМБПП ИП Антоненко А.А.; Ж-10 Журнал учета и контроля измерительного
оборудования СМБПП ИП Антоненко А.А.; Ж-11 Журнал управления несоответствующеЙ
прод}кцией СМБПП ИП Антоненко А.А.; Ж-12 Журнал гIета поставщиков СМБПП ИП Антоненко
А.А.; Ж-13 Журнал мониторинга нfuтичия насекомых СМБПП ИП Антоненко А.А.; Ж-14 Журна_lt

учета попадания посторонних включений СМБПП ИП Антоненко А.А.; Ж-15 Журнал бракеража
готовых блюд СМБПП ИП Антоненко А.А.; Ж-16 Журнаrr режимов приготовJIения готовоЙ
продукции СМБПП ИП Антоненко А.А.; Ж-17 Журнал контроля использования фритюрных жиров
СМБПП ИП Днтоненко А.А.; Ж-18 Жlрна;r проведения моечных и дезинфекционных работ СМБПП
ИП Антоненко А.А.; Ж-19 Журнал lrередачи сырья СМБПП ИП Антоненко А.А.;
8.3. Личные медицинские книжки работников;
8.4. Акты отбора проб и протоколы лабораторных исследований аккредитованных лабораторий;

8.5. Щоговоры и акты приема выполненных работ по договорам (вывоз отходов, стирка санитарноЙ
одежды, дератизация, дезинсекция и т.д.):
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