
ПРОГРАММА
ОРГАНИЗАЦИИ И ПРОВЕДЕНИЯ ПРОИЗВОДСТВЕННОГО

ЗД СОБЛЮДЕНИЕМ САНИТАРНЫХ ПРАВИЛ И ВЫПОЛНЕНИЕМ САНИТАРНО-
противоэпидЕмичЕских (проФилАктичЕских) мЕроприrIтиЙ

ип днтоненко днтонина днатольевна, инн 615507080125
о Наименование юридического лица, индивидуального предпринимателя инн
о ФИо руководителя, телефон днтоненко днтонина днатольевна
о ЮридиЧескиЙ адрес: Усть-,ЩонецкиЙ р-н, х. Крымский, пер. Родниковыiц, д-6

. Фактический адрес - в соответствии с приложением к программе производственЕого
контроля
о Количество работающих чел.,

из них относящихся к декретированному контингенту
о Свидетельство о государственпой регистрации

з|4618204400091

чел

от lЗ.02.20|4г.

МежрайоЕная инспекция Федеральной налоговой службы N9 |2 по

кемвыдано Ростовскойобласти

1. Перечень выпускаемой продукции,
потенциальную опасность для человека и

а также видов деятельности, представляющих
подлежащих санитарно-эпидемиологической оценке:

- организация общественного питания (объект);
- выпускаемzш IIродукция в ассортименте.

2. Шеречепь должностных лиц (работников),
осуществлению производственIIого коптроля

функции по

Антоненко Антонина
Ф.И.О. должность, телефон

3. Перечень офичиально изданных нормативных документов, в том числе санитарных правил

в соответствии с осуществляемой деятельностью:
- ФедеРшьный закон от 30 марта 1999г. Ns 52-ФЗ "о санитарно-эпидемиологическом благополуIIии

населения";
- Федеральный закон от l7.09.1998г. Ns 157-ФЗ <Об иммунопрофилактике инфекционньfх болезней>;

- ФедеРшьный закон от 18.0б.2001г. Jrlb 77-ФЗ "О предупреждении распространения туберкулеза в

Российской Федерыlии>;
- Федеральный закон от 2З.02.20|3 },lЪ 15-ФЗ (об охране здоровья грzDкдан от воздеЙствия

окружающего табачного дыма и последствий потребления табака>;

- Федерального зzlкоЕа от 02.01.2000г. Jt 29-ФЗ <<о качестве и безопасности пищевых шродуктов);
. ТехнЪческий реглilh.{ент Таможенного союза тр тс 005/2011 ко безопасности упuIковки), УТВ.

Решением Комиссии Таможенного союза от 16.08.2011г. Jф 769;
_ технический реглtlп{ент Таrчrоженного союза ТР ТС 02ll20l1 КО беЗОПаСНОСТИ ПИЩеВОЙ

продукции), утв. Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011г. ЛЪ 880;

- Технический регламент Та:rложенного союза тр тС 022120]'1 <ПищеваJ{ прод}кциЯ в части ее

маркировки), утв. Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.201l Jф 881;

- Т"*""ч..кий регламент Таможенного союза тр тС 029120111 <Требования безопасности пищевьIх

добавок, ароматизаторов и технологически вспомогательных средствD, принят Решением Совета

Евразийской экономической комиссии от 20.07.2011г. Nч 58;

1

на которьш возложены

ý



- Тохнический регла.плент Евразийского экономи.tеского союза тр ЕАэС 040120|6 "о безопасности

рыбы и рыбноii продукции" принят Решением Совета Евразийской экономической комиссии от

18.10.2016 N 162;
- тр тс 02з120|1 Технический реглаrrлент Таможенного союза <<Технический регламент на соков},Ю

,rрооу*"rо из фруктов и овощей>>, утв. Решением Комиссии Та:vlоженного союза от 09,|2,2011 Jt
882;
_ тр тс 024l20ll Технический регламент Таможенного союза <<Технический реглitменТ на

маýложировую продукцию), утв. Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 Jф 883;

- тр тс 0ззl20lз Технический реглаллент Таможенного союза <<о безопасности молока и молочной

продукции)), утв. Решением Совета Евразийской экоцомической КОМИССИИ ОТ 09.10.2013 Jф б7;

- тр тС 0з4l20l3 Технический реглаlrлеЕт таможенЕого союза <<о безопасности мяса и мясной

прод},кции), утв. Решениеп4 Совета Евразийской экономической КОМиССИИ ОТ 09.10.2013 Nq 68;

- тр ЕдэС 05:ll2о2l Технический реглачrент Евразийского экономического Союза ко безопасности
'мяса птицы и продукции его переработки), утв. Решением Совета Евразийской экономической

комиссии от 29.10.2021 Jt 110;
- а;"П"н |.2,з685-21 <<Гигиенические нормативы и требования к обеспечениЮ безопаснОстии (или)

безвредности дJUI человека факторов среды обитания>>;

- СанПиН 2.з.2.|з24-0з <<Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения

пищевых продуктов); 
1

- СанПиН з.з686-21 "Санитарно-эпидемиологические требования по лрофилактике инфекционньIх

болезней" с 01.09.2021 ;

сп 1.1.1058-01 кОрганизация и проведение производственного KoIITpoJU{ за соблюдешиеМ

санитарных правил и выполнением санитарно- противоэпидемических (профилактических)

мероприятий>. _, __у_- ЬанПиН 2.|.з684-2l "Санитарно-эпидемиологические требования к содержанию территории

городских и сельских поселений, к водным объектаrчr, питьевой воде и rrитьевому водоснабжению,

, атмосферному воздуху, почвам, жилым помещениям, эксплуатации производственных,

общественных помещений, организации и проведению санитарно-противоэfIидемических

(профилактических) мероприятий "

- сп 2.|.З678-20 "СанитарЕо-эпидемИологичесКие требования К экспJryатации помещений, зданий,

сооружений, оборуло*u""" и транспортц а также условиям доятельности хозяйствующих субъектов,

осуществЛяющиХ tIродФкУ товаров' выполненИе рабоТ или оказание услцrг"

- сп 2.4.з648-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и

обуrения, отдьжа и оздоровления детей и молодежи";

СанПин 2.з12.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организациИ

общественного питЕlниJI населения"

4. Перечень должностей работников, подлежащих медициЕским осмотрам, профессиональной

гигиеппческой подготовке и аттестации:
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Порядок прохождения обязательных медицинских обследований работников

i

I
l

I
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льные

исследован
ия

Щополнительные медицинские противопоказаниrIПерио
дично

ать
ocN{oT

ров

Участие
врачей-
специzUI
истов

Наименов
ание

работ и
професси

й

Заболевания и бактерионосительство:
1) брюшной тиф, паратифы, сальмонеJшIез, дизентериJ{,,

2) гельминтозы;
З) сифи,тис в зарiвном периоде;
4) лепра;
5) педикулез;
б) заразные кожные заболеваrrия: чесожа, трихофигия,
МикроспоррU{,ПарШа'акТиноМикоЗсизъяЗВлени'IМиилисВиЩаМи
на открьIтьгх частях тела;

7) заразные и деструктивные формы ryберкулеза легких,

внелегочный туберкулез с нttличием свищей, бактериоуршr,

ryберкулезной волчанки лица и рук;
8) гонорея (все формы) на срок проведениJI лечениlt

антибиотиКами И поJýдIениr{ отриIдательньIх результатов первого

контроля;
9) инфекчии кожи и подкожной клетчатки - только для

работников, занrIтых изготовлением и реаrлизацией пищевьгх

продктов;
10) озена

,Щермат
овенеро
лог
Оторин
оларинг
олог
Стомат
олог

Рентгеногр
афия
грудной
кJIетки
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производ
ства,
хранениrI,

ировки и
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ка при
посwплени
и на рабоry,
в

]аJьнейше
\l-по
]!Iедицинск
ими
эпидпоказа
ниям

осмотр врача-терапевта, врача-психиатра и врача-нарколога при прохождении

прешаритеJIъIIого и периодического медицинского осмотра являетсЯ обязательньrМ длЯ всеХ

категорий обследуемых.
ПрофессиОнzlльнаЯ гигиеническаJI гIодготовка для работников пищеблока - 1 раз в 2 года.

Кроме того, работIIики организаций общественного питания подлежат прививкам против дифтерии 1

раз в 10 лет; протиu 
"rоrrбrrrпа 

1 раз в 10 лет (с 14 лет); против кори - лица до 35 лет, от Зб до 55 лет,

не болевшие корью, не привитые против кори, не имеющие сведений о прививках против кори;

против грип11а - ежегодно в период i 01 
""rrr"бря 

по 01 декабря; против вирусного геlrатита А и по

эпидпоказаниям -против брюшного тифа, дизентерии Зонне,

5. Контроль за выполнением комплекса санитарно-эпидемиологических
мероприятий на пищеблоке

о

Периодичность
производственногНаименование мероприятий

Постоянно
Проверка санитарно-технического состояния производственньIх,

вспомогательных, скJIадских и бытовых помещений, рабочего1

При поступлении
Проверка ныIичия сертификатов, санитарно-эпидемиологических

закJIючений, личньrх медицинских книжек и иных докумеЕтов,
подтвержДающих безопасность используемых средств, рабочих

а такжеи

ПостоянноСоблюдение режима профилактической и генеральной уборки

Постоянно
Визуальный контроль
противоэпидемических

санитарно-
мероприятий,(профилактических)

в том чисJIе

за выполнением

соблюдением
ПостояннонЕtличие дезинфицир}тощих средств, правильность их хранения и

использования4.|
Постоянно4.2
Постояннобелья4.з
Постоянно

5 состояния помещений:
Постояннообеспеченности6
Постояннои дезинсекционныхкачества1
Постоянно,7.7

Постоянноотсутствие членистоногих, имеющих санитарно-

эIIидемиологическое значение

8. гигиеническоимедицинских

t

4

I

ЛЪп/п

2.

J

4.

7,2.

Постоянно, в



IIодготовки, аттестации работников соответствии с
графиком

9 Организ ация исследования эф фективности работы вентиляции 1разв3года
10. Проверка санитарного содержания и благоустройства территории Постоянно

11 Организаuия лабораторных исследований, измерений в соответствии с

разделом 7

|2

Представление информации о результатах производственного
коЕц)оJIя в территориальный отдел Управления Роспотребнадзора
по Ростовской области в г. Шахты, Усть-!онецком, Октябрьском (с)

районах

По запросам

1з.

Направление, в территориальный отдел Угrравления
Роспотребнадзора по Ростовской области в г. ТТIахты, Усть-
Щонецком, Октябрьском (с) районах информации о пришIтьIх мерах
по устранению нарушений, выявленньж должностными лицi}ми
Управлония Роспотребнадзора по Ростовской области при
проведении мероприятий по контролю (надзору)

в соответствии со
сроками

устранения
выявленных
нарушений

|4.

Проведение во всех помещениях пищеблока, буфета-раздаточной в

}{естах обrцего пользования текущей влажной уборки и
дезинфекuии помеrrlений.

Ежедневно по
мере загрязнения,
дезинфекция по

окончании
рабочего дня

15

Проведение KoIrTpoJuI температуры тела работников, ЕilJIичие
гнойничковьпс заболеваний и обязательное отстранение от
нахождения на рабочем месте лиц с повышенной температурой тела
и с признаками инфекционного заболевания с отметкой в
медицинском ж}рнtlле

При приходе на

работу до начала
смеЕы

1б.

Контроль обеспечения персонала запасом однорчlзовых масок
(исходя из продолжительности рабочей смены и смены масок не

реже 1 разав 3 часа), контроль заих использованием и утилизацией;

В случае
необходимости

при нirличии
эпидемических

ситуаций на
территории

I

б. Перечепь сиryацийо создающих угрозу санитарно-эпидемиологическому благополучию
населения: при возникновении которьш осуществляется информированпе населения, орfанов
местпого самоуправления, Управления Роспотребнадзора IIо РостовскоЙ области
(территориальный отдел Управления):
получение сообщениЙ об инфекционном, паразитарном заболевании (острая кишечнаlI инфекция,
вирусныЙ гепатит А, трихинеллез и др.), отравлении, связанном с употреблением изготовленных
блюд, аъарий наводопроводной системе, отсутствие воды, аварийнаканаJIизационной системе.
7. Перечень объектов производственного коIIтроля, представляющих потенциальную опасность
для человека и среды его обитания, в отношении которых необходима организация
лабораторных исследований, испытаний:
- производственные помещения организации общественного питания
- изготавливаемые блюда;
- технологические процессы;
- рабочие места.

ганизация лабо ых исследовании в пи оке
лъ
rrlп Объект исследования Определяемые

показатели
Количество проб,
периодичность

лабораторЕых исследований

5



1 Смывы с инвентаря, рук,
оборулования и
санитарной одежды на
нацичие БГкП

Бгкп 5 смывов 1 раз в год

2. Освещенность на рабочем
llecTe в производственном
помещении

Пара.тrлетры

искусственной
освещенности

При вводе в эксплуатацию, при
замене ламп в светильнике

a
J Готовое блюдо из мяса,

птицы. рыбы по наJIичию
Микробиологические

покi}затели в
соответствии с Тр

тс 02]rl20ll

1 проба 1 раз в год

4.

Готовьте блюда приема
пищи (обед)

Калорийность, выход
блюд и соответствие
химического состава

блюд рецепт},l]е

При добавлении нового блюда в
примерное меню-раскладку

t

лаб а, ании в точнои

8. Перечень форм учета и отчетности, устаЕовленной действующим законодательством по
вопросам, связанным с осуществлением производственпого контроля:
8.1. Журна_ш )цета результатов медицинских осмотров работников (Журна-п здоровья персонала Ж-1
СМБПП ИП Антоненко А.А.);
8.2. Журналы учетной докумеЕтаIIии пищеблока: Ж-2 Журнал входного KoHTpoJuI СМБПП ИП

- Антоненко А.А.; Ж-З Журнал контроля температурного режима и влажности на скJIаде СМБПП ИП
' Антоненко А.А.; Ж-4 ЖурнаJI контроля темrrературного режима холодильного оборудования, сроков

годности хранения шродукции в холодильном оборудовании СМБПП ИП Антоненко А.А.; Ж-5
Жlрныr контроля исправности технологического оборудования СМБПП ИП Антоненко А.А.; Ж-6
Жlрнал контроля за работой приборов по обеззарiDкиванию воздуха СМБПП ИП Антоненко А.А.;
Ж-7 Журнчrл контроля целостности стекJuIнных и бьющихся предметов СМБПП ИП Антоненко А.А.;
Ж-8 Журнал rIета аварийных ситуаций СМБПП ИП Антоненко А.А.; Ж-9 Журнi}л KoHTpoJuI приема
посетителей СМБПП ИП Антоненко А.А.; Ж-10 Журнал учета и контроля измерительного
оборудования СМБПП ИП Антоненко А.А.; Ж-11 Журнал управлениl{ несоответствующей
продукцией СМБПП ИП Антоненко А.А.; Ж-12 Журна-ll rleTa поставщиков СМБПП ИП Антоненко
А.А.; Ж-13 Журнал мониторинга наличия насекомых СМБПП ИП Антоненко А.А.; Ж-14 Журнал

. учета попаданиr{ посторонних включений СМБПП ИП Антоненко А.А.; Ж-15 Журнал бракеража
,' готовых блюд СМБПП ИП Антоненко А.А.; Ж-16 Журнал режимов приготовления готовой

продукции СМБПП ИП Антоненко А.А.; Ж-17 Журнатl KoIITpoJuI использования фритюрных жиров
СМБПП ИП Антоненко А.А.; Ж-18 Журна"т проведеЕия моечных и дезинфекционных работ СМБПП
ИП Антоненко А.А.; Ж-19 Журнал передачи сырья СМБПП ИП Антоненко А.А.;
8.3. Личные медицинские книжки работников;

. 8.4. Акты отбора проб и rrротоколы лабораторных исследований аккредитованных лабораторий;
, 8.5. ,Щоговорьт и акты приема выполненньгх работ по договорам (вывоз отходов, стирка санитарной

одежды, дератизация, дезинсекция и т.д.);

ль
п/п Объект исследования Определяемые

показатели
Количество проб,
периодичность

лабораторных исследований
1 Смывы с инвентаря, рук,

оборудования и
санитарной одежды на
наличие БГкП

Бгкп 5 смывов 1 раз в год

a

6
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346565, Росmовскоя обл,., Усmь-flоttецкuй р-н, х. Kpbt,,tlcKuй, пер. Роlнuковьlй, d.6

р/сч 4 08 028 I 0 I 0770000 I 9 2 I ПАО КБ " Itettmp-ultBecm" z. Росmов-на-[ону
кор/сч 30]0I810100000000762 БИК 04601 5762 ИНН 61 5507080125

огрип 314618204400091

Список поставщиков ИП Антоненко А.А.

ООО кТЩ Арктика> ,З440|2, Ростовская обл., Ростов-на-.Щону, ул.Лениногорск€ш 11/10/8
Молочная продукция

ООО "Транзит,Щон",34404|, Ростовская обл,, Ростов-на-.Щону г, Ленточнш ул., дом J\Ъ 1

Мясо говядина охлzDкденЕое и зЕlI\{ороженное
Мясо птицы
Субшродукты (печень охлажденная)

Обособлелное подрчlзделение ООО кТК>Мироторг Ростов-на-Дону
(Ча_птырь)Мясниковский район, промышленнаlI зона1 тер., дом2, корrryс,Щ.

Мясо говядина охлa:кденное и замороженное
Мясо птицы
Субпродукты (печень охлажденная)

ООО ТК "Ресурс-Волга",346715, Ростовская обл., Аксайский р-н, Камышеваха х.,
Мета;lлургическtш ул., д.6

Колбасные изделия
Мясо птицы
Яйцо куриноs

ИП Сорокин А.В., jЦЦОl8, Ростовская обл., Ростов-на-Дону г, Семашко пер., дом Jrlb 117,
корпус г, квартира 44

Бакалея и круrrы
ООО "ПТК "По.щтавский", З44079, Роотовская обл., Ростов-на-Доrту г, ЛениЕа пр., дом б5

Бака-rrея и круtIы
ЗАО "Птицефафика Красносулинская'l, З46З1,4 Красносулинский р-н, х.Молаканский, rrlо
Первомайское

Мясо птицы
Яйцо к)риное

ООО "КДВ Гр5пlп", бЗ4057, Томская обл.,Томск г.,Мира пр-кт, дом JtlЪ 20
Кондитерские изделия

ООО " !онХлеб" , З4642'7, Ростовская обл., г. Новочеркасск, ул. Ка;lинина, 94
Хлебобулочные изделия

ИП Прядильщикова Н.Н., З46527, г. ТТIахты, ул. Индустриtlльная, д.l-А, кв. 46
Хлебобулочные изделия

ИП Хижняков С. Г., Ростовская обл, Мартьтновский р-н, слобода Большая Мартыновка,

ул.Советская, д.1
Хлебобулочные изделия

Антоненко А.А.

t

Исх,02 от 07.02.2026г,
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