              Государственное бюджетное  дошкольное образовательное учреждению
детский сад  № 62 Фрунзенского района Санкт- Петербурга

Приказ № 51-«О»         от  28 августа 2024 года

О создании рабочей группы по разработке,
внедрению и поддержанию процедуры обеспечения безопасности,
основанные на принципах ХАССП на 2024/2025 года


                    В соответствии с ТР № 021/2011 «О безопасности пищевой продукции» и в целях
разработки и внедрения системы безопасности пищевых продуктов, основанной на принципах
ХАССП (далее системы ХАССП), а также в целях создания основной модели управления
вероятными рисками и обеспечения контроля над безопасностью продукции

Приказываю:

1.  Организовать и назначить постоянно действующую группу ХАССП по разработке
внедрению и поддержанию процедуры обеспечения безопасности, основанные на
принципах ХАССП
В составе:
Координатор – Лукина Т.В., заведующий
Технический секретарь – Майборода Ю.Е., старший воспитатель.
Члены рабочей группы:
Зайцева М.В. – заведующий производством;
Сивкова Т.Е.– повар;
Тенчикова М.Г. – кладовщик.
2.  Рабочей группе разработать, внедрить и поддерживать безопасности выпускаемой кулинарной продукции, основанные на принципах ХАССП.
3.  Рабочей группе подготовить основополагающие документы, подтверждающие разработку процедур, основанных на принципах ХАССП в соответствии со ст.10 ТР ТС 021/2011.
4.  Рабочей группе проводить регулярную работу по ведению соответствующих форм
             документирования, подтверждающих функционирование системы ХАССП.
5.  Координатору рабочей группы распределить обязанности между членами рабочей группы, а также сотрудниками пищеблока  с целью обеспечения повседневного функционирования системы.
6.  Утвердить Положение о рабочей группе по внедрению принципов ХАССП в систему
питания воспитанников ГБДОУ детский сад  № 62 Фрунзенского района Санкт- Петербурга.
7. Рабочей группе ХАССП проводить анализ безопасности и качества выпускаемой продукции, эффективности системы ХАССП.
8.  Вменить в обязанности координатора рабочей группы ХАССП:
  формирование состава рабочей группы в соответствии с областью разработки;
  внесение изменений в состав рабочей группы в случае необходимости;
  координация работы группы;
  обеспечение выполнения согласованного плана; 
  распределение работы и обязанностей;
  обеспечение охвата всей области разработки. 
9. Вменить в обязанности технического секретаря рабочей группы ХАССП 
 доведение до исполнителей решения группы. 
10. Заведующему и  заведующему хозяйством  (координатору и техническому секретарю рабочей группы ХАССП) организовать внутренние проверки в соответствии с планом контроля организации питания (Приложение 1 к приказу № 63-«О» от 31.08.2022 г.)
11.  Дополнительно включать в Программу проверки:
 - анализ зарегистрированных рекламаций, претензий, жалоб и происшествий, связанных с нарушением безопасности продукции;
 - оценку соответствия фактически выполняемых процедур документам системы ХАССП;
 - проверку выполнения предупреждающих действий;
 - анализ результатов мониторинга критических контрольных точек и проведенных корректирующих действий;
 - оценку эффективности системы ХАССП и составление рекомендаций по ее улучшению;
 - актуализацию документов. 
        12. Разработать и утвердить настоящим приказом Программу ХАССП
        13. Данный приказ довести до сведения работников

                                          
                                         Заведующий_______________ Лукина Т.В.








































Ознакомлены с   Приказом  Приказ № 51-«О»         от  28 августа 2024 года

О создании рабочей группы по разработке,
внедрению и поддержанию процедуры обеспечения безопасности,
основанные на принципах ХАССП на 2024/2025 года
 «О создании рабочей группы по разработке, внедрению и поддержанию процедуры обеспечения безопасности, основанные на принципах ХАССП»  

	№ п/п
	Фио,должность сотрудника
	подпись 
	дата

	1
	Координатор – Лукина Т.В., заведующий

	
	

	2
	Технический секретарь – Майборода Ю.Е., старший воспитатель,
ответственный за организацию питания
	
	

	3
	Члены рабочей группы:
Орлова В.А.   –заведующий хозяйством 
	
	

	4
	Члены рабочей группы 
Панферова И.И. – заместитель заведующего по УВР , ответственный за организацию питания; 
	
	

	5
	Члены рабочей группы 
Зайцева М.В. – заведующий производством;
	
	

	6.
	Члены рабочей группы 
Сивкова Т.Е.– повар
	
	

	7.
	Члены рабочей группы 
Тенчикова М.Г. – кладовщик
	
	



.




















Государственное бюджетное  дошкольное образовательное учреждению
детский сад  № 62 Фрунзенского района Санкт- Петербурга


Приказ № 51-«О»п.1           от  28 августа 2024 года

Внести изменения в Приказ № 50-«О» п.1 от  31 августа 2023 года
«Об утверждении «Программы производственного контроля на 2023 год-2024 учебный год»

В связи с увольнением Рагозиной Т.М., заведующего производством, назначить ответственных лиц за контроль выполнения Программы в ДОУ:
 
-  Панферову И.И., заведующего производством 
-  Зайцева М.В. – заведующий производством;
-  Орлову В.А.   –заведующий хозяйством

 Контроль за исполнением данного Приказа оставляю за собой





                                               Заведующий_______________ Лукина Т.В.






























Государственное бюджетное  дошкольное образовательное учреждению
детский сад  № 62 Фрунзенского района Санкт- Петербурга



Приказ № 50-«О» п.2         от  28 августа 2024 года


«Об утверждении «Программы производственного контроля на 2024 год-2025 учебный год»



 Во исполнения Федерального закона «Об образовании в Российской Федерации» от 20.12.2012г. №273-Ф3; Закона «Об образовании в Санкт-Петербурге» от 17.07.2013г., № 461- 83, постановлением Главного государственного санитарного врач РФ от 27.10.2020 № 32 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения» и постановление Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 28.09.2020 № 28 «Об утверждении санитарных правил СП 2.4. 3648-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»

1. 	Утвердить и ввести в действие Программу Производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий в ДОУ на 2024 -2025 учебный год. 
2. 	Ознакомить всех работников ДОУ с Программой Производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий в ДОУ на 2024 -2025 учебный год. 
3. 	Всем работникам строго выполнять все мероприятия для обеспечения безопасности и (или) безвредности путем должного выполнения санитарных правил, санитарнопротивоэпидемических (профилактических) мероприятий, организации и осуществления контроля за их соблюдением.
4. 	Назначить ответственных лиц за контроль выполнения Программы в ДОУ:
 -  Майборода Ю.Е., старшего воспитателя,
 - Тенчикову М.Г., кладовщика,
 - Сивкову Т.Е.,поваров
-  Зайцеву М.В.,заведующего производством 
-  Орлову В.А.   –заведующий хозяйством
5. Контроль за исполнением данного Приказа оставляю за собой





                                               Заведующий_______________ Лукина Т.В.





Ознакомлены с Приказом  № 50-«О» п.2         от  28 августа 2024 года

«Об утверждении «Программы производственного контроля на 2024 год-2025 учебный год»


	№ п/п
	Фио,должность сотрудника
	подпись 
	дата

	1
	Захаров А.С., заместитель заведующего по АХР 
	
	

	2
	Майборода Ю.Е., старший воспитатель.

	
	

	3
	Зайцева М.В. – заведующий производством;

	
	

	4
	Сивкова Т.Е.– повар;


	
	

	5
	Тенчикова М.Г. – кладовщик


	
	

	6
	Орлова В.А.   –заведующий хозяйством
	
	



































Государственное бюджетное  дошкольное образовательное учреждению
детский сад  № 62 Фрунзенского района Санкт- Петербурга



Приказ № 50-«О» п.3                          от  28 августа 2024 года




Об утверждении цикличного десятидневного меню в ДОУ


На основании:
          Постановления Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от
27.10.2020г. №32 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм
СанПин 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно- эпидемиологические требования к организации
общественного питания населения», Постановления Главного государственного
санитарного врача Российской Федерации от 28.09.2020г. №28 «Об утверждении
санитарных правил СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к
организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи», а также
в соответствии с меню, утвержденным Управлением социального питания от 01.02.2021г.

ПРИКАЗЫВАЮ:

1.  Утвердить цикличное десятидневное меню для питания детей в возрасте от 1 до 3,
посещающих с 12 часовым пребыванием дошкольное образовательное учреждение
в соответствии с Приложением №1 к приказу
2 	Утвердить цикличное десятидневное меню для питания детей в возрасте от 3 до 7,
посещающих с 12 часовым пребыванием дошкольное образовательное учреждение
в соответствии с Приложением №1 к приказу
3	 Кладовщику Тенчиковой М.Г., обеспечить заказ и выдачу продуктов согласно
утвержденному меню с 01.09.2022 г.
4	 Заведующему производством Зайцевой М.В. ,обеспечить приготовление блюд
согласно утвержденному меню с соблюдением санитарно-эпидемиологических
правил СанПин 2.3/2.4.3590-20; СП 2.4.3648-20 и технологическими картами .






                                               Заведующий_______________ Лукина Т.В.











Государственное бюджетное  дошкольное образовательное учреждению
детский сад  № 62 Фрунзенского района Санкт- Петербурга



Приказ № 50-«О» п.4                          от  28 августа 2024 года


О назначении ответственных за
производственный контроль
и санитарное состояние учреждения

С целью обеспечения контроля за соблюдением санитарных правил гигиенических
нормативов, а также противоэпидемиологических (профилактических)соответствии с санитарными правилами СП 1.1. 1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий», утвержденными постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 13.07. 2001 г. № 18
ПРИКАЗЫВАЮ:
1.  Назначить ответственными, за организацию и проведение мероприятий в соответствии с программой производственного контроля с учетом принципов ХАССП в ГБДОУ детский сад  № 62 Фрунзенского района Санкт- Петербурга:

	Наименование объекта
контроля

	Должность
	Ф.И.О.

	Входной контроль пищевой
продукции и сырья: качество,
безопасность, бракераж
скоропортящийся продукции,
наличие сопроводительной
документации, условия
доставки поступивших
продуктов и
продовольственного сырья

	Кладовщик
	Тенчикова М.Г.

	Хранение пищевой продукции
и продовольственного сырья:
сроки годности, условия
хранения

	Кладовщик
	Тенчикова М.Г.

	Параметры микроклимата в
складских помещениях

	Кладовщик
	Тенчикова М.Г.

	Холодильное оборудование:
исправность, общее состояние,
температурный режим

	заведующий производством
	Зайцева М.В. 

	Помещения пищеблока:
состояние отделки стен, полов,
потолков; кратность и качество
уборки помещений

	заведующий производством
	Зайцева М.В. 

	Состояние окон:
контроль за проведением
мытья,
целостность стеклопакетов

	заведующий производством
	Зайцева М.В. 

	Искусственное освещение:
наличие и состояние
осветительных приборов,
целостность ламп

	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Моющие и дезинфицирующие
средства: наличие, контроль за
качеством использования,
хранением, приготовлением

	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Дератизация, дезинсекция
	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Системы водоснабжения,
водоотведения, отопления:
общее состояние,
работоспособность и т.д.

	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Система вентиляции
	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Оборудование, инвентарь,
столовая и кухонная посуда,
приборы: наличие,
достаточность,
работоспособность,
целостность, санитарное
состояние, использование по
назначению, условия мытья и
хранения

	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Приготовление пищевой
продукции:
наличие сборников рецептур
и технологических карт,
соблюдение технологии
приготовления блюд,
поточность технологических
процессов; температура
готовности блюд

	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Суточная проба: отбор и
хранение

	заведующий производством
	Зайцева М.В. 

	Контроль за состоянием
здоровья сотрудников
пищеблока

	заведующий производством
	Зайцева М.В. 

	Знание работниками
санитарного законодательства

	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Контроль за прохождением
медицинских осмотров и
вакцинации

	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Контроль за прохождением
гигиенического обучения и
аттестации

	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Наличие примерного
утвержденного
десятидневного  меню

	заведующий

заведующий производством
	Лукина Т.В.

Зайцева М.В. 

	Профилактика дефицита йода:
контроль использования в
пище йодированной
поваренной соли

	заведующий

заведующий производством
	Лукина Т.В.

Зайцева М.В.

	Витаминизация готовых блюд:
контроль витаминизации
третьих блюд; использование
витаминизированных
продуктов

	заведующий

заведующий производством
	Лукина Т.В.

Зайцева М.В.

	Бракераж готовой продукции
	заведующий производством
	Зайцева М.В.

	Ведение и анализ
накопительной ведомости

	заведующий производством
	Зайцева М.В.


2.Назначить ответственными, за соблюдением санитарных правил и выполнение
санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий согласно программе
производственного контроля

	Наименование объекта
контроля

	Должность
	Ф.И.О.

	Территория
	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Контейнерная площадка
	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Система вентиляции
	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Шум
	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Системы водоснабжения,
водоотведения, отопления

	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Микроклимат
	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Освещенность
	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Состояние окон
	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Проведение дератизационных
и дезинсекционных
мероприятий

	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Внутренняя отделка
помещений

	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Прачечная
	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Образовательный процесс
	
старший воспитатель

воспитатели
	Майборода Ю.Е.




	Использование электронных
средств обучения (ЭСО)

	старший воспитатель
	Майборода Ю.Е.




	Входной контроль
поступающей продукции и
товаров (учебных тетрадей, мебели,
оборудования, ЭСО, игрушек,
отделочных материалов и т.д.)

	старший воспитатель
	Майборода Ю.Е.




	 мебель для групп, кружковых помещений, бассейна
	старший воспитатель
	Майборода Ю.Е.




	мебель в учреждении
	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Питьевой режим
	заведующий
хозяйством

воспитатели

помощники воспитателя
	Орлова В.А.

	Санитарное состояние
помещений и оборудования

	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Контроль состояния и
обработки игрушек, игрового и
спортивного оборудования и
инвентаря, ковровых покрытий

	воспитатели

помощники воспитателя
	

	Контроль смены постельного
белья, полотенец, маркировка,
хранения

	заведующий
хозяйством

машинист по стирке и ремонту белья

кастелянша
	Орлова В.А.


Малькова И.С.


Малькова И.С.

	Контроль процесса стирки и
сушки постельного белья,
полотенец

	заведующий
хозяйством

машинист по стирке и ремонту белья

кастелянша
	Орлова В.А.


Малькова И.С.


Малькова И.С.

	Моющие и дезинфицирующие
средства

	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Противоэпидемические
мероприятия

	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Гигиеническая подготовка
работников и медицинский
осмотр

	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Состояние здоровья
работников

	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Знание работниками
санитарного законодательства

	заведующий
хозяйством

документовед
	Орлова В.А.


Панферова И.И.


3.Назначить ответственными, за соблюдением санитарных правил и выполнением
санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий в бассейне согласно
программе производственного контроля

	Наименование объекта
контроля

	Должность
	Ф.И.О.

	Система вентиляции
помещений бассейна

	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Шум в помещениях бассейна
	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Системы водоснабжения,
водоотведения, отопления

	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Микроклимат помещений
бассейна

	заведующий
хозяйством

лаборант
	Орлова В.А.


Михеева Я.П.


	Температура воды в чаше
бассейна

	заведующий
хозяйством

лаборант
	Орлова В.А.


Михеева Я.П.


	Освещенность помещений
бассейна

	заведующий
хозяйством

лаборант
	Орлова В.А.


Михеева Я.П.


	Состояние окон помещений
бассейна
	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Проведение дератизационных
и дезинсекционных
мероприятий

	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Внутренняя отделка
помещений бассейна

	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Вода в чаше бассейна
 (лабораторные исследования)
	заведующий
хозяйством

лаборант
	Орлова В.А.


Дьякова Е.Ю.


	Остаточное содержание
обеззараживающих реагентов

	заведующий
хозяйством

лаборант
	Орлова В.А.


Михеева Я.П.


	Санитарное состояние
помещений, оборудования и
инвентаря

	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Моющие и дезинфицирующие
средства

	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Гигиеническая подготовка и
аттестация, медицинский
осмотр работников

	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.

	Знание работниками
санитарного законодательства

	заведующий
хозяйством
	Орлова В.А.


4.Работникам, ответственным за организацию производственного контроля соблюдения
санитарных правил и выполнения санитарно-противоэпидемических (профилактических)
мероприятий:
-	реализовать мероприятия, определенные программой производственного
контроля;
-	руководствоваться в работе действующими санитарными правилами, гигиеническими
нормативами и иными законодательными актами;
-	вести отчетную документацию;
-	готовить предложения по внесению изменений в программу производственного
контроля;
5. Контроль исполнения настоящего приказа оставляю за собой.




Заведующий                                                     Т.В.Лукина









