
Акт периодической внутренней проверки организации питания
в МБОУ СОШ 16
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(ФИО полностью, контактный тетефон) г

проведена проверка организации питания в МО/О.'О fP U e  f& _________
(наименование 0 0 )

по контролю за организацией и качеством питания
основание проведения проверки - Правила и порядок проведения
родительского контроля
Цель проверки: осуществление контроля за:
-целевым использованием продуктов питания и готовой продукции в 
соответствии с предварительным заказом;
-соответствием фактически выдаваемых блюд утвержденному меню на 
текущий день и цикличному меню;
-качеством готовой продукции, температурой блюд и полнотой их 
потребления;
-санитарным состоянием пищеблока и обеденного зала;
-соблюдением правил личной гигиены сотрудниками столовой и 
питающимися;
-организацией приема пищи обучающимися;
-соблюдением графика работы столовой;

В ходе проверки установлено
№ п \

п

Объект контроля С оответстви е
норм ам ,
требован и ям  (+ ,-)

1 О рганизация диетического питания 4 -

2 О рганизация льготного  питания детей из м алообеспеченны х, м ногодетны х семей 4-
о О рганизация двухразового  бесплатного горячего питания (O B 3, инвалиды , дети  

м обилизованны х граж дан) - Г

4 Н аличие еж едневного м еню  в доступном  для родителей  месте. 4 -

5 С оответствие еж едневного м еню  питания цикличном у меню

6 Н аличие оф орм ленного стенда по организации питания в столовой +
7 С оответствие м еню  и фото, вы ставленны х в вы деленном  разделе сайта ш колы 4 -
8 У частие родителей  в регулярном  бракераж е блю д и сы рья 4 -
9 С оответствие ф актического веса порций готовы х блю д заявленном у меню 4-
10 С оответствие тем пературы  блю да перед вы дачей (не ниже тем пературы  подачи) — ■

11 С воеврем енность приготовления блю д, с учетом  соблю дения сроков реализации 4 -

12 О ценка несъедаем ости  порций (взвеш ивание остатков) удельны й вес несъедаем ой 
пищ и (% ) t o o

13 С облю дение реж и м а м ы тья рук обучаю щ им ися +-
14 Н аличие м ою щ их и чистящ их средств на пищ еблоке, инструкций по их 

прим енению 4 -

15 С облю дение личной  гигиены  сотрудникам и пищ еблока, внеш него вида (маски, 
перчатки, халаты )

16 С остояние столовой  посуды  (отсутствие сколов, качества м ы тья) i -
17 К ачество проведения уборок, наличие уборочного инвентаря -А—
18 Н аличие утверж денного граф ика прием а пищ и (с указанием  количества 

питаю щ ихся по перем енам ) и его соблю дение 4 -
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Объект контроля С оответстви е
норм ам ,
требован и ям  (+ ,-)

19 С воевременная подготовка обеденного зала к прием у пищ и в соответствии с 
граф иком •h

20 П родолж ительность перемен не менее 20 м инут ■4- 1
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