
Акт периодической внутренней проверки организации ш т ш ш
в МБОУ 0 0 Ш  7

Мною (ФИО полностью, коят&тпый телефон) й м
МБОУ ООП! 7 по контролю за орг анизациеипроведена проверка организации питания в

проверки - П риила * порядок п р о ,« Я И  родительского контрол»
Цель проверки: осуществление контроля за:
-целевым использованием продуктов питания и готовой продукции в соответствии С 
предварительным заказом;
-соответствием фактически выдаваемых блюд утвержденному меню на текущий день и 
примерному меню (при замене блюд примерного меню в меню на текущий день примерного 
меню -  обоснованности проведенных замен);
-качеством готовой продукции, температурой блюд и полнотой их потребления;
-санитарным состоянием пищеблока и обеденного зала;
-соблюдением правил личной гигиены сотрудниками столовой и питающимися;
-организацией приема пищи обучающимися;
-соблюдением графика работы столовой;

ходе проверки установлено:
! №п\п 

1

1
\ i

Объект контроля Соответствие
нормам,
требованиям

Срок
устранения
выявленных
нарушений

Ответственный 
за устранение i 
нарушения

Соответствие количества 
питающихся заявленному
количеству

V

Соответствие рационов питания утвержденному меню:
| 2.1. Наличие ежедневного меню в 

доступном для родителей месте.
V

*•

2.2. Соответствие ежедневного меню 
питания цикличному меню 1/

2.3. Наличие оформленного стенда но 
организации питания в столовой 1/

1 2.4. Соответствие меню и фото, 
выставленных в выделенном 
разделе сайта «food»

1/

2.5. Качество и соответствие 
фотографии блюд меню меню-дня

! 3 Качество готовой продукции
Соответствие фактического веса 
порций готовых блюд заявленному 
меню

1/

!  ̂ 9. Соответствие температуры блюда 
перед выдачей (не ниже 
температуры подачи)

1/

3.3.
1

Своевременность приготовления 
блюд, с учетом соблюдения сроков 
реализации

1/

1 3.4, Удельный вес несведенной пищи 1/
! 4 Сани гарное состояние пищеблоков и обеденного зала

4. i .
[._______ _

Соблюдение режима мытья рук 
обучающимися !/



I 4.2. Наличие моющих и чистящих 
средств на пищеблоке, инструкций 
по их применению

У

'4.3. Соблюдение личной гигиены 
с отр уд и и ками и и щебл ока, внешн е го 
вида (маски, перчатки, халаты)

1'

"4 /Г -- Состояние столовой посуды 
(отсутствие сколов, качества мы тья) 1'

~4.5. Качество проведения уборок, 
наличие уборочного инвентаря

1/

5 Организации приема нищи
5.1. Достаточность раздаточного 

инвентаря (посуда для 
11ндивидуальной подачи салатов, 
тарелки и т.д.)

!/
'

5.2. Организация питьевого режима в 
обеденном зале: наличие посуды, 
промаркированных подносов V

; 6 Соблюдение графика работы
столовой

6.1. Наличие утвержденного графика 
приема пищи (с указанием 
количества питающихся по 
переменам) и его соблюдение

К

6.2. Своевременная п од i -отовка 
обеденного зала к приему пищи в 
соответствии с графиком

- / /
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Акт периодической внутренней проверки организации питания
в МБОУ ООШ 7

20

Мною (ФИО полностью, контактный телефон) т т т ш г м  И
МБОУ ООШ 7 по контролю за орт анизациси ипроведена проверка организации питания в

проверки - Правила н порядок проведения родительекого контроля 
1 Дель проверки: осуществление контроля за:
целевым использованием продуктов питания И ГОТОВОЙ ГфОДуКПИИ N СООТВСТСТНИИ С 

предварите;п>ным заказом;
-соответствием фактически выдаваемых блюд утвержденному меню на текущий день и 
примерному меню (при замене блюд примерного меню в меню на текущий день примерного 
меню -  обоснованности проведенных замен);
-качеством готовой продукции, температурой блюд и полнотой их потребления;
-санитарным состоянием пищеблока и обеденного зала;
-соблюдением правил личной гигиены сотрудниками столовой и питающимися;
-организацией приема пищи обучающимися;
-соблюдением графика работы столовой;

ходе проверки установлено:
| №п\п Обьект контроля Соответствие

нормам,
требованиям

Срок
устранения
выявленных
нарушений

Ответственный 
за устранение 
нарушения

1 Соответствие количества 
питающихся заявленному 
количеству i

; 2 Соответствие рационов питании утвержденному меню:
i 2.L 11аличие ежедневного меню в 

доступном для роди телей месте.
2.2. Соответствие ежедневного меню 

питания цикличному меню А •

Наличие оформленного стенда по 
организации питания в с толовой ■/-

2.4. Соответствие меню и фото, 
выставленных в выделенном 
разделе сайта «food»

А

2.5. Качество и соответствие ^  
фотографии блюд меню мешо-дня '

з чгкачество готовой продукции
Соответствие фактического веса 
порций готовых блюд заявленному
меню

| 3.2. Соответствие температуры блюда 
перед выдачей (не ниже 
температуры подачи)

1 '*> оI д. j  . Своевременность приготовления 
блюд, с учетом соблюдения сроков 
реализации

3,4. Удельный вес пссъсдсипой пищи у-
: 4 Сани тарное состояние пищеблоков и обеденного зала
j 4.1. Соблюдение режима мытья рук 

обучающимися -h



4.2. Наличие моющих и чистящих 
средств на пищеблоке, инструкций 
по их применению

■ h

4.3.

т г ~

Соблюдение личной гигиены 
сотрудниками пищеблока, внешнего ■ h

Состояние столовой посуды 
(отсутствие сколов, качества мытья) f -

4.5. Качество проведения уборок, 
наличие уборочного инвентаря

5 Организация приема пищи
5.1. Достаточность раздаточного 

инвентаря (посуда для 
индивидуальной подачи салатов, 
тарелки и т.д.)

■+-

....

5.2. Организация питьевого режима в 
обеденном зале: наличие посуды, 
промаркированных подносов

+ -

6 Соблюдение графика работы 
столовой

6.1. Наличие утвержденного графика 
приема пищи (с указанием 
количества питающихся по 
переменам) и его соблюдение

- h

| 6.2. Своевременная подготовка 
обеденного зала к приему нищи в 
соответствии с графиком - / - <

юдь
С'й

%
г
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Акт периодической внутренней проверки организации питания
к МБОУ ООШ 7

q (ФИО полностью, контактный юлсфон

20

1>°")
МБОУ ООШ 7 по контролю за организацией

мною . ____
(ФИО

проведена проверка организации питания в

» „„о,«„к,, - п р » ™ « п ор»»»  « г * * * » » »
Цель проверки: осуществление контроля за:
-целевым использованием продуктов питания и ГОТОВОЙ продукции В СООТВСТСТВИИ С 
предварительным заказом;
-соответствием фактически выдаваемых блюд утвержденному меню на текущий день и 
примерному меню (при замене блюд примерного меню в меню па текущий день примерного 
меню -  обоснованности проведенных замен);
-качеством готовой продукции, температурой блюд и полнотой их потребления;
-санитарным состоянием пищеблока и обеденного зала;
-соблюдением правил личной гигиены сотрудниками столовой и питающимися;
-организацией приема пищи обучающимися;
-соблюдением графика работы столовой;

В
№п\п Объект ко!ттроля Соответствие

нормам,
требованиям

Срок
устранения
выявленных
нарушений

Ответственный 
за устранение 
нарушения

1 Соответствие количества 
питающихся заявленному 
количеству

1/
-

!
2 Соо тветствие рационов пи тания у твержденному меню:
2.1. Наличие ежедневного меню в 

доступном для родителей месте. 17
Л

2.2. Соответствие ежедневного меню 
питания цикличному меню 17

2.3. 1 [алпчпе оформленного стенда по 
организации питания в столовой

17

2.4. Соответствие меню и фото, 
выставленных в выделенном 
разделе сайта «food»

!/

2.5. Качество и соответствие ,,
1фотографии блюд меню меню-дня

1 3 Качество готовой продукции
| 3.1.

1

Соответствие фактического веса 
порций готовых блюд заявленному 
меню

Is

3.2. Соответствие температуры блюда 
перед выдачей (не ниже 
температуры подачи)

17
'Ч оJ). J .

i

Своевременность приготовления 
блюд, с учетом соблюдения сроков 
реализации

17

; 3.4. Удельный вес псеъсдснпой пищи У
| 4 Сани тарное состояние пищеблоков и обеденного зала

4.1. Соблюдение режима мытья рук 
обучающимися 17



: 4.2. Наличие моющих и чистящих 
средств на пищеблоке, инструкций 
по их применению

V

4.3. Соблюдение личной гигиены 
сотрудниками пищеблока, внешнего 
вида (маски, перчатки, халаты)

1'

4.4. Состояние столовой посуды 
(отсутствие сколов, качества мытья)

и

4.5. ^Качество проведения уборок, 
наличие уборочного инвентаря

5 Организация приема нищи
5.1. ) Достаточность раздаточного 

инвентаря (посуда для 
11 ндивидуальпой подачи салатов, 
'тарелки и т.д.)

1/

5.2.

_

Организация питьевого режима в 
обеденном зале: наличие посуды, 
промаркированных подносов

If

6 Соблюдение графика работы 
столовой

6.1. Наличие утвержденного графика 
приема пищи (е указанием 
количества питающихся по 
переменам) и его соблюдение

1/

6.2. Своевременная подготовка 
обеденного зала к приему пищи в 
соо тветствии с графиком

1/

::.'ЫВОДЫ
...______________________________________________________ J n J v e i ,  O^CUjU LU X iM
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Акт периодической внутренней проверки организации питания
и МБОУ ООШ 7

20 г.

--------------  V /  ( ФИО полностью, контактный юле
У

слефон)
МБОУ ООШ 7 по контролю за организацией и

Мною . __ ..._---------------------- (, ф И 0

проведена проверка организации пи тания в

“ ™ «  продления проверки - Правила и нор,док проведения родительского контроля 
Цель проверки: осуществление контроля за:
-целевым использованием продуктов питания и ГОТОВОЙ продукции В С00ТВС1С1ВИИ С 
предварительным заказом;
••соответствием фактически выдаваемых блюд утвержденному меню на текущий день и 
примерному меню (при замене блюд примерного меню is меню на текущий день примерного 
меню - обоснованности проведенных замен);
-качеством готовой продукции, температурой блюд и полнотой их потребления;
-санитарным состоянием пищеблока и обеденного зала;
-соблюдением правил личной гигиены сотрудниками столовой и питающимися;
-организацией приема пищи обучающимися;
-соблюдением графика работы столовой;

№п\п Объект кот гтроля Соответствие
нормам,
требованиям

Срок
устранения
выявленных
нарушений

Ответственный 
за устранение 
нарушения

1 Соответствие количества 
питающихся заявленному
количеству

'/ i

2 Соответствие рационов питания у твержденному меню:
2.1. Наличие ежедневного меню в 

доступном для родителей месте.
2.2. Соответствие ежедневного меню 

питания цикличному меню Is
2.3. Наличие оформленного стенда по 

организации питания в столовой 1/
I 9 <1 ' . 4 . Соответствие меню и фото, 

выставленных в выделенном 
разделе сайта «food»

\/

2.5. Качество и соответствие 
фотографии блюд меню мешо-дня

[ 3 , л  . .качество готовой' продукции
! 3 . 1 . Соответствие фактического веса 

порций готовых блюд заявленному 
меню 1/

: 3.2. Соответствие температуры блюда 
перед выдачей (не ниже 
температуры подачи) 1/

I -ч
| J . J . Своевременность приготовления 

блюд, с учетом соблюдения сроков 
реализации

( /

; 3.4. Удельный вес нссъеденпой пищи 1/
14 Сани гарное состояние пищеблоков и обеденного зала
Г 4.1. Соблюдение режима мытья рук 

обучающимися 1/
.........................



4.2. Наличие моющих и чистящих 
средств на пищеблоке, инструкций 
по их применению

I/

4.3. Соблюдение личной гигиены 
сотрудниками пищеблока, внешнего 
гида (маски, перчатки, халаты)

\

J

Т а Г Состояние столовой посуды 
(отсутствие сколов, качества мытья)

1/

4.5. Качество проведения уборок, 
наличие уборочного инвентаря

1/

5 Организации приема нищи
5.1. Достаточность раздаточного 

инвентаря (посуда для 
индивидуальной подачи салатов, 
тарелки и т.д.)

[/

5.2. Организация питьевого режима в 
обедненном зале: наличие посуды, 
1 [ромаркированпых подносов {/

6 Соблюдение графика работы 
столовой

6.1. Наличие утвержденного графика 
приема пищи (с указанием 
количества питающихся по 
переменам) и его соблюдение

[/

1

1i
С]
^

____
1

Своевременная подготовка 
обеденного зала к приему пищи в 
соответствии с графиком

- </
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Акт периодической внутренней проверки организации питании
в МБОУ ООШ 7

>0 / 1 ' г.

(сЙ ю  полностью, контактный/слсфон)
„ р о ^ с ш , происрка о р гш ш  иции » МБОУ ООШ 7 по контрол,о .  ор,-а,,„закиси и

пР„ ВоР,<и. i > ,» » »  „ ,..,»»< «  nP o r a c„„„ р * * ™ ..* » ™
Цель проверки: осуществление контроля за:
-целевым использованием продуктов питания И ГОТОВОЙ ПРОДУКЦИИ В COOIBCIClbiiil С
предварительным заказом;
-соответствием фактически выдаваемых блюд утвержденному меню на текущий день и 
примерному меню (при замене блюд примерного меню в меню па текущий день примерного 
меню -обоснованности проведенных замен);
-качеством готовой продукции, температурой блюд и полнотой их потребления;
-санитарным состоянием пищеблока и обеденного зала;
-соблюдением правил личной гигиены сотрудниками столовой и питающимися;
-организацией приема пищи обучающимися;
-соблюдением графика работы столовой;

В
№п\п Объект контроля Соответствие

нормам,
требованиям

Срок
устранения
выявленных
нарушений

Ответственный 
за устранение 
нарушения

1 Соответствие количества 
питающихся заявленному
количеству

б е с
г

2
_ _ _ _ _

Соответствие рационов питания утвержденному меню:
Наличие ежедневного меню в 
доступном для родителей месте. *

2.2. Соответствие ежедневного меню 
питания цикличному меню

••

2.3. Наличие оформленного стенда но 
организации питания в столовой < 25л

2.4. Соответствие меню и фото, 
выставленных в выделенном
разделе сайта «food»

2.5. Качество и соответствие 
фотографии блюд меню меню-дня

! з Качество готовой продукции
! 3.1. Соответствие фактического веса 

порций готовых блюд заявленному 
меню

с & л
;

j 3 .2 .
1

Соответствие температуры блюда 
перед выдачей (не ниже 
температуры подачи) е д я i

J.J. Своевременность приготовления 
блюд, е учетом соблюдения сроков 
реализации

с & л .

! 3 .4 . Удельный вес несведенной пищи с£> я
4 Сани гарное сос тояние пищеблоков и обеденного зала

[ 4 .!. Соблюдение режима мытья рук 
обучающимися



1 4.2. 11аличнс моющих и чистящих 
средств на пищеблоке, инструкций 
по их применению

Ф ^

4.3. Соблюдение личной гигиены 
сотрудниками пищеблока, внешнего 
1 тшя (маски перчатки, халаты)

с*-'

4.4.' Состояние столовой посуды 
(отсутствие сколов, качества мытья)

a b e t

4.5^ Качество проведения уборок, 
наличие уборочного инвентаря
Организация приема нищи
Достаточность раздаточного 
инвентаря (посуда для 
индивидуальной подачи салатов, 
тарелки и т.д.)

L/l jo Организация питьевого режима в 
обеденном зале: наличие посуды, 
промаркированных подносов

a W

6 Соблюдение графика работы 
столовой

I 6.1. Наличие утвержденного графика 
приема пищи (с указанием 
количества питающихся по 
переменам) и его соблюдение

6.2. Своеврсма 1 пая подготовка 
обеденного зала к приему пищи в 
соо тветствии с графиком

Bi- тоды
\/U/6/U>6 м л
(Уо

Уи-еУС?, i/ Ю ^ А ^ -

1рсдложения
\Л{& Г£лЯ &(nJT6

Представитель
родительской
общественности

Представитель
общеобразовательной
организации

/СС~ CpM t^yU)^
Ф И О

подпись ФИО

телефон

гелефон



Мною

« У /  » ____ 2 0 Х £  г.

>cOuL> <LJT) и  И ygu- Ьч.1М орру? ------------
(ФИО полностью, контактный телефон) ™ „Ш п1га«й и

нроведепа проверка организации питания а МБОУ ООШ 7 по контролю За организанисп

oci— н р « , и ,  проверки - Правила и порядок проведения родительского контроля 
Цель проверки: осуществление контроля за:
-целевым использованием продуктов питания И ГОТОВОЙ ПРОДУКЦИИ В С00ТВСТС1ВИИ С 
предварительным заказом;
-соответствием фактически выдаваемых блюд утвержденному меню на текущий день и 
примерному мешо (при замене блюд примерного меню в меню па текущий день примерного 
меню •- обоснованности проведенных замен);
-качеством готовой продукции, температурой блюд и полнотой их потребления; 
сани тарным состоянием пищеблока и обеденного зала;
соблюдением правил личной гигиены сотрудниками столовой и питающимися;

-организацией приема пищи обучающимися; 
соблюдением графика работы столовой;

Акт периодической внутренней проверки организации питания
I? МБОУ ООП I 7

В
№ п\п Объект контроля Соответствие

нормам,
требованиям

Срок
устранения
выявленных
нарушений

Ответственный 
за устранение 
нарушения

1

2

Соответствие количества 
питающихся заявленному
количеству

•j

. 1
Соответствие рационов питании утвержденному мешо:

2.1. Наличие ежедневного меню в 
доступном для роди телей месте. f -

л
I

1 9 Соответствие ежедневного меню 
питания цикличному меню 4-

2.3. Наличие оформленного стенда по 
организации пи тания в столовой 4 -

2.4. Соответствие меню и фото, 
выставленных в выделенном 
разделе сайта «food»

~h
..._ . ... _ _____ 1

2.5. Качество и соответствие 
фотографии блюд меню мешо-дня

3 Качество готовой продукции
3.1. Соответствие фактического веса 

порций готовых блюд заявленному 
меню

-h

; 3.2. Соответствие температуры блюда 
перед выдачей (не ниже 
температуры подачи)

У

i 3.3. Своевременность приготовления 
блюд, с учетом соблюдения сроков 
реализации

! 3.4. . Удельный вес пссъедеппой нищи Г
! 4 Сани гарное состояние пищеблоков и обеденного зала

4.1.

i_________

Соблюдение режима мытья рук 
обучающимися -h

I



4.2. Наличие моющих и чистящих 
средств на пищеблоке, инструкций 
по их применению

4.3. Соблюдение личной гигиены 
сотрудниками пищеблока, внешнего 
вила (маски, перчатки, халаты)

+

4.4. Состояние столовой посуды 
(отсутствие сколов, качества мьггья)

J J . Качество проведения уборок, 
наличие уборочного инвентаря

5 Организации приема пищи У
5.1. Достаточность раздаточного 

инвентаря (посуда для 
индивидуальной подачи салатов, 
тарелки и т.д.)

V

5.2. Организация питьевого режима в 
обеденном зале: наличие посуды, 
промаркированных подносов

6 Соблюдение графика работы
столовой

6.1. Наличие утвержденного графика 
приема пищи (с указанием 
количества питающихся по 
переменам) и его соблюдение

г

6.2. Своевременная подготовка 
обеденного зала к приему пищи в 
соответствии с графиком

Выводы
C h .L lt-6  / t ^ / ^ / и г ^ и ^ О С  6 . Cb<g (УШ ^  OftQyf h И 6'i

Предложения

Представитель
родительской
общественности

11редставитель

подпись ФИО телефон

общеобразовательной
организации

Ы £ ________ f c O - V A  ьСзя) w - f r - o s
подпись ФИО телефон



Акт периодической внутренней проверки организации нитапин
в МБОУ OOIИ 7

Мною

*• iV* ;4 v - _2<U i Г.

(ФИО полностью, контактный телефон) ;;
„„„„едена пронерка оргапшашп, « и  » МБОУ ООШ 7 по контролю за ор, ап„за,.„он

о” «  п р о 'д о н п я  прочерки - П равил, и порядок пронсдспш, родительского контроля 
I 1,сль проверки: осуществление контроля за:
-нолевым использованием продуктов питания И ГОТОВОЙ Продукции В С001ВС1СШ1Ш С 
предвари тельным заказом;
-соответствием фактически выдаваемых блюд утвержденному меню на текущий день и 
примерному меню (при замене блюд примерного меню в меню на текущий день примерного 
меню — обоснованности проведенных замен);
-качеством готовой продукции, температурой блюд и полнотой их потребления;
-санитарным состоянием пищеблока и обеденного зала;
-соблюдением правил личной гигиены сотрудниками столовой и питающимися;
-организацией приема пищи обучающимися;
-соблюдением графика работы столовой;

В ходе проверки установлено
№i i\i I Объект контроля Соответствие

нормам,
требованиям

Срок
устранения
выявленных
нарушений

Ответственный 
за устранение 
нарушения

1 Соответствие количества 
питающихся заявленному 
количеству

ч!

2 Соответствие рационов питания у твержденному меню:
2.1. Наличие ежедневного меню в 

доступном для родителей месте.
\) «

2.2. Соответствие ежедневного меню 
питания цикличному меню

J ...

2.3. Наличие оформленного стенда по 
организации питания в столовой

2.4. Соответствие меню и фото, 
выставленных в выделенном 
разделе сайта «food»

2.5. Качество и соответствие 
фотографии блюд меню мешо-дня

! 3 Качество готовой продукции J
1  ̂ 1 Соответствие фактического веса 

порций готовых блюд заявленному 
меню

0

3.2. Соответствие температуры блюда 
перед выдачей (не ниже 
тем н е ра' тур ы и о дачи)

\

3.3.
1

1 '1

Своевременность приготовления 
блюд, с учетом соблюдения сроков 
реализации

VJ

I 3.4. Удельный вес несведенной пищи
4 Санитарное состояние пищеблоков и обеденного зала
4.1.

1________

Соблюдение режима мытья рук 
обучающимися



4.2. 11аличис моющих и чистящих 
средств на пищеблоке, инструкций 
по их применению

У

! 4.3.

I

Соблюдение личной гигиены 
сотрудниками пищеблока, внешнего 
вида (маски, перчатки, халаты)

VI

t o r - Состояние столовой посуды 
(отсутствие сколов, качества мытья)

1 4.5.
I

Качество проведения уборок, 
наличие уборочного инвентаря 4

1 5 Организации приема нищи \

5.1. J Достаточность раздаточного 
инвентаря (посуда для 
индивидуальной подачи салатов, 
тарелки и т.д.)

5.2. Организация питьевого режима в 
обеденном зале: наличие посуды, 
промаркированных подносов

\|

6 Соблюдение графика работы 
столовой

6.1. Наличие утвержденного графика 
приема пищи (с указанием 
количества питающихся но 
переменам) и его соблюдение

ч

6.2. Своевременная подготовка 
обеденного зала к приему пищи в 
соответствии с графиком

А

!ыводы . . (\
- \  ых, д Ь & лЧ

Предложен!! я

Представитель
родительской
общественности

телефон

1 Грсдставитель
общеобразовательной
организации

подпись ФИО телефон



Акт периодической внутренней проверки органнзацн j питания
в МБОУ ООП! 7

Мною c M / t i U i C - i i .
— и (ФИО полностью, кон.акгныи .сл сф ^ . п т т и п н п р й  И

проведена проверка оргапизаиии питан,™ в МБОУ ООШ 7 по кон,рол,о за ориншешИСИ

оаю вапие проведения проверки - Правила и порядок проведения родительского контроля 
I |.сль пронерки: осуществление контроля за:
-нелепым использованием продуктов питания и ГОТОВОЙ продукции И СООТВСТСТВНИ С 
предварительным заказом;
-соответствием фактически выдаваемых блюд утвержденному мешо на текущий день и 
примерному меню (при замене блюд примерного меню в меню на текущий день примерного 
меню -  обоснованности проведенных замен);
-качеством готовой продукции, температурой блю ди полнотой их потребления;
-санитарным состоянием пищеблока и обеденного зала;
-соблюдением правил личной гигиены сотрудниками столовой и питающимися;
-организацией приема пищи обучающимися;
-соблюдением графика работы столовой;

В
№1 Дп Объект контроля Соответствие

нормам,
требованиям

Срок
устранения
выявленных
нарушений

Ответственный 
за устранение j 
нарушения

"1 "...... " Соответствие количества 
питающихся заявленному
количеству

-L
'

2 Соответствие рационов пи тания утвержденному мешо:
2.1. Наличие ежедневного меню в 

доступном для родителей месте. -f

2.2. Соответствие ежедневного меню 
питания цикличному меню 4

2.3. Наличие оформленного стенда по 
организации питания в столовой 4

2.4. Соответствие меню и фото, 
выставленных в выделенном 
разделе сайта «food»

4 !

2.5. Качество и соответствие 
фотографии блюд меню меню-дня

' 3 Качество готовой продукции
! 3.1. Соответствие фактического веса 

порций готовых блюд заявленному
мешо

4~

j 3.2.

I___  ___

( 'оответствис температуры блюда 
перед выдачей (не ниже 
температуры подачи)

~f~

1 J .J . Своевременность приготовления 
блюд, с учетом соблюдения сроков 
реализации "i

[З А Удельный все несведенной пищи i
L 4 Санитарное состояние пищеблоков и обеденного зала

4.1. Соблюдение режима мытья рук 
обучающимися



1 4.2. Наличие моющих и чистящих 
средств на пищеблоке, инструкций 
по их применению -Г  J

4.3. Соблюдение личной гигиены 
сотрудниками пищеблока, внешнего 
в и т  (маски, перчатки. xaJiaibi)

■4*

"4.4. ~ Состояние столовой посуды 
(отсутствие сколов, качества мытья) - f

4J T Качество проведения уборок, 
наличие уборочного инвентаря Г

5 Организация приема пищи
5.1. Достаточность раздаточного 

инвентаря (посуда для 
индивидуальной подачи салатов, 
тарелки и т.д.)

i

5.2. Организация питьевого режима в 
обеденном зале: наличие посуды, 
] Iромаркированпых iюдносов

f

i 6 Соблюдение графика работы 
столовой t

6.1. Наличие утвержденного графика 
приема пищи (с указанием 
количества питающихся по 
переменам) и его соблюдение

+

6.2. Своевременная подготовка 
обеденного зала к приему пищи в 
соответствии с графиком - 4

Выводы
^  J*___ /£y?j i -cc*. 'y -A fij

i предложения

Представитель
родительской
общественности

W f e -  J t .  (/ - £ Ш И  i l f W
v ФИО телефон

I1редетавитель
о б щсоб п аз о вател ь н о й
организации

подпись ФИО телефон



Акт периодической внутренней проверки организации ш папня
в МБОУ ООШ 7

(? * j/A -u 'u & u  r  o jftu a s n ,
(ФИО полностью, контактный телефон)

с ш л г ш ь к & с1*1 г.

МБОУ OOIО 7 по контролю за организацией и
Мною _  ______ (ФИО полность 
проведена проверка организации питания в

мро^Дения проверки - Правила и порядок проведения родительского контроля 
Цель проверки: осуществление контроля за:
-целевым использованием продуктов питания И ГОТОВОЙ ГфОДуКПИИ В СООТВСТС'П'ИИ С 
предвари тельным заказом;
-соответствием фактически выдаваемых блюд утвержденному меню на текущий день и 
примерному меню (при замене блюд примерного меню в меню на текущий день примерного 
меню -  обоснованности проведенных замен);
-качеством готовой продукции, температурой блюд и полнотой их потребления;
-санитарным состоянием пищеблока и обеденного зала;
-соблюдением правил личной гигиены сотрудниками столовой и питающимися;
-организацией приема пищи обучающимися;
-соблюдением графика работы столовой;

В
№п\п Объект контроля Соответствие

нормам,
требованиям

Срок
устранения
выявленных
нарушений

Ответственный 
за устранение 
нарушения

1

_ _ _ _ _ _ _ _
2

Соответствие количества 
питающихся заявленному 
количеству

J
Соответствие рационов питания утвержденному меню:

2.1. 11аличие ежедневного меню в 
доступном для родителей месте. 4

2.2. Соответствие ежедневного меню 
питания цикличному меню

2.3. Наличие оформленного стенда по 
организации питания в столовой | /

2.4. Соответствие меню и фото, 
выставленных в выделенном 
разделе сайта «food»

[ /

2.5. Качество и соответствие . у 
фотографии блюд меню мешо-дня ^

3 Качество готовой продукции
3.1. Соответствие фактического веса 

порций готовых блюд заявленному 
меню

3.2. Соответствие температуры блюда 
перед выдачей (не ниже 
температуры подачи)

1/
i J) . J . Своевременность приготовления 

блюд, с учетом соблюдения сроков 
реализации 1

3.4. Удельный вес несведенной пищи | /
! 4 Санитарное состояние пищеблоков и обеденного зала
Г  4.1.
1 _ _ _ _ __

Соблюдение режима мытья рук 
обучающимися



4.2. Наличие моющих и чистящих 
средств на пищеблоке, инструкций 
по их применению

ii

4.3. Соблюдение личной гигиены 
сотрудниками пищеблока, внешнего \1

4.4. Состояние столовой посуды 
(отсутствие сколов, качества мытья)

7
1

^ 4 ^ Качество проведения уборок, 
наличие уборочного инвентаря

V
1

5 Организация приема нищи ■■■■ 1

5.1. Достаточность раздаточного 
инвентаря (посуда для 
индивидуальной подачи салатов, 
тарелки и т.д.)

5.2. Организация питьевого режима в 
обеденном зале: наличие посуды, 
промаркированных подносов

11

6 Соблюдение графика работы
столовой 1/

6.1. Наличие утвержденного графика 
приема пищи (с указанием 
количества питающихся по 
переменам) и его соблюдение

|/

6.2. Своевременная i юдготовка 
обеденного зала к приему пищи в 
соответствии с графиком

.  t/

Выводы , г

1(редложения

Представитель 
родительской 
общественности

I {редставитель

подпись ФИО телефон

о б щеобр аз о вате л ьн о й 
организации



Акт периодической внутренней проверки организации питания
в МБОУ ООШ /

Мною

20 lS

(ф]АО полностью, контадгпый юлефоп)
l\/lKOV ООП! 7 но контоолю за организацией 

проведена проверка  о р ган и зац и и  питания М ЬО > UUM.I /

осн ован ^  продления проверки - Правила и порядок проведения родительского контроля
1 (ель проверки: осуществление контроля за:
-целевым использованием продуктов питания и ГОТОВОЙ продукции В COOlBCLCLBHIi С 
предварительным заказом;
-соответствием фактически выдаваемых блюд утвержденному метис на текущий день и 
примерному меню (при замене блюд примерного меню в меню на текущий день примерного 
меню -обоснованности проведенных замен);
-качеством готовой продукции, температурой блю ди полнотой их потребления:
-санитарным состоянием пищеблока и обеденного зала;
-соблюдением правил личной гигиены сотрудниками столовой и питающимися;
-организацией приема пищи обучающимися;
-соблюдением графика работы столовой;

№п\н Объект контроля Соответствие
нормам,
требованиям

Срок
устранения
выявленных
нарушений

Ответственный 
за устранение , 
нарушения

I Соответствие количества 
питающихся заявленному 
количеству

\i -

2 Соответствие рационов питании утвержденному меню:
2 . 1. Наличие ежедневного меню в 

доступном для родителей месте.
\J *

') 9 Соответствие ежедневного меню 
питания цикличному меню V

2.3. Наличие оформленного стенда по 
организации питания в столовой V

2,4. Соответствие меню и фото, 
выставленных в выделенном 
разделе сайта «food»

М \

2.5. Качество и соответствие 
фотографии блюд меню мешо-дня

■у ! 3 качество готовой продукции
\  ̂ 1
I Соответствие фактического веса 

порций готовых блюд заявленному 
меню

V

3.2. (,’оотвстствие температуры блюда 
перед выдачей (не ниже 
температуры подачи)

м
■

! 3.5. Своевременность приготовления 
блюд, с учетом соблюдения сроков 
реализации

м

[ 3.4. Удельный все несъсдепной пищи ■J ......... ... ...........
i 4 Санитарное состояние пищеблоков и обеденного зала
I 4.1.
I

Соблюдение режима мытья рук 
обучающимися \!



/4.2. Наличие моющих и чистящих 
средств на пищеблоке, инструкций 
но их применению

1/

|Т Г " Соблюдение личной гигиены 
сотрудниками пищеблока, внешнего 
вида (маски, перчатки, халаты)

\)

4.4. Состояние столовой посуды 
Гп-гглгггтвие сколов, качества мытья)

/

~4~5. Качество проведения уборок, 
наличие уборочного инвентаря

5 Организация приема нищи 4'
: 5.!. Достаточность раздаточного 

инвентаря (посуда для 
индивидуальной подачи салатов, 
тарелки и т.д.)

\J

1 5.2. Организация питьевого режима в 
обеденном зале: наличие посуды, 
промаркированных подносов

м

Соблюдение графика работы
столовой

J

6.1.

: .

Наличие утвержденного графика 
приема пищи (с указанием 
количества питающихся но 
переменам) и его соблюдение

V

6.2. Своевременная подготовка 
обеденного зала к приему пищи в 
соответствии с графиком

J

11 подложен ия

Представитель
родительской
общественности

телефон

1 1редставитель
с> б щео б р аз о в атс.) [ ь и о й
организации

подпись ФИО телефон


