
Акт периодической внутренней проверки организации питания
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проведена проверка организации питания в

(ФИО полностью, контактный телефон)

о сн о ван и е п роведени я п роверки  -  
П р ави л а  и порядок  п роведени я р о д и тельского  кон троля

Ц ель п роверки : о су щ ествл ен и е кон троля за:

•целевы м  и сп о л ьзо ван и ем  продуктов  питания и готовой  п р о ду кц и и  в соответстви и  с

пр е д вар йт ель  н ы м зак а зо м ;
-со о тветстви ем  ф актически  вы даваем ы х  блю д у твер ж д ен н о м у  м еню  на текущ и и  д ен ь  и п р и м ер н о м у  

м еню  (при  зам ен е  блю д  п ри м ерн ого  меню  в м еню  на текущ и й  д ен ь  п р и м ер н о го  м еню  —  о б осн ован н ости

п роведенн ы х зам ен);
-к ачество м  готовой  продукции , тем п ер ату р о й  блю д и полн отой  их потреблен ия ,

-сан и тар н ы м  со сто ян и ем  п ищ еблока и о о ед ен н о го  зала,
-со б л ю д ен и ем  п равил  ли ч н о й  ги ги ен ы  сотрудн икам и  столовой  и п итаю щ и м и ся;

-о р ган и зац и ей  п ри ем а п ищ и  обучаю щ им ися;
;1ю ден ием  гр аф и ка работы  столовой ; 

В ход е п роверки  установлен о

*

№ п \ О б ъект  кон троля

п |

С о о тветстви е  норм ам , 
тр еб о ван и ям

1 1 Соответствие количества питающихся заявленному количеству

], 1 | Организация диетического питания g O v n b

j 2 Организация льготного питания детей из малообеспеченных,
многодетных семей

1.3. Организация двухразового бесплатного горячего питания (ОВЗ, 
■ инвалидка дети мобилизованных граждан

t o l bь

" 2 ^Соответствие рационов гштания в ежедневном меню:

2.1. Наличие ежедневного меню в доступном для родителей месте.
■----------------

е В - о и Ь

* 2.2. ! Соответствие ежедневного меню питания цикличному меню
■5 . --------------

е&шъ
: 2.3, : Наличие оформленного стенда по организации питания в столовой

2.4" Соответствие меню и фото, выставленных в выделенном разделе сайта
! ШКОЛЫ

1 2. 5. Участие родителей в регулярном бракераже блюд и сырья елулмь
; 3 ! Качество готовой продукции

j ЗЛ I Соответствие фактического веса пориий готовых блюд заявленному
■! меню

e&cub
3 2. ! Соответствие температуры блюда перед выдачей (не ниже температуры

1 подачи

&
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3 . 3 . 

ЗА. 

4 "

Своевременность приготовления блюд, с учетом соблюдения сроков
реализации

Оценка несъедаемости порций (взвешивание остатков) удельный вес
несъедаемой пищи % _________________

- ! Санитарное состояние пищеблоков и обеденного зала

4.3.

4.4

4.5.

Соблюдение режима мытья рук обучающимися

"Наличие моющих и чистящих средств на пищеблоке, инструкций по их
применению

Соблюдение личной гигиены сотрудниками пищеблока, внешнего вида
маски, перчатки, халаты ___________

^Состояние столовой посуды (отсутствие сколов, качества мытья)

Качество проведения уборок, наличие уборочного инвентаря

U b

< 2& сМ Ь

№п\ | Объект контроля
п ___ _____________

? Соблюдение графика работы столовой

3.J

: соо тветстви е  норм ам , 
тр еб о ван и ям  +,-

5.1. | Наличие утвержденного графика приема пищи (с указанием количества
; питающихся по сменам и его соблюдение ___________________

5.2. Своевременная подготовка обеденного зала к приему пищи в
| соответствии с графиком __________________ _
! Продолжительность перемен не менее 20 минут
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Предложения

Представитель родительской о б щ ествен н о сти

Представитель общеобразовательной организации
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