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ох, 7 Индивидуальный предприниматель Чекунков Олег А

к < ОТуСРОКСЙ 1. Горячее питание учащихся в возрастной группе от 7
|Наименование блюда

Завтрак

Каша жидкая молочная из пшеничной крупы 200]

Сыр порциями 15
Хлеб пшеничный 30|
Какао смолоком ` 200]
Фрукты свежие 100]

а Цена] 70.00
Обеды

Огурцы соленые(порционно) 60]
Борщ с капустой и картофелем со сметаной 210]
Биточки с соусом томатным. 100)
Макаронные изделия отварные 150
Компот из свежих плодов 200]
Хлеб пшеничный 40
Хлеб ржано-пшеничный

Цена]70.00
2. Горячее питание учащихся возрастная группа от 11 лет и старше. В

Каша жидкая молочная из пшеничной крупы. 2
Сыр порциями 15
Хлеб пшеничный 40]
Какас смолоком 200}
Фрукты свежие 100]

Цена!70.00 |
3. Горячее питание учащихся с ОВЗ возрастная группа от 7 до 11 лет.

Каша жидкая молочная из пшеничной крупы ` 200}
Сыр порциями 15)
Хлеб пшеничный ЗО
Какао с молоком. 200]
Фрукты свежие 100]
Огурцы соленые(порционно) 60]
Борщ с капустой и картофелем со сметаной 210]
Биточки с соусом томатным. 100]
Макаронные изделия отварные 150]
Компот из свежих плодов. 200]
Хлеб пшеничный 40]
Хлеб ржано-пшеничный ° 20

: Цена]154.00
Й 4.Горячее питание учащихся с ОВЗ возрастная группа от 11 лет и старше.

Каша жидкая молочная из пшеничной крупы Г 200]
Сыр порциями 15
Хлеб пшеничный 40}
Какао с молоком 200}
Фрукты свежие 100]
Огурцы соленые(порционно}) 60]
Борщ с капустой и картофелем со сметаной 260]
Биточки с соусом томатным ` 100]
Макаронные изделия отварные 180]
Компот из свежих плодов 200}
Хлеб пшеничный 50
Хлеб ржано-пшеничный 30|

Цена]162.00 ||


