
Согласовано:
с Та, 1БОУ СОШ №4

<: орюкина

меню 27/0/2026. (8 ден ОРЛ УРА Чо
Индивидуальный предприниматель Чекунков О, у сс В. 3 ыы

а. Горячее питание учащихся в возрастной г ет $Е ча0

Наименование блюда ВаВа 1х, мах
Завтрак (КЕ ВОСК

Печень по строгановски ‘ан КР 100)

Картофельное пюре 150|

Чай с сахаром 200]

Хлеб пшеничный 30)

Печенье 20)
Цена. 70.00 |

Обеды
Салат из квашеной капусты | | 60|

Суп картофельный с макаронными изделиями й | 200,

Тефтели с томатным соусом. | 90

Каша ячневая рассыпчатая ! 150

Чай с лимоном ! 20

Хлеб пшеничный _— 40

Хлеб ржано-пшеничный и 20!
| —— Цена 70.00 ]

2, Горячее питание учащихся возрастная группа от 11 лет и старше.

Печень по строгановски | 100

Картофельное пюре | 180)

Чай с сахаром 200

Хлеб пшеничный 40)

Печенье Е 20
Цена 70.00

3. Горячее питание учащихся с ОВЗ возрастная группа от 7 до 11 лет.

Печень по строгановски | 100!
Картофельное пре | 150,

Чай с сахаром 200!

Хлеб пшеничлый 30.

Печенье 2С

Салат из квашеной кгпусты И: т 50|

Суп картофельный © ммакаронными изделиями В 200,

Тефтели с томатным соусом | 30.
Каша ячневая рассыйчатая 150!
Чай с лимоном 207

Хлеб пшеничной, 40

Хлеб ржанс-пшеличный р 20

Ш Цена 154.00 |

4. Горячее питание учащи»сял с ОВЗ возрастная группа от 11 лег и старше.

Печень по строгановсьи 100!

Картофельное пюре - 30)
Чай с сахаром 200]

Хлеб пшеничной 40!

Печенье ” В 20

Салат из квашеной капусты | 100

рОбнЫми изДелилми 250

соусом — 100
тал 180!

50]
30


