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1. —Горячее питание учащихся в возрастной группе @т м $ л В Я Ем

Наименование блюда сЗЗОЩВ ей
Завтрак 09 На О)

Гуляш 45/45
4 + и) 90]

Каша гречневая рассыпчатая 150}

Мармелад, 15

Чай с лимоном 207,

Хлеб пшеничный 40

Цена! 70.00

Обеды

Винегрет ОВОЩНОЙ 60

Суп картофельный с крупой (рисовый) 200

Шницель со сметанным соусом 100)

Картофель отварной 150)

Компот из свежих плодов 200|

Хлеб ржано-пшеничный | 20

Хлеб пшеничный | 40

Цена 70.00 |
2. Горячее питание учащихся возрастная группа от 11 лет и старше.

Гуляш 50/50 | 100)

Каша гречневая рассыпчатая | 180)

Мармелад | 15

Чай с лимоном | 207,

Хлеб пшеничный | 50°

Цена 70.00
3. Горячее питание учащихся с ОВЗ возрастная группа от 7 до 11 лет.

Гуляш 45/45 | 90
Каша гречневая рассыпчатая | 150

Мармелад | 15

Чай с лимоном, | 207

Хлеб пшеничный | 40
Винегрет овощной | 60]

Суп картофельный с крупой(рисовый) || 200;

Шницель со сметанным соусом || 100

Картофель отварной Н 150

Компот из свежих плодов 1 200)

Хлеб ржано-пшеничный 2

Хлеб пшеничный | 40

Цена 154.00 |

|
3. Горячее питание учащихся с ОВЗ возрастная группа от 11 лет и старше.

Гуляш 50/50 | 100

Каша гречневая рассылчатая 1 180

Мармелад . 5)

Чай с лимоном _ | 207)

Хлеб пшеничный 50

Винегрет овощной 100.

Суп картофе я ъ ` 250

Шницель со сме | 100

Картофель о 180

Компот из свежий ПЛОДОВ. Вы Е 200
Хлеб ржано- -инаен ней “———- 30

Хлеб пшеничный КОД у 1 50
“нео Цена 62.00

Бе


