
МЕНЮ#778 — 2026г. (2 день)
дивидуальный‘предприниматель Чекунков Олет:Алё
Горячее питание учащихся в возрастной

тоМБОУ СОШ №4

Чай с ‘сахаром,
Фрукты свежие 100}
Хлеб йодированный 40

Цена] 70.00

Обеды р
Салат из свеклы отварной 60}

Суп картофельный с бобовыми 200]
Рыба тушеная в томате с овощами 100]
Пюре картофельное 150]
Чай с сахаром 200]
Хлеб ржано- пшеничный 20]
Хлеб пшеничный 40]

Цена! 70.00
2. — Горячее питание учащихся возрастная группа от 11 лет и старше.

Омлет запеченный с сыром 150]
Икра кабачковая 60]
Чай с сахаром. 200]
Фрукты свежие 100]
Хлеб пшеничный . 50

Цена! 70.00
3. Горячее питание учащихся с ОВЗ возрастная группа от 7 до 11. лет.

Омлет запеченный с сыром 150]
Икра кабачковая 30]
Чай с сахаром 200}
Фрукты свежие 100]
Хлеб пшеничный 40]
Салат из свеклы отварной 60]
Суп картофельный с бобовыми 200]
Рыба тушеная в томате с овощами 100]
Пюре картофельное 150]
Чай с сахаром. 200]
Хлеб ржано- пшеничный 20]
Хлеб пшеничный Ш 40]

Цена!154.00
4. Горячее питание учащихся с ОВЗ возрастная группа от 11 лет и старше.

Омлет запеченный с сыром 150]
Икра кабачковая 60]
Чай с сахаром 200]
Фрукты свежие 100]
Хлеб йодированный я 50}
Салат из свеклы отварной 100]
Суп картофельный с бобовыми 250]
Рыба тушеная в томате с овощами 100]
Пюре картофельное 180]
Чай с сахаром 200]
Хлеб ржано- пшеничный 30]
Хлеб пшеничный _50}

Цена 162.00


