ПАСПОРТ  ПИЩЕБЛОКА
муниципального  дошкольного образовательного учреждения 
« Эммаусский детский сад общеразвивающегго вида»»

Адрес: 170530, Россия, Тверская область, Калининский муниципальный  район, п.Эммаусс, д. 8а (новое здание)
Проектная мощность ОУ: 80
Фактически детей: 78
 1.В образовательном учреждении имеется: пищеблок, работающий на сырье
 
1 . Инженерное обеспечение пищеблока:
	1.
 
	Водоснабжение
- централизованное

	2.
 
	Горячее водоснабжение (указать источник): водонагреватели


	3.
 
	Отопление
- централизованное

	4.
 
	Водоотведение
- централизованное

	5.
 6.
	Вентиляция: имеется
Система очистки воды: имеется


 
2. Для перевозки продуктов питания используется:
 
	 1
 
	Специализированный транспорт организаций - поставщиков пищевых продуктов



Поставщики  продуктов питания:
         ООО «Тверская торговая фирма «ЧАЙКА-3»
         Филиал Торгового дома « Дмитрогорский продукт « Северо-запад»
         ООО «Калининское»
         ЗАО «Хлеб»

3. Характеристика пищеблока образовательного учреждения:
 
	Набор помещений
 

	Горячий цех

	Раздаточная

	Моечная кухонной посуды 

	Цех первичной обработки овощей

	Кладовая овощей

	Холодный цех

	Мясо-рыбный цех

	Кладовая для хранения пищевых отходов

	Помещение холодильников

	Моечная оборотной тары

	Кладовая сухих продуктов


4. Характеристика бытовых помещений для сотрудников пищеблока:
 
	Санузел для сотрудников пищеблока
 
	да
 
	
 

	Комната персонала
 
	да
 
	
 

	Душевая

Стирка  спецодежды
	да

 
	 
 

	
	
	Прачечная ДОУ
Обеспечивает – машинист по стирке белья 
Оборудование – машина -автомат


 
5. Наличие нормативно-правовой, технической документации, технологических карт
 
 
	№ п/п
 
	Отметка о наличии 
 

	1
       2
	Приказы по организации питания- в наличии
 Наличие оформленных стендов по популяризации здорового питания- в наличии

	
	

	       3
	Наличие цикличного меню – в наличии


	
	

	4
	Наличие технологических карт приготовления блюд согласно цикличного меню – в наличии

	
	


 
[bookmark: bookmark9]Питание детей  пятиразовое, организовано  в каждой возрастной  группе.
[bookmark: bookmark16]  Первый  завтрак.
  Второй завтрак.
[bookmark: bookmark17]  Обед .
 Полдник. 
   Ужин
 
6. В образовательном учреждении «С»-витаминизация готовых блюд:  проводится.
7.  Производственный  контроль- ежегодно:
 
	
	

	1.
 
 
 2.
	Вода питьевая централизованных систем водоснабжения
 -по санитарно-гигиенические показателям
 -по микробиологическим показателям
Готовые блюда:
-по санитарно- гигиеническим  показателям
-по микробиологическим  исследованиям 
-на калорийность 
-на  «С- витаминизацию» третьего блюда


	3.
 
 
 
 
 
	Смывы
 - на иерсиниозы и псевдотуберкулезы

	
	 -на яйца гельминтов


	
	Смывы
 - на иерсиниозы и псевдотуберкулезы

	4.
 
 
 
 
 
	

	
	

	
	 - замеры уровня шума

	
	 - замеры параметров микроклимата

	
	 - замеры уровня освещенности от искусственного освещения












ПАСПОРТ  ПИЩЕБЛОКА
муниципального  дошкольного образовательного учреждения 
« Эммаусский детский сад общеразвивающегго вида»»

Адрес: 170530, Россия, Тверская область, Калининский муниципальный  район, п.Эммаусс, д. 15А (старое здание)
Проектная мощность ОУ: 140
Фактически детей: 123
 1.В образовательном учреждении имеется: пищеблок, работающий на сырье
 
1 . Инженерное обеспечение пищеблока:
	1.
 
	Водоснабжение
- централизованное

	2.
 
	Горячее водоснабжение (указать источник): водонагреватель


	3.
 
	Отопление
- централизованное

	4.
 
	Водоотведение
- централизованное

	5.
 6
	Вентиляция: имеется
Система очистки воды: имеется


 
2. Для перевозки продуктов питания используется:
 
	 1
 
	Специализированный транспорт организаций - поставщиков пищевых продуктов
 



Поставщики  продуктов питания:

         ООО «Тверская торговая фирма «ЧАЙКА-3»
         Филиал Торгового дома « Дмитрогорский продукт « Северо-запад»
         ООО «Калининское»
         ЗАО «Хлеб»

3. Характеристика пищеблока образовательного учреждения:
 
	Набор помещений
 

	Горячий цех

	

	Холодный цех

	Кладовая сухих продуктов


4. Характеристика бытовых помещений для сотрудников пищеблока:
 
 
	Санузел для сотрудников пищеблока
 
	нет
 
	
 

	Комната персонала
 
	нет
 
	
 

	Душевая

Стирка  спецодежды
	нет

 
	 
 

	
	
	Прачечная ДОУ
Обеспечивает – машинист по стирке белья 
Оборудование – машина -автомат


 
5. Наличие нормативно-правовой, технической документации, технологических карт
 
 
	№ п/п
 
	Отметка о наличии 
 

	1
       2
	Приказы по организации питания- в наличии
 Наличие оформленных стендов по популяризации здорового питания- в наличии

	
	

	       3
	Наличие цикличного меню – в наличии


	
	

	4
	Наличие технологических карт приготовления блюд согласно цикличного меню – в наличии

	
	


 
Питание детей  пятиразовое, организовано  в каждой возрастной  группе.
  Первый  завтрак.
  Второй завтрак.
  Обед .
 Полдник. 
   Ужин
 
6. В образовательном учреждении «С»-витаминизация готовых блюд:  проводится.
7.  Производственный  контроль- ежегодно:
 
	
	

	1.
 
 
 2.
	Вода питьевая централизованных систем водоснабжения
 -по санитарно-гигиенические показателям
 -по микробиологическим показателям
Готовые блюда:
-по санитарно- гигиеническим  показателям
-по микробиологическим  исследованиям 
-на калорийность 
-на  «С- витаминизацию» третьего блюда


	3.
 
 
 
 
 
	Смывы
 - на иерсиниозы и псевдотуберкулезы

	
	 -на яйца гельминтов


	
	Смывы
 - на иерсиниозы и псевдотуберкулезы

	4.
 
 
 
 
 
	

	
	

	
	 - замеры уровня шума

	
	 - замеры параметров микроклимата

	
	 - замеры уровня освещенности от искусственного освещения




