Наименование объекта нематериального культурного наследия.

«Пряники на подденье»
Регистрация объекта нематериального культурного наследия -
Муниципальное казенное учреждение культуры «Варженский Центральный сельский Дом Культуры» Даровского района.

Классификация объекта нематериального культурного наследия. Техники и технологии.

--- Техники и технологии, связанные с бытовой культурой.

---Текущее бытование объекта нематериального культурного наследия: Кировская область, Даровской район,село Пиксур.

---Историческое бытование объекта нематериального культурного наследия:

Вятская губерния, Котельнический уезд, Вонданская волость, деревня Большое Кошелево.

История бытования: 

Эти пряники в старое время пекли все, для их производства использовали экологически чистые продукты, произведенные в своем подсобном хозяйстве.

Краткое описание объекта нематериального культурного наследия:

 Подденье – это жидкость с кусочками сливочного масла, оставшаяся после взбивания сметаны, масло собиралось в посуде во время взбивания большим куском, на оставшейся сыворотке с маленькими кусочками масла замешивали тесто, добавляя по вкусу соль и сахар. Пряники были не сильно сладкими, скорее слегка солоноватыми. Если была возможность, то в тесто могли положить еще немного сметаны. Замешивали мягкое тесто из пшеничной муки, при желании можно было добавить немного ржаной муки, оно не должно быть очень тугим, но и не должно прилипать к рукам. Затем тесту давали немного постоять, обычно после вымешивания теста затопляли русскую печь, и, пока она топилась, разделывали тесто на пряники - раскатывали его на доске, смазанной подсолнечным маслом или подпыленной мукой слоем 1 сантиметр, вырезали стаканом или другой формой – обычно пряники были круглой формы. Пока топилась русская печь, пряники лежали на подмазанным подсолнечным маслом противнях. Из протопившейся печи кочергой выгребали угли и ставили противни в печь примерно на 15- 20 минут. После того, как пряники зарумянятся, их нужно достать из печи и накрыть сложенным в несколько слоев полотенцем, чтобы они «отдохнули». После этого пряники можно было есть. Если сравнивать вкус пряников с выпечкой нашего времени, то они похожи на «сухарик дрожжевой» производства Даровского райпо.

Сведения об особенностях объекта нематериального культурного наследия.

Классификатор особенностей объекта нематериального культурного наследия.

--- Риск исчезновения: «пряники на подденье»  уже почти никто не печет, люди предпочитают покупать печенье и пряники в магазине.

---Сведения о происхождении объекта нематериального культурного наследия.

---Исторический аспект: умение печь пряники передавалось в семье из поколения в поколение.

---Сведения о действии над объектом нематериального культурного наследия.

---Сохранение: 

---Популяризация: на чаепития во время праздничных мероприятий  рекомендуется приносить «пряники на подденье».

Принадлежность: русские.

Лицо, имеющее  отношение к объекту нематериального культурного наследия.

---Носитель: Филимонова Анна Ильинична, 1942 г.р., жительница села Пиксур

---Хранитель: Муниципальное Казенное учреждение Культуры «Варженский Центральный сельский Дом Культуры» Даровского района.

---Муниципальное бюджетное учреждение Культуры «Даровской районный краеведческий музей»

