1.Наименование объекта нематериального культурного наследия.

«Лепешки для кваса»

2.Регистрация объекта нематериального культурного наследия.

Муниципальное казенное учреждение культуры Варженский Центральный Сельский Дом Культуры Дааровского района.

3.Классификация объекта нематериального культурного наследия. Техники и технологии.

-Техники и технологии, связанные с хозяйственной и бытовой культурой.

4.Текущее бытование объекта нематериального культурного наследия.

Кировская область, Даровской район, село Пиксур.

5.Историческое бытование объекта нематериального культурного наследия

Вятская губерния, Котельнический уезд, Вонданская волость.

-История бытования: Лепешки для кваса делали издавна, они заменяли квасной концентрат.

6.Краткое описание объекта нематериального культурного наследия,

Состав:мука ржаная,солод темный,свекла вареная,картофель вареный.

Все составные части берутся произвольно.

Картофель и свеклу толкут,смешивают с мукой и солодом,делают лепешки произвольного размера,на противне сушат в русской печи.Храниться в сухом месте могут очень долго.Для приготовления кваса их размачивают в теплой кипяченой воде,добавляют немного дрожжей.

7.Сведения об особенностях объекта нематериального ультурного наследия.

Классификатор особенностей объекта нематериального культурного наследия:

-Риск исчезновения: Все меньше людей,которые предпочитают готовить старинный русский квас дома,предпочитая купить готовый в магазине.

-Ценность/исключительность: делают лепешки немногие.

8.Сведения о происхождении объекта нематериального культурного наследия.

-Исторический аспект:Рецепт передавался в устной форме из поколения в поколение.

9.Сведения о действии над\с объектом нематериального культурного наследия.

-Сохранение:Рецепт сохранен,записан.

-Популяризация:

-Развитие: На мероприятия с чаепитиями рекомендуется приносить с собой квас домашнего приготовления из лепешек.

10.Сведения об особенностях распространения и использования объекта нематериального культурного наследия:

-Способы передачи объекта нематериального культурного наследия:

-Рецепт передавался в устной форме из поколения в поколение.

11.Предметы,связанные с объектом нематериального культурного наследия.

-Инструмент труда: Раньше для измельчения вареного картофеля и свеклы использовали самодельную деревянную толкушку.

 12.Технология изготовления:

-Свеклу и картофель варят до готовности в русской печи в чугунке,потом толкут до состояния пюре,добавляют ржаную муку и темный солод ,Все продукты берутся в произвольной пропорции.Все хорошо перемешивается,остужается.Затем из полученной массы делают лепешки произвольного размера и на противне сушатся в негорячей русской печи.После сушки лепешки хранились в сухом месте в матерчатых мешочках,обычно их хранили над полатями подвешенными на стену.Кроме приготовления кваса их можно использовать просто для еды,а еще для приготовления деревенского пива.

13.Принадлежность объекта нематериального культурного наследия.

-Национальность:русские.

14.Ключевые слова:

15.Лицо,имеющее отношение к объекту нематериального культурного наследия:

-Носитель:Филимонова Анна Ильинична,30.03.1942 г.р.,проживает в с.Пиксур,участница клуба «Здоровье», «Хозяюшка».

Хранитель: Муниципальное Казенное Учреждение Культуры Варженский Центральный Сельский Дом Культуры Даровского района:

-Муниципальное бюджетное учрежденик культуры «Даровской районный краеведческий музей.

