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А кт периодической внутренней проверки организации питания
‘в МБОУСОШ 3 . .

^  « //1 , i l l ' »
Ч&иЛШсО

2 0 ^3  г.
<(€Ot/ А

w■-'•-едена проверка организации питания в

- —  J  LA/CC-r ~ 3  п0 контролю за организацией и качеством питания
(H.ii.MetioBai-. те ОО)

--Лование проведения проверки - Правила и порядок проведения родительского контроля
проверки: осуществление контроля за:

-теневым использованием продуктов питания и готовой продукции в соответствии с
; ̂ едварительным заказом;
'■'-лотзетствпем фактически выдаваемых блюд утвержденному меню на текущий день и 
'^химерному меню (при замене блюд примерного меню в меню на текущий день примерного
меню -  обоснованности проведенных замен); ■
--качеством готовой продукции, температурой блюд и полнотой их потребления;
■санитарным состоянием пищеблока и обеденного зала;
'Стслюдением правил личной гигиены сотрудниками столовой и питающимися;
'Организацией приема пшци обучающимися;
-соблюдением графика работы столовой;

Ь ходе проверки установлено___________________________________________
Объект' контроля Соответствие нормам, 

требованиям^,-)

Соответствие количества питающихся заявленному количеству 4
О '.такпзацня диетического питания 4
Оргака >&ция льготного питания детей из малообеспеченных, многодетных семей 4

двухразового бесплатного горячего питания (ОВЗ, инвалиды, дети
дХ. .•ii.Tii30BSixfibix грь.ндан) 4

н о;гетш:о редноназ питанияутвержденному мешо:
■;;г где ежедневного меню в доступном для родителей месте.

Соответствие ежедневного меню питания цикличному меню 4
Н аитие оформленного стенда по организации питания в столовой 4

4 ГСоответствие меню и фото, выставленных в выделенном разделе сайта школы
Участке родителей в регулярном бракераже блюд и сырья
Тёгтестзо готовой продукции 4

техвне фактического веса порций готовых блюд заявленному меню 4
о ответствие температуры блюда перед выдачей (не ниже температуры подачи) 4

- приготовления блюд, с учетом соблюдения сроков реализации
Оценка шсьедземосга порций(взвепшвание остатков) удельный вес несъедаемой пшци (%)

4
#€>%

г . парноесое тонкие пищеблоков и обеденного зала 4
СостЕОденпе режима мытья рук обучающимися

Налл:
4

.е моющих и чистящих средств на пищеблоке, инструкций по их применению 4
4 -4 'ДОДенке личной гигиены сотрудниками пищеблока, внешнего вида (маски, перчатки, 

j ты) ______________________ __________.________________________________ 4
Гг-гтежгнз столовой посуды (отсутствие сколов, качества мытья) 

17Л'' фзо проведения уберок. наличие уборочного инвентаря
4
А

- г ? ;  •: , . ..0  г р а ф и к а  р :.у & ьЫ  СТОЛОВОЙ 4
Ня4 гЩ2 утве;.::денного графики приема пищи (с указанием количества питающихся по 
переменам) и его соблюдение 4
С овременная подготовка обеденного зала к приему пшци в соответствии с графиком 4-
гг. -оДО-ЛЛагтельность перемен не менее 20 минут 4



Предложения
__________________

ХХредставитель родительской 
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Птицына Надежда Алексеевна 
89094472007

Директор МБОУСОШ 3 Т.Б. Родькина



А кт периодической внутренней проверки организации питания
в МБОУСОШ 3

су’ ^  «  / /  »  /А ?  2023т.
Мною А 44А  ^  A А ' J"__________________
—■.. Jf S/ir ЗГ<? $7 А Г  
проведена проверка организации питания в

уФЙО поли- стысц когПилГНЫЙ телефон)
/V /С С Ч ш. 3 по контролю за организацией и качеством питания

(наименование ОО)
основание проведения проверки - Правила и порядок проведения родительского контроля
Цель проверки: осуществление контроля за:
-целевым использованием продуктов питания и готовой продукции в соответствии с
предварительным заказом;
-соответствием фактически выдаваемых блюд утвержденному меню на текущий день и 
примерному меню (при замене блюд примерного меню в меню на текущий день примерного
меню -  обоснованности проведенных замен);
-качеством готовой продукции, температурой блюд и полнотой их потребления;
-санитарным' состоянием пищеблока и обеденного зала;
-соблюдением правил личной гигиены сотрудниками столовой и питающимися;
-организацией приема пищи обучающимися;
-соблюдением графика работы столовой;

В ходе проверки установлено
№ п\
П

Объект контроля Соответствие нормам, 
требованиям^,-)

] Соответствие количества питающихся заявленному количеству
1.1 Организация диетического питания -f
1.2. | O r * - 3 льготного питания детей из малообеспеченных, многодетных семей ч -
1.3.

г—  .
Оогянт.;чгш;я лвухоазсвого бесплатного горячего питания (ОВЗ, инвалиды, дети
ж  Силчзо*анных граждан)

4-

- - Соответствие рационов питания утвержденному меню:
2.1.

’Т у
На --г-цге ежедневно!о меню в доступном для родителей месте.
Состзетстзие ежедневно!о меню питания цикличному меню

: Наличие оформленного стенда по организации питания в столовой ч~
-■4 1 Соответствие меню и фото, выставленных в выделенном разделе сайта школы А
2.5. Участие родителей з регулярном бракераже блюд и сырья
з

~~зХ
Качеств о готов ой продукции
Соответствие фактического веса порций готовых блюд заявленному меню 4-

3.2. Соответствие температуры блюда перед выдачей (не ниже температуры подачи) А

lU ; О  теЕоеченноегь приготовления блюд , с учетом соблюдения сроков реализации А-
3.4. Оценка несъедаемостк норцвй(взвеш*зание остатков) удельный вес несъедаемой пищи (%) з -е  У*
4 С ;: . ,■ггнюе состояние пищеблоков и обеденного зала
4.1, 

- т ----
Сое л ;: центе режима мытья рук обучающимися А

4.2. Налгите моющих и чистящих средств на пищеблоке, инструкций по их применению А

щ
~

р
 

1 
1

Сос--"ыкге личной гигиены сотрудниками пищеблока, внешнего вида (маски, перчатки,
ха :аты)

V1

Состояние столовой посуда (отсутствие сколов, качества мытья) 4-
К; - , с с ; проведения уборок, наличие уборочного инвентаря А

л:
•CvC.- пение ггзАпкд роботы столстюй

5.1. Hi-'vme утвержденного графика приема пищи (с указанием количества питающихся по
Переменам') и его соблюдение

А
гб 2. Своевременная подготовка обеденного зала к приему пищи в соответствии с графиком А

‘ S б;_ з • ГГ- ->егЯтгччлг.ть перемен не менее 20 минут А



-z'-L-A
.“Воды

A____ у ь  t- > 4 L s  -Г7^оTO"o ̂ s> -Г76 g> ->
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Мною
» / f t  20/ /  г.

i  '

А кт периодической внутренней проверки организации питания
в МБОУСОШ 3 ^

Щ ж п м т с я л т /  e J u m s f  Я & ж м & гу 
1 ш ш Ш с __________________________________________________± Ш 1 Ш Ш 2 й .

проведена проверка организации питания в
(ФИО потное зъю, 1“ '-гакшый телефон)

_________ по контролю за организацией и качеством питания
(::.. мегк заьие ОО)

основание проведения проверки - Правила и порядок проведения родительского контроля
Цель проверки: осуществление контроля за:
-целевым использованием продуктов питания и готовой продукции в соответствии с
педьарительным заказом;
-соответствием фактически выдаваемых блюд утвержденному меню на текущий день и 
примерному меню (при замене блюд примерного меню в меню на текущий день примерного
меню -  обоснованности проведенных замен); ■
-качеством готовой продукции, температурой блюд и полнотой их потребления;
-санитарным состоянием пищеблока и обеденного зала;
-собдюдением правил личной гигиены сотрудниками столовой и питающимися;
-организацией приема пищи обучающимися;
-соблюдением графика работы столовой;

В хо:;е проверки установлено
■ ~ -А

[_П
О бъект контроля Соответствие нормам,

требованиям^,-)

! 1 Соо лет я гвне количества питающихся заявленному количесгву
' 1.1 | Сргыгсцдия диетического питания Г

1.2. j Органы * яция льготного питания детей из малообеспеченных, многодетных семей
1.3. Ор~' ■: »тш« двухразового бесплатного горячего питания (ОВЗ, инвалиды, дети

J г:Z яглизег чины»: грмкдан) Лг
2 Соответствие иалзопов питания утвержденному меню:

IJU . Наличие ежедневного меню в доступном дгш родит слей месте. - Г
2.2. Соотьетстзие ежедневно: о меню питания цикличному меню t
2.3, Налхгхке оФормяснного стенда, по организации шпения в столовой __=£______

.2.4. Соответствие меню и фото, выставленных в выделенном разделе сайта школы
л.о. Участие родителей в регулярном бракераже блюд и сырья i~
3 C-ЯЯССЛНЛ ГРХОД. ОЙ ПрОДУКЦПП
3.1, Соответствие фактического веса порций готовых блюд заявленному меню -  ~р______________

Ссс-гзегегвде тедляр агуры блюда перед выдачей (не ниже температуры подачи) -Г
3 3.

" з а  ~  
< Т ~

C x f я; ю ея i о юность- пгзгохов яения блюд, с учетом соблюдения сроков реализации ____±____________
С: • -.г рссье -й.-м ости порцяш(ьзьепжвание остатков) удельный вес несъедаемой пищи (%) 4-
Сын, I-;--; г соет-'-яплг пищеблоков и обеденного зала

лл. j Соблюдение ре>: дс.« мытья рук обучающимися -4
4.2. Ня-.я: ';;;;. . ;-rrv к чистящих средств на пищеблоке, инструкций по их применению 4: ".

__
С.:."-,;д.:от;е дкчлэЗ гигиены сотрудниками пищеблока, внешнего вида (маски, перчатки,
х-итн)

л.4. | Ссетглнтз столсзой сосуды (отсутствие сколов, качества мытья) -4
-•'••о. 1 Кгя.есяыя —;osd-_eFiur уборок, наличие уборочного инвентаря 4
5 : С(Л  ̂г*. ■ работы статовсй
-TJ 1 Нг.'ггде утвечгеденного графика приема пищи (е указанием количества питающихся по

. ... . ю гея ;?}>:-яЦ и его соблюдение ч
; -X„я. 1 Своевременная подготовка обеденного зала к приему пищи в соответствии с графиком 4-
; '.-••• j Пред.-.янггелвносгь перемен не менее 20 минут ____4-



выводы
$ . ш г м с

< £ & L
Л WL____f U f/fy U Z -H M it___ -_________________/  С ^2 Ж Ш 2 Ш ^>

С̂ м̂ШкЛЛяе, ... Z  .

Предложен: ix

~ Н £ Л П ^

Представитель родительской 
общественности

Птицына Надежда Алексеевна 
89094472007

директор ivJLDМБОУСОШ Т.Б.Родькина



Мною

д§ст периодической внутренней проверки организации питания
в МБОУСОШ 3 ^  ^  q5

г.

17- ММГМпрозерка организации питания в
>£рО:л,дег1й _ ^  ctJ’TO. &. ;::актный телефон)

по контролю за организацией и качеством питания:'ФИО п>"

,..........„'4'-/» проведения проверки - Правила и порядок проведения родительского контроля
П елГпров^ки: осуществление контроля за:
' ~ ? Z использованием продуктов питания и готовой продукции в соответствии с
м ггьным з а казом;предзарптелз"
;  фактически выдаваемых блюд утвержденному меню на текущий день и

. Т.Г.1.п*иу меню (при замене блюд примерного меню в меню на текущий день примерного
3Z-vVl обоснованности  проведенных замен);
...... л-естзг>м готовой продукции, температурой блюд и полнотой их потребления;
_c-._?KTgnKb,M состоянием пищеблока и обеденного зала;

ч,,еМ правил личной гигиены сотрудниками столовой и питающимися;
-организацией приема пищи обучающимися;
-соблюдением графика работы столовой;

; м м
: П

-Се.ДЦЛ' J --------
Объект контроля Соответствие нормам, 

требованиям^,-)

i 1 Со:тдетсгвпе козлчесш д питающихся заявленному количеству
| L l Срганою. .дет диетического питания '-h
| 1.2. Организация льготного питания детей из малообеспеченных, многодетных семей Ч -
: 1.з.
!

Организация двухразового бесплатного горячего питания (ОВЗ, инвалиды, дети
мобюлд сданных граждан) ~А"
С-зе-тветсгвпе оашяшов питания утверзвденнему меню:

г ? 1 ~ Налпчле ежедневного меню в доступном для родителей месте. - h
2.2 С:/, тзетстыте ежедневного меню питания цикличному меню + *
2.3. г2- : :;:е офор‘-'гееннг»го стенда по организации питания в столовой 4 -
2.4. ! Сс:твегсгзие меню и фото, выставленных в выделенном разделе сайта школы - V
2.5. ; Учютпе роцгттедей в регулярном бракераже блюя и сырья _ r f c _______________
2 Качество готсд 2 продукпин
3.1. Ссответстгне фактического веса порций готовых блюд заявленному меню 4-

——~----- Соответствие температуры блюза перед выдачей (не ниже температуры подачи) ~ f : ______________
Q ; ?дрх,.:.;нность пр:д отовлення б.тюд, с учетом соблюдения сроков реализации —f "

3.4. Оь-.....г песьедас дсрхяй(£:зс~-гЕакие остатков) удельный вес несъедаемой пищи (%) _ t ______________
С долг пд.юе сгсюдгде пищеблоков и обеденного зала

4.1. Соблюдение редею га мытья рук обучающимися
4.2. И те х ...х ч .ттегих средств на пищеблоке, инструкций по их применению
4.3. Сю -одеяле титлой гигиены сотрудниками пищеблока, внешнего вида (маски, перчатки,

: хата гы) •
4.4. ; Соот; тххе сто левой посуды (отсутствие сколов, качества мытья)
4.7. »Сс... •. а д - щ  у.;.; а наличке уборочного инвентаря ________
5 ; 2 Г к. va!.-;....:...;xa;. .С>:.0!Т:0
5.). • r p a f e a  приема п пчт (с указанием количества питающихся по

; переменам) и его соблюдено
5.2. Сг севре; генная педготедкь обеденного зала к приему пищи в соответствии с графиком
5.3, ’ С ; , д - .  ере >- то.дее20минут ____ ± ___________
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IViHOK>_ ------- 'y 'U c U ^ f ------^
____________ Я -Й Я - М - М - У ?  (f< f г  (/

а к т  периодической внутренней проверки организации питания
в МБОУСОШ 3

-•гсведена проверка организации питания в
(фтЮ пол

:;-00)

такткыи телефон)

по контролю за организацией и качеством питания

основание проведения проверки - Правила и порядок проведения родительского контроля
Цель проверки: осуществление контроля за:
-целевым использованием продуктов питания и готовой продукции в соответствии с
предваретельным заказом;
-соответствием фактически выдаваемых блюд утвержденному меню на текущий день и 
л?: мерному меню (при замене блюд примерного меню в меню на текущий день примерного
п ню -  обоснованности проведенных замен);

-нз-юстбом готовой продукции, температурой блюд и полнотой их потребления;
-санитарным состоянием пищеблока и обеденного зала;
-соблюдением правил личной гигиены сотрудниками столовой и питающимися;
-организацией приема пищи обучающимися; •
-соблюдением графика работы столовой;

п пода проверки установлено
№ п \ I О бъект контроля

4  _ |___________________________
Соответствие нормам, 
требованиям^,-)

; Соответствие количества питающихся заявленному количеству
in  | Органяз&гщядиетического питания Ф1.2.
137

Организация льготного хштания детей из малообеспеченных, многодетных семей 4 -
Орудададпя двухразового бесплатного горячего питания (ОВЗ, инвалиды, дети
мтсЕлгооланньк граждан) 4

2 С ютзетегвде зстдас-цов пвгшшя утвержденному меню:
.U. о г- ~да~:е ежедневного меню в доступном для родителей месте. - F  ■
- “ : гтветсплте ежедневгло йеню питания цикличному меню 4 -

, ilanrroe оформленного стенда по организации питания в столовой
2.4. Соответствие меню и фото, выставленных в выделенном разделе сайта школы Ф
2.5. Счастт-ге подателей з регулярном бракераже блюд и сырья
3 V  юегко готеглй ПРОДУКЦИИ
-л . . Со: • ъе _ степе ф готического веса порций готовых блюд заявленному меню ф
5.2. ; Соответствие температуры блюда перед выдачей (не ниже температуры подачи)

| Се : ев ре? годность прлгоговления блюд, с учетом соблюдения сроков реализации Ф
i О-:снка кесъедае? юсги дарций(зззеппшание остатков) удельный вес несъедаемой пищи (%) + -

5 ! Сдаюгарпсе соегстдапг пищеблоков и обеденного зала
! ; Ссогюдсние режима мыть* рук обучающимися 4 -

4.2 • г  г. i3 моющих и чистящих средств на пищеблоке, инструкции по их применению 4
О . 1Л<5да:де.да:е личной гигиены сотрудниками пищеблока, кнешнего вида (маски, перчатки,

Х-У Г.ГЫ) 4
; Ссе» еяшге столовой посуды (отсутствие сколов, качества мытья) Ф4.5_ Кдас-стзо прозедезщ убогггс, наличие уборочного инвентаря —

удалю да гг : л г ; 'с ты  столовой
л г-xze у п е р : графика приема пищи (с указанием количества питающихся по

ТГУГ ггггл) к его соблюло НДС 4
5.2. Сь:е; р.у?дачал петля г.-.- i обеденного зада к призму пищи в соответствии с графиком 4
5.3. ПроюдажхельЕость перемен, не менее 20 минут ______ 4:________
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А кт периодической внутренней проверки организации питания

’■фу - п> ■ -». : „оттыи телеф< щ)
по контролю за организацией и качеством питания

О .. ' ■ а с СО)

основание проведешь проверки - Правила и порядок проведения родительского контроля
Цель проверки: осуществление контроля за:
-целевым использованием продуктов питания и готовой продукции в соответствии с
i ipe "дарительным заказом;
-соответствие?*? фактически выдаваемых блюд утвержденному меню на текущий день и 
примерному меню (при замене блюд примерного меню в меню на текущий день примерного
: :ен:о -  обоснованности.проведенных замен);
-к'.честном готовой продукции, температурой блюд и полнотой их потребления;
-санитарным состоянием пищеблока и обеденного зала;
-соблюдением правил личной гигиены сотрудниками столовой и питающимися;
-организацией приема пищи обучающимися;
-соблюдением графика работы столовой;

й ходе проверки установлено
К ш \ ; О бъект контроля

i п I

Соответствие нормам,
требованиям^,-)

! I О к  =ьет«лвке количества питающихся заявленному количеству Ч~1 ] \ L - Органа диетического питания - f
1 1.2. Организация льготного питания детей из малообеспеченных, многодетных семей - f

Српд-:дзг.цзя двухразового бесплатного горячего питания (ОВЗ, инвалиды, дети
::.. . 1~Л1дб ..б. ЦЫНЫХ ГЦуЦК ч~

1 2 : Сзолзететвие рационов питания утвержденному меню: т -
:: 2.1. | Яа.-тг-лте е жедневного меню в доступном дая родителей месте. +
; 2 .2 .  j СоответсгЕке ежедневного меню питания цикличному меню f: о ' , Нгдппде оформленного стенда по организации питания в столовой Г
\ 2.4. \ ГдответстЕпе меню и фото, выставленных в выделенном разделе сайта школы ■h
! 2.5. | Участие родителей в регулярном бракераже блюд и сырья +
i 3 : Хач-сттг. готовой продукции ~ ~ Т ~
: .. | hoot^cj стоне •ЗсдлкябСг.ого веса порций готовых блюд заявленному меню +
| 3.2. 
Г Т Г “ -

Сос-тзгютие температуры блюда перед выдачей (не ниже температуры подачи) 1-
О :с-см енность приготовления блюд, с учетом соблюдения сроков реализации f

• 3.4. : 0.,. —-о кюъедзелости порцгйфззешиванче остатков) удельный вес несъедаемой пищи (%) ■А
1 4 , С длш ню ог сог ic-яште пищеблоков и обеденною зала
; 4.1. Соблюдение реждмз мытья рук обучающимися ~h
! 4.2.i Нал л-;;- г Г тощих и чистящих средств на пищеблоке, инструкций по их применению 4-

г ....
з дп-п. гигиены сотрудниками пищеблока, внешнего вида (маски, перчатки,

X?:Z3.TbZ)
т
t

4..-:.. : С ое.:. '.:-:пе стс.лсдой посуды (отсутствие сколов, качества мытья) ~h
• 4.5. j Ко -_ ,т зо  нрозедежл уборок наличие уборочного инвентаря

■fr
5 : С. лнодепце графиты работы столовой

! 5.1. !
:

л ж ev 'день-.ч о rpn tea  приема пищи (с указанием количества питающихся по
г;лжч:ен2'й и его соблюдение • f -

• 5.2. ! цвчвр-'- ееная иОдт-отовка обеденного зала к приему шпци в соответствии с графиком •
5.3. | Пред:, лкпельнослъ перемен не менее 20 «шнут

- Л ------------------------ 1
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Мною

Ак-s периодической внутренней проверки организации питания
з МБОУСОШ 3

проведена проверка организации питания в
2 1Q стьт-о, к* >нхактый телефон)

j> по контролю за организацией и качеством питания
(к- • •■чгп.'ваяие OQ)

основание проведения проверки - Правила и порядок проведения родительского контроля
Цель проверки: осуществление контроля за:
-целевым использованием продуктов питания и готовой продукции в соответствии с
предварительным заказом;
-соответствием фактически выдаваемых блюд утвержденному меню на текущий день и 
примерному меню (при замене блюд примерного меню в меню на текущий день примерного 
меню -  обоснованности проведенных замен);
-качеством готовой продукции, температурой блюд и полнотой их потребления;
-санитарным состоянием пищеблока и обеденного зала;
-соблюдением правил личной гигиены сотрудниками столовой и питающимися;
-организацией приема пищи обучающимися;
-соблюдением графика работы столовой;

М п \ 
1 п

О бъект контроля Соответствие нормам, 
требованиям(+,-)

1 1 Сс ответствие количества питающихся заявленному количеству "  ____ _
[ 1.1 С рга:загсы  дпггпческсго питания __ _
I 1.2. с'ртьалзащш льготного питания детей из малообеспеченных, многодетных семей _____
| 1.3.
1

Организация двухразового бесплатного горячего питания (ОВЗ, инвалиды, дети
v ; быгизоьанных град-дан) —7—

и . Соответствие ряцпонов питания утвержденному меню: —ч
! 2.!. Налл-же ежедневного меню в доступном для родителей месте.

2,2. Соответствие ежедневного меню питания цикличному меню -— .

2-3- ■ гйлпчие оформленного стенда по организации питания в столовой ____ _

tA  ; Соответствие меню и фото, выставленных в выделенном разделе сайта школы
2о. Участие родителей в регулярном бракераже блюд и сырья

■ ■> : Качееяю го тезой продукции ____
-’■i. Соответсгьне фактического веса порций готовых блюд заявленному меню
-к2. ; Соответствие температуры блюда перед выдачей (не ниже температуры подачи) /

-'■■■■■ | СБЛсвре’теытость приготовлешшблюд, сучетом соблюдения сроков реализации -7 -  ______ _

3-4 I Стел а  кесъедасмости порций(взвешиванЕе остатков) удельный вес несъедаемой пищи (%)
.тгжже состсятззе пищеблоков и обеденного зала -— -  _______

4.1. С  :-.'л:дглзе ред-жча мытья рук обучающимися __и

1И
 Ii

......1 Н ал . л  гз моющих и  чистящих средств на пищеблоке, инструкций по их применению __ _
4.3. Соблюдение личной гигиены сотрудниками пищеблока, внешнего вида (маски, перчатки,

халаты) ----__________________ _

4- 'й- Состояние,столовой посуды (отсутствие сколов, качества мытья) -ж 1-

4.5. Качество проведения уборок» наличие уборочного инвентаря /

г ; С. Утюденаг гвя&кха плб.-яы стал&сой -~г~  _ -----
5.1. Нгли-ме т , '  -пр-юп-т гг-.Лика приема пиши (с указанием количества питающихся по 

горе: гена:-;) и его соблюдение
5.2. Стс-евременная подготовка обеденного зала к приему пищи в соответствии с графиком ___J  ___ _

5.3. .Цм-слжигедьнестъ перемен не менее 20 минут ------------
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а :жт периодической внутренней проверки организации питания
в МБОУСОШ 3

«  4У _____ »  У  20щЦ г.

проведена проверка организации питания в
(ФИО полностью, ко нтактоый телефон')

^  4 ̂  -=* по контролю за организацией и качеством питания
(и. именование ОО)

основание проведения проверки - Правила и порядок проведения родительского контроля
Цель проверки: осуществление контроля за:
-целевым использованием продуктов питания и готовой продукции в соответствии с
предварительным заказом;
-соответствием фактически выдаваемых блюд утвержденному меню на текущий день и 
примерному меню (при замене блюд примерного меню в меню на текущий день примерного
меню — обоснованности проведенных замен);
-качеством готовой продукции, температурой блюд и полнотой их потребления;
-санитарным состоянием пищеблока и обеденного зала;
-соблюдением правил личной гигиены сотрудниками столовой и питающимися;
-организацией приема пищи обучающимися;
-соблюдением графика работы столовой;

ivl'-IGI- у д .L ic'itJU S * у?/ У
У  9 /J

В ходе проверки установлено
| № п\ 

п
О бъект контроля Соответствие нормам, 

требованиям^,-)

! 1 Сеответегеае количества питающихся заявленному количеству У
1 U Оргатпъ' ция диетического питания -J ~1.2. Организация льготного питания детей из малообеспеченных, многодетных семей 'S -

: : L
Организация двухразового бесплатного горячего питания (ОВЗ, инвалиды, дети
л-'ЗЕЗйЗоганаьк граждан)

/

7 Z L; 1 Соответствие рационов питания утвержденному меню:
! 2.1. Нантг-дхе ежедневного меню в доступном для родителей месте. у
|~2.2. Соответствие ежедневного меню питания цикличному меню т -----------------------

! 2.3. Наличие оформленного стенда по организации питания в столовой 7~
1 2.4. Соответствие меню и фото, выставленных в выделенном разделе сайта школы t

2.5. Участие родителей в регулярном бракераже блюд и сырья у -
3 Качество готовой продукции У
3.1. Соответствие фактического веса порций готовых блюд заявленному меню У
3.2. Соответствие температуры блюда перед выдачей (не ниже температуры подачи) У
3.3. Своевременность приготовления блюд с учетом соблюдения сроков реализации У

Г1 л Оценка несъедаемостк порций(взвешивание остатков) удельный вес несъедаемой пищи (%) У У У С
4 Сспшариое состояние пищеблоков и обеденного зала - /
ГГ п Соблюдение оеяа ~ га мытья рук обучающимися У
4.2. Наличке моющих и «летящих средств на пищеблоке, инстоукций по их применению У
4.3. Соблюдение личной гигиены сотрудниками пищеблока, внешнего вида (маски, перчатки,

аЯЛ-ЛЬХ) Т
4-4. | С: атсянпз столовой посуды (отсутствие сколов, качества мытья) У
4.5. Качество пр сведете! уборок наличие уборочного инвентаря У
S Сс-'людсдде гоафшеа работы столовой У
5. К Наличие утвержденного графика приема пиши (с указанием количества питающихся по

переменам) к его соблюдение У

5.2. Своевременная подготовка обеденного зала к приему шпци в соответствии с графиком У
5.3. Прсдолмтгельнослъ перемен не менее 20 минут г
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гою

в МБОУСОШ 3 _ _  .
Г) п  « » j O  20^  у .

А кт периодической внутренней проверки организации питания

проведена проверка организации питания в
.  {ФИО поднссты-т к- .шакгаый телефон)

по контролю за организацией и качеством питания
V АМОиЛЕ. ;:-£ СЮ)

основание проведения проверки - Правила и порядок проведения родительского контроля
Цель проверки: осуществление контроля за:
-целевым использованием продуктов питания и готовой продукции в соответствии с
предварительным заказом;
-соответствием фактически выдаваемых блюд утвержденному меню на текущий день и 
примерному меню (при замене блюд примерного меню в меню на текущий день примерного
меню -  обоснованности проведенных замен);
-качеством готовой продукции, температурой блюд и полнотой их потребления;
-сан; парным состоянием пищеблока и обеденного зала;
-соблюдением правил личной гигиены сотрудниками столовой и питающимися;
-организацией приема пищи обучающимися;
'Соблюдением графика работы столовой;

ц ходе проверки установлено
М п \

п

Объект контроля Соответствие нормам, 
требованиям^,-)

f 1 С о о тв етств и е  к о л и ч е с т в а  п и т а ю щ и х с я  зая в л ен н о м у  к о л и ч е с т в у i~
1 1 
А .  X О р п -п ы ац и я  диетического питания t
1.2. О р гч ш зап и я  льготного питания д етей  из м алообеспеченны х, м ногодетны х сем ей _ Г £ _________________
1.3. О ртагчзади я двухразового бесплатного горячего пихания (О ВЗ, инвалиды , дети

■:; 3-тлтзс.: тнны х граж дан)
■ч; С д с тв г т е тв : :е р а д а о п о з  п и т а н и я  у тв ер ж д ен н о м у  м ен ю :
2.1. Н ател л е  еж едневного м еню  в доступном  для  родителей  месте. л~
2.2. С о : тве 1 отзпе е -е д н е з н с т о  м ен ю  питания цикличном у м еню 4 -

К*
 1

L.
__ Н ? o r  i r e  оФ ::: м лекнотс стекла по организации питания в столовой 4 -

2.4. Со :глйтсгл::о -д н ю  и  фото, вы ставленны х в  вы деленном  разделе сайта ш колы

2.5. У- о. :тие о : одтелст в регулярном  бра кераж е блю д  и  сы рья ц -

3 К ,. i Z  о готе  о ой п р о д у к ц и и
. Гос тьехега ::е фактического веса порций готовы х блю д  заявленном у м еню d h
Со отсатстзпо тем п ературы  блю д а перед  вы дачей  (не ни ж е тем пературы  подачи) + "

3 3 .. : ■ ' .  хенностъ хфагстовленЕЯ блю д, с  учетом  соблю дения сроков реализации i -
3.4. О д е т .а  кесъедаем ости  порций(вззеш ивание остатков) удельн ы й вес  несъедаем ой п и щ и  (% )

- ь
L i_____ С ад; парное состсяпие пищеблоков и обеденного з а л а

4.1. Соблюдение per-, г ма мытья рук обучающимися + -
4.2. ! Налитке моющих и чистящих средств на пищеблоке, инструкций по и х  прим енению

4.3. Соблкц.енге личной хучяены сотрудниками пищеблока, внешнего вида (маски, перчатки,
ХЕСДХЫ)

4.4. Соот: >:к::г столсвой посуды (отсутствие сколов, качества мытья)
4.5. -.рсье-г-ю; уборок, наличие уборочного инвентаря
>Г. С-А ■. до.лс графика • осоты столсаой Hr-

51
> ■■■■—  * 1хк^-аденного графика приема пиши (с указанием количества питаю щ ихся по
переменам) и его соблюдение

5.2. Сх - «решенная зюдготозла ооедеьяого зала к приему пш ц и  в  соответствии с граф иком - t -
ы родсодщ тельЕ ость перемен не менее 20 минут

- j n ________ ______
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Ахт периодической внутренней проверки организации питания

основание проведения проверки - Правила и порядок проведения родительского контроля
Цель проверки: осуществление контроля за:
-целевым использованием продуктов питания и готовой продукции в соответствии с
пр гдзарительным заказом;
-соответствием фактически выдаваемых блюд утвержденному меню на текущий день и 
примерному меню (при замене блюд примерного меню в меню на текущий день примерного
меню -  обоснованности проведенных замен);
-качеством готовой продукции, температурой блюд и полнотой их потребления;
-санитарным состоянием пищеблока и обеденного зала;
-соблюдением правил личной гигиены сотрудниками столовой и питающимися;
-организацией приема пищи обучающимися;
-соблюдением графика работы столовой;

В ходе проверки установлено
Kkn\
п

О бъект контроля Соответствие нормам, 
требованиям^,-)

1 Соответствие количества питающихся заявленному количеству -h '
1.1 Организация диетического питания 1 -
1.2. Оигатпоалия льготного питания детей из малообеспеченных, многодетных семей ч -
1.3. Оргзтп:'<у-чтг5г шп-хрязового бесплатного горячего питания (ОВЗ. инвалиды, лети

У жиле от,оных граждан) +
2 Соответствие валлонов питания утвержденному меню: +•2.1. Налшгле ежедневного меню в доступном для родителей месте. 4~
2.2. Соответствие ежедневного меню питания цикличному меню Ч ~
•2.3. [ Наличие оформленного стенка по организация питания в столовой ±
2.4. 1 Соответствие меню и фото, выставленных в выделенном разделе сайта школы _ ± _
2.5. Участие родителей в регулярном бракераже блюд и сырья ч

! Качество готовой продукции ч~
• ; ; - Со ответствие фактического веса порций готовьк блюд заявленному меню
3.2.

. ..................
Сс :.тветсгд::з температуры блюда перед выдачей (не ниже температуры подачи) ч -

3.3. О освр- .- слность пршохоЕления блюд, с учетом соблюдения сроков реализации i "
3.4. Оценка кесъедаемоети порций(вззешивание остатков) удельный вес несъедаемой пищи (%) ч~
4 Сол-таское состояние пищеблоков и обеденного зала ~ ч4.1. Сс блюд-^чге реясма мытья рук обучающимися ч ~
4.2. Наличие коющах и чистящих средств на пищеблоке, инструкций по их применению Ч ~
4.3. Соолюдские личной гигиены сотрудниками пищеблока, внешнего вида (маски, перчатки,

халаты) + ■

4.5.
С'-сгсднле столовой посуда (отсутствие сколов, качества мытья) Ч-
Ка чество гроведегся уборок, наличие уборочного инвентаря ч-

5 Соблюдение графика работы столовой
5,1. Наличие утбсж- денного графика приема пищи (с указанием количества питающихся по

переменам) и его соблюдение t
5.2. Скевречечяая подготовка обеденного зала к хгоиему пищи в соответствии с графиком ~h~

I 5.3. Продолипггельность перемен не менее 20 кинут ±L
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Am

j- 1пОЮ

рнодическои внутренней проверки организации питания 
в МБОУСОШ 3

/ 2 - ^ £ _ 2 0 ^ г .

дёна проверка.i. J.
■(ФИО полно

; ОО)

организации питания в
г.такгаый телефон)

по контролю за организацией и качеством питания

основание проведения проверки - Правила и порядок проведения родительского контроля
-цель проверки: осуществление контроля за:
-целевым использованием продуктов питания и готовой продукции в соответствии
предварительным заказом;

с

-соответствием фактически выдаваемых блюд утвержденному меню на текущий день и 
промерному меню (при замене блюд примерного меню в меню на текущий день примерного
.осою -  обоснованности проведенных замен);
-качеством готовой продукции, температурой блюд и полнотой их потребления;
-санитарным состоянием пищеблока и обеденного зала;
-соблюдением правил личной гигиены сотрудниками столовой и питающимися;
-организацией приема пищи обучающимися;
-соблюдением графика работы столовой;

3  ходе проверки установлено
М аю

п
О б ъ е к т  к о н т р о л я Соответствие нормам, 

требованиям (+,-)

1 Ц  j& c'ivfB iie кол ггчгства  п и та ю щ и х с я  з а я в л ен н о м у  к о л и ч е с т в у

M r — О рганизация диетического питания i -
Q r .r c - .r -o i ta  льготного питания детей  из м алообеспеченны х, м ногодетны х семей -b

1.3. Оргйтюзация двухразового бесплатного горячего, пи тан ия (ОВЗ, инвалиды, дети
V- -. - in : :  г: банны х грз ждан) - f '

--------- -—
9

—------------------------ ------------------------------------------------------------------------------------------------------------ :---------
Г - . , , : детстЕ пе озхткон оз п и т а н и я  у тв ер ж д ен н о м у  м ен ю :

2Л . "Ч'2 л к гin* еж едневного моню  в доступном  для родителей  месте. ■ /
т с ------ О  0 Т2 СГСГЗИ5  еж едневного м еню  питания цикличном у м еню r ~

■цс-т- . - о Ф с о м д е н л о г о  стенда по организации питания в столовой - t .
9 4 гу-огБетствие м еню  и  фото, вы ставленны х в вы деленном  разделе сайта школы - h
2.5. У частие родителей  в регулярном  бракераж е блю д и  сырья

г ?Ca-;eciB3 го то в о й  п р о д у к ц и и __________
S. . тьегстгде  ф актического веса порций готовы х блю д заявленном у м еню ____----- г . -гьетствке темперахуры  блю да перед вы дачей  (не ниж е тем пературы  подачи)

—ц - " ‘" в р е м е н н о с т ь  приготовления блю д  , с  учетом  соблю дения сроков реализации - f
— б—' ;- v „ •- - -г. ъе -  -е ■ ■ з е ш  порц2Й(вл5епш вание остатков) удельн ы й вес  несъедаем ой пищи (%)

' Ь « га п а о г  с ос тс г ш е  п и щ е б л о к о в  и  обеденного  за л а _____ _____________
; 1 С оо ."сд ек ::г  р еж и л а  мы тья рук  обучаю щ им ися *

4.2. Чашг-где м ою щ их и  чистящ их средств на пищ еблоке, инструкций по их применению

4.3. г .-Л п л я р ^ т е  личной гигиены  сотрудникам и пищ еблока, внеш него вида (маски, перчатки,
халаты) ' . . .  ■ . . - P

~ Г ж то д ш ю  столовой  посуды  (отсутствие сколов, качества мы тья) - r_____
; 5 - - егто :х  сведения уборок, наличие уборочного инвентаря ' f -

Г  Г  ; ,  с и л е  г р а ф и к а  р а б о т ы  сто л о в о й

5 J . ■"Sx-.......- * т - - ’— э н н о г о  г р а ф т а  при ем а п и ш и  (с указанием  количества питающихся по
• i )  и  его соблю дение

5.2. ( \  v  i 7  ^л д го гезк а  обеденного зала к  прием у п и щ и  в  соответствии с графиком
_______ - Z : ___________

5,3. П редо  Бстггсльнссть перем ен  не м енее 20 м инут - г -
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М ною

А кт периодической

г  « 0  » 20,0г.

внутренней проверки организации питания
в МБОУСОШ 3

проведена проверка организации питания в
) щ w -л:.-- v  .. г_лпг.-3 тс.йф.-~)

____  по контролю за организацией и качеством питания
анис 0 0 )

основание проведения проверки - Правила и порядок проведения родительского контроля
Ц ель проверки: осуществление контроля за:
-целевы м  использованием продуктов питания и готовой продукции в соответствии с
предварительным заказом;
-соответствием фактически выдаваемых блюд утвержденному меню на текущий день и 
примерному меню (при замене блюд примерного меню в меню на текущий день примерного
меню  -  обоснованности проведенных замен);
-качеством готовой продукции, температурой блюд и полнотой их потребления;
-санитарным состоянием пищеблока к обеденного зала;
-соблю дением  правил личной гигиены сотрудниками столовой и питающимися;
-организацией  приема пищи обучающимися;
-соблюдением графика работы столовой;

3  ходе проверки установлено
Т̂ лгЛ»• ti.l 1 \

п
О б ъ е л 'г  к о н т р о л я Соответствие нормам, 

требованиям(+,-)

1 С о о т в е тс т зи е  к о л и ч е с т в а  п и та ю щ и х с я  зая в л ен н о м у  количеству - у

1.1 Оргзнкзашгл диетического питания У
1.2.- _ __ Ор: гю ш цкя льготного питания детей  из малообеспеченны х, многодетных семей У
1.3. Организация двухразового бесплатного горячего пи тан ия (ОВЗ, инвалиды, дети

ал: лллдзогляных граждан) У

2 _ . Соответствие рационов п и т а н и я  у тв ер ж д ен н о м у  м ен ю : У
2.1. На л ежедневною меню в  доступном д ля  родителей  месте. у
2.2. С соггетег’ие ежедневного м еню  п ш а н н я  цикличном у м еню У
2.3. Наличие оформленного стенда по организации питания в  столовой — у

; 2.4. • Соответствие меню и  ф сго, вы ставленны х в  вы деленном  разделе сай га  школы
2.5 • У---?.••••те родителей в  регулярном бра кераже блюд и  сы рья У

! : Кдч-щтвз готовой продукции
; 3.1. | Со-:тсстсхл ;.е фактического веса порций готовы х блю д  заявленном у меню

_ z_

! 3.2.L Соответствие температуры блюда перед вы дачей  (не ни ж е тем пературы  подачи) У
Сг: :  :веиенн:спъ приготовления блюд, с учетом соблю дения сроков реализации У

У 0  :лн : с несьедае-гости порцяЩзззещаваяие остатков) удельн ы й вес  несъедаемой пищи (%) У
4 п’Г.ссостояниеп и щ еб л о к о в  и  обеденн ого  з а л а У

1 4.1. Соблюдение реж им а м ы тья р ук  обучаю щ им ися У
У 2- Я ал п ч д е  моющих и  чкетящих средств на пищ еблоке, инструкций по их применению У

4.3. С облю дение лин и ей  гигиены  сотрудникам и пищ еблока, внеш него вида (маски, перчатки,
ХаДаТЫ) У

4.4. С еетсддпе столовой  посуды  (отсутствие сколов, качества мы тья) У
: 4.5. К ачестве проведения уборок, наличие уборочного инвентаря т
15 __ С г ю к й е граф икар а б о т ы сто л о есй —f-

-- .. .л  сй-т. . . о граф ика прием а ггащи (с указанием  количества питающихся по
: пер?--.ли:: -г) и  его соблю дение

; o .i. | Си*. V . с и н а я  подготовка обеденного зада к  прием у пи щ и в соответствии с графиком У
! 5.3. ; О 'слаолялгтелькостъ перем ен не м енее 20 к и н у т У
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a-/

г  с  п п  . « _ £ i _ ^ ^ % £ _ 2 0 ^ r .
у «™ _ _!.)О</Л0у'е&<?6 Г.£РуП?сЛ& А426 /ЪУж у ?,/гу ,^ / г^ '  '__________
' . /А 6  е? ______________________________________________________________
"гУоведена проверка организации питания в

(•1»ЙО полно л ь » , контактный телефон)
'У-/-А j  по контролю за организацией и качеством питания

£- '~ ' ( . " i ОО)
г.сногзшге проведения проверки - Правила и порядок проведения родительского контроля
Цель проверки: осуществление контроля за:
-целевым использованием продуктов питания и готовой продукции в соответствии с
предварительным заказом;
-соответствием  фактически выдаваемых блюд утвержденному меню на текущий день и 
примерному м еню  (при замене блюд примерного меню в меню на текущий день примерного
меню -  обоснованности проведенных замен);
-качеством  готовой продукции, температурой блюд и полнотой их потребления;
-са-.-лтарным состоянием пищеблока и обеденного зала;
•соблюдением правил личной гигиены сотрудниками столовой и питающимися;
-организацией приема пищи обучающимися;
-собл ю дением  графика работы столовой;

Акт периодической внутреннем проверки организации питания
в МБОУСОШ 3

О бъект контроля
е проверки установлено

стьае количества питающихся заявленному количеству
диетического питания

рг&Айзйдщ льготного питания детей ю  малообеспеченных, многодетных семей
я двухразового бесплатного горячего питания (ОВЗ, инвалиды, дети

ОЕанкых граждан)
£й:/е дацасгов патазгля угаерждеиаому меню:
е жеднсзпэго меню в доступном для родителей месте.

рстсглзе ежеднезнсго меню питания цикличному меню
е оформленного стенда по ( ; питания в столовой

меню и фото, выставленных в выделенном разделе сайта школы
5 родителей з регулярном бракераже блюд и сырья

'^^А .-твею йие фактического веса порций готовых блюд заявленному меню

А дАд AvyceiTHocTb приготовления блюд, с учетом соблюдения сроков реализации
3->vjc

от од: л продукции

:д_--ьсгствие температуры блюда перед выдачей (не ниже температуры подачи)

_ьа несьедаемост порций(взвешивание остатков) удельный вес несъедаемой пищи (%)
тс •аое состояние пищеблоков и обеденного зала

:е реясюта мытья рук обучающимися
■’о ю е п д : к чистящих средств на пищеблоке, инструкций по их применению

АденцА яичной гигиены сотруднгаами пищеблока, внешнего вида (маски, перчатки,

Деле сто лозой посуды (отсутствие сколов, качества мьпъя)
Д яр.сведения уборок, наличие уборочного инвентаря

А уде .у .'.....а работы стог,свей
г утвержденного графика приема пищи (с указанием количества питающихся по

саам) и его соблюдение_______________________________________________________
:ннал подготовка обеденного зала к приему пищи в соответствии с графиком

йттельнс дгь перемен не менее 20 минут

Соответствие нормам, 
требованиям(+,-)

+
-г

AL
-4

ч-

Г

■+
-р

£

f-
f -
• f

-f-

-ДГ
V-
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As

Мною U b

« /Ц______ » М 2013 г.

периодической внутренней проверки организации питания
в МБОУСОШ 3

U lU а С \{ u A J t l u - t u
# - !и S -  k Ь 5 Ьс - АН

проведена проверка орх анизации питания в
(ФИО полностью, контактный телефон)

j tA   ̂ 'v Ъ по контролю за организацией и качеством питания
(. .дюк к-.яеОО)

основание проведения проверки - Правила и порядок проведения родительского контроля
Цель прозерки: осуществление контроля за:
-целевы м  использованием продуктов питания и готовой продукции в соответствии с
предварительным заказом;
-соответствием фактически выдаваемых блюд утвержденному меню на текущий день и 
прим ерном у меню (при замене блюд примерного меню в меню на текущий день примерного
меню  -  обоснованности проведенных замен);
-качеством готовой продукции, температурой блюд и полнотой их потребления;
-санитарны м  состоянием пищеблока и обеденного зала;
-соблюдением правил личной гигиены сотрудниками столовой и питающимися;
-организацией приема пищи обучающимися; 
-соблюдением графика работы столовой;

В ходе проверки установлено
| КкгЛ | О б ъ е к т  к о н т р о л я Соответствие нормам 

требоваш!ям(+,-)

1 1 | C o o .e e ic T B n e  к о л и ч е с т в а  п и та ю щ и х с я  за я в л е н н о м у  к о л и ч е с т в у f
; 1.1 О рганизация диетического питания f

i 1.2. О рханизация льготного питания детей  из м алообеспеченны х, м ногодетны х сем ей f
п д — Оогячм л.'.-1тг!г ггр.ухрязового бесплатного горячего питания ГОВЗ. инвалиды. дети

н об и ли  « зо н н ы х  граж дан)
-f

! 2 С е о т в ет е т в л е  р а п и с н о в  п и т а н и я  утверж ден н ом у7 м ен ю : ч
; 2.1. Н аличие еж едневного м еню  в доступном  д л я  родителей  месте. •f
; 2.2. С оответствие еж едневного м ен ю  питания цикличном у меню +
5 ц ? Р: - ,г л .е  оф орм ленного стенда по организации питания в  столовой ч

2.4. ! С оответстлпем енго я  ф ото, вы ставленны х в  вы деленном  разделе сайта ш колы

2.5. • у-ч < п т е  родителей  в  регулярном  бракераж е блю д и  сы рья ч -

3 j К а ч е с т в о  го т о в о й  п р о д у к ц и и J-
3.1. ; Ссюгзсхсхвпе ф актического веса порций готовы х блю д заявленном у м еню

3.2. : Сое .взтстхпе тем п ературы  блю да перед вы дачей  (не ниж е тем пературы  подачи) —
3 3. С в о о ф ен ен н о еть  приготовления блю д, с учетом  соблю дения сроков реализации -V
~> и 3. т. О ценка несьедаем ости  порций(взвепш вание остатков) удельны й вес несъедаем ой пш ци (% ) ■Иое (ь

С сл л тгш у о е  со сто я н и е  п и щ еб л о к о в  и  обеденного  з а л а -Г
4.1. С^бхлсденде реж и м а м ы тья рух  обучаю щ им ися -V

4.2. Налог т е  м ою щ и х и  чистящ их  средств на пищ еблоке, ин струкций  по их  прим енению / ч~

4.3. С облю дение ли чн ой  гигиены  сотрудникам и пищ еблока, внеш него вида (маски, перчатки,
халаты)

+

4.4. С остояние столовой посуды  (отсутствие сколов, качества мы тья) -f'
4.5. К ачество проведения уборок, наличие уборочного инвентаря ч-

Г 5 ч.С '. в е д е н и е  i р д щ л с а  р а б о т ы  едол .-аои +

5.5. Н аличие у тв-'-тден н озО  граф ика прием а п и щ и  (с указанием  количества питаю щ ихся по 
.... к  его соблю дение

ч

5.2. Свое врем енная подготовка обеденного зала к  прием у пш ц и  в соответствии с граф иком ч

5.3. П р ед : г:-: сдельн ость  перем ен  не м енее 20 м инут "f
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А кт периодической внутренней проверки организации питания
в МБОУСОШ 3

Мною З а КО
т - М ?&  "<3$^ a s

« jjo o p 20^3 i
Я О &

едена проверка организации питания в
у иканый телефон)

по контролю за организацией и качеством питания
(и t:; ТО ОО)

основание проведения проверки - Правила и порядок проведения родительского контроля
Цель проверки: осуществление контроля за:
-целевым использованием продуктов питания и готовой продукции в соответствии с
предварительным заказом;
-соответствием фактически выдаваемых блюд утвержденному меню на текущий день и 
примерному меню (при замене блюд примерного меню в меню на текущий день примерного
меню  -  обоснованности проведенных замен);
-качеством готовой продукции, температурой блюд и полнотой их потребления;
-санитарным состоянием пищеблока и обеденного зала;
-соблюдением правил личной гигиены сотрудниками столовой и питающимися;
-организацией приема пищи обучающимися;
-соблюдением графика работы столовой;

В ходе проверки установлено
] А л \

п

Объект контроля Соответствие нормам, 
требованиям(+,-)

| 1 С о о тв етств и е  к о л и ч е с т в а  п и та ю щ и х с я  з а я в л ен н о м у  количеству _______ r f c _____________
1.1 О ргьни зацая диетического питания ______ ф ______________

L 1.2. О огаздзйдш г льготного л атан и я  детей  из мятообеспеченны х, м ногодетны х сем ей ф
1.3. Органнза-щш двухразового бесплатного горячего питания (ОВЗ, инвалиды, дети

чсС н ли  ю танкы х  граж дан) ф

2 С о о тв етств и е  р а ц и о н о в  гатгш ш я у тв ер ж д ен н о м у  м ен ю : _________ ф
2.1. Н аличие еж едневного м еню  в доступном  д ля  родителей  месте. ф
2.2. CocTBciCiHiie еж едневного м еню  питания цикличном у м еню ф

Г Т Г - Ч ?л гал о  оф орм ленного стенда по организации питания в  столовой ф
2.4. С оответствие м еню  и  фото, вы ставленны х в  вы деленном  разделе сайга школы ф-
2.5. ~ У  т  стле родителей  в регулярном  бракераж е блю д и сы рья ф
3 К а ч е с т в о  го то в о й  п р о д у к ц и и __________ f
3.1. С оответсгаае  ф актического веса порций г о т с з к х  блю д  заявленном у меню ф
3.2. С оотвегсгдие тем пературы  блю да перед вы дачей  (не ниж е тем пературы  подачи) ф
3. у С воеврем енность приготовления блю д, с учетом  соблю дения сроков реализации ф

[ З А О н -ь к а  несьедаем ости  псрций(взвеш ивание остатков) удельн ы й вес несъедаем ой пищи (%)

4 С а н и та р н о е  со сто я н и е  п и щ е б л о к о в  и  обеденного  з а л а Ф
4.1. С облю деяп е режгпна мы тья рук  обучаю щ им ися Ф

Н аличие м ою щ их и  чистящ их средств на пищ еблоке, ин струкций  по их применению Ф
4.3.

А /г •М.Л.

С оолч-деьне зы чной гигиены  сотрудникам и пищ еблока, внеш него вида (маски, перчатки,
хал:; гы) Ф -
Сстпддпе столовой  посуды  (отсутствие сколов, качества мытья) ф

4.5. К ачество проведения уборок, наличие уборочного инвентаря Ф
5 С сб л к ;д е£ н е  г р а ф и к а  р а б о т ы  с т о л о в о й ф
5.1. ч -г: ;;:е тсссс:-: денного граф и ка прием а глади  (с указанием  количества питающихся по

лере- генам) и его соблю дение Ф
5.2. С воеврем енная подготовка обеденного зала к п ри ем у пищи в соответствии с графиком ______Ф
5.Д П род олж и s едьносгъ перем ен  не м енее 20 м инут

-------------- £ -----------------
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■ • -О, ( 1 ^ С и л л .и я О (л  ^

a s t  периодической внутренней проверки организации питания
в МБОУСОШ 3

л 1 Н 0 и
Z - ~ Щ 7 Ш Ш

2 C ^Jr.
'I-CQ ls

iv-озедена проверка организации питания в
(CeTG потное 1ък\, Глахгаый телефон)

— ---------------------  по контролю за организацией и качеством питания
(наименование ОО)

основ Grille проведения проверки - Правила и порядок проведения родительского контроля
пель проверки: осуществление контроля за:
-Цслезьхм использованием продуктов питания и готовой продукции в соответствии с
предварительным заказом;
-~чк>гаетств::ем фактически выдаваемых блюд утвержденному меню на текущий день и 
и-' меню (при замене блюд примерного меню в меню на текущий день примерного
пеню -  обоснованности проведенных замен): '
-качеством готовой продукции, температурой блюд и полнотой их потребления;
-санитарным состоянием пищеблока и обеденного зала;
-с^.-щ-оденлем правил личной гигиены сотрудниками столовой и питающимися;
-организацией приема пищи обучающимися;
-Сс-едюдением графика работы столовой;

D иоде проверки установлено
j
; П

Объект контроля Соответствие нормам, 
требованиям^,-)

; 1 ч-уогвечешде количества питающихся заявленному количеству
, i .i ^ тььзйсцня диетического питания Ч; 1-2. ‘Лтагтиадия льготного питания детей из малообеспеченных, многодетных семей Ч
1 1.3. П';..рл г:;,-.;, дгд двухразового бесплатного горячего питания (ОВЗ, инвалиды, дети

- ---нлЕзонанных граждан) - г
: 2 

2.1.
Д'?"1 пютегоиг рационов питания утвержденному меню: ч
• aie ©Асдневаото меню в доступном для родителей месте. ч

~"е" ■ ^лгаетс-ние ежедневного меню питания цикличному меню ч
Z. ■. ̂  . хие оформленного стенда по организации питания в столовой ч-■ 1А. I- соответствие меню и фото, выставленных в выделенном разделе сайта школы ч

: 2.5. у ‘■•=-•'--3 родителей в регулярном бракераже блюд и сырья ч
•-* - .! П5Эго^ссапродухшш ч

Фактического веса порции готовых блюд заявленному меню ч
Ьгл;----- ЦосгдетсгЕпе температуры блюда перед выдачей (не ниже температуры подачи)
: 3.3. V.: _•слое:ценность приготовления блюд, с учетом соблюдения шоков реализации
; Z>. !*<-. -- — - -•--ьедаеллО^хи иорцикСвзвгпшвание остатков) удельный вес несъедаемой пищи (%)
! 4
Г - -

Сапjitspnoe состояние пищеблоков и обеденного зала ч -
Цослюдение реждзз мытья рук обучающимися

; 4.z
h— ------ -•••- мстоаанх и чистящих средств на пищеблоке, инструкций по их применению
: 4_з
i
!——-----

соелхедение личной гигиены соггрулиикями пищеблока, внешнего вила (маски, перчатки.
халаты)

-------------- f---------------------

Ч~
, 4.4. ч,остсс:::е столовой посуды (отсутствие сколов, качества мытья) ч~
L __ : ' ■ --- :1 - изетеденгыуборок, наличие уборочного инвентаря ч ~14.__
: 5.1.
: -  _ 

5.2.

->  -‘уа.-лаедле rpajjnxa работы столовой ______ч
ц.ндк л:з 5'1вержцежюго графика приема пищи (с указанием количества питающихся по 
ПсР‘-’ --нам; и его соблюдение ч f
'-вз.глременьа.4 подготовь обеденного зала к приему пищи в соответствии с графиком Ч

•---1-J.----- И^лч-хп-. .згбльность перемен не менее 20 кинут
---------- =£=__________
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Акт периодической внутренней проверки организации питания
з МБОУСОШ 3

Мною.

ена проверка организации питания в
± И 1 Щ Ж 1 1 И 1 3 1

л . < / /  .» 2d f t .

по контролю за организацией и качеством питания

п.-' -овгн'ме проведения проверки - Правила и порядок проведения родительского контроля
г (> ь проверки: осуществление контроля за:
ц-тевым использованием продуктов питания и готовой продукции в соответствии с

ппедзарзтельным заказом;
Ггзетсгвнем фактически выдаваемых блюд утвержденному меню на текущий день и 

,-рному меню (при замене блюд примерного меню в меню на текущий день примерного 
'■.^ю 1 обоснованности проведенных замен);
' Г-^-отзом готовой продукции, температурой блюд и полнотой их потребления;

” - - .? т а р н ы м  состоянием пищеблока и обеденного зала;
*'Г” тением правил личной гигиены сотрудниками столовой и питающимися;
Г. акацией приема пищи обучающимися;

" _ пением графика работы столовой;

__е рп оверки установлено
контроля

зл-

— ^ГбТвпе количества питающихся заявленному количеству
- Г С ‘  0   -------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

"Я диетического питания
льготного питания детей из малообеспеченных, многодетных семей

двухразового 
^ ‘-к гудя?: Гракззн)

бесплатного горячего питания (ОВЗ, инвалиды, дети

зг:г -цшщонез питания утвержденному меню: 
ЦА-Я■'У'ВЗГГА;злого меню в доступном для родителей меТ1о'Г:Х.iw ---------------------------------------------------------------------месте.
_ —-*>» е жедневного меню питания цикличному меню
Сооге̂ 10' ^ " ----------------------------------------------__- . д, -.г стенного стенда по организации питания в столовой

---------- ----------------- -------------------------------------------з-------------
"  дДАз меню и фото, выставленных в выделенном разделе сайта школы

;'г/. Жителей в регулярном бракераже блюд и сырья
гГббгсзой продукции

ддзббе фактического веса порций готовых блюд заявленному меню
температуры блюда перед выдачей (не шоке температуры подачи)

ТГГ^чость пр’Иготовлешш блюд, с учетом соблюдения сроков реализации
S удельный вес несъедаемой пищи (%)

J состолнгю пищеблоков и обеденного зала
2д5дс-дб реиггла мытья рук обучающейся 

*'------------------ --------------------------
---ГГУ-.гхП'П.; и чистящих средств на пищеблоке, инструкций по их применению

ддбб-'е личной гигиены сотрудниками пищеблока, внешнего вида (маски, перчатки,

чал • столовой посуды (отсутствие сколов, качества мытья)

гзО ■ -елеюот уборок, наличие уборочного инвентаря
с. уаЗоты столовой

'5.2-

Ад^ф^д.ерг-деЕнсго графика приема пищи (с указанием количества питающихся по
НзА- у;;'...a  g его соблюдение_______________________________________________________
дбуД с; подготовка обеденного зала к приему пшци в соответствии с графиком
.yr-r,c.5p?v' - ' ------------------------------------------------------------------------------------------'ельность перемен не менее 20 минут

Соответствие нормам,
требованиям^,-)

Y -

t

Ч~
ч~
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