
Информационная карта участника конкурса  

«Лучшая школьная столовая» 

 

№ Направления Информация ОО 

1 Сведения об 

организации питания 

 

 Полное наименование 

муниципальной 

общеобразовательной 

организации в 

соответствии с уставом. 

 

Муниципальное автономное образовательное учреждение 

«Средняя общеобразовательная  школа №9 с углубленным 

изучением отдельных предметов» 

 Тип школьной столовой 

(школьно-базовая 

столовая, сырьевая, 

доготовочная, буфет – 

раздаточная). 

 

Школьно-базовая столовая, 

Буфет – раздаточная 

 

(Приложение № 1) 

 Количество 

обучающихся: 

- всего 

- получают горячее 

питание (количество, %) 

- получают двухразовое 

питание (количество, %) 

 

  

2193 чел. 

2193 чел. – 100% 

 

75 чел. - 3,4% 

 

 Стоимость завтрака, 

обеда (руб.) 

 

В школе организовано основное и дополнительное питание: 

Завтрак: для всех учащихся и педагогических работников, 

который состоит из закуски, горячего блюда и горячего 

напитка. 

Горячий завтрак –  состоит из горячего блюда, первого 

блюда, закуски и горячего напитка; 

Дополнительное питание -  сок и кондитерское изделие. 
 

12 руб. 40 коп. – завтрак 

43 руб. 50 коп. – горячий завтрак: 

 из них компенсационные выплаты 12 руб. 40 коп., 31 руб. 

10 коп. оплата родителей 

 

 Использование новых 

форм в организации 

обслуживания 

обучающихся (фито бар,  

возможность выбора 

блюд и т.п.). 

 

 

возможность выбора блюд, выпечки, соков 

 Безналичный расчет за 

питание учащихся. 

 

В учреждении внедрена система безналичного расчета при 

организации школьного питания через АИС БАРС 

«Электронная школа Тюменской области». Родители 

оплачивают питание через сбербанк, сбербанк-онлайн, 

банкоматы, терминалы  деньги поступают на  счет 

учащегося. Ежемесячно списываются средства согласно 

табелю посещаемости учащихся. 

https://school.72to.ru/auth/login-page


 Использование 

современных 

информационно-

программных 

комплексов для 

управления 

организацией школьного 

питания и обслуживания 

обучающихся. 

 

Комплексно-целевая программа организации питания: 

- обеспечение бесплатным и льготным питанием учащихся 

малообеспеченных семей, многодетных; 

- повышение культуры питания; 

- обеспечение санитарно-гигиенической безопасности 

питания; 

- проведение разъяснительной работы среди родителей 

(законных представителей) и обучающихся о 

необходимости горячего питания. 

 

2 Техническое состояние 

производственных и 

служебно-бытовых 

помещений в 

соответствии с СанПиН 

 

 % оснащения пищеблока 

технологическим 

оборудованием и иным 

оборудованием. 

 

Пищеблок оснащен на 100% современным оборудованием: 

плиты электрические, котлы пищеварочные, электро-

мясорубки, жарочный шкаф и другое оборудование  

 

 (Приложение № 2) 

 Количество посадочных 

мест и соответствие 

мебели в обеденном зале. 

 

Количество посадочных мест – 255 

мебель в обеденном зале соответствует норме, столы и 

стулья позволяют проводить их обработку с применением 

моющих и дезинфицирующих средств 

 

 (Приложение № 3) 

 Соответствие 

требованиям по 

соблюдению личной 

гигиены обучающихся 

(раковины, дозаторы для 

мыла, сушка для рук)  

 

Соблюдение личной гигиены обучающихся соответствуют 

требованиям: установлены раковины для мытья рук, 

дозаторы для мыла, сушки для рук, педальное ведро 

 

 (Приложение № 4) 

 Стенды: уголок 

потребителя; 

информационный стенд 

по здоровому питанию. 

 

Стенд: «Что мы кушаем» 

- Приказ о создании бракеражной комиссии; 

- Положение об организации питания; 

- график питания учащихся; 

- перспективное меню   

- брошюры для детей по питанию 

 

 (Приложение № 5) 

3 Укомплектованность 

школьной столовой 

профессиональными 

кадрами 
Численность работников 

пищеблока. 

 

 

 

10 работников 

 

 

 

 



 Уровень 

профессионализма 

работников школьной 

столовой. 

 

№п/п Ф.И.О. должность сведения о 

профессиональном 

образовании 

1 Бакиева Елена 

Сергеевна 

Зав.произ 

водством 

Среднее-

профессиональное 

техническое 

 

2 Костюченко 

Надежда 

Анатольевна 

повар Среднее-

профессиональное 

3 Каминская 

Валентина 

Николаевна 

повар Среднее-

профессиональное 

4 Саитова 

Зульфира 

Таировна 

повар Среднее-

профессиональное 

5 Усинбаева 

Мунисхан 

Абдубанкоевна 

повар Среднее-

профессиональное 

6  Сагачеева 

Гульфира 

Мирхатовна 

Кухонный 

работник 

Среднее-

техническое 

7 Исаева  

Елена 

Николаевна 

 

Посудница Среднее-

техническое 

8 Вербицкая 

Людмила 

Александровна 

Официантка Среднее-

профессиональное 

9 Костина 

Мальвина 

Робертовна 

техничка Среднее-

техническое 

10 Волкова 

Людмила 

Николаевна 

Кухонный 

работник 

Среднее-

профессиональное 

 

Штат укомплектован на 100%  

 

 

 

 Дополнительное 

профессиональное 

образование (повышение 

квалификации, 

переподготовка). 

 

Зав. производством:  

2017 г. - Курсы повышения квалификации «Поварское 

дело», г. Тобольск 

 

 



4 Меню школьной 

столовой 

Проведение 

мероприятий по 

повышению качества, 

расширению 

ассортимента блюд и 

изделий в 2018-2019 

учебном году:  

- тематические дни; 

- школы кулинарного 

мастерства; 

- выставки-дегустации. 

Круглый стол: «К питанию с пониманием» (презентация и 

дегустация школьных блюд для родителей)  

(Приложение № 6 – 2 фото) 

Конференция отцов. Мастер-класс «Один дома-  питание 

школьника – основа сохранения и укрепления здоровья» 

(Приложение № 7 - 2 фото) 

Классный час: 

«Здоровое питание» 

«Разговор о правильном питании» 

«Приятного аппетита» 

(Приложение № 8 - 2 фото) 

Цикличное меню 

(Приложение № 9) 

 

Консультационная площадка для родителей «Вопросы надо 

задавать»; 

Консультационная площадка для родителей «Здоровое 

питание» 

Родительский форум «Будь на связи» 

 

 Презентация о 

приготовлении поварами 

школьной столовой 

горячего завтрака. 

 

http://tob9.ru/priyatnogo-appetita/ 

 

 

(Приложение № 10) 

 

5 Пропаганда здорового 

питания 
Видео-ролик флешмоб 

«Мой друг витамин» (до 

2-х минут). 

 

Видео-ролик «Мой друг витамин» создан творческим 

коллективом 9 «А» класса МАОУ СОШ № 9 

 

http://tob9.ru/priyatnogo-appetita/ 

 

(Приложение № 11) 

 

6 Обобщение и 

распространение опыта 

работы 
Публикации в СМИ 

материалов о работе 

школьной столовой, 

организации питания в 

школе. 

 

Газета «Тобольская правда» статья «Ешь ананасы, биточки 

пробуй …» 

http://tob9.ru/priyatnogo-appetita/ 

 

ТРК  «Тобольское время» видеосюжет об организации 

питания от 13.09.2018 года 

http://tob9.ru/priyatnogo-appetita/ 

 

Приложение № 12 

 

 

 

 Отражение работы 

школьной столовой на 

образовательно-

информационном 

портале 

 

Газета  «Тобольская правда» статья «Профессионализм, 

«приправленный» талантом» зав. производством МАОУ 

СОШ № 9Бакиева Е.С. делится опытом работы  

http://tob9.ru/priyatnogo-appetita/ 

http://tob9.ru/priyatnogo-appetita/
http://tob9.ru/priyatnogo-appetita/
http://tob9.ru/priyatnogo-appetita/
http://tob9.ru/priyatnogo-appetita/
http://tob9.ru/priyatnogo-appetita/


образовательного 

учреждения. 

 

 

Дегустация в школьной столовой 

http://tob9.ru/category/sobytiya/ 

 

 

Приложение № 13 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Приложение № 1 

 

http://tob9.ru/category/sobytiya/


Буфет – раздаточная 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Приложение № 2 
 



Оборудование  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Приложение № 3 

Обеденный зал 



 

 
 

 
 

  

Приложение № 4 

 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

Приложение № 5 

 



Тематические стенды 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Приложение № 6 

 



Круглый стол: «К питанию с пониманием» 

 
 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Приложение № 7  

 



Конференция отцов 

Мастер-класс «Один дома -  питание школьника – основа сохранения и укрепления 

здоровья» 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Приложение № 8  

Классные часы: 



                                                            «Здоровое питание» 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

«Приятного аппетита» 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Приложение № 9 

 

Цикличное меню 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Приложение № 10 

 

Приготовление школьного завтрака 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 



Приложение № 11 

 

Видео-ролик «Мой друг витамин» 

 создан творческим коллективом 9 «А» класса МАОУ СОШ № 9 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Приложение № 12 

 

 

ТРК  «Тобольское время» видеосюжет об организации питания 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Газета «Тобольская правда» 

статья «Ешь ананасы, биточки пробуй …» 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Приложение № 13 

 

Газета  «Тобольская правда» 

статья «Профессионализм, «приправленный» талантом» 

зав. производством МАОУ СОШ № 9Бакиева Е.С. делится опытом работы  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  


