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Следует обратить снимание «ш

Соответствие релпиюачжмык блюд утвержден­
ному «»Ш »

Самигарно-технапогическо* содержание поме­
щения для приема пищи. состояние обеденной 
•мебели, столовой посуды

Условия соблюдения правил личной гигиены
детьми

Наличие и состояние у  сотрудников, «суиж сг- 
вляющкх раздачу готовых блюд (ч и сты й  халат 
и ли  фарту*, головкой убор, рабочая обув*)

Наличие протохоло* лабораторных исследова­
ний контроля качества и безопасности поступа­
ющей пищевой продухиии и выпускаемых 
готовмх блюд

вкусовые предпочтение детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с  «огласи» родителей)

Объем н вид пищевых отходов после придав 
пищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о  здоровом питания

X  П р о д у к т ы , к о то р ы е  Н Е  д о п у с к а ю т с я  п р и
организации общественного питания в школе:

Любые пищевые продукты; 
т а л  домашнего (не прочыш- 

«емкого) изготовления

( v V  Мясо диких животных, 
' ' “■S яйца и мясо водоплаваю­

щих птиц.

Зянмин кроввмые и ли ­
верные, сырокопченые 
ICOJl6*iCb-l». 1&8ИШ#ЫИ1 6л*одз, 
студни, форщмак и» 
сельди

&
Д а ЙШт

т

чГрибке сало, маргарин, 
дащт*ты н бяимчи км с 
MMSN4 и «  I во (югом

0 Жарены* во фритюре пи» 
щедые продукты: и изделия

|2й| Окрошки ц холодные супы ||||jj|

t

Макароны по-фйотек*1 (с 
«ясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, дичии- 
ца-глазунья

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие
приправы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез. маринованны* овощи 
н фрукты

Крамомнз ковдмтерекм# 
изделия (пирюжны* и 
торты)

X J P  Арахид кжремедь, * том 
числе и леденцовая

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс

« 1
«в*1р Щв

Ч Е К Л И С Т  Р О Д И Т Е Л Ь С К О Г О  К О Н Т Р О Л Я  О Р Г А Н И З А Ц И И  ГО Р Я Ч Е ГО  П И Т А Н И Я  В Ш К О ЛЕ:

Имеется ли и организации меню для всех воз­
расти»* групп и режимов работы, школы?

Взвешено дм цикличное-меню (типовое меню 
м ай-14 дней) на сайт для ознакомления ро­
дителей.■ и д е т е »

бывваенади ® «да»е «е . (фактическое) 
мен», для ©анакойжени* родителей и детей

8 меню отсутствуют повторы * смежны* дин?

8 ней» отсутствуют запрещенные блюда 
«лрвдукты?

Соответствует ли количество праймов «ищи 
регламентированное цикличным меню режиму
работ» школы?

Есть ли в организации приказ о создании н по­
рядке работы бракеражной комиссии?'

От все* пи партии приготовлением блюд сни­
мается бракераж (с записью в соответствую­
щем журнале)?

Д А  Н Е Т

И □
□

0 D
ИП
0 П
ran 
ига 
и га

Выявлялись ли факты недопуск.» к реализации 
блю д и продуктов по результатам работы браке­
ражной КОМИССИИ : »  последний «месяц?

Предусмотрена ли организация питвим* детей с 
учетом особенностей, здоровья (сахарный диабет, 
ш п ш м  аллергии)? Д А  Й Е Т

Проводится ли уборка послекаждого приема 
пищи?

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу­
ны или следы их жизмедттельмости?

С адам » ли условия для «б лю дш и *  детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам дли сушки рук)?

Выявлялись ли «»**чаии* * соблюдению детьми 
правил яичмвй гигиены?

Выявлялись ли при сравнении фактического и пню 
«  утверждвмчмм меню факты искЛкзчеиия или 
.замен» отдельных блюд?

Имелись, «и факты выдачи детям остывшей пищ»?

Д А  Н:ЕТ

□ га
г а г а

г а г а

□ и  
га га
□ га
□ и
□ га

Иуда» чрввфрвк вбсушджетш и* ебщербдитвлкх.й* е&бр*- 
ммех и могут ваяться сюмедаммекдля обращений * адрес ад- 
ммямстрщии школы, ш учр#д»тел» и ©перегори питание го­
сударственны* органов контрол* (надзора)

Важи») Пв|мдо«п|КНми|Я1НЯ м»р«йрм»тин даргтемвюге 
контрол» По организации питания обучающихся (в то»» ч»сл* 
доступ родителей в столовую школы) регламент ируется яо- 
m m w  :шрм#тшным актом ш ю в

? г сга^ ■г С
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Следует обратить внимание на:

Соответствие реализованных блю д утвержден­
ному пеню

Самитормо-техмолог ичесхое содержание поме­
щении дла приема пищи, состояние обеденной 
мебели столовой посуды

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми

Наличие и состояние у сотрудников, осущест­
вляющих раздачу готовых блю д (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь)

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества и безопасности поступа­
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
Готовых блюд

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блю д (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирование)
детей, с согласив родителей)

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о  здоровом питании

X Продукты, которые НЕ допускаются при
организации общественного питания в школе:

/ V  Любые пищевые продукты 
fe fd l домашнего (не промыш-

ленного) изготовления

Мясо ДИКИХ ЖИВОТНЫХ,
яйца и мясо водоплаваю­
щих птиц

Зельцы, кровяные и ли ­
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студим, форшмак му

у ... Макароны по-флотски (с
A g »  мясным фаршем), макароны 

с рубленым яйцом, яични­
ца-глазунья

£ ~ '< Г>  Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
МЯСОМ н с творогом

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие 
приправы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез, маринованные овощи 
и фрукты

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты)

Арахис, к»-рам*дн в том

Й Жареные во фритюре пи - числе н леденцовая
(НОВЫ* продукты »  изделия

Ц  Квас, натуральный кофе
gSltf Окрошки «  холодные супы D S  энергетики, газировка,

Н  Щ  кумыс

Ч Е К Л И С Т  Р О Д И Т Е Л Ь С К О Г О  К О Н Т Р О Л Я  О Р Г А Н И З А Ц И И  ГО Р Я Ч Е ГО  П И Т А Н И Я  В Ш К О Л Е :
Д А

И м и м  ли в организации меню для всех вов-
рестнмк групп и режимов работы школы?

визашеыоли цикличное меню (типовое меню 
на 10-М дней) на сайт для ознакомления ро­
дителей и детей?

вывешено ли йзкедиево* (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей

в меню отсутствуют повторы в смежные дни?

1 меню отсутствуют запрещенные блюда
и продукты?

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным маню режиму 
раб*ты школы?

Есть ли в организа цим приказ о создании и пе­
редо* работы бракеражной комиссии?

О т всех яи партм# приготовленных блюд сни­
мается бракераж (с записью в соответствую­
щем журнале)?

НЕТ□
□  

И П  
ЕЮ 
□  □  
□  □  
□  □  

П

Выделялись ли факты недопуска ж реализации 
блю д и продуктов, по результатам работы браке­
ражной комиссии м  последний месяц?

Предусмотрена м  оргамнмция питания детей с 
учетом особенностей здоровы» (сахарный диабет, 
пище т е  аллергии)? Д А  Н ЕТ

Проводится ли уборке после каждого приема 
шимм?

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу­
ны или следы их жизнедеятельности?

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)?

Выявлялись ли замечаяия к соблюдению детьми 
правил личной гигиены?

выявлялись ли при сравнения фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд?

Имелись ли факты выдачи детвн остывшей пищи?

Д А  Н Е Т

-  □
3

ЕЮ
0

□  □  
□  □

□  0

Итоги проверок обсуждаю*** и* общородм тал «км* «обра­
ми** и могут явиться всыотмшт. д м  обращений в адрес ад- 
мннистрацми школы, ее учредителя и оператора питание го-
«удорегаеимык органов контроля (надзора)

важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контрол* I »  организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло -
«тпыньа*» мврмггнеыыи актам метлы

ФИО, ПОДПИСЬ

■ щ &



I

МБОУ «СОШ № 1» , ДАТА ПРОВЕРЮ! /  J? / /

ДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГ
: f г пр . шт явв | як  ■ I  щ

| У р  8 '  !|| " ,. '"  ̂ ■ |ц || * ' / I

т
с о

Следует обратить внимание на:

Соответствиереализованных блюд утеерждем- 
нону и е-ию

Сзнитарма-твхи алогическое содержание поме­
щение .для приема пиши состояние обеденной
**#®вян «твдамой №«&Цы

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми

Наличие и восприми* у сотрудников, осущ ва- 
ыяющм раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук* головной убор рабочая обувь}

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества м безопасности поступа­
ющей пищевой продукции и .выпускаемых 
готовых блюд

Вкусонно предпочтения детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством б под (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей,, с согласия родит*»#**)

Обьвм и вид пищевых отходов после приема 
«ищи

Проведение мероприятий по «сформированию 
родителей и. дет®» о здоровом питания

продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе:

V N .  Любые пищевые продукты 
Ч й Л  домашнего (не промыш­

ленного) изготовления

Ш :

Мясо ДИКИХ ММНПНЬЙС 
яйцам «я«о водвлпаваю- 
щмх птиц и§
Зш*ШН И ЛР~
#рнм©„ сырокопчены©

хтб&ш* шттшш- Фтш».
€ТЩт, ф©рШИД1С**|

Д О

Грибы, сало* маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом «  «  таерепои

б

Макароны по-флотски Сс 
меси мм фаршем), макароны 
с рублевым явном, яичии- 
да-глазунья

Уксус* горчица, хрен, перец 
«•трмй и друти# жгучие
яртр»т

Остры# соусы, кетчуп, май* 
омеэ, маринованные овощи 
и фрукты

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и
■торты)

Жареные во фритюре им- 
ПРИМ продукты «  изделияа

gs*| Окрошки и ХОЛОДНЫ# супы

£ / j .  Арат И С. >»рам*ль, в том 
(д С Я  числе и леденцовая

\

I®
JZ&.

Штс0 тшщршммшй кофщ, 
ттргттщ шщютщ 
*уныс

Ч Е К Л И С Т Р О Д И Т Е Л Ь С К О Г О  К О Н Т Р О Л Я  О Р Г А Н И З А Ц И И  ГО Р Я Ч Е ГО  П И Т А Н И Я  8 Ш К О ЛЕ:

Д А  Н Е Т ДА НЕТ
Имеется як «  оргаикжин н«н п для в о »  «мы 
рас.тиш групп и режимов работы шжош?

вывешенош  циклично®! меню (типовое меню 
из 16-М  дней) из сайт .для ознакомлен и® ро­
дителей «  детей?

взвешено ли ежеднеео* (факпмкжм) 
мен» для ознакомление родителей и детей

В ней» отсутствуют повторы • смежим# дне?

в меню отсутствуют запрещенные блюда 
к продукты?

Соответствует ли количестве приемся «ищи 
ретлзиенггировамное цикличным мен» режиму 
работы «голы?

Есть л »  в организации приказ о создании и по­
рядке работы бракеражное комиссий?

От' к«*,яи «р ти й  приготовлением блюд сни­
мается бракераж (с запись» в соответствую­
щем журнале)?1

□ Вмавдмись дм факты недопуска к р м тм н р м  
блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии я  п ос лсд ни и м#СЩ?

□ И
□
□

П.рвдусмотрена ш  организация «игами* детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА Н ЕТ

Проводится л и уборка после каждого приема 
пищи?

ЕЮ
Ш П\

□ Обнаружившись ли в столовой шюетюмые, грызу­
ны или следы ижжмшедштедьмоети?

1..j0
□ Создаем ли условия для соблюдем и* детьми 

правил личмь* гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 1Й □

□ Выявлялись ли «м-ечадия к соблюдению детьми 
правил яичной гигиены? П 0

□ Вытлалисв ян при фекмммм факшчеаштз н * н»
€ ут##р.жДвнрмм м#н:»  факты МЖИОчеммк ИЛ и
ммемы егделмвм блюд?

□ 0
с Имелись пи факты выдачи детям остывшей пищи? ш

ИТОГИ «р«!#рбк:: ебеушдаадгм и* «вцарвдаляйкюес шбрл- 
икях и могут явит вся сжи«®»»и#м. для обращений ш адрес ад­
министрации ыжввы, ••учредит#/» и «яирагтрп Ш т т т  
суяарспмиммх органов контроля (надзоре)

важно! Порядок проввдвии* мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (о том числа 
доступ родителем в столовую школы) регламентируется ло- 
•кдлычмн нормативным актом школы
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РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬН ш ш ш т

a s

s

шсо

Следует обратить внимание и а:

Соответствие реапизювамных блю д утвержден­
ному меню

Са«ит.|рио-т**иалог киосков содержание поно­
шенна ода прионе) пиши, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды

Условна соблюдение правил личной гигиены 
детьми

Наличие и состояние у сотрудников. осущест­
вляющих рлдачу готовых блюд (чистый халат 
«ян фартук, головной убор, рабочая обувь)

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества и безопасности поступа­
ющей пищевой продукции и аыщ/сштшт 
готчтмбмод
Вкусовые предпочтение детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирования)
детей, с согласие родителей)

Объем и вид пищевых отходов после приема 
Пищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и Детей о  здоровом питании

^  Продукты, которые H I  допускаются при
организации общественного питания в шкоде:

£Любые пищевые продукты 
Ч л Л  домашнего {к* прочыш- 

ленного) изготовления

Мясо диких животных, 
'*•«#3 я лц » и «ясо ею д«м ш »ю ~ 

щмж птиц

З м и ж , кровяные и л и ­
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни,, форшмак на 
сельди

грибы,- сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом

Жареные во фритюр# пи­
щевые продукты и «та®лид

Макароны по-флотски Се 
мясным фаршем), макароны 
с рубленый яйцом, яични­
ца-глазунья

Уксус, горчица, хр««, перец 
острый и другие жгучие 
прнпрдвы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез, маринованные овощи 
и фрукты

0 Р

в

П

4 р числе и леденцовая

Хреновые юцдаггарски* 
изделия (пирожные и 
торты)

Арахис, карамель, в том

я  Квас, натуральный кофе. 
J g |  Окрошки «  холодные супы g | |  энергетики, газировка.

%
Ф

ГР®
V...

Ч Е К Л И С Т  Р О Д И Т Е Л Ь С К О Г О  К О Н Т Р О Л Я  О Р Г А Н И З А Ц И И  ГО Р Я Ч Е ГО  П И Т А Н И Я  В Ш К О Л Е :

Д А
Имеется «и  * организации <ие«ю ала всех воз­
растных груш и режимов работы: школы?

Вывешено ли цикл надо* меню (типовое меню 
на IQ-14 дней) на сайт .для «зн»к»м.ле«и» ро­
дителей и детей?

вьюешено т  ежеднввое (фвктйчбекм) 
меню дд» ынаквниюния родителей и детел

8 мен» отсутствуют пввторм «  смежные дам?

В меню отсутствуют запрещен»»® бпюда 
мпродукты?

CoanrwmcriyVT ли количество приемов пищм 
репммамтиревамжм цикличным мен» режиму
рДбоШШКоАыТ

Есть им в оргзмим дин при каз о создании и по­
рядке работы бракеражной кмяиоми?

От всех ли партий приготовленный * ш д  сжи­
мается бракераж (с и  писью в ««тв е те те у ». 
щем журнале)?

! V

Н Е Т Д А Н Е Т

]□ Выявлялись ли факты иедаяуе*» к реализации □ иблюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии »  последний месяц?

]□ Предусмотрена ли организация питания детой с 
учетом особенностей здоровье (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? Д А  Н ЕТ

И □
□ и □Проводится ли у б о р »  после каждого прием*

ВИ1Щ«?

]□ Обнаруживали се ли в столовой насекомые, грызу­
ны или следы ш  жмзмедмггалшосги? □

]□ Созданы ли условия для соблюдая на детьми 
правил личный гигиены (доступ к рдковмиан, 
мылу, средствам дай сушки рук)? □

]□ выявлялись ди замечаем» к соблюдению детьми 
правил яичной гигмвны? □ СИ

]□ Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным м#нюф»кт1Ы ыеедючемш или 
замены отдельных блюд?

□ 0
] [П Имелись ли факты выдачи детям остывшей «ищи? □ □

Итоги проверок обсуждаются на ебщередятел ьских собра­
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад­
министрации шкопц, ее учредителя и оператора питания то* 
сударстеем ны* органов контрола (надзора)

Важно! Передо* проведения мероприятий родительского 
контроле по организации питания обучающихся {в том числе 
доступ родителей е столоеу» шкапы) регламентируется л о ­
кальным нормативным актом школы

'О Z7
- Л / -У/ б/У<JZ/$

- U _

ФИО, ПОДПИС Ь

-и- i±Ll
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МБОУ «СОШ № 1» , ДАТА ПРОВЕРКИ ■ //

РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА О

Следует обратить вникание наг

ЯНlillll IISI ill

Х Проауктн которые НЕ допускаются при
организации общественного питания в школе:

€ * &

тсо

Соответствие рчлпиздялмных блюд утмраддш*- 
мому меню.

Самитармо-твхнапогичвскде содержание поме­
щения для приема пищи, состояние обеденной 
м*б«яц, с»ло#ой посуды

Условна соблюдения правил личной гигиены 
детыми

Наличие и состояние у сотруднике®, осущест­
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь}

Наличие протокола* лабораторных исследова­
ний контроля качества и безопасности поступа­
ющей пищевой продукции и Bwyycte»®»»,»; 
готовы* блюд

вкусовые пред почтению детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качествен блюд {по ре- 
зумнигвм «ыбервчмвг® Опроса Сзикеетрвмнй») 
детей, с св е то м  родителей)

Объем и «ид шщевых отходов после прием» 
«ищи

Проведение мероприятия по информированию 
родителей й детей о здоровом питании

Любые пищевые продукты- jg*~^
Ifegra домашнего (не проммш-
^ вг мшюг«)иагетмии1

Mr со диж wx- жиэот'мыж.,: 
айда и мясо' водоплаваю­
щих птиц

3*ИМ1Н *p»»*ww# И ли­
верные, сырокопченые 
колбасы, зляивмм* блюда, 
студня, фарши»***» 
сеяьдм

Грибы, ш » ,  маргарин, 
паштеты и бпимчмхи с 
МЯСОМ и С ЛН ф О Ш *

Макароны о о*флоте к» (с 
мясным фаршем), макарон и 
С рубленым яйцом, яични­
ца- глазунья

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другм* жгучи* 
приправы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез, маринованны* овощи 
и фрукты

Крвмсивы-е ковдитерскне 
изделия (пирожные я 
торты)

Й Жарены* во фритюре Ий* 
щеаме продукты я изделия

е $  Окрошки и ХОЛОДНЫ* супы

т

£
/ Х .  Арахис, т р ® т м %е той 

ч т е т  т  лмдомцо***

Is ICauac* мтурътмый  коф«* 
энергетики:., гоямуммед, 
куны с

%
ш

ф % *  й 4

Ч Е К Л И С Т  Р О Д И Т Е Л Ь С К О Г О  К О Н Т Р О Л Я  О Р Г А Н И З А Ц И И  ГО Р Я Ч Е ГО  П И Т А Н И Я  В Ш К О Л Е:

Д А  Н Е Т

И □Имеете» ли # оргмиюации меню для все* *»*- 
растнм* групп и режим»* работы, школы?

Выявлялись ян факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии № последний месяц?

Вывешено ли цикл ичное меню {типом* меню 
на 10-1* дней) на сайт для озма нетления ро­
дителей и детей?

8ь##м«но #и еж«д»*«о* Сфлктическо*) 
меню для. овмамомяемм родителей т  детей

8 меню отсутствуют повторы «  смежные дни?

8 ишю отсутствуют запрещенные блюда 
и ярецркты?

Соответствует ли количество приемов «ищи 
регламентироваи иск» цикличным меню -режиму 
работы -шкоды?

Есть ли в оргзннм дин приказ о создания и по­
рея*» работы бракеражной комиссии?

От кв* ям партий принт отведении* вмздсии- 
мжштс* бракераж (с записью в соответствую­
щем: журнале)?

□  

v  □

0  □  

v : □  
0 П

а п  
и  □

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА  Н ЕТ

Проводится ли уборка поет® каждого приема 
пищи?

Обнаруживались ли * столовой насекомые, грызу­
ны или следы их жизнедеятельности?

Сшдамили условия для соб люден и* детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам,, 
мылу, средствам для сушки рук)?

Вывалялись ли. ммечами* к соблюдению детьми 
«радия яичной гигиены?'

выявлялись ли при сравнении фактического меню 
СуТвержДенмы»* меню факты исключения или 
1ВНМШ отделы* ш блюд?

Имелись ли фактывидами детям остывшей пищи?

ДА

□
НЕТ

0
И □
и □
□ И
:\Z □
□ 0
□ 0
[..3 /

Иимги ирвврвк ввеужа*ют« ив ввмрраджтвжнкш еобра- 
атш  и могут «щитке# екмвшшмеи дли обращений в адрес -ад» 
мин«стр»ции шигтщ  ш у ц р ш ш т т  т  оператор», догами* rsj- 
суад{Жтвеннв»ор.га-най контроля (надзора)

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контрол* по организации питания обучающихся{• том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется яо-
**яьм»м MOpMkTMIMMM вЖТОМ ж м и »

(7
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КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАН
Щ  | I

" с Т П Р Г а ' '

■

ттшЬш

Следует обратить вникание на: X Продукты, которые НЕ допускаются при
организации общественного питания в школе:

Ш
СО

Соответствие р*я лимзеаиньк блюд утвержден-
ж ч г г . к »  Г<

Сжиитврнантвживлогичвеио* содержание июне- 
щени» для привиа пищи, состояние обеденной 
н*бвйн столовой посуды

Ус-лови и соблюдения правил личной гигиен у 
детей»

Наличи» и- состояние у сотрудников, осущест- 
мякнции раздачу готовы* блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор рабочая обувь)

Наличию протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества и безопасности поступа­
ющей пищевой продушин и емпускееных 
готовы* йяюд

вхусевые предпочтение детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре­
зультатам .выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с сргмемй р о д и т »* #

Шъен и вид пищевых отходов после приема 
«ищи

Проведение мероприятий го  информированию 
родителей и детей »  здоровом питании

Л юбые пищевые продукты 
Домашнего (ив проиыш- 
ленного) и *гот«м еии«

f —

ш

Мясо диких животных, 
Ч «*У яйца и «ясо водоплаваю­

щих птиц

Ц  Зстьцм» кролшы# и ли-  
jcl верные, сырокопченые 
*  кедёаен движим# блюда, 

студни,, форщма к h i  
сельди'

Грибы, салю, .маргарин, 
паштеты т  блинчики с 
мясом и с творогом'

Й Жареные во фритюре гм» 
щевме продукты и надшив:

Окрошки и колодные супы

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
срублвмым яйцом, «ични- 
ц,з-глазунья

Уксус, горчица, лртги, перец 
острый и другие жгучи#
приправы

Остры® соусы, кетчуп, май­
онез, маринованные овощи 
и фрукты

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты)

Арахис карамель, в том 
числе «  веденное**

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс

Ч Е К Л И С Т  РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В Ш К О Л Е :
Д А  Н Е Т Д А  Н Е Т

Имеется ли и органицщии м®«ю для все* ео*- 
рлстммс групп и режимов работы школы?

Вывешено ли цикл ичнюв меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт .для в»нгиемпаи|м ро­
дителей и а#тв«?

ви нны м » м  ежеднево# {фактическое) 
меню для (нжямеиенрм родителей и детей

8 меню отсутствуют повторы в смежны® дни?

в меню отсутствуют мпрецеиим* блюда
«продукты!

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентирова мнсю цикличным меню .режиму
рабол* школы?

Есть ли в организации приказ о создании и по­
рядке работы бракеражной тенжени?

От все* ли партий приготовленный блюд СМИ* 
мается бракераж Се записью в соответствую­
щем жури зле}?

□ Вмяедвлись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии м  последний ноева?

■С̂ В
□
□

Предусмотрена ли организация пи тенив детей е 
учетом осо6«мнв-сг*й. здоровы» {«хорный диабет, 
яимцмм* аллергии)? Д А  Н ВТ

Проводитс« ли уборка после каждого приема 
я ищи?

в
□

□ Обнаруживали сь ли в столовой мюекомы*, грызу­
ны или следы их жизнедеятельности?

□ Созданы ли условия для соблвдеии* детьми 
правил личный гигиены (доступ ж раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)?

В □
□ выявлялись ли ммвчдмид к соблюдем»* ю детьми 

Г:р,ШИ.’1 личной гигигшы? □ 0
□ Выявлялись ли при сравнвми» фактического меню 

С утверждвнмыи меню факты ИСКДЮ«#ИИЯ ИЛИ 
мивмм отдельных -блюд?

□ И
С ] Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? I \ 0

ИТеГМ Г;рг>ЙТ'рОК .цбсужДиЮТ СИ НА »бв*рОД»«Т#Я.КШИ* ‘U -6pC
киш  и метут яриться всаев® !** длв обращений т  здрес ад- 
мииясграции школы, в».учредит* т  ш (ПцрДООф* пи ж а м  км 
еударст*«м «ш  о р гш о » ы лтр лт  Смаддлра)

ВД:Жно1 По|ивД£»1к проявдеишд мерс-прметмй р о д и т»  ижеге 
контрол* я »  организации питания обучающихся Се том ч т и т  
доступ родителей * столовую школы) регламентируется ло- 
ш лы ньи ш р № тш ш * и  актом ш «з и «

ФИО, п о д п и с ь ^
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РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ

в =

т
CD

Следует обратить внимание на:

Соответствие рвали w b j h h h x  блюд утвержден­
ному меню

Санитарно-технологическое содержание поме­
щение для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми

Наличие и состояние у сотрудников, осущест­
вляющих раздачу готовы* блюд {чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь}

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества «  безопасности поступа­
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласий родителей)

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о  здоровом питании

^  продукты, которые НЕ допускаются при
организации общественного питания а шкоде:

Е-a*"»- Любые пищевые продукты 
чЬ%0 домашнего <ие промыт - 

ленного) изготовления

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични­
ца- глазунья

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю­
щих птиц

Зельцы, кровяные и ли ­
верные, сырокопченые 
колбасы, :i.i ли иные блюде, 
студни, форшмак и» 
сельди

&§

бПЗаГс) {’Ри6ь|. сало. маргарин, 
ц г ’- '  паштеты и блинчики с 

мясом и с творогом

Уксус, горчица, крен, перец 
острый и другие жгучи* 
приправы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез, маринованные овощи 
и фрукты

Кремовые кондитерски® 
изделия {пирожные и
торты)

Х Ул  Арахис,- карзиеДц. • том

6 Жареные во фритюре п и - числе и леденцовая
щевые продукты и изделия

ц  Квас, натуральный кофе
С3 5  Окрошки и холодные супы Q S  энергетики, газировка, 
«•** H S  кумыс

%

Ч Е К Я И С Т  Р О Д И Т Е Л Ь С К О Г О  К О Н Т Р О Л Я  О Р Г А Н И З А Ц И И  ГО Р Я Ч Е ГО  П И Т А Н И Я  В Ш К О Л Е:
Д А  НЕТ

И □Имеется ли а организации меню для всех воз­
растных групп и режимов работы школы)

вывешено ли цикл ичмое меню (типовое меню 
на 16-М дней) на сайт для ознакомления ро­
дителей и детей?

Вывешено ли вжадмяо* (фактическое} 
меню для ознакомления родителей.«  детей

8 меню отсутствуют повторы в смежные дни?

8 меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты?

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы?

Есть ли в организации приказ о создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии?

От все*ли партий приготовлена»», блюд сни­
мается бракераж (с записью в соответствую •
щ«м журнале)?

И о
ш п  

0 0  00 
И □  
0 0  
и п

Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии за последний месяц?

Hw m  проверок обеуждвюто» и* «и§*р»дм г«иж и* еобра- 
ниах и могут явиться основами** .для обращений в адрес ад­
министрации школы,, ев учредителя и оператора питания го­
сударственных органов контроля (надзора)

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровье (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? Д А  Н Е Т

Провод»ггса ли уборка после каждого приема 
пищи?

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу­
ны или следы их жизнедеятельности?

Созданы ли  условия для соблюдения детьми 
правил личный гкгивнм (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)?

Выявлялись ли  замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены?

Вьявлядись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключение или 
замены отдельны*, блюд?

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи?

Важно! Порядок проведвмия мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло­
кальным морматьмным актом школы

Д А  )■

□ I
■JET

3
ы □
Ш1□
□ 0
0 □
□ 0
□ 0
□ —

ФИО, подпись
( _____ __________________ У $
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С л е д у е т  о б р а т и т ь  в н и м а н и е  н а :

Соответствие роаяиюаакньк блюд утвержден -
««ому «ВИ»

Саметормо-тахмологичикиоо содержание поме­
щений дла приема пищи, состояние обеденной 
ыебвяп столовой п « у д «

Условия соблюдемия правил личной гигиены
детьми

Наличие и состояние у сотрудников, осущест­
вляющих pas дачу готовы* блюд (чистые халат 
или фартук, ГМММвй убор, рабочая обувь)

Наличие протокола* лабораторных исследова­
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющ®# «ищете# продукции и выпускаемых 
готовы» блюд

вкусе®*» преддвчшнмя детей» удовлетворен­
ность восортимемтои .и качеством блюд (по р«~ 
ЩШШШН «барочного опроса (анкетирования) 
летел.«  «огласив родителей)

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи

Проведем»© мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании

-Ш Ш Ш Ш :Bsmmgjffl

^  Продукты, которые H i  допускаются при
организации общественного питания в школе:

Любые пищевые продукты 
1^*Я- домашнего (не промыш- 

ленкогв) мэготовдвим*

Макароны По-фПоТскн Се 
маем мм ф аршем), нвмронм 
с рубленым яйцом,, личин* 
14й“ глазу мъя

f jT V  Мясо диких животных,
яйца и мясо «одоплаалю - f t s A  **'>*' г°рчи U4 хрен, п © реи

острый и другие жгучиещи* птиц

Зельцы. кровяные и ли ­
верные, сырокопченые 
колбасы, аллиииы* блюда,
студни, ферииик из

Грибы, сало, маргарин.

0
т т г т ы  ш 4иим«и*си с 
м яда и с тщ>ро.гои

Жшршшш т  фрмшдт шт* 
щты& продукты «  ыщтт

§

приправы

Острые соусы, кетчуп, на»- 
оме», маринованные овощи 
и фрукты

Кремовые кондитерски® 
изделия (пирожные и
торты)

Х Т »  Ар»х»<, карамель, в том 
числе и леденцовая

Й  Окрошю* и колодные супы I ®
Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
«уные

*
~ж 4

Ч Е К Л И С Т  Р О Д И Т Е Л Ь С К О Г О  К О Н Т Р О Л Я  О Р Г А Н И З А Ц И И  ГО Р Я Ч Е ГО  П И Т А Н И Я  В Ш К О ЛЕ:

имеете* ли в орг*ни »,тиии меню для все* воз­
растам* груш и режимов работы «колы?

Взвешена ди цикл ичиое меню (типовое меню 
«а 10-14 дней) на дайтдляо»иаюмл«ии*рб-
ДЩ ВМ ЙИ|КПМ Г

вывешено т  шш&тшт Сфвтсттмес»»*) 
меню для ознакомления родителей * д иви

8 меню отсутствуют повторы в овмммвдмм?

8 меню отсутствуют вмрмдримы* блюда 
»  проекты»

Соответствует ли количество приемок пищи 
регламентироваиное цикличным меню режиму
работы «холм?

Есть ли в организации приказ о создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии?

От меж пи партий приготавленник блыадк сни­
мает» бракераж (с аапжэыо в соответствую­
щем̂  журнале)?

Д А  Н Е Т

7]  □

□
r a n
v  □

Е □
[гага 
и  га 

□

Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке -
р*жн«й: коммесим ш  п в с м а ж м  месяц?

Предусмотрена ли организация питамив детей с 
учетом особенностей здоровы» (сахарный диабет, 
лшцмма аллергии)! ДА H I T

Проводится ли уборка после каждого йрывма 
пищи?

Обнаруживались ли * стоповой насекомые., грызу­
ны или следы их жизнедеятельности?

Созданы: ли условия для соблюдем и* детьми 
правил ямемыв гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для «ушки рук)?

Выявлялись ли м иваыия * соблюдению детьми 
правил дичмой гигиены?

выявлялись Ли при сравнении фактического пеню 
«  утвержденным меню факты исключения или 
ммвмы отдельны,*, блюд?

Имелись пи факты выдачи детям остывшей пищи?

д а  не т

□  г а

□ 
г а  г а

□  г а

v  □

□ и
□ и
□ и

«К
* г

И»в»и ярмарок €|ёсужд*)ву«я щш *€щврвД1«»яьск::ад «|тбр.*- 
нййх и могут явиться сенвшмнвм. для обращений в адрес ад- 
иммиетрщмй ищввы» е* учредктвйя и оператора вмшнтш го»
судлрствяниык органов «юктроя* (надзоры)

г

важно! ПврЯДсж ПрвЯвДШи* МврвЯрНМИРМЙредитамскаго 
контрол* во, организации питами» обучающимся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ж -  
и м м м  ямфивтияиишы витом; ш т я

C L -»
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РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ

— а

Следует обратить внинами® на:

Соответствие рвалию  тлимых блю д утвержден-
U-AW :шш|Н

Санитарно-технологическое содержание поме­
щения для  приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детыми

Наличие и состояние у сотрудников, осущест­
вляющих раздачу готовых блю д (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь)

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества и безопасности поступа­
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд

Вкусовые предпочтение детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блю д (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирования)
детей, с согласия родителей)

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о  здоровом питании

X
Q
(̂ *5

Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе:

Д О

0

Любые пищевые продукты 
домашнего {мелромыш- 
лоииого) изготовления

Мясо диких животных,
яйца и мясо водоплаваю­
щих птиц

Зельцы, кровяные и л и ­
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студии, форшмак т  
сельди

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики С 
мясом и с творогом

Жареные во фритюре пи­
щевые продукты и и зделмя

£

Ш

&  о н — « « — . « г »  I f

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яички- 
ш -глазунья

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие 
приправы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез, маринованные овощи 
И фрукты

Кроновые кондитерские 
изделия (пирожн ые и
торты)

Арахис, карамель, в тон 
числе к леденцовая

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс

ИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В Ш К О Л Е :

ДА НЕТ ДА. НЕТ
Имеется ли в организации ш лю  для всех воз­
растных групп и режимов работы школы)

Вывешено ли цикл ичмое меню (типовое меню
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро­
ди гелей «  детей?

вывешено ли ежеднеоо* (фактическое)
меню для ознакомления родителей и детей

8 меню отсутствуют повторы в смежны* дни?

8 меню отсутствуют ж р щ в и и  блюда 
ипродукты?

Соответствует лм количество приемов пищи
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы'?

Есть ли в оргэнизэ дин приказ о создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии?

От всех ли .партий приготовленных блюд сни­
мается бракераж {сзаписью в соответствую­
щем журнале)?

Итоги проверок обсуждается на вв м ф одителиж их собрв- 
ни** и могут явиться основанием щ т  обращений * адрес а д ­
министрации школы, ее учредителя м оператора пиггамия го* 
сударет&ениых органов контрол* (надзоре)

И П Выявлялись ли факты недопуска ж: рва ли за цни 
блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии »  последний месяц?

□ 1
□  □ Предусмотрена ли организация питание детей с 

учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 01
c a n

пищевые аллергии)? Д А  Н БТ

И!Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи?

cz □ Обнаруживали сь ли в столовой насекомые, грызу­
ны или следы мх жизнедеятельности? □  I

и  □ Созданы ли  условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 0 !

0 0 Выявлялись ли  заменами* к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? □  (

0 0 Выявлялись пи при сравнении фактического меню 
с утвержденным мен ю факты нскл юнеиня ил и 
замены отдельных блюд?

□  !
0 0 Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? □  1

важно! Пор* до* проведения мероприятий радмтеднжого 
контрол* по организация питаний обучающих» (в том числе 
доступ родителей е столовую шкоды) регламентируется ло* 
кдвьммм нормативным актом школы

ФИО,/$10,
]и у &  ч<? u j e o V , £ ‘
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РОДИТЕЛЬСКИМ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ

В —

ш
C D

Следует обратить внимание на:

Соответствие реализованных блю д утвержден­
ному меню

Санитарно-технологическое содержание поме­
щения дла приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой Посуды

Условнаеоблюдемиа правил личной гигиены
детым»

Наличие м состояние у  сотрудников, осущест­
вляющих раздачу готовых блю д (чистый халат 
«л и  фартук, головной убор, рабочая обувь)

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества и безопасности поступа­
ющей пищевой продукции т  выпускаемых 
готовы х блюд

Вкусовые предпочтение детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей., с согласия родителей)

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о  моровом питании

X  Продукты, которые НЕ допускаются при
организации общественного питания ш школе:

Л юбые пищевые продукты 
домашнего (не промыш­
ленного) изготовления

/ % V  Мясо диких .животных,
яйца и мясо водоплаваю­
щих ПТИЦ

и

а§
Зельцы, кровяные и ли ­
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студии, форшн.'!* из 
сельди

( j g g y j  Грибы, едя», маргарин.

0

паштеты «  блинчики с 
МЯСОМ и с тпорогом

Жарой ыо &о фритюр© ни* 
щевы* продукты и изделий

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични­
ца-Глазунья

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие 
приправы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез, маринованные овощи 
и фрукты

Кремовые кондитерские 
изделия {пирожные и 
торты)

Арахис, карамель в том 
числ е и леденцовая

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс

Ч Е К Л И С Т  Р О Д И Т Е Л Ь С К О Г О  К О Н Т Р О Л Я  О Р Г А Н И З А Ц И И  ГО Р Я Ч Е ГО  П И Т А Н И Я  8 Ш К О Л Е :

Имеется ли в организации ме«ю для все* воз­
растных групп и режимов работы школы?

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
ид ТО-14 дней) на сайт д ля ознакомления ро­
дителей и детей?

вывешено ли ежедмеяо# (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей

9 меню отсутствуют повторы в дин?

Д А  НЕТ

И П
0 0  
И П  
И П  

□8 меню отсутствуют запрещениям блюда 
и продукты?

Соответствует дм количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму
работы школы?

Есть ли в организации приказ о создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии?

О т всех ли партий приготовленных блюд сни­
мается бракераж (с за питью в соответствую­
щем журнале)?

Итоги проверок обсуждаются ид «бмвродительских собра­
ниях и могут явиться осмоиммеи для обращений в адрес ад­
министрации школы, ее учредителя т  оператора питания го-
еудорагтеуиуходпшм контроля (надзора)

Ш
И П  

□

Вывале лисы ли  факты недопуска к рвали за ции 
блю д и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии г» последний месяц?.

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарны й диабет, 
пищевые аллергии)? Д А  Н ЕТ

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи?

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу­
ны или следы их жизнедеятельности?

Созданы ли  условия для соблюдение детьми 
правил личный гигиемы (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для  .сушки рук)?

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены?

Выявлялись ли  при сравнении фактического пеню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд?

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи?

Д А  Н Е Т

□  Ш 
□  
□
LVJ 
□

□  И
□ и
□  0

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контрол* по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется яо- 
кдлыным нормативным актом школу

ФИО, ПОДПИСЬ
'U K  <

'
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РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ

<53
со

Следует обратить внимание на:

Соответствие рвалмздвамных блюд уюоржд ем­
кому меню

Санитарно-технологическое содержание поме­
щение для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды

УЬювип соблюдения правил личной гигиены
детыми

Наличие и состояние у сотрудников, осущест­
вляющих раздачу готовы.* блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь)

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества и беюласиости поступа­
ющей лищевой продухами и выпускаемы* 
готовы* блюд

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, е согласие родителей}

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о  здоровом питании

X Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе:

Любые пищевые продукты 
ejjM ? домашнего (не промыш- 

личного) изготовления

Ивет ДИК Нк животных, 
яйца и мясо водоплаваю­
щих птиц

Зельцы, кровяные и ли ­
верные, сырто-копченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форцмиа к из 
сельди

£

а§
Грибы, сало, маргарин.
паштеты « -блинчики е 
мясом и с творогом

Жареные во фритюре (пи­
щевые продукты и изделией

gg Окрошкм и холодные супы Is

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом,, яични­
ца-глазунье

Уксус, горчицд. хрен, перец 
острый и другие жгучие 
приправы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез, маринованные овощи 
м фрукты

Кремовые кондитерски* 
изделия (пирожные и
торты)

Х Т ~  Арахис карамель, в том 
I p t ? 3, числе и леденцовая

Квас, натуральный кофе, 
змергетики, газировка» 
кумыс

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ 8 ШКОЛЕ:
ДА НЕТ

0  □Имеется ли в организации меню для вся* воз­
растных груш  и режимов работы: школы?

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомлен ия ро­
дителей и детей?

бмзешено ли ежедмевое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей

8 меню отсутствуют повторы в смежные дни?

8 меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты?

Соответствует ли количество приемов нищи
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы?

Есть ли в оргзниза ции приказ о создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии’

От всех яи партий приготовленных блюд сни­
мается бракераж (с .записью а соответствую­
щем куриале)?

И □
□

Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии за последний месяц?

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей «доровь* (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? Д А  Н Е Т

□ 0
□

0 0
□

0 0

Проводится ли уборка после каждого приема
пищи?

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу­
ны или следы их жизнедеятельности?

Созданы ли  условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)?

Вьюалялись ли замечания к соблюдение детьми 
правил личной гигиены.?

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
С утвержденным меню факты исключения или 
замены: отдельны* блюд?

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи?

ДА

□
НЕТ

0
0 □
0 □
□ 0
0 0
□ 0
□ 0
□ 0

Итоги «ровера* обсуждаются и* общвроднтельски* еембра- 
ии*х и могут явиться основанием д м  обращений я адрес ад­
министрации шкеты, т  учредителя и оператора питания го­
сударственны* opt аире контроле (над зора)

Важно! Передо* проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы.) регламентируется яви 
ктш ы м  нормативным актом школы

ФИО, подпись
0 / 3 .  •/,./) ' / c u a - c t
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J

2 6
а =

53
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Следует обратить внимание на:

Соответствие реализованных блюя утвержден­
ному пеню

Самитармо-технапогжчеехое содержание поме­
щении для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды

Услоемя соблюдения правил линией гигиены 
детьми

Наличие и состояние у сотрудников, осущест­
вляющих раздачу готовых блю д (чистый халат 
или фартук, головной уб о р  рабочая обувь)

Наличие протоколе* лабораторных исследова­
ний контроля качества и безопасности поступа­
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
ГОТОВЫХ блюд

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирования)
детей, с согласие родителей)

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о  здоровом питании

X Продукты, которые НЕ допускаются при
о р г а н и з а ц и и  о б щ е с т в е н н о г о  п и т а н и я  в  ш к о л е :

/ ч  Любые пищевые продукты 
SJteTp домашнего (не промыш­

ленного) изготовления

<£*>

у Макароны п о- флоте ки (с 
А м х  маем мм фаршем), макарон и 
пюшг с рубленым яйцом, яични­

ца-глазунья

Мясо диких .животных, 
яйца и мясо водоплаваю­
щих ПТИЦ

Зельцы, кровяные и л и ­
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди

в

Грибы, сало, маргарин.
паштеты и блинчики С
мясом н с  творогом

Жареные во фритюре пи­
щевые продукты н изделия

Уксус, горчиц*,, жреи» перец 
острый и другие жгучие 
приправы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез, маринованные овощи 
и фрукты

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты)

/ у Р  Арахис, карамели «  Том 
числе н леденцовая0

ц  Коде» магуралъмым шо̂ > 
O t f  Окрошт ш холодив* супы Щ  анвргвтики. гъжрошм,

ЕЗ В  кумыс

Ч Е К Л И С Т  Р О Д И Т Е Л Ь С К О Г О  К О Н Т Р О Л Я  О Р Г А Н И З А Ц И И  Г О Р Я Ч Е Г О  П И Т А Н И Я  В Ш К О Л Е :

Имеется ли в организации меню ал* всех воз­
растных групп и режимов работы школы?

Вывешено«• цикличное меню (типовое меню 
на 10-М  дней) на сзйт для ознакомления ро­
дителей и детей?

вывешено ли вжеднееое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей

8 меню отсутствуют повторы в смежные дни?

8 меню отсутствуют запрещенные блюда
и продукты?

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму
работы школы?

Есть ли в организации приказ о создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии?

О т всех ли партий приготовленным блюд сни­
мается бракераж (с записью в соответствую­
щем журнале)?

Д А  НЕТ

ЕЮ 
0 0  
ш о  

□  □  

ЕЮ 
0 0  
00 
ш и

Выявлялись ли  факты недопуска к реализации 
блю д и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии за последний месяц?

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пище выв аллергии)? ДА Н ЕТ

Проводится ли уборка после каждого приема
пищи?

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу­
ны или следы их жизнедеятельности?

Созданы яи условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)?

Выявлялись ян замечание к соблюдению детьми 
правил яичной гигиены?

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным мен ю факты исключения ил и 
замены отдельных блюд?

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи?

Д А  Н Е Т

□  0
0  □  
ш и
□ 0 
0 0  
□  0
□  0
□ 0

Итоги проверок обсуждаются и# ебшеродитвдъеких еобра- 
в а *  и могут явиться осиовамиеи: для обращений * адрес ад­
министрации шкоте, ее учредителя и оператора питания го­
сударствен мм* органов контроля (надзоре)

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского
контрол* ж» организации питами* обучающихся (е том числе 
доступ родителей • столовую школы) регламентируете.* л о - 
т т ш ь т  ыщ&штттм  актом школы

■111 '•■-■Ю... .

cue
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Ф И О , подпись
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Следует обратить внимание «а;

МБОУ «СОШ № 1» , ДАТА ПРОВЕРКИ ? i  ,V у ' . / /

ДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ

X  ПрздукпА которые НЕ допускаются при

Соответствие реализованных блюд утвврждем- 
«тому меню

Санитарно -технологическое содержание поме­
щения дне приема пищи, «с то я н и е  обеденной 
мебели» « в д в м А  п«<^ды

организации общественного питания в школе;

Б^ - " V  Любые пищевые продукты 
tesJ!f до машнего <к* п ромыш * 

Л#МНвГо) МвГОТОвМШИв

МакэронАЯ по»фл6«*и Сс 
наем мм фаршем), макарон» 
с рубленым яйцом, яични­
ца* глазу мья

т
СП

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детым»

Налим»*# и состояние у сотрудник»®* осущест­
вляющих рандам у готов»** блюд {чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочее обувь)

Наличие протоколе» лабораторных исследова­
ний контроля качества и безопасности поступа­
ющей пищею* продукции и выпускаемых 
.готов*!* блюд

вкуеемвы* предпочтение детей,, удовлетворен­
ность ассортиментом и качество»блюд (по ре­
зультатам выборочного опроса (лнк®тиро(вни*3 
двг*й,. с согласи» редмтомА}

Объем и вид im im w u x  вгмвйов после приема 
пищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителе* и детей о здоровой питании

|0|
Месе дж ш  жиеетиыж, 
яйца и ш ее eeeenwwMWO” 
врш птиц

Зельцы. кровяные и л и ­
верные, сырокопченые 
колблен вммамм блюдя, 
студии, форшн» к и » 
сельди

/“" Х ^  Грибы, сало, маргарин, 
т-Гм* паштетымблинники с 

мясом и с тпорогом

0  Жарены* шт фритюре пи» 
ш<иы« продукты »  изделия

§

Уксус, горница. хр««, перец 
острый и другие жгучие 
приправы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез, ивриимнивныв овощи 
и фрукты

Кремовые кондитерские 
изделия {пирожн ые я 
торты)

j£ f\ . Арахис, карамель, ■ том
числе и леденцовая

ш ш т

ЧЕКЛИСТ Р О Д И Т Е Л Ь С К О Г О  К О Н Т Р О Л Я  О Р Г А Н И З А Ц И И  ГО Р Я Ч Е ГО  П И Т А Н И Я  в  Ш1

Имеется ли * ергамадвции н#«ю для все* воз­
расти»** груш и режимов работы шкалы?

Вывешено» цикличное меню (типовое июню 
не 10-М  дней) из сайт для оанатмМвмМ ро­
дителей иаетев?

вывешено ли «жалимое (фактическое) 
меню для «нашмшни* родителей и детой

8 меню отсутствуют повторы * снежив» а*»*?

8 мен» отсутствуют здярийцвнны# блюда 
я продукты?

соответствует ли количестве прквмо» пищи 
роглаиеитироваииое цикличным маню- режиму 
работы школы?

ёсть ли в органика ими приказ о создании и по- 
р&1«Ф?Ы ^р^К#р!§ЖИОЙ: ,КО:ММСС̂ И.?

От в*** ли партий приготовленных ёвад сни­
мается браиршДс записью в соответствую­
щем журнале)?

Д А  НЕТ

[Г] □

00 
0  0
Ш 0  

□
© □
и п
ш п

Выявлялись ян факты недопуска к реализм «ми 
блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии »  поатшййвмкяц?

Предусмотрена ям оргмвшмри питаны* дет** с 
учете» «собемнеегей здоровья (сахарный диабет, 
ямщввмв аллергии)? ДА WET

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищ.»?

Обнаруживш ись» а столовой насекомые, грызу­
ны или следы их жизнедеятельности?

Созданы ли условия для соблюдем»*: детьми 
правил ямчмь* гигиемм (доступ к раковинам, 
мылу,, средствам для сушки рук)?

Вывалялись ли. авмвнвиий к соблюдению детьми 
правил личной гигиены?

Вьвп.паг.исьлм при сравнении фактического меню 
С утвержденным мвн к» факты исключения или
«й е н ы  отдельны*:, блюд?

Имелись пи факты выдачи детям остывшей пищи!

Д А  Н Е Т

0  □  
□  0  
0  □

□ 0  
□  0  
□  0

Итоги проверок обеуждлютея ма общеродител неких себрд- 
«ия* и мо-ryr «виться основанием ала обращений в адрес ад­
министрация школы, ев учредителя и оператора питами» го­
сударственных органов контроле (надзора)

Важно! Порядок проведения мероприятий роди тол мех or о 
контрол* по организации питания обучающихся (а том число 
доступ родителей! в столовую школы) регламентируется ло-
мвьммн зкф м тш м м н ажгюм шштш

Ф И О , П О Д П И С Ь
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