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С лз дуе т обратить внимание не: X  Продукты, которые Н Е допускаются при
организации общ ественного питания в школе:

Ceoriser стене р о л ли го оо̂ мых блюд утвержден­
ному НС-ИЮ

С&нитарно-т © .число т  ч #ско« содержаний поие- 
•щемия&ля приема пиши, состоянии» обеденной 
небыли», столовой посуды

Условие C0 6 .no Л С И Ий ПрДОНЛ ЛИЧНОЙ гит иены
дет whsi

Н&дичн* и состовмиву сотрудни*»©,. осущ^ест- 
вляюш.*** рекламу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, голодной убор, рабочая обувь)

Наличие протоколов лабораторных нсследова-
иий контроля юимклгдо и бвзоодсмостн пвивтупаи
:юше$ гиик-еоЛ продукции и выпускаемых 
ГОТ О и. ы X блюд

вкусовые предо оч г емка детой, удовл ©теорем-
нссгъ аешртмн®м том и качает вон блюд (по р#«
ту-™-гт, it &м выбор самого опроса (анкетирование)
дет ей, -с ев г л а с «  « род»< гол е*$) v

06 гем и вид пищевых отходов после прнемгз
пиш и

Проведение- мероприятий ivo информированию
роднт©л .1 и длтой о здоровой питами**

Л юбые лиедевы# продукты 
домлщмет© (н е п рои win - 
л ем w ог о) и этот о sun ей и я

И в со д  их их жи вот Н Ы X, 
яйца и мясо *одоллавак>* 
ЩШ4 птиц

Зельцы, Кроемые И ЛИ» 
верные, сырокопченые
колбасы, з-алитг-мые блюде, 
студни,, форшиа к из 
сельди

д о
Грибы» сало, иаргармн 
Лаштсггы «  блинчики с 
мясом и с творогом

в

SS.

Жареные во фритюре ли*
цдаы# продукты и наделив

Окрошки и холодные супы

Иакар-оиы по-флотс хм (с 
няс н ым фарш«ж). млкарон ы 
С рублевый яйцом, пнчмн* 
ца-глазунья

Уксус, горчица, крем, перец 
острый и другие жгучие 
Лрнпрввм

§  Острые соусы, кетчуп, май* 
оне>. н-ариновамчые овощи 
и фрукты

Кремовые коцдит#рск и© 
щгдели я {пмрожи ые и 
торты)

Арахис, карамель» в том 
числе и леденцовая

Квас, натура лаьмый кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс

%щ§*'

Ч Е К Л И С Т  Р О Д И Т  -ц Л Ь С К О Г О  К О Н Т Р О Л Я  О Р Г А Н И З А Ц И И  Г О Р Я Ч Е Г О  П И Т А Н И Я  В  Ш К О Л Е :

Д А Н Е Т Д А Н Е Т

Имеет л»- ш  а орган и !дции ♦м-чг<ю для всех *оэ- 
р&с хымк .групп и режимов работы шкомш? [ТЛП Вийвлялнсь лн флектм ««Bonyckis к реализации 

б лс ;; и продуктов по результатам работы браке-
р»*НОЙ КОМИССИИ »Э Г'.СС ЛКЛКИИ моевц?

FI
L  Щф-J

Выаешен©лн цикличное меню (тю ш ш  меню 
на ТО-14 дней) не сайт для озна комлей и» -ро-

г ..... ]
'

П р#ду"сн0 трена ли ортами зищи* питания детей с 
учетом осйб«?н::ностей .здоровы» (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА Н ЕТ

1 /
дмгелей и

SkWWMHO АН f*«WWO» <ся КГИ«АС1СЧ>*> к Проводится л и уборка после каждого приема V
меню дл я о»накомпами* родителей ** детей пищм?

8 меню отсутствуют пое юры и см#ж»$ы® Д»ш? 7] [ I Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу­
ны или следы и* жизнедеятельности?

V

8 меню отсугс т-,уют :тлре, . -. е блюда 
И продукты.?

Соответствует ли количество лрэгемод шшл 
ршпш&шнроълицо© цикл. •■ .ч!н меню режиму 
работы шкоды-

V

V

Г~'” Hfи
□

Созданы ли условия для соблюдений детьми
правил личный гнгиемы (доступ к. рахоФииам, 
мылу, средствам д/1й сушки рук)?

В Ь-M йля лис ь- л и шиечамий к соблюдши ю детьми 
иравил личной гигиены?

V
1/

Есть ли а организации при клз о с садам им и по- 
р&лк# работы бракераж мой .кони.семи? : у U Вьаявлалмсь пи при сравменин' флктмчвехвго немк» 

СуТйефжденкМи меню фвхты иехлк>ч#н»и$ или 
отдельных блюд?

От все* ли адрти-й пр«1 'Ото*хпепн».«к слюд сни­
мается бракера ж (с записью а соответствую* □ Имелись ли факты вь д л -и  дет ям остывшей пичц«? V
щем журнале) ?

Ида И Л-рСБ >р . Г-Г 
тшхм нту г
Н^ИНСТрЩйР' I К чь Л-
&$ш$кгтпит- > ь 'т .

i «обфй-
■и да* обращений « адрес ад* 
; *л л  и дошратора лигами» го*
: ; » ‘ нада&ра)

taaSMOl Порщох л ро§од$№* .«2 »#ерФг1риятмй рамшщ  ̂ьезшг-о 
ямамтраля по ортаммжагцни гттамм* обучавшихся £* тон числе 
доступ' ро>Д1ТтШ#Щ а стеловуш ожолы) р^глам#мтшру«тся ло* 
«шлыммн нормативным актом шх-яты

Ф И О , П О Д П И С Ь

M w u C n m t S 'L l -  £  С  f ]? )C / r tv {a ‘ '

/
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ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ

Следует обратить внимание на. X  Продукты, которые НЕ допускаются при
организации общественного питания & школ®:;

С вотеетстйи?* р-сьализюваынмх блюд утв-.}р.жд®и- 
ному меню

Самитарно-технологически ©одежами® поме­
щен via дов приема пи иди, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды

Ус л о ей я соблюдения прямая личной гигиены 
двггыим

Н аличия  и состояние у ©от рудников, ФсущвсГ"’ 
вляющмк раздачу готовых блюд(чистый халат
или фартук, г ОАО в но# убор, рабочая обувь)

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества ы безопасности поступа­
ющей гииюр-ой продукции и выпуск а О Mi,IX
готовы я блю д

Вкусовые предпочтения детой, удовлетпорви-
нос:т ь ассортиментом и качеством блюд (по ро~- 
тул1»т0тлн рыбе речного спрос.® (амквтиро&анив)
А вт е-'й, с < о гл а с м й род и тел ей)

Об1ЧЖ И вид пищевых отходов после приема
«ищи

Проведение мероприятий по информированию 
род ителей и детем о здоровен питании

(ДО

в
gg

Л юбые пищевые продукты 
домашнего (н<> промыш-
Л#М НОГ О) и «гот о ел ©и и я

Няоо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю­
щих птиц

Вольцы , кровяные и  л и ­
верные, сырокопченые 
колбасы, залипшие блюда, 
студии, форшмак из 
сельди

Грибы, сало, маргарин.
Л-ШШШТЫ м блимчики с 
мясом и с тпорогом

Жарены е во фритюре пн»
щевые продукты и изделия

Окрошки т  холодим® супы

Мак аром ы п о - флоте к и (с
мня с и м м ф а р ш ем). ма к® ромы 
с рублевым яйцом, я'ичнги- 
ш и глазунья

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие
пр*мтра#ы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез,, иаримовамиыв овощи 
и фрукты

Кремовые кондитерские 
изделия {пирожные и 
торты)

Арахис, карамель. в том 
числа и леденцовая

Клас, натуральный кофе, 
энергетики,газировка 
кумыс

Щвё

ЧЕКЛИСТ водительского К О Н Т Р О Л Я  О Р Г А Н И З А Ц И И  ГОРЯЧЕГО ЛИТАНИЯ В Ш К О Л Е:
Д А  НЕТ Д А  Н Е Т

Им (Км ся ли (( о ; г .. н .(S л (,н.| и(|чю ДЛЯ #ськ Ы » -  
ОАСТИЫ* фу.ТЛ к JHM.UWOB рзб«ТЫ ц>'ОЛЫ?

Вммшивно ли цинл ичиое меню (типовое меню 
на * 0 -4  дней) ид сайт для о; из кои дом ив р-о- 
дптьльм и детей?

8»«еием ог »  ежедчеооч (фа«ти-с<, ой) 
меню для о-кл» -.жлетпе; родителей и ди-тей

Вывалялись пи факты недопуски «реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комке сии »  последний месяц?

Предусмотрена ля ортами такие питание детей с 
учетом особенностей здоровы» (сахарный диабет, 
пищевые аллергии}? Д А  Н Е Т

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи7

У

\/

\г
В меню о rev rc tnyjoi fioiiipp-M i; смежны»? фш* Обнаруживали о» ли в столовой насекомые, грызу

мы или следы их жмэнедевтелыности?
В меню отсутствую! залрещениые блюда 
и продукты ■

Соответствует ли код мм ест во прм&нбв «вещи 
petлаимннпгироб .гмное цикпичнын меню режиму 
работы школы?

Есть ш  ворганидеичв приказ о создание и по­
рядке работы бр®К«р®ЖМ9Й КОМИССИИ?

От В€С-К ли Айрти# пржотоаленмм* блюд :ШМ- 
ммтся бракер®ж (с записью в соответствую­
щем журнале}?

Созданы ли условия для соблюдение детьми
правил личный гигиены (доступ к рахошимам, 
мылу, средствам для сушим рук)?

ВМЯвАЯЛЙсI» ЛИ :ЬТм еч*ШИ« к соблюдению дет ьми
прайил личной гигиены?

1̂
ВьРвЯЯАМСЬ ЛИ При Ср«! анемив фактического м#ыю 
с у! еерждеммым мен к> факты искл юч^ыи-я мл и 
замены отдельных блюд?

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи?

ымш т т т %  г «* иткп г 
ИИНМСТрвЦПИ i. - 1Т-*Н < 
суддрс?ШЙ Ты*'. "Ар* Vi-::

.тзкл -л из д*< тол ьс* и х собр®-
: т'-ог* :!*>чен дл* обращений& адрес ад-
v уч;: <*д«теяз и оператор* т-щнищ го-

8#си#! Порядок лроеедв««ия мероприятий, родм-пл ьежого 
контроле по организации питании обучающих ся Се том числе 
доступ родителей е столовую школы) регламент ируетс « до- 
КаЗЛЫНЫМ иорнлтивнын актом школы

Ф н д п р ^ п с ь
__ £

: :



[М )У «СОШ № 1» , ДАТА ПРОВЕРКИ_

[ ш т шж
ИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ

' :г::' -'г ■ Ц С, * ■■ ' .it

С Ю Ш П  ■ о т  я т ь  о к и м а н и а  н а : X  Продукты, которые НЕ допускаются при
организации общественного питания в школе:

z:m

(Ф )

& *

С«ответс?«
мсхну нем*.

Саиитарн*. • •• ■ 
щвнмя для г .

С'Т'

: •• ;.1ЛИК»«®НМЬ1Х блюд уГМрЖДМ*-

нологммвско» содержание поие- 
**л па щи. состояние обеденной

п ой посуды

SQJ
в *

Условие с-
детьми

з«ия правил лмчмой гигиены
@ 0 1

о м *
у Ш  о Налим**® w )ЫН# у < о I руд ИИ Кой, ОСуиДОТ-
f  wf\ ВАЯЮЩЦгКЖ Р ' ■ 'У готовых блюд (чистый халат
/ ■ ' мши фарту - "овмой у6с р1 рабочая обувь)

д о
| ... : Нч|ЛИЧИ*? Г ■ • ■->ло 8 ГШ& О Р 1 гор МЫ Ж НССА «ДОНА -
| ~ ~ г : ПИЙ КОНТрО • '• . ч ветла и 6 ©юла cw ост и пветугш-

юадтЙ Лип: ■ ; продукции и выпус наймы*
i;t

0
ГОГОШДХ б.':'

Вмусоаы# ■ • оч геми в детей, удоплвтоорвн-

Й
^ f e ­

несть лее г ■ ■ * «питон и качеством блюд (по рл-
зущ«т;зт'«зм i 
ДвТ#Й, С СП

("ючмог'о спроса Сам кетн ;х> ьа нм j*\
••» родитмййй1

l l

Объем и с
ПИЩИ

" -чаевых отходов после приема

I г  3 ПрОЙОДСии - к оприлтий по информированию

Любые пищ«яын| продукты 
домашнего <н© промыш­
ленного) и^готоьления

Нвсо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю­
щих птиц

Зельцы, кровям we м л и ­
верные. сырокопченые 
колба с к- заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди

Грибы, сало, маргарин, 
паштет hi и блинчики с
ил cm* м с тоо рог ом

Жирены# во фритюре пи* 
щевыв продукты «  наделил

Окрошки и ХОЛОДНЫ© супы

Макароны п о»флоте к н (с 
мясным фаршем), макароны 
с рублемьш яйцом, л и чин­
ив* глазунья

Уксус, горчица, хрем, перец 
острый и другие жгучие 
приправы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез, маринованные овощи 
и фрукты

К ре но s ы© к оидн тор с* м &
«адвяи» (пирожные и 
торты)

j T /  Арахис, кара медь, © том 
числе и додвицова*

Км с, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс

*
1 Я Щ

йз»*».

Г родителе •-•н о здоровом питании

Ч Е К  Л И С Т  P O f . ' . Л Ь С К О Г О  К О Н Т Р О Л Я  (

Д А Н Е Т

И*■■ ш  1 ся Ли л орг амиг-п. 
рас гмык групп и резки

■ 1 М.Ы Ю ДЛ Я IjSCXSX 1ЮЗ -
зботы Ш:К.ОД5цг? И ! □

бЪ &ФШ&М0 ГМ №*л ИЧ Н ;•> > 
ИЛ 1C-14 ДНС-ЙЗ МЛ САЙТ . 
дм гелейн детей?

•> ню (гмтю^ос* меню 
• t«a комлей ко ро- ! / □

&ъ т ы ъ ио г. л  «гжрдшч 
и©ию для оамаиеомяв-мы.. р

.истичрсков)
-с Амтр-лйй р детей

\ 7 1 □
В  меню отсутствуют п II: .енвжмьмк йны ?

и □
8 мвмю отсутствуют } 1 :'■ 
и продукты?

.,нне блюда

: » л П
Сйошетстш)?#? ли п •: 
р е -тш н щ ш н р о о -ш  нос* 
работы! школы?

'■ и о (1рМ4Ы0Ф HUUU* 
*ын ноню режиму

\ / 1

И
Ес г ь т  а оргвнига дмм ■• 
ря.им? работ ы 6pa«<tp»» ■

•■■ •> о  создании и по- 
1 КОШ CCUM? 1 1

От ьс©жли партий пр. 
мается бракераж (с за
шим > ур*кале)?

.."••;НММХ бЛЮДСИИ-
■ t:f соответствую* U

..а й-4 '"й.тьг..п.и> Z&-Spa- 
: ■ т  фбращ«*гжй' ь адр>ж  ад- 

* п  а и s ■ ге р л  ш г а т т  го*

ДА НЕТ

W ;

S □

;.......]

т

■ \ ‘нШЯЛ̂ р-ё '

Вывалялись ли факты и «допуска к реализации 
блюд и продуктов па результатам работы браке- 
раьиой комиссии »  последний месяц?

Предусмотрен.» ли организация питания детой с 
уметом особенностей здоровы. (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)* ДА НЕТ

Проводится ли уборка после каждого приема

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу­
ны или следы их жизнедеятельности?

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)?

Выделялись ли замечания к собл юдению детьми
правил личное гигиены?

Выявлялись ли при сравнении фактического меню
С утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд?

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищ»?

Важно! Порядок пр©а*д®«мя мероприятий родительского 
контроле по организации питан**» обучшмцнхея (а том числе 
доступ родителей «  столовую школы) регламентируется ло-
хдпьнькм норма гиаиым витом шкшты

„  Ф И О , П О Д И

—



МБОУ «СОШ № 1» , ДАТА ПРОВЕРКИ /  0 , Й / ,  й Й Й  ^

Следует обратить «ьимаьиа на: X  Продукты, которые НЕ допускаются при
организации общественного питания в школе:

О а

c r f >

С»отв отстой •• ■ р гили 1Ю*к1.»и*ыл блюд угвермдвй- 
мскму пеню

Саиитармо-гехнологнчесхое содержание поме­
щения длл приема пищи, состояние обеденной
нчгбели, столовой посуды

Условия СС блЮДСмИ « П рАОНЛ личной гигиены
детьми

Наличию и состояние у со г руднике о. осущест­
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат
или фартук, голодной убор, рабочая обувь)

Наличию протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества п безопасности псстугш-
юадей miuirf-'•* продукции и вмпускае-мых- 
ГС К!-»»,IX блюд

Вкусов %с& преддочтенил дь-тей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качествен блюд (по ре- 
зуЛьтзтэм i ■ арочного опроса (анкетирования) 
д м  ей, с согласия роди» илей}

ОЗги?м и вид пищевых отводов после приема
«ищи

Про ©едем и. с мероприятий до информированию 
родителей и детей о здоровом питании

в
ss

Любые пищевые? продукты 
домашнего (не промыш- 
л е н и or о) и згото «л  #и и я

Мясо диких животных, 
яйца и ннсо водоплаваю­
щих птиц

Зельцы, кровяные и ли ­
верные, сырокопченые 
колбасы,, ы тш ш ш  блюда, 
студии, форшмак из 
сельди

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты н блинчики с 
медом м с творогом

Жарены» во фритюре пи«

.Макароны п о-флотски (с 
мм си мм фаршем).. мл ка ро и и 
с рубленым яйцом, яични­
ца-глазунье

Уксус, горчицд. хрен, перец 
острый и другие жгучие
«рмПр4Н1Ы

§  Острые соусы, кетчуп май­
онез, маринованные овощи 
и фрукты

Крановые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты)

Арахис, карамель, е том 
числе и леденцовая

щввые продукты и изделия 

Окрошки и ХОЛОДНЫЕ Суйы

ь

Квас, натуральный кофе, 
зиергетики,газировка, 
кумыс

ЧЕКЛИСТ РОД •; ГНЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ 8 ШКОЛЕ:
ДА НЕТ .ДА Н Е Т

Имеется ли а организации меню для iscex агаэ-
раетшдх групп и реж.ниоа работы школы?

Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
рджной комиссии за последний месяц?

Вмешено ш  цикл мчи!.' .? меню (тмловое меню 
на 10-К дней) на сайт для ознакомления ро­
ди !елеймдетeft?

©с вешено т  ежедмеео л (фактическое) 
меню для авмаиаклеиия родителей и детей

Предусмотрена ли организации питания детей с 
учетом осо-бенмастей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? Д а  НЕТ

Проводится ли уборка поел© каждого приема
«ищи?

I /

I /

В меню отсутствуют п : - ' терм в смежные дни?

8 меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты'

СвОТвеТСТвуйТ Ли «ДОммеСПМЗ ПрМвМФв 1ШЩ.Й 
реглаегогтмрфвэ**мое ци -сг ичным меню режиму 
работы шкодм?

Есть лй  а орса ииад цин . и ка з о созданиш и ш -  
рядхе работы бракера.- мой комиссии?

От всех ли партии при иовлеми*** блюд сни­
мается бракера.*, (с ззп. = ю в соответствую-
щ.т журнале)?

!/] □  
й  □
Й □
Й □
Й □

Обнаруживались ли в стоповой насекомые грызу­
ны или следы их жизнедеятельности?

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковиншн, 
мылу, средствам для сушки рук)?

Вьлйлялись ли замечания к соблюдению детьми 
лр.шил личной гигиены?

ВыявлялисьШ  при сравнении фактического меню 
€ утвержденным иеню-факты исключейия или 
замены отдельных блюд?

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пиши?

V- могут ЯвыТьСЯ >■
К*»ИОД ГрФцМ# U:W‘. •*•*.< *
■~;Т » . " MMU

тс* я-» Абиозроди тдоьаси* ■:&$$*»- 
дл« обреще -«нй р «драс ад- 

. -А Д* ' * ' ■ ■ .• * г« рт ■ПИ.Г.ЗМИв го* 
и Т ДОЛЯ

8*.:жмо! Порядок npoee&etviii мероприятий родитл искш 
контроля 1кз вригамиавцим питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламшпгьгруется ло- 
вадеыимн мк>рмати»имн яхтой школы
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ГЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ
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Следует ротить внимание на: Х Продуюгм» которые НЕ допускаются при
организации общественного питания в школе:

Cootосте 1 ’ I лиуова-ных блюл утвержден­
ному меню

Сзмитарнс-технологическое содержание ломе-
шени* для лз пиын. состояние обеденной
«ебОЛИ, ст ' ' ной посуды

Услоомя I , лни я прагм л личной гигиен ы
Детьми

Наличие и о х  юимие у сотрудников, осущьст-
плнощи* ; 1 'iy готовы* блюд {чистый палат
или фарту гооной убор, рабочее обувь)

Наличие протопопов лабораторных исследова­
ний контр-: л качества и безопасности поступа­
ющей т < и л  продукции и выпускаемых
ГОТ спи. I к 6

Вкусовые г ; .п очтенна детей, удовлетворен­
ность асе • итом и качеством блюд (по ре- 
Тультотан с рочного опроса (анкетирование)
детей, с <. I с. ив роди гелей)

Обьеи м в.- пищевых отходов после прием» 
«ищи

Проведен- - -грспривтий по информированию
родителе., ■ гли о здоровой питании

Д О

а

SS

Любывпмщваые продукты 
домашнего (не проныш- 
л «иного) изготовления

ИйСО диких животных, 
«ЙЦД И ИЙСО ЙОДОПЛ^ВЛЮ- 
щих птиц

Зельцы. иродимы* и ли - 
a ef> н ыег с ы рек© пче мы & 
КОДб^СИ блюд*!,
студии, форшмак И.3
сельди

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с
МЯСОМ И t  Т «0 |Х5 Г0 М

Жареные во фритюре пи­
щевые продукты и изделия

Окрошки и холодные супы

Макароны по-флотски <с
масм мм фаршем), махароны 
с рубленым яйцом, яични­
ца-глазунья

Уксус;, горчица, жрем, перец 
острый и другие жгучие
прмпр&рм

Острые соусы, кетчуп, май­
онез, нармноодымые овощи 
и фрукты

Креповые кондитерские 
изделия {пирожные и
торты)

Арахис, карамель, в том 
числе и леденцовая

Квас, натуральный кофе, 
энергетики.газировка, 
кумыс

ЧЕКЛИСГРОД Е Л Ь С К О Г О  К О Н Т Р О Л Я  О Р Г А Н И З А Ц И И  ГО Р Я Ч Е ГО  П И Т А Н И Я  8 ШКОЛЕ:
ДА Н Е ТД А  Н Е Т

Ик^ТСЯ №■ ШЪpf
рас ты к  rpyfn и рехк-

•( меИЮ ДАй Ш€Ф( Й«И~
о а боты школы'? к! □

Вьчзешено^и цихлич» 
ив 10-14 дней) из сей"»
Дм ТвЛвй ш йвТО?«?

? . ью (тшюеое меню 
• 3 КЗ К О М О&н йв ро~ V;

! 
1 

1

8*ФешвНФ Ш  ввОДяЯ^ "■ ;.;.л кт ичбСкФЙ 
"-.ди гелей и детей И □

В меню отсутствую» И: в смежные дин7
> 1

В меню от су тс твуют 3 1 
и продукты?

• .: .еныъм? -блюда

L.d J
С о от 1# фч с т ayxvi п и ко я-1' 
р*г ленеетнрошмыею ..

г по Прк»?М0 1 1  ошцм 
ичным меню режиму ;V ! с

t< »ь л.< воргана мин.-
рядке работы бракер. - -

• АЗ О СОЗ-ДзЭьИй и по- V !
От всех ли партий пр.. 
мается бракера.-, (см

■ ■-ленных 6г *ОД С«И- 
to  & СООТвйТСТв)К> V

Г

Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии м  последний месяц?

Пряду Смог раня ли организация питания детей с 
учетон особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? Д А  Н Е Т

Проводится ли уборка поел® каждого приема 
я там?

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу­
ны или следы их жизнедеятельности?

Созданы ли  условия для соблюден и» детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам,
мылу, средствам для сушки рук)?

Вывалялись пи замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены?

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
ммены отдельных блюд?

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи?

V

1/

V

i /

□
V

ИЛ
i— ..~J

{ /

V
щ*.н журнале}?

i. о? я р с > тр а к т€ у  
( : н т у т  щ**.чып 

«иинс цпщ т*  ш «еод
. • 5 4 - > т ||«|м нН х €ф(М<

сч т  $ ТЬЛ %£*Ш епбрм -
■ -и да: д т  ъ&ржщштй и адрес ад-

•■■f.ftwrmn. »■ ж  $р*- пмтемия го - 
(имзоряЗ

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контрол* по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло- 
клльмым нормативмьзн актом школы
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Следу-- : тгп» внимание на: X  Продукты, которые НЕ допускаются при
организации общественного питания s шкоде:

С ©отвеч •:
иону H G --I

• '-И юеа-«иых блюд ут еерждвм-

(<ri
а

Сами тар''» ■ 
шенм* д / ;-
и ©бели,' г

■ <»слог »*чесхое содержание гюие» 
пищи, состояние обеденной

"И посуды
*̂3

о  ,
Условий . 
детьми

• ла правил личной гигиены |0|

Ь
Налим их? и .
ВЛЙКИДЙ * .
или фарт .

ямие у сотрудников, осущесг- 
у готовых блюд (чистый халат 

■ -.ячойубор, рабочая обувь) до>
0#

Налим м© л | • • 
нмйконтр:
ющ«й mu 1 •
ГЧ>Т О li t . IX i  •

оло« лабораторных ксслсдова- 
> зчества и безопасности поступа-

" -* духами и выпускавных

© Вл'уооеьн. " 
кость «к  :
зудьтаг.-.-
дет ей, с i

ичт сми я детей, уд о ал от пор ем- 
• том к-, качеством блюд (по ре~
■ чмого опроса (анкетирован*^*)
родителей)

е5
<

I ' Л

СХ*М*ч И <
нищи

:ч?и:« отходов после приема

г
с  а с а

Провед (»
родителе •

- •ПрИЯ ТИЙ IK3 ииформирошз И И Ю 
••и о здоровой пи тами к

е й

Л Юбыв ГКИЩвОДЙ продукты 
(м-t простыш - 

Л ф М *ЮГо) И ВОТ О  «Л «* ми я

Мясо диких жэиДОТОЫХ* 
яйца и кйсо водоплаваю­
щих птиц

Зельцы. к ровяные и л и ­
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студии форшмак из 
сельди

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты н блинчики с 
мясом и с тоорогом

Ж&рмимм* во фритюр© пи­
щевые продухт Ы И И «ДОЛ ИЙ

Окрошки и холодны;© супы

Макароны по-флоте км <с
и т  с и ы  и ф а р ш «им), ма к.» ро н и  

с рублевым яйцом, яички» 
ца-глазунья

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие 
приправы

Острые соусы, кетчуп, май- 
онQ3, Н4фмм«гевммые овощи 
и фрукты

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты)

Арахис, карамель. © том 
число и леденцоиа*

Квас, натуральный кофе, 
энергетики., газировка, 
кумыс

ЧЕЙ Л И С Т  PC П Ь С К О ГО  КОНТРОЛЯ О Р Г А Н И З А Ц И И  ГО Р Я Ч Е ГО  П И Т А Н И Я  8 Ш К О Л Е:

Д А  Н Е Т Д А НЕТ
ИиФ© 1 ея ли в ; 
растим* групп и рв>

■ - ■ -ч^дляесек «и»*-
' ОТМ ШКОЛЫ? !/.! Lj Выема даос* ли факты медолуоч» к р м л и а ц и и  

блюд и продуктоь пл результатам работы браке­
ражной комиссии за последний месяц?

*---------1
t/

8ь введено г-н циклич­
но 10-T4 дней) ил с*.' 
Я»талей идетей?

мэ (типовое меню 
•-на коплвина р?о~ Z П

[7] П
Предусмотрена ли ортами дщи* питания детей с 
учетом особенностей адоровип (сахарный диабет,
лишеем* аллергии)? Д А  И ЕТ

( /

8%еешВМ0ли «гжеДк.
M0HX1 .ОЛЯ озизхонлг -

• 'чческое)
■ ,>.лее и де»ч»й

Проводитсд ли уборка после каждого приема 
пищи?

(/

8 меню о г су тс шую i • ■ 18 <.м«.>жлп*# дм«и? V □ Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу­
ны или следы их шитнеавдт елымо-crи ? 1 /

в ие И «0 О ГС ут С 7 ну ют л 
И. Продух 1Ы?

Соотьетстаув'т ли кол •

.. -ш-ш .блюда 

ч ам. пр»«еи<за лнщм

V / □
и □

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личньяй гигиены (доступ к раковимам. 
мылу, средствам дод сушки рук)?

V □
□регла нчжтнрое&нмос .

работы школы?
HWMH с* н ю рожи му Вьпвлялись ли аам^1ами>а к соблюдв^и ю детьми 

правил лично Л гигиены?
I/

£< тъ л а в органы за ци
радае работы бракер»

■ э о создании, и гк>- :Y] □ Выделились ли при <р# вменим фактмцвекого меню 
с утеержденwwх* меню факты и-сключе-мия или 
замены отдельных блюд?

; V

О Т всех ли партий пр ■’ 
кается брякараж (с ' .

■•еннык блюд с«и~ 
• соотввтсгву»- Э] □ Имелись ли факты выдачи ,-с-там остывшей пиши? и

едем журнале}?

И»си про, т  ■ 4 чэ Ж М М Ь М О М Ш Ы Н 4
«к »*  м м ут еди-ть-- с-ч щц% обращений в адресад*
и«-и» тр.-ци4*ии^г .-чте-лям «пер-пора питания го-
С }  г !i.... н ,4,-, (м ,эдд»рз1

Взлмо! Передо.: г  роаадамия мероприятий родительского 
кон»рол* гн>«рта«из*цм» пнтзниа обучающиеся {в том числе 
доступ родителей «  столовую школы) регламентируется ло - 
♦ШйЫнЫМ трматиаммм актом ш*вй*»

Ф И О , П О Д П И С Ь

ш
О .У" //СМ ОС.С -----n A ^ l A r Q ^ d i i

^ Ш 1 Ш Ш ? Ж -Ы ± х , /С0 Г  (J 4
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Следует обратить сниманиена:

Соответствие реализованных блюд утвержден­
ному меню

Сдиитврио-твхнапопмосжм содержаки» поно­
шений дли приема пнищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды

Условия соблюдении правил личп ей гигиены 
детьми

Наличие и состояние у сотрудников, осущост- 
вдюмцмх раздаму готовы* блюд. {чисты й  халат 
«л и  ф|(ргук, головной убор, рабочая обувь)

Наличие протопало* .лабораторных исследова­
ний контроля качества «  безопасности поступа­
ющей пищевой продукции т  выпускаемых 
готовых; блюд

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен­
ности ассортиментом и качеством блюд (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирование)
.д*г«й, еевлмкмв родителей} к

Объем и вид пищевых отходов после приема
пищи

Проведение мероприятий по информированию
родителей и детей о  Моровом питании

X

Q

Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе:

Л юбые пищевые продукты 
домашнего (не проиыш-

' двинете) итпчмыииия

Ивео ДИКИХ ЖМеОТРЫХ,
яиц* и мясо водоплаваю­
щих птиц

Зельцы, кровяные и л к - 
яврнме, сырокопченые 
колбасы, ззлиииы# блюди, 
ссуди», форшмак из 
сельди

fрнбы. сало, маргарин,

0

п.эстеты т  блимчижи с 
НЯСФИ и с творогом

Жар#иы# во фритюр® ш » 
и р ы #  Продукты Н з»«;1Д0.ЛИ"Й

Й  Окрошки и холодные супы

%  -

Макароны по-флотски (с 
маем мм фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични­
ца* глазунья

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучи# 
приправы

Острые соусы, кетчуп май­
онез, мврииоаанмые овощи
и фрукты

Кремовые кондитерские 
■наделил (пирожные и 
торты)

/ у \  Арахид карамель, в том 
'r tZ ' имел* и леденцовая

I®
Квас» иатур^л^мый кофе» 
энергетики,, газирош т, 
кумыс

ЧСКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ 8 ШКОЛЕ:

Икается ли в организации мвиюдйя псе* во»- 
рветмык групп и режимов работы школы?

Вывешено «к  цикличное меню (типовое меню 
на 10- \* дней) на сай т для ознакомлен и» ро­
дителей и детой?

вмввюено#* еж*диеес« (фактические) 
меню для ознакомления родителей и детой

8 меню отсутствуют пов тори » «мвжжмв аи»?

8 меню отсутствуют Запрещении* блюда 
и продукты?

ceoTBorcTsyoT «и юмимветв© пр****»» пищ»
рщглшнммгировамнов цикличным меню .режиму
работы школы?

Сеть л »  и организации приказ о создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии*

От всех ли партий приготовленных блюд сни­
мается бракераж, (с записью в соответствую­
щем журнале)?

И - 1 » Проверок: обсу - . ,  - кЛ -ЗА Ир о о,цВрОДнГоЛ!, СХИ х Сйбрв- 
*-1" » „  могут в»ит*0е IX ■ювамиви д т  а&р«щений # адрес ад-
ммнмгфлц** onteftw. ее учредителя.« оператора т е т е ю  го -
- у : > .  т!.:К'н t -Т  : о Л.ч (НАДЗОР»)

Д А  НЕТ ДА НЕТ

г - Н □
Выявлялись ли факты недопуска х реализации | Щ
блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии за последний месяц?

L I J

ш j Предусмотрена ля оргнмиааии# питания детей с f f Пучетом особенностей здоровил (сахарны й диабет, 
имвимим* аллергии)? Д А  Н Е Т

Г “
н □ Лровоамтся ли уборке после каждого прием® 

пищи5
i J

ш □ Обнаруживали сь ли в стоповой иасекомы», грызу­
ны или следы их жизнедеятельности? £

4 □ Созданы ли  условия для соблюдение детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)?

5 □
т □ Выявлялись дидлмозлмия к соблюдению детьми f

пр.ншл личной гиг и*» мы? L—L__S

□ &ЫЯ 8ЛЙ ЛИ С Б Л И при Ср»Ч »М<ШИ'М факТММ^СХОГО HfUIO 
С р  Ш ^ЖШ  нмым мфню факты иск Л ЮЦ#И»И| или Ж
замены отдельных блюд?

ч □ Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи?
ы

вщжно! Передо* пром-двммя мероприятий родительского 
контрол* по организации пи тамил обучающихся (в том имел» 
доступ родителей в столовую школы) регламентируете# по-
хллыиым змршгеивммм актом ЩХЙЯЫ

Г , /  л  Ф И О , П О Д П И С Ь

Z _ E _ Z ^ Z 5 I H Z _ E Z _ Z ^ _ ^ Z Z Z Z ^

C'a ^ cl -/M e # ,^c



; У «СОШ № 1» , ДАТА ПРОВЕРКИ
—---5-J-

ИТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ

С л е д у » ' •1 -'ть ш м м ж т ъ  н а :

р . г  ■
Соргоетс* ■ . ; Д1140 ЩЗМЕШХ бл ЮД уТвЙрЖДЩ4~

\ ы ~
i ному ней •

S«iNMMfr-v w

Са?ии.тарн-. : »г нчесжое содержание помв-
1 шеныа &Af ■ т. тиши, состояние обеденной

ХыК'1 М#б#лм* С t ••• посуды

;> /слоено с< 
П.-Тъ«'.'

а правил личной гигиен и

О f J\ На лимит" i 
влвюшк:** ' 
нли флрт ч

' у  cot рудни «он. о сущее, т -  
то&ыхбл>од (чистый халат 
>.♦ убор, рабочая обувь)

Наличшм • по а лабораторных *ссл«до*а- 
ний комт р * :i • е ства н безопасности поступа­
ющей Л - И * - л у е ц и и  И вЫП/СКЛОНЫХ
Ею ТО Р 1.IX 6 '

гЫ? >

Вкусовые ! «мня детей, удовм творви-
ыостьде--. ■ .• т н и  качеством блюд (по ре- 
гупы.и,'. •. . '.<ного «проса (анкетирования)k
Л'!#>' се  ̂ f май гелей

Объем и I :«ты* отловов после приема
пищи

Проведем
роди* г.1 .-,

■ • о . •иятмА по информированию
■мл *ДОро©ОМ п>1ТЯМИИ

X  Продукты, которые? НЕ допускаются при
организации общественного питания в школе:

Д О

В
sS.

Л юбыо пищевые продух ты 
домашнего <не промыш- 
лемм от о) изготовления

Мвоо диких живот мы х, 
яйца и мясо водоплаваю­
щих. птиц

ЗдоьцгН крошшмом ям- 
вернее, сырокопчены# 
колбасы» тллиимые блюда, 
студим, форшмак т

Макароны по-флотски (с 
маемым фарш#иХ макарон и 
с руб/ммыи Я Й Ц О М , Я И Ч К И - 

ца-гллзумьв

даА
И В в

Уксус» горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучи#

.прмпрайы

S  Острые соусы, кетчуп, май­
онез, нармноФанны# овощи 
м фрукты

сельди

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты м блинчики с 
мяса-м и с творогом

Жар#нм# во фри тюре пи* 
щ ты &  продукты н над ели я

Окрошки м колодные супы

Креновме кондитерские 
изделия {пирожные и 
торты)

Драхме, карамель, © том 
число и леденцовая

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс

ЧЕК Л И С : РО/ зС К О ГО  К О Н Т Р О Л Я  О Р Г А Н И З А Ц И И  ГО Р Я Ч Е ГО  П И Т А Н И Я  8 Ш К О ЛЕ:

Д А  Н Е Т Д А Н Е Т

И КЕЧ’ 1 СЯ ЛИ »  Opr ДНИ, }. 
распных групп и реж.и

■ - • для »еш  &а%- 
школы? И 1□ Вьжзалались ли факты медешуска кр*еал«зацим 

блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии зы последний м*кац?

И
&де«и*#Н0Ан цикпнн»* . . 
из 10-14 дней) на сайт . .
детвмЯ м дате й?

иловое меню
' .'.'ОН ,П#НИв :|К>~ И I ] П редусмо:Т|>ема ли ортами гадая питами» двтвА с 

учв-том осабк миосяж ТЯОрЭвкЯ («экармый дияблт 
п»«.е.выв аллергии)? Д А  ИЕТ

/
В*4#ш#но ЛИ ШШй ‘W  

н#мю д ш  оз мд конпаи-: •

■ •:■- *
» лей н детей И  !□ Провоякгея ли уборка после каждого приема

■ПИЩИ?
1 / | j

8 м#ию отсутсТйуюг г.

8 меню отсутс твуют j 
и продукты?

Сс* ОТО M"t f liy#t ft И и. 0 Л »: •

ьлйжЩ»Ш$ШЯЙ 

• - н* блюда

- i vi-еиоь пиши

0 1  
F 11

□ Обнаруживались ли в столовой насекомые» грызу­
ны или следы их жизнедеятельности?

: Созданы пи условия для соблюдения детьми 
правил личный гигивмь» (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)?

1 /

ре -да не чти рое а «и.:--
рдбогы ШХХЭЯМ7

■ - ■> меня» режиму
. й LJ Вьзй&пялнС'Ь ли м и#чш ии к соблюдению детьми

«рши/1 личной гигиены? У\
Есть лм © ортанизаци • - 
p-a&ict: patioi ы бр.т *: » •

. - о здании и по- 
‘ч-ССИИ? □ являлись-ли при сравивши фактичесжо-го меню 

с утвержденыи« меню факты исхлючеММД ИЛИ 1/
ммв-ны отделънык блюд?

От всех ан  партий при * ' 
мается -бракераж (с - л

■ ■*'*** бдюд сни- 
•: ^ответствую* |7 1---J Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? П71

.
uum  журнале! ?

ми*> могут ■ ■. ■».
М'ИКИ ГрЙЦИ ■ . Г) '■>

•1 явИ4«рця|4г* 1мшк < * Ь » -  
н дл* «брадат и«й в адрмс ад- 

м оператора питами* го*
•и* (надзора)

Б ..» но! Передо* проведами* мероприятий родительского 
■контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую «копы ) регламентируется яо* 
К*ЯЬМЬ»Н нормативна»» актом школы

||
Л, Ф И О , подпись

. Л И
ЩШШШ. Ж м . % и й

-if


