
М БО У « C O III >  1» ,  Д А Т А  П РО В ЕРК И

ЗВ ЗЯ В Е^Н В ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ

С я& ц & т  о б р а т и т * »  вйимаи«и<@- н а:

Свютрвтстге рзч» ттизаг***.ь*х блюд уг**р*я,ш - 
«ощ  мгемю

Сдмытармо-т ехнологпчеоксе содержание поме­
щения две прием» п к ш д  состояние- обеденной 
м*6елц> «подовой посуды

о .

* й в )  Ар Маличи# и состояниеу сотрудников, осущест- 
/  0  . адяимцжк раздачу готовых блюд (м иам * халат 

£  ,а  илы фартук, головной уб о р  рабочая обув**)

Наличие п ротоколе» лабораторим* исследова­
ний контроля качества к безопасности ов-ступа- 
•еедей пищевой продукции и выпускаемых 
тч то й м * бяюл

О»усовые предпочтения детей, удовлетвореи- 
носпь ассортиментом и качеством бхвод (п о  ре­
зультатам выборочного опрос а (анкетирования) 
детей, к «огласив родителей)

Объем и вид пищевых отходов после приема 
«ищ и

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании

X
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П р о д у к ты , которы е Н Е  долгус к о ю тс й  п р и  
о р  га н и з а м и  и  о б щ в е ш е и н о г о п и т а н и й з  а  ш к о л е :

Л  юбые. лицрам * продукты 
домашнего (не промыш­
ленного) изготовления

&
Макароны ш -ф лопеш  (с
МЯСНЫМ ф.*р1ЛК,-и), ныкАрОНЬ
с рубленым яйцом, яични­
ц а - глазунье

Мясо дики* животных,
яйца и ня«о водоплаваю­
щих птиц

Зел вцы, кровяные и л и ­
верные, сырокопченые 
мм*б#«Н .талииные блюда, 
студне, форшмак из 
сельди

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты * блинчики с 
мясо*|и «творогом

Жареные ©офритюре пи* 
кцевые продукт ы и и «делив

Ок рошки м колодные супы

Уксус, горчица, *ре»*„ порву 
острый и Другие жгучи# 
орвпраеы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез, маринованные оеоши 
и фрукты

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты)

Арахис, карамель, • том 
числе и леденцовая

вв Квас, матурллыимй кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс

Ч Е К Л И С Т  Р О Д И Т Е Л Ь С К О Г О  К О Н Т Р О Л Я  О Р ГА Н И З А Ц И И  ГО РЯ Ч Е ГО  П И ТА Н И Я  В Ш КО ЛЕ:
Д А  Н Е Т  Д А  Н Е Т

Имеется ли в  организации. меню для все* воз­
рос тных груш и режимов работы ажояыг?

Вьш«наемо m  цикличное меню (mnoctoe меню 
на TQ -t<  дней) на сайт для ознакомления ро­
дителей и детей?

вбсааешено дм ежедмеиас (фактическое) 
меню для ознакомлений родителей к детей

8 меню отсутствуют повторы в смежные дни?

8 меню отсутствуют запрошенные блюда 
и продукты?

Соответствует ли количество приемся. пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы?

Есть ли в организации' приказ о создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии?

О т  всех пи партий приготовленных бвюс сни­
мается бракераж (с записью в соответствую­
щем журнале)?

□
□
□
□
□
□
П

Выявлялись ли фа кты недопуска к реализации 
блюд и продуктов, па. результатам работы браке­
ражной комиссии з» последний месяц*

предусмотрена Ли организация Питания детей с 
учетом особенностей здоровье (сахарный диабет, 
пиздевме аллергии)? Да  НЕТ

Проводится ли уборка после каждого приема 
пиши?

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу­
ны или следы их жмзнодеятелычести?

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
стравил яичный гигиены (доступ к ракооимлм. 
мыяу. средствам для сушки рук)?

вывалялись ли замечай ня к соблюдем»* ю детьми 
правил яичной гигиены?

выпила лиси ли при сравнении фактического меню 
с утверждвжимм меню факты исключения или 
замены отдельных блюд?

Имелись ли факты выдачи детом остывшей пищи?

□

□  

□  

i , . ,  I

□
гЬп.ч  I ром  р«Лк ойсуждак Ь О Н  I f4 :<йа0рЙЙ1ИТвЛьсйИ> ',o6j,..s»
■щжх и могут й«!*тйяа везввивавьмш-дла ойр»|д«*пп* о йдрикс: ш  • 
ыийистра.ц.«« шкоям. и*»учр»да*’т«дя м операторе tm t.m m  го*
фд$р€* 00*1 «И *  ОрГЙНО-Д куч 1 рол А

важно! П щ т ш  щ и т * * * * * *  р т # г ж .ш » г *
«овгтройш п о  ергйийзации пт ш ш  а & ^ т т и ш т  (о том числе 
доступ родителей а  столю*у#ешюол«ы) рвгдавнемтмруйтс* по* 
кллюзмм нюриейтиьнмм актом ш и м

Ф И О ,  П О Д П И С Ь


