
МБОУ «СОШ № 1» , ДАТА ПРОВЕРКИ

РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ
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Следует обратить внимание на*

Соответствие реализованных блюд утвержден­
ному меню

Самитарно-технологичесхое содержание поме­
щений для приема пнщм, состояние обеденно» 
мебели, столовой посуди

Условия соблюдения правил личкой гигиены
детьми

Наличие и состояние у  сотрудников, осущест­
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь)

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества н беюласности поступа­
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
Готовых блюд

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирования)
детей, с согласия родителей)

Объем и вид пищевых отходов после приема 
«ищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и  детей о здоровом питании

^  Продукты, которые НЕ допускаются при
организации общественного питания в школе:

£Любые пищевые продукты 
sbtCjl домашнего (не лромыш- 

ленного) изготовления

<£•>

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични­
ца-глазунья

Мясо дики* животных,, 
яйца и мясо водоплаваю­
щих птиц

Зельцы, кровяные и л и ­
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак т  
сельди

~Р Гри* ’“1' слпо' маргарин.

а

паштеты и 6лмычики с
м«оэ*и и с Тпорогом

Жареные *о фритюр» г т -
т* л ш  продукты М изделия

ИЗ

§
X X j .  Арахис, карамель, в том 

числе и леденцовая

Уксус, горчицд, хрен, перец 
острый и другие жгучие
приправы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез, маринованные овощи 
и фрукты

Кремовые кондитерски® 
изделия (пирожные и 
торты)

ц  Квас, натуральный кофе. 
Окрошки и холодны» «упы g | |  энергетики, газировка.

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ 8 ШКОЛЕ:
ДА НЕТ ДА НЕТ

Имеется ли в организации и м я  для всех воз- 0 —

Выявлялись л и  факты недопуска к реализации Т 1
рас ты к групп и режимов работы школы? блюд и продуктов по результатам работы браке­

ражной комиссии м  последний месяц?
J U

вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
«а 10-14 дней) на сайт для ознакомлен ив ро­ И в Предусмотрена ли организация питания детей с 

учетом особенностей здоровья (сахарный диабет. В в
дителей и детей?

□ пищевые аллергии)? Д А  Й ЕТ в □вывешено ли ежвдиевов (фактическое) и Проводится ли уборка после каждого приема
меню для ознакомления родителей и детей

□
пищи?

и8 меню отсутствуют повторы в смежные дня? Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу­
ны иди следы ик жизнедеятельности? В!

8 меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты?

Соответствует л и количество приемов пиши 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы шко лы?

и в Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гиг йены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)?

В в
и □ Выявлялись ли замечания к соблюдали ю детьми 

правил личной гигиены? П 0
Есть ли в организации приказ ©создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии? в в Выявлялись ли при сравнении фактического меню

с утвержденным меню факты исключен»* или 
замены отдельных блюд?

□ И
От всех ли партий приготовленных блюд сни­
мается бракераж (с записью в соответствую­
щем журнале)?

и в Имелись ли факты видами детям остывшей пищн? □ И
Итоги «рвввр©* обсуждаются мл лба*еродитвльскмх добра- Важно! Порядок проявления мероприятий родительского
ымвк и могут явиться осиюваммвм для обращений * адрес ад­
министрации школы, ее учредителя и оператора питания го­
сударственны* органсм» контроля (надзора)

контрол* «о  организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло­
кальным нормативным актом «колы
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РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ
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Следует обратить внимание на:

Соответствие реализованных блюд утвержден­
ному меню

Санитарно-технологическое содержание поив- 
щемив для приема пищи, состояние обеденной
мебели, столовой посуды

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми

Наличие м состояние у сотруднике*, осущест­
вляющих раздачу готовых блю д (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь}

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества м безопасности поступа­
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блю д (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, е согласия родителей)

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о  здоровом питании

X Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе:

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш­
ленного) изготовления

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю­
щих птиц

Зельцы, кровяные и л и ­
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студии, форш мл к из 
сельди

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты м блинчики с 
МЯСОМ и с творогом

Жарены® во фритюре пи­
щевые продукты и изделия

а  Окрошки м колодные супы
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Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични­
ца-глазунья

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие 
приправы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез. маринованные овощи 
и фрукты

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты)

Арахис, карамель, в том 
числе и леденцовая

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс
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ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ:
ДА НЕТ ДА НЕТ

Имеется лн о организации меню для всех воз- I □ Выявлялись ли факты недопуска к реализации Ирас тнык групп и режимов работы школы? к J блю д и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии за последний месяц?

Вывешено ли цикл ичное меню (типовое меню 
на 10-М дней) на сайт для ознакомления ро­
дителей и детей?

у
У

□
□

Предусмотрена т  организация литания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? Д А  Н ЕТ

ё
а

□
□вьюешено л »  вжедмвво® (фактическое) Проводится ли уборка после каждого приема

меню для ознакомления родителей и детей

□
пищи?

8 меню отсутствуют повторы в смежные дни7 3 Обнаруживали сь ли в столовой насекомые, грызу­
ны или следы их жизнедеятельности? 0

8 меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты?

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы?

ш □ Созданы пи условия для соблюден и* детьми 
правил личный гмгивмы (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)?

Е □
а □ выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 

правил личной гигиены? □ ш
Сеть ли в организации приказ о создании и по­ ~ t 7 j □ Выявлялись ли при сравнении фактического меню □ 0рядке работы бракеражной комиссии? с утвержденным меню факты исключения или 

замены отдельных блюд?

О т всех ли партий приготовленный блюд сни­
мается бракераж (сзаписью в соответствую-

17|С Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? □ 0
тем журнале)?

И то ги  проверок обсуждаете» на «бщеродитульских собра­
ниях и могут явиться основанием .для обращений а адрес а д ­
министрации школы, ее учредителя м оператора питания го -
суаврстванных органов контроля (надзора)

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контрол* по организации пит*ни» обучающихся (в том числе 
доступ родителей естоловую школы) регламентируется д о - 
лалыным нормативным актом школы

ФИО, ПОДПИСЬ
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РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ
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Следует обратить внимание на:

Соответствие реализованных блюд утверждем­
кому меню

Самитарно-технологичесхое содержание поме­
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, Столовой посуды

Условие соблюдение правил личной гигиены 
детьми

Наличие и еостояммву сотрудников, осущест­
вляющих раздачу готовых блюд (чистые халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь)

8 Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества и безопасности поступа­
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюд Спо ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласив родителей)

Объем и вид пищевых отходов после приема
пищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о  здоровом питании

X Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе;

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш­
ленного) изготовления

/gjv  Мвсо лихих животных,
'**■£» вйгца и мясо водоплаваю­

щих птиц

Зельцы, кровяные и ли ­
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студии, форшн.1 к из 
сельди

Грибы, сало, маргарин.
ГОД|ЛГ*ТЫ М &ЛИМЧМХМ с 
писан и с Творогом

Жар#ии« во фритюре пм» 
щвоыв продукты и надо ЛИЙ

л  Окрошки и колодные супы

а

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), млклроны 
с рубленым яйцом, яични­
ца- глазунья

Уксус, горчица, крем, перец 
острый и другие жгучие 
приправы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез, маринованные овощи 
и фрукты

Кремовые кондитерские 
Ь = Э  изделия {пирожные и 
S— I торты)

/ у *  Арахис, карамель, е том 
числе и леденцовая

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс
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ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ 8 ШКОЛЕ:

ДА НЕТ ДА Н!

"  □Имеется ли н организации меню для всех воз­
растных групп н режимов работы школы?

вывешено ян цикл м к м  меню (типовое меню 
на 10-М дней) на сайт для ознакомлен и* ро­
дителей и детей?

вывешено ям ежедмевое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей

В меню отсутствуют повторы в смежные дни?

8 меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты?

Соответствует ли количество приемов пиши 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы?

Есть ли в организации приказ ©создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии?

От всех пи партий приготовлении» блюд сни­
мается бракераж (с записью в соответствую­
щем журнале)?

Й П
Й П
й □ 

□ 
□ 

Й П  
й □

Вывалялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии за последний месяц?

Предусмотрена ли организация питание детей с 
учетон особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? Д А  Н ЕТ

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи?

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу­
ны или следы их жизнедеятельности?

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил яичный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)?

Выявлялись ли замечания к Соблюдению детьми
правил яичной гигиены?

Вьявлялись ли при сравнении фактического и«мю 
С утвержденным меню факты исключения ИЛИ 
замены отдельных блюд?

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи?

Итоги .тренере,к обсуждаются и »  ебщвроднтельски* еебра- 
*.и*х и могут явиться основанием для обращений в адрес ад­
министрации школы, ев учредителя ы оператора питания по»
сударь (винних органов контрол* (надзора)

важно! Передо* проввдвыив мероприятий родительского 
контрол* по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируете в по- 
кжвыммм нормативным актом школ »

, Ф И О , П О Д И
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Следует обратить внимание н а :

Соответствие реа лизовзммых блюд утвержден­
ному меню

Самитарно-техналогкчесхое содержание поме­
щении для приема пищи, состояние обеденной
мебели, столовой посуды

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми

Наличие и состояние / сотрудников, осущест­
вляющих ра адачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь)

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроле качества и безопасности поступа­
ющей пищевой продукции н выпускаемых 
готовых блюд

Вкусовые предпочтение детей, удовлетворен­
ность ассортиментом м качеством блюд (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирования)
детей, с согласив родителей}

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании

X Продукты, которые НЕ допускаются при
организации общественного питания в школе:

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш­
ленного) изготовления

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю­
щих птиц

Зельцы, кровяные и л и ­
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студии, форшмак из 
сельди

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом н с  творогом

Жареные во фритюре пи­
щевые продукты и изделия

а .  Окрошки и холодные супы
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Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични­
ца-глазунья

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие 
приправы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез, маринованные овощи 
и фрукты

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты)

Арахис, карамель, в том

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ЛИТАНИЯ 8 ШКОЛЕ:

имеется ли в организации меню для всех воз­
растим* групп и режимов работы школы?

Вывешено ли цикл имиое меню (типовое меню 
иа 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро­
дителей и детей?

Вывешено ли еже,1  новое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей

8 меню отсутс твуют повторы в смежные дни?

8 меню отсутствуют запрещен мне блюда
и продукты?

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму
работы школы?

Есть ли в организации приказ о создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии?

О т всех ли партий приготовленных блюд сни­
мается бракераж (с записью в соответствую­
щем журнале}?

ДА НЕТ

3 □  
0 0  
0 0

□
3 □  
3 0  
00 
□  □

Выявлялись л и  факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии за последний месяц?

Предусиютрена лм организация литания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? Д А  Н Е Т

Проводится ли уборка после каждого приема 
ЛИШИ?

Обнаруживались лм в столовой насекомые, грызу­
ны или следы их жизнедеятельности?

Созданы ли  условия для соблюдения детьми 
правил .личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)?

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены?

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
е утвержденным меню факты нскл ючення ил и 
замены отдельны* блюд?

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи?

ДА НЕТ

. !□
□  □  
0 0  

0
0  0  

J 0  

□  0  
□ 0

Итоги проверок обсуждаются на общеродительскиж собра­
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад­
министрации школы, ее учредителя и enspsrropa литания го - 
с у д ф с г м ы н т  органов контроля (надзора)

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контрол* по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей е столовую школы) регламентируется до* 
КЛЛШШ4 идар*«ти*ным актом шкалы

<tk/#hed<7
п и сь



МБОУ «СОШ № 1» , ДАТА ПРОВЕРКИ Р££>(?. /?  ,

РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ

- в  
в =

Следует обратить внимание на:

Соответствие реализованных блюд утвержден - 
иону меню

Самитарно-твхи алогическое содержание поме­
щение для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды

Условия соблюдения правил личной гигиены
детей»

Наличие и состояние у  сотрудников, осущест­
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
«л и  фартук, головной убор, рабочая обувь)

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества к беюпасности поступа­
ющей пищевой Продукции и выпускаемых 
готовых блюд

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей)

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании

^  Продукты, которые НЕ допускаются при
организации общественного питания в шкоде:

&Любые пищевые продукты 
т а Л  домашнего <ме промыт • 

ломкого) изготовления

Макароны по-флотски (с 
няемым фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични­
ца-глазунья

Мясо диких животных, 
яйца и кяео водоплаваю­
щих птиц

Зельцы, кровяные и ли ­
верные, сырокопченые
колбасы, заливные блюда, 
«туднм, форшмак из 
сельди

Ч ГрИбМ' слло' маРгаРим*

0

ПАШТЕТЫ и бпимчики с
ИЯ с е т  м € Творогом

Жар*мив во фритюре пм» 
щввыв продукты м И1ДАЛИЛ

й!
ё):
§

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие 
приправы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез, маринованные овощи 

Фрукты

Кремовые кондитерские 
изделия {пирожные и
торты)

Л у \ . Арахис карамель, в том 
числе и леденцовая

Квас, натуральный кофе, 
эмергет 
кумыс

в  Квас, натуральный коф 
С Е Й  Окрошки и холодные супы Ш  амергвтики. газировка.

® И  кумыс

.  *  #■•к о
ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ 8 ШКОЛЕ:

Имеется ли в организации меню для всех воз­
растных групп и режимов работы школы?

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
из ТО-М дней) ил сайт .для ознакомления ро­
дителей идетей?

вывешено гм ежеднмо* (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей

8 меню отсутствуют по» торы в смежные дни?

8 меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты?

Соответствует ли количество приемов пищ»
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы?

Есть лм воргзнимции приказ ©создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии?

От всех ли партий приготовленных блюд сни­
мается бракераж (с записью в соответствую­
щем журнале)?

ДА НЕТ

0 П  
0  □  

□
0  □
и  □

□  
0 0  
а  □

Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии за последний месяц?

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? Д А  Н Е Т

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи?

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу­
ны или следы их жизнедеятельности?

Созданы ли условия для соблюден и* детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)?

Выявлялись ли «мечами* к соблюдению детьми 
правил яичной гигиены?

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
С утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд?

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи?

ДА НЕТ□ 0
ши

□
□ 
к U

□  S'
□  0  
□ ш

Итоги ьрздмзрек о беу*д»»т<* ил обинфвямпиммеких собра­
ниях и могут «пяться основанием для обращений а адрес ад­
министрации школы, ее учредителя и оператора питания го­
сударственных органов контроле (надзора)

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе
доступ родителей в столовую школы) регламентируется по- 
зальным нормативным актом школы

/ Ф И О , П О Д П И С Ьподпись
/ f . £  -



МБОУ «СОШ № 1» , ДАТА ПРОВЕРКИ

РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ

Следует обратить внимание на: X Продукты, которые НЕ допускаются при
организации общественного питания в школе:

СП

CcuTGl-Tстоис-реализованных блю д упм>рждем­
ко му меню

Сзмктармо-техналогмчесжое содержание поме­
щения дли приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды

Условия соблюдемте правил личной гигмеиы 
детым»

Наличие и состояние у  сотрудников, осущест­
вляющих раздачу готовых блю д (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь)

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества т  безопасности поступа­
ющей пищевой продукции и выпускаемы* 
готовых блюд

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирования)
детей, е согласие родителей)

Объем и вид пищевых отходов после приема
ПИЩИ

Проведение мероприятий по информированию 
родителей н детей о  здоровом питании

€ й ?

а
&

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш­
ленного) изготовления

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю­
щих птиц

Зельцы, кровяные и л и ­
верные, сырокопченые
колбасы, заливные блюда, 
студии, форшмак н» 
сельди

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом

Жареные во фритюре пи­
щевые продукты и изделия

Окрошки и холодные супы

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични­
ца-глазунья

Уксус, горчица, крем, перец 
острый и другие жгучие 
приправы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез, маринованные овощи 
и фрукты

Креповые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты)

Арахис, карамель в том 
числе и леденцовая

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газироека, 
кумыс

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ:
ДА НЕТ ДА НЕТ

Имеется ли в организации меню для всех воз­
растных груш  и режимов работы школы.’ И □
выношено ли цикличное меню (таловое меню 
иа 10-М дней) на сайт для ознакомления ро­
дителей и детей?

вьюешено л »  «жеднвеое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей

щи
п  □

Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии .за последний месяц?

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетон особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? Д А  Н Е Т

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи?

□  и
Т\П
и п

в меню отсутс твуют псе торы в смежные дни7 □ □
В меню отсутствуют запрещенные блюда
и: продукты?

Соответствует пи количество приемов пищ» 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы?

В П
сап

Обнаруживали сь ли в столовой насекомые, грызу 
ны или следы их .жизнедеятельности?

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)?

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены?

П 0
сап
п и

Есть т  в организации приказ о создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии? И П
O r веек ли партий приготовленных блюд сни­
мается бракераж (с записью в соответствую­
щем журнале)?

выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд?

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи?
' 0

Итог и лроиг-рок обсуждаются мл общеродмтмнехих собра­
ниях н могут явиться основанием для обращений о адрес ад­
министрации школы, ее учредителя и оператора питания го ­
сударственных органов контрол* (надзора!

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации пнтзнио обучающихся (в том числе 
доступ родителей • столовую школы) регламентируется л о ­
кальным нормативным актом школы

Ф П О Д П И С Ь

у И £ ,Ж 1 п П / / / РТ ж

ШI



МБОУ «СОШ № 1» , ДАТА ПРОВЕРКИ О С о S 0
родительский контроль за организацией школьного литания

= е
И Х

т

т
CD

Следует обратить внимание на:

Соответствие реализованных блюя, утвержд вы­
молу меню

Санитарно-технологическое содержание поме - 
тонна дли приема пищи, состояние обеденной 
мебели, стоповой посуды

Условно соблюдения правил личной гигиены 
детьми

Наличие и состоящие у сотрудников, осущест­
влявших раздачу готовых С ле д  (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь)

Наличие протоколов лабораторных исследова­
нии контроля качества м безопасности поступа­
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых След
Вкусовые предпочтений детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирования)
дет*й, се.*г|шаи« родителей)

Обьеи и вид пищевых отходов после приема 
«ищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителей идет® # о  здоровом питания*

X  Продукты, которые НЕ допускаются при
организации общественного питания в школе:

Любые пищевые продукты в ,,,ш' 
домашнего (не проиыш-

Мясо диких ЖИВОТНЫХ,

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом., имчки- 
ца-г/мзумьй

яйца и мясо водоллаи.тю- 
щюс птиц

Зельцы, кровямы» м ли ­
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студии, форшмак на 
сельди

{q j$ £ p  Грибы, сало, маргарин.

0
«Ш*1Т©Т*1 И &ЙШФ*ИШ с
MflCQPf и с творогом

Жар*им« т  фритюре пи* 
т т ь т  продукты м м щ ш п т

а  Окрошки «  холодные супы

J

т

/ 7 *  Арахис карамель в Том 
д С Я  числе к леденцовая

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие 
приправы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез, маринованные овощи 
и фрукты

Кремовые кондитерские 
наделил (пирожные и 
торты)

Is
Кв-ас, митурвль*шй тф %  
энергетики,, газировка. 
*гумыс

шш # 1  '
ip iJ f

ф
1

-?̂&!%■. . ■'

ЩЫ

ЧЕК Л ИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ;
ДА НЕТ ДА НЕТ

Имеется ли и организации меню для всех воз­
растных групп и режимов работы школы?

Вывешено ли цикличное меню (таловое меню 
ид 10-М дней) на сайт для ознакомления ро­
дителей И М '1 Ш

вывешено #и «жедмввое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей «  детей

8 меню отсутствуют повторы в смежные jam»?

8 меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты?

Соответствует ям количество приемов пищ» 
регламентированное цикличным мен» режиму 
работы школы?

Есть ли о организации приказ о создании и пе­
ред»» работы бракеражной комиссии?

От всех пи партий приготовленных блюд сни­
маете» бракераж (с за писью в соответствую­
щем журнале)?

Итоги «рсе.'?р0ко6суж4»»т«*1 и» собра­
ниях и могут «виться осмввакисм: доя обращений в адрес ад-
кинястрации школы, т учредителя! и «тм р аяго р кж аи я го­
сударством мы# органо» «играл* Смадзвра)

и □ Выявлялись ян факты недопуска к реализации 
блю д и продуктов по результатам работы браке 
ражной комиссии за последний месяц?

□ 0
0
0

□
□

Предусмотрена ли организация литания детей с 
учетом особенностей здоровы» (сахарный диабет, 
пишевы» аллергии)? Д А  Н Е Т

0
□Проводится ли уборка после каждого приема

лмдм?
0

Z □ Обнаруживали о, ли в столовой масекомы®, грызу­
ны или следы им жизнедеятельности? □ 0

0 □ Созданы яиусловия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к ра-отпш м , 
мылу, средствам для сушки рук)?

0 □
к □ Вывалялись ли 'ммечаиия ж соблюдению детьми 

правил личной гигиены? □ □
0 □ выявлял ись ли при сравнении фактического меню 

с утвержденным меню факты исключения или 
н и м и  отдельны* -блюд?

□ 0
0 ___ Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищ»? □ 0

важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контрол* по организации п и тамил обучающихся (в том число 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло -
кмшын и ц яж м м м  актом н я м

ФИО, п о д п и с ь
^  0  ^ V '  IЬ с лЗ у у ц у Ц л) С
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РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ

= в
. 0 =

со

Следует обратить внимание на:

Соответствие реализованных блюд утвержден­
ному коню

Санитарно-технологическое содержание поме­
щения для приема пн щи. состояние обеденной 
мебели, столовой посуди

Условия соблюдения правил липкой гигиены 
детьми

Наличие и состояние у  сотрудников, осущест­
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головкой убор, рабочая обувь)

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества и безопасности поступа­
ющей пищевой продухами и выпускаемых 
готовых блюд

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей)

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о  здоровом питании

X Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе:

Д О

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш­
ленного) изготовления

Мясо дики* животных, 
яйца и мясо водоплаваю­
щих птиц

Зельцы, кровяные и ли ­
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюдя, 
студни, форшмак из 
сельди

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики С 
мясом и е творогом

Жареные во фритюре пи­
щевые продукты н изделияа

&  Окрошки и холодные супы

ш

б
А

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични­
ца-глазунья

Уксус, горчицд, хре», перец 
острый и другие жгучие 
приправы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез, маринованные овощи 
и фрукты

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты)

Арахис, карамель, в том 
числе к леденцовая

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс

%

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ 8 ШКОЛЕ:
ДА НЕТДА НЕТ

Имеется ли в организации меню для всех воз­
растных групп и режимов работы школы?

Вывешено ли цикл ичиое меню (типовое меню 
на 40-34 дней) на сайт для ознакомление ро­
дителей и детей?

вывешена ли ежедмевое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей

8 меню отсутствуют повторы в смежные дни?

8 меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты?

Соответствует ли количество приемов пищи
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы?

Есть ли в оргзнизз ции приказ о создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии?

От всех ли партий приготовленных блюд сни­
мается бракераж (с записью в соответствую­
щем журнале)?

□ 
□

ЕЮ
□

ЕЮ

□ 
ига 
и □

Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блю ди продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии .за последний месяц?

Предусмотрена ши организация питания детей с 
учетон особенностей здоровья (сахарный Диабет, 
пищевые аллергии)? Д А  Н ЕТ

П роаодмтси ли уборка после каждого приема 
пищи?

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу­
ны или следы их жизнедеятельности?

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)?

вывалялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены?

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
С утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд?

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи?

□ И 
□

а п  
га 
□

г а  

□
□ СЕ

H w :*  гффвврвк обеуодметс* т  в Ъ тц н щ тты ш и *  е*бдо-
« hsa и могут (щттттт* для ® адрес ад-
ммммстраци* итъпы. #* учредителе «  императора питания с©-
суддрст &*м нм», орг&нш* комптром (:мщ;тр&)

Шю*ы Порядок проведения Мероприятий родительского 
контрол* по организации питами* абучаяоодмхе* (в тон числе 
доступ родителей и столовую школы) реглам-емтируетс я ла - 
калыиыйн1 нормативным актом школ ы

■ ш .
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РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ

'ЕЯ
Ш Е

оШсз

Следует обратить внимание на:

Соответствие реализованных блюд утеорждем­
кому меню

Санитарно-технологическое содержание поме­
щении дне приема пищи, состояние обеденной 
««бели, столовой посуды

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми

Наличие и состояние у сотрудников, осущест­
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат
«ли  фартук, головной убор, рабочая обувь)

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества м безопасности поступа­
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирование) 
детей, с согласий родителей)

Объем и вид пищевых отходов после приема
пищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровой питании

X Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе:

V X  Любые пищевые продукты 
Ч & Л  домашнего (не лроиыш- 

ленного) изготовления

Мясо диких животных. 
Яйца и мясо водоплаваю­
щих ПТИЦ

Зельцы, кровяные и ли ­
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди

£

М

Грибы, сало, маргарин.

в
паштеты и блнмчики с 
мясом и с творогом

Ж л р т т  во фритюре пи* 
щдоыв продукты Н модели*

§

Макароны по-фпотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични­
ца-глазунья

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие 
приправы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез, маринованные овощи 
и фрукты

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты)

J iJ [„  Арахис, карамель, в том 
у С Я  числе и леденцовая

Й Окрошки и холодные супы is

%

Квас* натуральный кофе, 
энергетики, глироока. 
кумыс

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ 8 ШКОЛЕ:
Д А  Н Е Т Д А Н Е Т

Имеется ли: • организации меню для всех воз- ‘ i / '  
рзсгных групп и режимов работы школы? □ Вывалялись ян факты недопуска к реализации 

блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии за последний месяц?

□ 0
Вывешено ли цикл ичное меню (типовое меню 
на 16-М дней) на сайт .для ознакомлен и» ро­
дителей и детей?

0I□ Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровье (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? Д А  Н Е Т

а □
Вывешено ли ежедиевое (фактическое) 73□ Проводится ли уборка после каждого приема 0 □
меню для ознакомления родителей и детей пищи?

8 меню отсутствуют повторы в смежные дни? i □ Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу­
ны или следы мх жизнедеятельности? □ 0

8 меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты.?

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы «копы?

3 □ Созданы ли  условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)?

И □
и □ Выявлялись ли замечания к соблюдеми ю детьми 

правил личной гигиены? □ 0
Есть ли в организации приказ о создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии? и □ Выявлялись ли  при сравнении фактического меню 

с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд?

□ 0
От все* ли партий приготовленных блюд сни­
мается бракераж (с записью в соответствую- и □ Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? □ 0
щем журнале)?

Итоги грол« рок обсуждаются мл вбщеродитепккмх собра­
ниях и могут «житься основами ем .для обращений в адрес ад­
министрации школы, ее учредителя и оператора питания го­
сударственны* органов контроле (надзора)

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питание обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло ­
кальным нормативным актом школы

у  Ф И О , П О Д П И С Ь  /

Jaautcw&fi И- г? Ttfa'S
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РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ

Следует обратить внимание на:

Соответствие реализованных блюд утвержден­
ному меню

Самитармо-технопогнчесхое содержание поме­
щения дай приема пишем, состояние обеденной
мебели, столовой посуды

Условия соблюдения правил личной гигиены
детьми

Наличие и состояние у сотрудников, осущест­
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат
«л и  фартук;, головной убор, рабочая обузь)

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества и безопасности поступа­
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, е согласив родителей)

® Объем и вид пищевых отходов после приона 
пищи

(“ рк""| Проведение мероприятий по информированию 
О  • родителей и детей о  здоровом питании

X
ф
(gVj

Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации обгцественного питания в школе:

Л юбые пищевые продукты 
домашнего (не промыш- 
ленного) изготовления

Мясо ДИКИХ животных, 
яйца и «ясо водоплаваю­
щих ПТИЦ

Зельцы, кровяные и ли ­
верные, сырокопченые
колбасы, заливные блюда, 
студим, форивла к из
сельди уч

/'-jcTjx Грибы, сало, маргарин. i....)
д Х * " паштеты н блинники с

МЯСОМ и с творогом
л ?

Д Й  Жареные во фритюре пи»U щевые продукты н изделия

g ^ i  Окрошки и холодные супы is

Макароны по-флоте к и (с 
«ясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични­
ца-глазунья

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучи* 
приправы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез, маринованные овощи 
и фрукты

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и
торты)

Арахис, карамель, в том 
числе *» леденцовая

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс

СО
ЧЕК/!ИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ

ДА НЕТ

0 0
8 ШКОЛЕ; 
ДА НЕТ

Имеете* ли и организации меню .для всех воз­
растных групп и режимов работы школы?

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро­
дителей и де ти ?

взвешено пи ежедшвое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей

В меню отсутствуют повторы в смежные mmJ

8 меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты?

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму
работы школы?

Есть ли в организации приказ о создании и по­
рядке работы бракеражном комиссии?

От все* ли партий приготовленных блюд сни­
мается бракераж (с записью в соответствую­
щем журнале)?

И w h  промфвх обсуждаются мл общороднтвякких собра­
нна* и могут я литье* основанием для обращений в адрес ад­
министрации школы, се учредителя и оператора питания го­
сударе* венных органов контроля(надзора)

и п
0 0  

□  
□  
□  
□  
□

Выявлялись яи факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке - 
ражной комиссии за последний месяц?

[к

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарим й диабет, 
пищевые аллергии)? Д А  И ЕТ

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи?

Обнаруживались пи в столовой насекомые, грызу­
ны или следы их жизнедеятельности?

Созданы ли  условия для соблюдения детьми 
правил личный гигмемы (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)?

выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены?

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
С утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд?

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи?

□ 
□

[ . ]  0  

Z □  
0  0
□

г 1 0

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло­
кальным нормативным актом школы

/Л ФИО, ПОДПИСЬподпи
ж _г_
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РОДИТЕЛЬСКИМ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ

Н Е

б ©

т
С й

Следует обратить внимание на:

Соответствие роаяиюеаммь» блюд утвержден­
ному меню

Самитарно-текнологичесхое содержание поме­
щение дло приема пици. состояние обеденной 
мебели, столовой посуды

Условно соблюдения правил линией гигиены 
детьми

Наличие и состояние у сотрудников, осущест­
вляющих раздачу готовых блю д (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь)

Наличке протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества и безопасности поступа­
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюд Спо ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласие родителей)

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о  здоровом питании

X Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе:

Любые пищевые продукты 
tfcbjO домашнего (не промыш- 

леи него) изготовление

Й А  И  яко диких животных, 
^ * вяе яйце и мясо водоплаваю­

щих птиц

с

Ш
Зельцы, кровяные и ли ­
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студии, форшмак из 
сельди

Грибы, сало, маргарин.

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични­
ца- глазунья

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие 
приправы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез, маринованные овощи 
и фрукты

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты)паштеты н блинчики с 

мясом и с творогом

Жареные во фритюре пм- числе и леденцовая
щееыо продукты и изделия

Квас, натуральный кофе.

Арахис карамель, а том

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ;

Имеется ли в организации меню для всех воз­
растных групп и режимов работы школы?

Вывешено пи цикличное меню (типовое меню 
и-а 10-М дней) иа сайт для ознакомления ро­
де гелей и детей?

Вывешено л »  ежедмееое (фактическое) 
меню для ознакомление родителей н детей

Й меню отсутствуют пое торы в смежные дин?

в меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты?

Соответствует ли количество приемов пищ* 
регламентировакнов цикличным меню режиму 
работы школы?

Есть лн в организации приказ о создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии?

О т все* ли партий приготовленных блюд сни­
мается бракераж !с записью в соответствую­
щем журнале)?

ДА НЕТ

И □

0 0  
З П  
0 0  
0 0  

□
и  □

Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке 
ражной комиссии за последний месяц?

Предусмотрена лн организация питами* детей е 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? Д А  Н ЕТ

Проводится ли уборка после каждого приема
ПИШИ?

Обнаруживали сь ли в столовой насекомые, грызу­
ны или следы и* жизнедеятельности?

Созданы ли  условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)?

выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены?

выявлялись ли при сравнения фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд?

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи?

ДА НЕТ

□ 0
0 0  
0 0  
П 0  
□  □  
□  □  
□ 0 
С1 0

Итоги проверок обсуждаются из ябщеродительехих собра­
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад­
министрация школы, ев учредителя и оперятора питания го­
сударствен мы* органов контроля (надзора)

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации п игами* обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло - 
китыимм нормативным актом школы

/7 д>ио, ПОДПИСЬ
L 'fc /t ( О П Ш *  /1у г Г ^  /Y < 7 b



МБОУ «СОШ № 1», ДАТА ПРОВЕРКИ/" 0е!. ̂ У Я V ’
РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ

0 =

о З
00

Следует обратить внимание на:

Соответствие реализованных блюд утвержден­
ному меню

Санитарно-технологическое содержание поме­
щения дла приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды

Условна соблюдения правил личкой гигиены
детьми

Наличие и состояние у  сотрудников, осущест­
вляющих раздачу готовых блюд, (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь)

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества и безопасности поступа­
ющей пищевой продукции и выпускаемых
готовых блюд

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласив родителей)

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о  здоровом питании

X П роду юты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе:

<gi)

<0©

а
S 3

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш­
ленного) изготовления

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю­
щих птиц

Зельцы, кровяные и л и ­
верные, сырокопченые
колбасы, заливные блюда,
студии, форшмак из
сельди

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом

Жареные во фритюре пи­
щевые продукты и изделия

Окрошки «  колодные супы

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични­
ца-глазу мье

Уксус, горчица, зрей, перец 
острый и другие жгучие 
приправы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез, маринованные овощи 
и фрукты

Кремовые кондитерские 
с = э  изделия (пирожные и 
L - J  торты)

/ X -  Арахис, карамель, в том 
числе и леденцовая

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс

*

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ЛИТАНИЯ В ШКОЛЕ:

Имеется ли в организации меню для все* воз­
растных групп и режимов работы школы’)

вывешено пи цикличное меню (типовое меню 
иа 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро­
дителей и детей?

взвешено ли ежедимое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей н детей

в меню отсутствуют повторы в смежные а»*?

8 меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты?

Соответствует ли количество приемов пиши 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы?

Есть ли в организации приказ о создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии?

От всех ли партий приготовленных блюд сни­
мается бракераж (с записью в соответствую­
щем журнале)?

ДА НЕТ

0  □
□

0 0
0  0  
3 D
Й 0
[00
0 0

Выявлялись ли  факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии м  последний месяц?

Предусмотрена ли организация питания детей е 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? Д А  Н Е Т

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи?

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу­
ны ил и следы их жизнедеятельности?

Созданы ли  условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)?

Вькшлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены?

бьяелялисьли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты иекякхеммя или 
замены отдельных блюд?

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи?

ДА НЕТ□ 0
О 
0  
0 

□ 0 
о а 

] а
Итоги проверок обсуждаются на обще,-родительских собра­
ниях и могут «ямгыз» основанием для обращений в адрес ад­
министрации школы, ее учредителя и оператора питания го­
сударствен мыв органов контроля (надзора)

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контрол* по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей • столовую школы) регламентируется л о ­
к а ль н ы м  нормативны м  актом школы


