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С л е д у е т  о б р а т и т ь  -ем и м з миф - и » ; X  Продукты, которые НЕ допускаются при
организации общественного питания в школе;

Соответствие рейлиззбдмыьм блюд утвержден­
ному КСНЮ

Саиигарно-технологическое содсржамио пож»- 
имение длс* привоз пиши, состоя мне обеденной 
мвб«л»\ столовой посуды

Условий соблюдения правил личкой гигиены
детый**

Наличие й состояние у  сотрудников^ осущест­
вляющих раздачу готовы* бякщ (чистый кала? 
«пи фарту*, головной убор, рабочая обуя*.}

Наличие протоколов лаборатории* исследова­
ний контроле качества н безопасности поступа­
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовы* блюд

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюд (по р©» 
тультатам выборочного опроса (анкетирований)
дотой, с согласий родителей)

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи

Проведем»*.# мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании

Л юбые fimuctbic продукты
домашнего (не промыт** 
ломкого) изготовления

Нпсо Д ИКИХ ЖИВОТНЫХ, 
айда и касс водопйАоаю - 
Ы®ИХ ПТИЦ

Зельцы, кровяные «  ли­
верные. сырокопченые
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак т  
сельди

Грибы, сало, маргарин, 
n*4JTCTl*l и блинчики с 
МЯСОМ И с творогом

в
£&**&*

Жареные ао фритюре пи» 
щевые продукты и изделия

Окрошки и холодные супы

Макароны по-флотски (с
мясным ф.зрита.и), нвйСйрОМЫ 
с рубленый яйцом, «ичми- 
«а - ГЯаЗуньЯ

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие 
приправы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез, нарнмеванчые овощ** 
и фрукты

Кремовые кондитерские 
изделие (пирожные и
торты)

Арахис, карамель, в том 
числе »  леденцовая

{Квас, натуральный кофе, 
змергетики, газировка, 
кумыс

\  WЦ
Ч Е К Л И С Т  Р О Д И Т Е Л Ь С К О Г О  К О Н Т Р О Л Я  О Р Г А Н И З А Ц И И  Г О Р Я Ч Е Г О  П И Т А Н И Я  В  Ш К О Л Е :

Д А  Н Е Т  ДА Н Е Т
Имеете* т  »  организации меню для осе* воз- 
рас т ш  групп и режимов работы школы? V
Вьюеиаемо ш  цикличное меню (ти полое меню 
на 10-Т4 дней) на сайт для ознакомлен «я ро­
дителей и детей?

вывешено д* ежеднввое (факт «чес кое) 
меню для ознакомления роди ;«лей и детей,

в меню отсутствуют лекторы в сможялне дни?

Й меню отсутствуют эапревгеныые блюда 
и продукты?

V "  □  

и  □

Соответствует ли кол инее гео приемов «ищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы «колы?

Сеть яи в организации приказ о создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии?

От всех ли партий приготовлений!*; блюд сни­
мается брокераж (с записью в ссответствую- 
бцем журнале)?

[У □  
&] □
[уг □

выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии за последний мослу?

Предусмотрена «и  ортами зацмя питание детей с 
учетом особенностей здоровье (саж&риый диабет, 
пищевые аллергии)? Д а  Н Е Т

Проводит се ли уборка после каждого приема
пищи?

Обнаруживались ли  в столовой насекомые, грызу­
ны или следы »*  жизнедеятельности?

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук}?

и
□

V □
ггя

vi:
!.„]

выявлялнсь ли, замечания к свблюдеммю дет ьии 
правил личной гигиены?

выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отделх-ньмс блюд?

Имелись ли факты выдачи детям остывшей ейш«?

Итоеи щ & т р ж n6 cjpm.*mea ж  айщвр*эд«*«*ъ«н*«>
н и м и  могут Фашгьс* ■&№ мЦмиымий в д д»
министршим ммждм, т  унрвдйт#дя и wwpttt&p* «и  > змн* ж~ 
£уазфсг*ттш щргяжш контрола («адз«рл)

важно! Порядок проведение мероприятий роди tельского 
контрол* по организации питания ©%чаюц»и*е>; (* той числе 
доступ родителей в столовую школы) ряагламе^гмрухггсв «о -  
кдпьвййн ие^магыеиым актом школы
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МБОУ «СОШ .V? 1», ДАТА ПРОВЕРКИ_

С л е д у й  «б р а т и та »  «мимами® на

CoOT0*TCTGk*<- р«аЛИЗД«/МИМЫХ блюд уТвСржДСМ-
KQyty KCHJO

С^миглрио-гёжййпотческо^ содержание поме­
щения длй  приема пищи, состояние обеденной 
м«б«л»с столовой посуды

X Продукты, которые НЕ допускаются при
о р га н и з а ц и и  о б щ о с тв е н и о го  п и та н и я  в ш к о ле :

^<''’чч Л юбыепищсеые продукты
Щ$фг домдшиеяо (ие орснчмил-

Условия соблюдения правил личкой гигиены
сотьм*

Наличие* и состояние у  <»трудников. «>Суи*е<Т- 
аяаюшил раздачу готовых блюд (чистый палат 
нет фартук головкой убор, рабочая обув?.)

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контрол* качества и безопасности поступа­
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых 6  ГНОЯ

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре­
зультатам (выборочного опроса (анкетирование) 
детей, с согласив родителей)

<Sj)

@0|

0

иного) итгегкм&пвиип

Мвсо диких животных, 
вй«а и мясо вйдолйаюаю- 
6ЦМК птиц

Зельцы. кровяные и Ли­
верные, сырокопченые
колбасе*. за пивные блюда, 
студии, форшмаки» 
сельди

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом

Жареные во фритюре пи- 
продукты и наделил

Окрошки и холодные с у ш

к

Ф ***" Макароны по-флотски (с
( меси >ум фаршем), макароны 

с рубленым яйцом, яичми- 
«д »  глазунье

Я еа©  Уксус, горчицд хрен, перец 
© lilM  острый и другие жгучие, 

прнпраом

§  Острые соусы, кетчуп, май­
онез, маринованны* овощи 
и ф'руктм

Кремовые кондитерские 
tzzzs изделие (пирожные и
1—J  торты)

/ X ,  Арахис, карамель» в том 
числе и ледвидеел*

ц  Квас, натуральный кофе, 
о ! 3  энергетики, газировка, 
Й З Ш  кумыс

'  •§#'
©

Ч ЕК ЛИ С Т Р О Д И ТЕЛЬ С К О ГО  К О Н ТРОЛЯ  О Р ГА Н И ЗА Ц И И  ГОРЯЧЕГО П И ТА Н И Я  В ШКОЛЕ;

Объем н вид пищевых отходов после приема 
гапди

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании

Д А  Н Е Т Д А Н Е Т

Ииовтов ли в Организации м©«ю ДЛЯ всея вот- 
рас тн«к групп м режимов работы школы? V □ Выявлялись ли факты иидопуска х реализации 

блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии ш  последний месяц?

□ И
вырешено ли цикл ичное меню (типовое меню 
на SO-tB дней) на сайт для ознакомлен но ро­
дителей и детей?

р] □ Предусмотрена ли организация питаны* детей с 
учетом особенностей здоровье (сахарный диабет, 
пищевые аллерг ии)? Д А  Н ЕТ

□
8ыое«яеи ели ожедмееш (фактическое) 
меню апа ознакомлений родителей и детей

И [ Проводится л и уборка после каждого приема 
пищи? 3 LJ

в меню отсутствуют повторы в смежны© в*«и? - □ Обнаруживались'лм в столовой насекомые, грызу­
не.! или следы и к жизнедеятельности? й

В меню отсутствуют запрещенные блюл» 
н продукты?

Соответствует ли количество приемов «нщ** 
регламентирееанное цикличным меню режиму 
работы школы?

□
 □

 
Г 

>

Созданы ли  условия для соблюдения детьми 
правил личный гмгмеыи (доступ к раковмыам. 
мылу, средствам для сушки руг)?

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены?

Ч □
И

Есть л»? в организации приказ о создании и гх>- 
рвдке работы бракеражной комиссии^

> Вь«явлепись ли при сравненим фактического мечю 
с утвержденным меню факты исключен»*© или 
замены отдельных блюд? И

От всех ли партий приготовление» блюд сни­
мается бракераж {с записью в соответствую­
щем: журнале)?

V; LJ Имелись ля факты выдачи детям остывшей пищи? ы
Итог*? проверок «6t^s*gia*!r«* * » «6и»чрвв« ww»ье*ил ояЗря- 
им»* vi ногу! «шкодя шейошм**й1м для вбращем** «  адрес д д- 
MWrtctpwuK** млЫт/йц, :йст уч|г»Д:й'ТеЛй и «йвератгим Пит*нн* «*-

ВажыЫ Порядок проведений мероприятий роди тел ьскеге 
■контроля по ергланзаци* питания обучающихся (в том числе 
доступ р й ««тв л«й  я стотзеую ттт>$ ре*гттт*тр$ю кя №-

суш!** «мгамыя tapttwmm «яйфвл* 1м*д nejxs 5 «альыммгмврма гивмыи актом школы

Q  Ф И О , П О Д П И С Ь



1 г.. .

Смщршж  о б р а ти  х ь  т ш н з м ш г  на.: X  Продукты, которые НЕ допускаете» при
организации общественного питания в школе;

6 .
( E g >

C D

Ctymeercrwa роз тж*ят*¥* блюд утгержде-ы- 
«ому мази*©

Самцтарио-техмюлогнчеоесе содержание п«че- 
щени* дев приема пмщи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды

Условия соблюдения правил л яичной гигиены 
детьми

Ндличжн и состояние-у сотрудников. оеущлст- 
вллющи*. раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор рабочая обувь)

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества к безопасности доступа- 
юивей пищевой продукции и выпускаемых
готовы* блюд

0».у<овые предоочтомня детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей)

Объем и вид пищевых отходов после приема
ПИ1ДИ

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш* 
г,&ш<но) изготовления

MjSCO диких животных, 
яйца и мясо водогспиеаю- 
щих птиц

Зельцы, кровяные и ли­
верные, сырокопченые 
ко дбаец даливмыв- блюда, 
студим, форшмак из 
сельди

д а Грибы, сало, маргарин, 
П*ииТ«ТХ1 И блинчики с 
мясом и с творогом

@  Жареные во фритюре пи­
щевые продукты и наделив

Окрош» и холодные супы

Ш

‘Макароны гае-фяотекм (с
ШСИ ми фарвми). НйКДрЮм м
с рубленый яйцон яични­
ца- глазунье

Уксус, горчица, крем, перец 
острый и другие жгучие 
пржпраоы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез, маринованные овощи 
и фрукты

Кремовые кондитерские 
изделие (пирожные и 
торты)

Арахис, карамель, в тон 
числе и леденцовая

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс

%

ЧЕКЛИ СТ РО ДИ ТЕЛЬСКОГО  КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ
Д А  Н Е Т

ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ в ШКОЛЕ: 
ДА НЕТ

Имеется ли а оргами зауии меню ял-я всех вот-
рж гиых гругт и режимов работы штолы?

вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-S4 дней) на сайт для ознакомление ро­
ди толей и детей?

вмвешеи» ли ежедмеяое (фактическое) 
меню для озидмомлеиия родителей и детей

в меню отсутс твуют повторы в смежные ями’

8 меню отсутс тву ют З-апрс-щениы-е блюда 
и продукты?

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентировзмное цикличным меню режиму 
работы ШКОЛЫ?

Есть ли в организации приказ о создании и гад -
ряд**? работы бракеражной комиссии?

От всех ли партий приготовленных 6*мой сни­
мается бракераж (с записью е соответствую - 
щем журнале)?

] □
'1 ПJ  L---- i

I □

Ш  
! □

вывели лисели факты Ивдолус»:* к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии за последний месяц?

Предусмотрена пи организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? Д а  НЕТ

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи?
Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу­
щей или следы их жизнедеятельности?

Сотваиы ли условия для соблюдения детьми 
правил яичкшй гигиены (доступ к: раковина»*, 
мыпу. средствам для сушки рук)?

вьюйлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены?

вьювлядись ли при сравнении фактического монад 
с утвержденным меню факты исхлючемма или 
злчямыьотделзмык блюд?
Имелись ли флкты выдачи детям остывшей пищи?

□ □  
□ □  
□ □  
□ □

ру®?и ЛуНМММфФв <У*,ужд.'|ЮТ<,ч W,* Я ба<ер. Ч1« T«'f ft ьй к ил ыя-и-рл ■ 
яи** м илгуг мтштз* сено»-» щмвм для ® &%<%<
мшвястуацим ш$т*, w xw *w *»№k «* <ттртщл imrsmm со- 
щмщтътшп <ф?ш<т контроля 4и«ек>рай

вййшей Порядю* «родагд***** мер<в1р»«йтмйродительского 
*отр&м т  р р т т ш щ ы  я м«мшм -Щ /ш вт т Ы  (а tow * »* »»' 
доступ родителей «  стзмгвуад школы) регяйтмтируотсв т т
« & м т т  йюфмдтивиы«м|ктви шхал&



М БОУ «СОШ  № I » , Д А ТА  ПРОВЕРКИ 4-С- T 'J ?  & Ч  Ч

Сяедуш o&pafM-ra* внимашн* на:

£Э
0 D

Ссютсетстаие р& ът'& ья& тш  блюд умшрждон- 
«о**у Н&МО

Сдмытарио-т ехмдеог мческсе содержание поме­
щение дяв прием» пищи, состолике обелчлтмой
МЛбВЙЦ, СТОЛОВОЙ посуды

Условии соблюдения п р е т я  лнчмей гигиены 
детьми

Наличие м соегоеине у  сотрудников. осущест­
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головиой убор, рабочая обувь)

Наличие протокола!) лабораторных жсследовд- 
иий контроля качества и безопасности п о ступа- 
кхшей пищевой продукции и выпускаемых 
готовь» блюд

О*усовые предпочтения детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюд Спо ре­
зультатам выборочного опрос а (анкетирования)
детой, с согласи*» родителей)

Об vow и вид пищевых отходов после приема 
пищи

Проведение мероприятий по  информированию 
родителей и детей о здоровом питании

X
Я

<§•)

0
g 3

Продукт»», которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе:

Лк'/м« пищевые: продукты 
домашнего 5н© промыт- 
ломкого) изготовлении

Нвсо диких животных, 
яйца и и*<о водоллаезю- 
ujhx птиц

Зельцы, кроввмыеи ли­
верные, сырокопченые 
иолбаещ тапивмые брода, 
студии, форшмак т  
сельди

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом

Жареные во фритюре ши» 
паевые продукты и изделия

Окрошки и холодные супы

JS Макарон ы до-флотски (с 
мае мым фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яичнж- 
ил-глазунья

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие 
приправы

S  Острые соусы, кетчуп, май­
онез, маринованные овсицм 
и фрукты

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты)

f j \ .  Арахис, карамель, в том 
числе и леденцовая

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс

ЧВСЛМСТ РО ДИ ТЕЛЬСКОГО  КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ г о р я ч е г о  п и т а н и я

Д А  Н Е Т□Имеется ли л организ ации меню для все* еот - 
растимк групп и режимов работы школы?

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомление ро­
дителей и детей?

Вывешеи© ли еже дмевое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей- и детей

В меню отсутствуют псе торы в смежные дни?

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты?

Соответствуот ли количество приемов пище 
регламеигироввыное циклкчиым мен» режиму 
работы шкоды?

v X

х

Выявлялись ли фа кты недопуска х реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии ш  последний месяц?

П
я с□

□
X

и
ри г

Предусмотрена т  ор-пэиизация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? Д А  НЕТ

Проводится ли уборка после каждого приема

Обнаруживались ли а столовой насекомые,, грызу­
ны или следы и* жизнедеятельности?

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к рако в икон, 
мылу, средствам для сушки рук)?

выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил ЛИЧНОЙ ги-Гисмы?

S  ШКОЛЕ: 
Д А  Н Е Т

□ 0
0  3
К] □
[.] 0
Ч П

Есть пи в организации приказ о создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии?

Or все* ли партии приготовленных блюй сни­
мается бракераж (с за пис ью в соответствую­
щем журнале)?

' !  □
:б(

выявлялись ли при ерзпкзыя фактического меню 
с угвврщдеиммм мен ю факты исключения или 
здивмм отдельны* блюд?
Имелись ли факты: выдачи детям остывшей пищи? ИЗ

Ижвги лре®еро* обсуждаются? иб #6шюр*(й0т»*ех»1* ювбра-
ш*м м ищут жмгье* сентттш ям  обращений & ад рес дд ■
НИЙЫ«.ТрЛ»«ИН ОЙСПЯН « «  УЧр$Ш ШЖ* И ОЩфДВорв №ГГЙМ$4Я тс
сударо’ввящ** оргшвв юянт$»ода tнадзора)

важно! Поряден» проведения мероприя тий роди * «пьск ого 
коиграл* по организаций п ш т ш  обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) реглэмем*мруется гт- 
кддьммм иорндтивммм актом одадт*



МБОУ «СОШ № 1», ДАТА ПРОВЕРКИ Ш Ш 5-.
РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ

о б р а т и т ь  ©мынайие? на х Продукты, которые НЕ допускаются при
о р га н и з а ц и и  об щ ествен ного -: п и та н и й  о  ш к о ле :

1ty & >

Ссотеетстсие рва лизоялымы* блюд утвержден - 
кому ме ню

Сдмитарио-гвхмбдогачвою# еодержамио ооме- 
uw-иия для приема пищи. состойте- обеденной 
ИсбеЛИ, столовой посуди

Условия соблюдений правил личкой гмгкомы
детьми

Наг ш т  и сос тояние у  со» рудяков, «Хущест- 
аляющ.и* рандам у готовых блюд {чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обучив

Наличие првтокемзов лабораторных исследова­
ний контрол* качеств» м безопасности поступа­
ющей пищевой продукции И вщпуС**«МЫХ 
готовых блюд

Вкусовые лредлочтеми» детей, удовлетворен­
ность ассорти не и тс*м и качеством блюд (по ре- 
зу льготам выбор очного опросе (анкетирования)
детей, с согласив родителей)

Объем и вид пищевых отходов после прием» 
пищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и Детей о здоровом питании

< ъ

№

д о

а

Любые лицевые продукты
домашнего (не промыт- 
ленного) изготовления

Мясо диких животных,
«йца и мясо водоплаваю ­
щих птиц

Зельцы, кровяные и ли ­
верные, сырокопченые
кодбасц. тдпияны# блюл», 
сгуднц, форщма к и? 
сводим

Грибы, сало, марта рн и, 
паштеты «блинчики с 
масон м с творогом

Жар* йые во фритюр* ли~
щ&ныч Продукты » изделия

Окр«^1цхеи и ХОЛОДНЫ* супы

Макароны ПО-фЛОТСхи (с 
мясным фарезйм); НШ№Кро*№ 
с рубленым яйцом, еичми- 
« » »  глазунья

Уксус, горчиц», хрен, перец 
| острый и другие жгучи* 

приправы

Остры * соусы, кетчуп, май-
омег, маринован и ы* окопай 
и фрукты

Кроновые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты)

X J \  Арахис, карамель, в том 
числе и леденцовая

Квас, натуральный «софе, 
энергетики, газировка, 
кумыс

Ч ЕК ЛИ С Т Р О Д И ТЕЛЬ С К О ГО  К О Н ТРОЛЯ  О Р ГА Н И ЗА Ц И И  Г О Р Я Ч Е Г О  ПИ ТА Н И Я  6 ШКОЛЕ:
Д А Н Е Т

Имеется m  в организации мгкю для всех воз ­
рос тных групп и режимов работы школы? V □
вывешено ли цикличное меню (таловое меню 
на 10-14 дней) на сайт для о знакомлен*» ро­
дителей «детей?

[ У □
Выеешено т  ежддищюе (фактическое) 
меню дяв ознакомление родителей и детей:

[7 1_i
8 меню отсутствую» п « т р н  в смежны* а**? V / □
8 меню отсутствуют запревшими* блюд.* 
и продукты? 1/ □
Соответствует ли количество приемов «ищи 
регламент и рооан мое цикличным меню режиму 
рабе ты школы?

V

!____
1

Есть яи в организации приказ а> создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии? [У □
О т всех ли партий приготовленный блюд сни­
маются бракераж (с запись» в соответстеую- V □

Вьмаяялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии ш  последний месяц?

Предусмотрена дм организация питаны* детой, с
учетом особенностей здоровье (сахарный диабет, 
пн*№Ш« аллергии)? Д А Н ЕТ

Проводите» ли уборка после каждого приемы 
пищи?

Обнаруживались ш  в столовой насекомые, грызу­
ны или следы их жизмеделт еяьмостм?

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиемы (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сутки рук)?

выявлялись йи замечаний * соблюдению детьми 
правил личной гигиены?

Выявлялись ли при сравнении «фактического меню 
с утвержденным меню «факты исключен** или 
замены отдельны* блюл?

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи?

в ШКОЛЕ:
ДА Н ЕТ

П И
V □

П?! □
] И

1___j LU

0 □
0

п R
i_...

□ [71
щем журнале)?

Итвпи врв#*{г»к «бс^одше» о» м-в «бЦирещ*т*»мзоыс собрй- 
ш ц  и нжуъ- тшимл щ«©вши*м £ м  тр®с.-№г
мьщжтршии кйй&й н  #й умродиТ#лл и onepi-rropa в д 'йч я Ж в ' 
суда|хтвеммыхврга«ч}» тмщъя*  ̂ надзора.)

Важней Породе*проведение мероприятийродительского 
вюмтр о т  по  организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) р4гг&мт*т»фу*Ш;Л ло*- 
капьыым мериагмоныи актом школы

ФИО, ПОДПИСЬ - /О б /



МБОУ «СОШ № 1», ДАТА ПРОВЕРКИ 109.ЛЬ,-
РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЯЬНОГО ЛИТАНИЯ

Следует обратить ечннамш? на

Соответствие р©0 ЛИЭОваиЫы* блюд утвержден­
ному Г«Е-Н»0

Сдыигарио-гвхмологлчвогое содержание « к м -  
те н и » для приема пищи, составми© обеденной 
мебели, сто долой посуди

Условие соблюдения п равил личкой гиг иены
.детьми

Наличие и сос товмме у  сотрудников, «кувдесг- 
вляюш.их раздачу готовых блюд (чистый халат 
май фартук, головной убор, рабочая обувь)

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества и безопасности поступа­
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд

Вкусовые предпочтение детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюя, (по ре­
зультатам выборочного ©проса (ямкеггировамия) 
детей, с согласий родителей)

X

д о

в
Й

Продукты, которые НЕ допускаются при
о р га н и з а ц и и  о б щ е с т в е н н о го  п и та н и я  в ш коле:

Я юбые пищевым* продукты
домашнего (не про-мыш- 
ленного) и*гвговлеми.я

Мясо диких ЖИВОТНЫХ, 
яйца и мясо мидоплаваю- 
Щ«« ПТИЦ

Зельцы, кровяные и ли ­
верные сырокопченые
колбасы, заливные блюда, 
студне форм**!» к и* 
сельди

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясо*» и с творогом

Жареные ко фритюре пи­
щевые продукты и изделия

Окрошки И ХОЛОДНЫ© супы
k

Макароны по-флотски & 
—ясным фарв>©?-'.);1 макароны 
с рубаемым яйцом, внчын- 
ЦДи глазунья

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие 
приправы

Остры© соусы, кетчуп, май-
©нет, маринованные овощи 
и фрукты

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты)

Арахис; карамель,в том 
числе и леденцовая

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс

Объем и вид пищевых отходов после прием® 
пищи

C D

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании

Ч ЕКЛИ СТ Р О Д И ТЕЛЬ С К О ГО  К О Н ТРО ЛЯ  О РГАНИ ЗАЦИ И
Д А  Н Е Т ДА Н ЕТ

Инеетсд ли в организации м*?«ю для всех ©от­
ряс тиши групп и режимов роботы школы?  ̂□
выевшей© Л?* цикличное меню (гшювое меню 
на 10-14 дней) м-a сайт для одна ком леи ия ро­
дителей и детой? [f 1.]
Вывешено Ли ©жеднвво© (фактическое) 
меню для азиахонлений родителей и детей Щ [.
в меню отсутствуют повторы в смежны© дни? -+ □
8 меню отсутствуют запрещенные блюда
«  продукты? [4 □
Соответствует ли количество приемов пищи 
регваментирова«мое цикличным меню режиму 
работы «г коды? -V □
£сгь ли в организации приказ о создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии»  ̂□
От всех ли партий приготовленных блюд сни­
мается бракераж (с запись» в соответствую­
щем журнале)?

-v □

Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии за последний месяц? 13
Предусмотрена т  ©рс*ми*»«ив питания детей с 
учетом особенмостой здоровья (сахарный диабет, 
пизцевме аллергии)? Д а  Н Е Т

+ [ □
Проводится л и уборка после каждого приема
ПИЩИ? ■+
Обнаруживались ли в столовой насекомые., грызу­
ны или следы их жизнедеятельности?

Созданы ян условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раздавимэц, 
мылу, средством для сушки рук)? •3 □
Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 13
Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? Ер
Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи?

Иудой п ро-я* ■> >ц «Икувидвя «ж w* ввбр»-
нмня и йогу? ттгьа* 'тщтЛшмн #яя в в р м ш т *  в адрес «ад- 
нинистрзцми mtm/m. ввучрвцв-heHik я ©тйервтбрА пмтвмив so- 

щргш&я контроля 1-мщре^д)

ЪжшкА Порздлклроеедшйя мероприятий родительского 
контрол* по организаций питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей я стоповую школы)рвгламемгируетс»©о- 
копьным иермдуиьнмй левом школм



С / Ш ф Ш  обратите* О д и н а м и ^  наг X Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации обществен мото питание & школе;

й т й ^

Соответствие р еа лизоважных блюд утверждеи-

Самигарио -техмелотчвсхпо год^'жамие пома- 
ш«ни* для приема пищи, состояние обеденной 
мкбелн, столовой посуды

Условие соблюдаим* правил «мыкай гигиены
йвтьин

Налич ие й состояние у  СОТРУАНИК*», <*у utfcCT-  
ел аюы Жк ра здачу готовых блюд (чистый халат 
или  фартук; головной убор, рабочая обув».)

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроле качества и безопасности поступа­
ющей пищевой продукции и выпускаемы* 
готовых блюд

Вкусовые предпочтения детей, удоелетворем- 
мосгъ ассортиментом и качеством блюд (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
дет*», с согласий родителей)

Объем и вид пищевых отходов после приема

Провед«мм* мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании

<£•>

Д О

0

Любые пищевые продукты
домашнего (не промыт.- 
лвмного) изготовления

Мес© диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю­
щих птиц

Зельцы, кроввны* и ли ­
верные, сырокопченые
колбасы, адпмвмы-е блюда, 
студии;, -форшма КМФ 
сельди

Грибы, сало, марг арин, 
паштеты и блинчики с 
«часом и с творогом

Жареные во фритюре пи­
щевые продукты и изделие

Окрошки и холодные супы

ш ш .«ШюРР1

Ф>

Макароны по-флотски ic
»иен мм Фаршем), мйДОрвчм 
с рубленым яйцом, мячнк- 
м*~ глазунья

Уксус, горчица, хрен, перец 
I острый и другие жгучие 

приправы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез, маринованны* о«оед* 
и фрукты

Кремовые коцртерсиие 
изделии (пирожные и 
торты)

Арахис» карамели в том 
числе «  леденцовая

Квас, натуральный «софе, 
энергетики, газировка, 
кумыс

%

ЧЕК ЛИ СТ Р О Д И ТЕ Л Ь С К О ГО  КО Н ТРОЛЯ  О РГА Н И ЗАЦИ И  ГОРЯЧЕГО П И ТА Н И Я  8 ШКОЛЕ:

ииеФКА ли в орг аниза ции мв**ю дл я осе*. &т%- 
растмы» гргует и режимов работы шкот*?

выаешеио ш. цмкличкое меню (гипсюю© меню 
ма 10-14 дней) на сайт для отнахонлемив ро­
дителей и сетей?

вывешен© ли Фкеджесое-(фактическое) 
мемюддв озмаяомленил родителей и детей

6 меню отсутствуют поп торы в смежные дн и?

в меню отсутствуют запрещение* блюда 
и продукты?

Соответствует ли количество приемов «ищи 
регламентмроазино© цикличным меню режиму 
райе ты «коды?

Есть ли. в организации приказ о создани и и по­
рядке работы бракеражной комиссии?

От всех пи партий приготовленмьж блюд сни­
маете* бракераж (с записью в соответствую- 
ш«м журнале)?

Д А  Н Е Т

Ой □  
ПЙП
i..\/i [.......I

[у □
т а  
сю  

□  
ЕП

вывалялись «и  фа кты недопуск* к. реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии за последний месяц?

Предусмотрена ли организация питами* детей с 
учетом особенностей здороим» (сахарный диабет, 
птт янш аллергии)? Д а  НЕТ

Проводите» ли уборке после каждого приема
ПИЩИ?

Обнаруживались ли в столовой  насекомые, грызу­
ны или следы их жизнедеятельностн?

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к рахо&имам, 
мылу, средствам для сушки рук)?

вьыаляг.ись ли замечание к соблюдению детьми 
правил личной гигиены?

Выявлялись ли при сравнении фактнчесхосо меню 
с утворждониым и«мюфакты исключена* или 
замены отдельных блюд?

Имелись ли факты выдачи дет ям осты вшей пищи?

Д А

i /

V

□ [
□ . [

Н Е Т

а

□
[И
□
Ш
г а *

в
И ш м  вфсняврчм o6epxi%*wtm и* «вбр*~
п т *  и  могу? »втьея осмоттшм  дя* $в$дзд«нк*й в .адрес яд- 
МтткЯф»**** т т ш , -т у*ф*тт*т и «eepet&jwr г*и?йнив го-
СуШ|»СТ«ШШ*>«5» ЩЦГ-Ш»» КСЧвТрОЛ» ?И*ДЭРрЛ}

важно! Порядок проведения мероприятий род и тел ьехого 
контрол* до организации питания обучающихся Ы том ч«сп* 
Доступ родителей в столовую школы) рогламентируется до- 
к»зяьнь*ч МФ{3**атиегиым вктом школы

i j j ) l  л / C O U ) .

ФИО, ПОДПИСЬ

fa & h U b u & I c/M fyJixu 4Z T
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М БОУ «С О Ш  № 1 »,Д А Т А  ПРОВЕРК и S O f o t g
т

С ш р & ж  обратит'!» в н я глх и т®  на

С«ОТв*»ТСТВИе р«3 ПИЗОЯ.Зчыы* б ПО а уТ&Йрж&ен-
нону НС'МЮ

Са^гарио-гс'хййлогк^еосой содержание поме­
щения для» приема пищи, состоя мир- ободри мой 
мебели, столовой посуды

Условия соблюдения правил личной пигиемы
детьми

Наличие и состояние у  сотрудников. ocyutecr- 
в ля ли г*  раздачуготовых блюд (чистый калат 
«яи  фартук, головной убор, рабочая ©буоь)

Наличие протоколов лабораторных исслоловд- 
ний контроля качества к безопасности поступа­
ющей пищевой продукция и выпускаемых 
готовых блюд

Вкусовые предпочтений детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре* 
ту легатам выборочного опроса Самкетмровами»)
детей, с согласна родителей)

Объем м вид пищевых отходов после приема 
Пищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питания

X
Л

Продукты* н о т о р ш  НЕ допускаются при
©ргани загдни обаадетеенмого питаний в шашяз?;

Любы* пищевые продукты
дошезнего (не лромыш» 
лемм,ого} ияотовлемия

Мес© дикмк животных* 
вица и к «к о- водоплаваю­
щих птиц

№

д о

в

Зеящн, кровяные и ли ­
верные. сырокопченые
кодбасн заливные блюда, 
студи ц, форшмак из 
сельди

Грибы, сапа, маргарин, 
паштеты н блинчики с 
мясом и с творогом

Жареные во фритюре п**- 
щевые продукты и изделия

Окроило* и холодны* супы

Макароны по-флотски {с
мясным фаршем), макарон ц 
с рубленым яйцом, ричкм- 
«з-глазунгя

Уксус, горчица, хрен,перец 
| острый и другие жгучие 

гркпраиы

Острые соусы, кетчуп, май­
онез. маринованные ©аоши 
н фрукты

Кремовые кондитерские 
и яде лип (пирожные и 
ГОрТЫ)

4 »
f b s *  Арахис, карамель» в том 
Ig p P ' числе и леденцовая

и  Квас, натуральный кофе, 
O f i i  энергетик», газировка, 
И Ш  кумыс

Ч ЕК ЛИ С Т Р О Д И ТЕ Л Ь С К О ГО  К О Н ТРО ЛЯ  О Р ГА Н И ЗА Ц И И  ГОРЯЧЕГО П И ТА Н И Я  6 ШКОЛЕ:
Д А  H EX

имеется ли в организации *м»<ю ала все» воз­
растмы* групп м рвхииов работы школы?

Вывешен© ли цикличное м*жю (типов** меню 
на 10-14 дней} на сайт для о з накомления ро­
дителей «детей?

«ывешемод* ежвдмвеа* (фактическое)
меню для ознакомлений родителей и детей

8 меню отсутствуют пов торы в сме*«ые дми?

8 меню отсутствуют запрещении* блюда 
и (продукты?

Соответствует пи количество приемов «ищи 
регламентирооаиное цикличным меню режиму 
работы шкшзд?

Есть я.ы в организации приказ о  создании и по­
рядке работы бракеражной *©иа*сси«?

От есех пи партий приготовленных блюд сни­
мается бракераж (с записью в соответствую­
щем: журнале)?

Итоги прй«*»р'!Н8 «беугщштж  мм» *$ед<*рв^т**ь*»»«б «ебряг 
ний « м могут взвиться псоцмввншвм адйраоуммй в адрес ад- 
■ииммкйгршмм Ш йв«н И!1И((ЧШ »»Л»Я ЗМ*вр*Г«фЯ питания н»- 
суаарст mmmm щ х* «чет ко»* щ ъж  |и здз©ра }-

Д А  Н Е Т

rvf □
СЕ!□
Ш□
а □
и □
и □
аа
л /

О
0 □

выявлялись ли факты ««допуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы бр&къ- 
рлжной комиссии за последний месяц?

Предусмотрена ли организация питание детой, с 
умети особеииостс-й здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? Д А Н Е Т

Проводит ся ли уборка после каждого приема 
пищи?

Обнаруживались ли в стоповой з+зеекомые. грызу­
ны или следы их жалзнедеятельмости?

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сутки рук)?

Выявлялись ли замечание к соблюдению детьми 
правил пичмвй гигиены?

Выявлялись ям при сравненье* фактического меню 
< утвержденным меню Факты исключения или 
замены отделимых блюд?

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи?

i j
/  □  
0 □

ill 
□  
й
\и

/

важенЫ Порядок проведения мер&приктий родительского 
контроля по организация питания обучающихся ( »  том числе 
доступ родителей »  стоЛовуте школы) {ивгяамеыткфуетез до» 
<чзпыны!Н1 .мбри'втнещмн актом шкоды

c f  ju ia x  ̂ -



М ВОУ «СОШ  № 1» , Д А ТА  ПРОВЕРКИ

КОНТРОЛЬ

£_ 0 3 J M 3

С л е д у й  обратить, ем ы на им» на: X  Продукты, которые НЕ допускаются при
органы засни и общественного питание в школе:

е.
гг§э>

Сват вето о»*е роаяизоваммы* блюд уТввржДеН-
ИвМУ MCMtO

СйЫИ Г ДрНО -Т СХМйЛОГ МНвОЮ* содержание поме­
щ е н и я  ДЛЯ  Прме-Ч* п и т ы  СОСТСИМИв о б е а с ч и о и  
мвбея*с столовой посуды

Условия соблю дения правил личкой гигиены
детый*

наличие И состояние'у сотрудюнеов, осущест­
вляющих раздач у  готовых блю д (чистый халат 
или фарту*, головной убор, рабочая обувь)

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества и безопасности п о ступа - 
ккией пищевой продукции и  выпускаемы* 
готовых б лю д

Вкусовые предпочтения детей, удовлетвореи- 
мостъ ассортиментом и качеством б лю д (по ре­
зультатам выборочного «пр о са  (анкетирования) 
детей, с  согласив родителей)

Объем и в и д  пищевых отходов после приема 
пищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и де те й  о здоровой питании

О Любые пищевые продукты
домашнего (не прздемш* 
ленного) маячит овпемма

М&СО ЛИХИ* животных,,
яйця и м ко водоплаваю­
щих птиц

Зельцы. кровяные и  л и -  
вернеп. сырокопченые
кодбасн ддливммв блюда, 
студни, форцкма к и » 
ОВЯЪЛМ

Грибы, сало. м аргарин 
п н и  тс ты и блинники с 
МЯСОМ и с творогом

0
ей

Жареные во фритюре гив* 
щ«вы« продукты и изделия

Охроймм  и колодны е супы

К Макароны по-флотски (с
мясным фарще.н), макароны 
с рубленый яйцом, яични­
ца- глазу мае

Уксус, горчи цл. крен, п ерец 
острый и другие жгучие 
приправы

И
б

Остры е соусы, кетчуп, май-
«нет, маринован мы* овощи
и фрукты

Кремовые кондитерские 
наделив {пирожные н 
торты)

*
§1

Арахис, карамель, в том 
число и леденцовая

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс

Ч ЕК ЛИ С Т Р О Д И ТЕ Л Ь С К О ГО  К О НТРОЛЯ О РГАНИ ЗАЦИ И
Д А  Н Е Т

ГОРЯЧЕГО П И ТА Н И Я  В ШКОЛЕ: 
Д А  Н Е Т

т  в  epf ,н «„м м « * т п  л т  в— . во,
рас тмых групп и режимов работы школы?

Зыаешем© ш  цикличное меню (типовое меню 
на ТО-14 дней) на сайт для ознакомлен*» ро­
дителей «детей?

Е □
Е  □

Вывешено д* ежедмевое(фа к*нчес«ее) 
меню для ©змахокленмя родителей и детей

Выявлялись ли  факты недопуска к реализации 
блю д и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии м  последний месяц?

Предусмотрена ли  организация питания детей с 
учетом особенностям здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? Д А Н Е Т

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи?

□ 0
Я П
I. У  □

8 меню отсутс твуют пов торы в смежные АШТ Я Обнаруживались л и  в сто ло вой насекомые., грызу­
ны и ли  следы их жизнедеятельности?

Ct меню отсутствуют запрещай мы* блюда 
и продукты?

Соответствует ли количество приемов пищ»» 
регламент ирода иное цикличным меню режиму 
работы школы?

£ □
Я П

Созданы л и  условия для  соблю дения детьми 
правил личный гигиены (доступ  к рахооммам, 
мылу, средствам д л я  сушки рук)?

Вм й в л я л и с ь  ли  замечания к соблю дению  детьми 
правил пичмой гигиены? □  я

Есть ли в организации приказ о создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии? ш. □
От всех ли партий приготовлен***» блюд сни­
мается бракераж (с записью в соответствую­
щем журнале)?

ж□
Выявлялись ли  при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блю д?

И м е ли сь  л и  ф а к ты  в ы да ч и  д е тя м  о сты в ш е й  пи щ и ?

П П
□ 0

Итоги примере»* «безжаммвягш мл * $ ш щ ж ш ш м х*х  ссмвр*-
•пея.ч и могут яемиться осмслаширм доя ебрахдвййй в адрес ад- 
иммьктрвции штат, «•учфедогпмя п оператора амтами* «*- 
суаарс^ ami нм* «арташвм ком троя* 5й8д»»ра)

ВвишЫ Порядок «рождение мероприятий родмтвльскаго 
контроле по организации питаний обучающихся (в том числе 
дост уп родителей я столовую школы) рвгмвнвмтжрует'С* лю- 
ка«ьмь*м мврндгиеыын актом цзкелы



МЕОУ «СОШ № 1» , ДАТА ПРОВЕРКИ I  О Ц З
РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ

ES

о .

If S i

о Ш

о э

Следует обратит», шнмн®ит& на-.

Соответствие реалиэаеаммых. блюд утвержден -
ному меню

Сами гарно -re >а< алогическое содержание помв- 
ак-яив дач  приема состояние обеденной
мебели, столовой посуди

Условия соблюдения прави л длиной гигиены
детьми

Наличие И состояние у  сотрудников* осущест­
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, голодной убор, рабочая о будь)

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества и безопасности пест ути* 
«зьыей пищевой продукции и выпускаемы* 
готовых блюд

Вкусовые лредпоч теми» детей. удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре­
зультатам еьзбаречмого опроса (анкетирование) 
детей, с согласий родителей)

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи

Проведение мероприятий во информированию 
родителей и детей о здоровом питании

X Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питаний »  школе:

д а

0

Л юбы« пищевые продукты
домашнего (на промыит- 
денного) изготовления

Мясо дм«».х животных, 
вйцл и мясо водоплаваю­
щих птиц

Зельцы, кроенные и ли - 
верныв. сырокопченые
холбасн зллиемые блюда, 
студни, форщиакн» 
сельди

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты «блинчики с 
масон и с творогом

Жареные во фритюр* пи­
щевые продукты н наделив

Окрошки и холодные супы

Ф>

Макароны по-фя<этгс*м &
мясным фвр*1«и?;. макароны 
с рубленым яйцом. т о н и - 
цз>- тззумья

У«сус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие 
пркпракм

Острые соусы, кетчуп, май­
онез, маринованные овощи 
и фрукты

Кряковые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты)

Арахис, карам ель, в том 
числе и лс-двмцовая

Квас, натуральный кофе, 
амергетики, газировка, 
кумыс

\ J *
ЧЕК Л  И С Т Р О Д И ТЕ Л Ь С К О ГО  К О Н ТРО ЛЯ  О РГА Н И ЗАЦИ И  ГОРЯЧЕГО П И ТА Н И Я  В Ш КОЛЕ:

Имеете» ли б организации меню для все* во»- 
раетшы групп и режимов работы швмм?

Выеешемо л»« цикличное меню (тип-окое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомлен ио ро­
дителей к детей?

ёмвеиюноля еждадмеео* (фактическое) 
меню для огнахомле-мий родителей ж детей

9  меню отсутствую» полторы is смежные дни?

CJ меню отсутствуют запрещение* блюда 
и продукты?

Соответствует «и количество приемов «ищи 
регламент «роаанное цикличным меню режиму 
работы школы?

Есть ям в организации приказ о создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии?

От всех ом партий приготовленных блюд сни­
мается бракераж (с записью в соответствую­
щем журнале)?

Д А

т

Н Е Т□
и п
У  □  
У  □
о  □
1*Л □
ю  □  
ш п

Вь я  алелись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии а» последний месяц?

Предусмотрена т  организация питание детой < 
учетом особенностей здоровый (северный диабет, 
питдевые аллергии)? Д А  Н ЕТ

Проводится ли уборка после каждого приема 
пиши?

Обнаруживались ям в стоповой насекомые, грызу­
ны или следы их жизнедеятельности?

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил лиммый гигиены (доступ к рзКОСМИЗМ 
мылу, средствам для сушки рук)?

Вьзн9.т*лись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены?

Вьжвляпись ли  при сравнении фактического нем» 
< утвержденным меню факты исключения или 
ззмоиы отдельных блюд?

Имелись ли факты в ыд ачи д ет ям остывшей Пищи?

ДА

\ /

И

*

Н Е Т

ГМ

I— 1 
1

□
и
и
VI

Ипмм продярам обсузгдаацяся т  *<з&рл-
нтж и могут й:ш?ыаг «сйб*»**ием $.т й%ащв*н*й да щрес »ад« 
миняист рации шкельк т  уч$1жт*т* и щвермтйр* пм*Шми* г@- 
£ ^0 ф е*тш ш я «фмииик «си трот» §идад дар»*)

Важней Парадок проведения мероприятий родительского 
хешгр&т по ортамизацин питами!» обучающихся (в том чинуш 
доступ родителей в стоповую школы) регламентируется яо- 
К&яьиым :ИОР»Н®Т>«вНИ*Н! 4»**вМ 1ЙХ0ЛЫ

?0Г ‘
ЧУ к

ФИО, подпись
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МБОУ«СОШ № 1», ДАТ А ПРОВЕРКИ <Р- ^ с
РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ЛИТАНИЯ

С л е д у е т  о б р а т и т ь  е м м м а тш  на х Продукты, которые НЕ дооускаютсв при
о р га н и з а ц и и  о б щ е с тв е н н о го  п м т з и ш  в ш кол© :

It i & j r

Соответствие реа пизойлимы* о г,ю д  утвержден -
НОНу «spHKJ

Саыитармо-гемншк>гкч«ско« содержание поме­
щения для  приема гги цом. состав мме обеашмом 
м«6«Я»\ столовой посуды

Условия соблюдение п равил линией гигиены
детьми

Наличие и состояние'у сотрудников, осущест- 
вяпмпдкж раздачу готовых блюд (чистый халат 
«ли  фартук, головной убор, рабочая обувь)

Наличие протоколов лабораторных исслодова - 
кий контрол* качества к безопасности л  о ступа- 
ютей пищевой продукции и выпуекаемых 
ГОТОВЫХ блюл

вкусовые предпочтение детей, удовлет ворен­
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласна родителей)

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и. детей о здоровом питании

Любые пищевые продукты
X - V ДОИЙИвЖЕГ®: f t »  AgCMMCU" 

ленного) изготовление Ф /s

т

Мвсо ДИКИХ животных,
« йцй и мясо «Ойстяаваю- 
щих птиц

Зельцы, кровяные и ли ­
верные, сырокопченые
колбасы, тдякомме блюдя, 
•студии, форщма к т  
сельди

j Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мЛСОМ и с творогом

Жарвиые во фритюре пи­
щевые продукты и изделия

Окрошки и холодные супы
Ь

Макароны по-флотски &
н*сн'«ем фаршей); илнслр&ны 
с рубленым анион, ямчки- 
а&-тжг$ыш

Уксус, горчица. хрен, перец 
j острый и другие жгучие 
! приправы

Острые соусы, кетчуп, май-
омет, маринованные о»ошм
и фрукты

Кремовые кондитерские 
изделии (пирожные и 
торты)

Х у \ .  Арахис, карамель, в тон
ф С Я  числе и Лбдемцреяй

Квас, натуральный кофе, 
знергетики, газировка, 
кумыс

Ч ЕК ЛИ С Т Р О Д И ТЕ Л Ь С К О ГО  К О НТРОЛЯ О Р ГА Н И ЗА Ц И И  ГОРЯЧЕГО ПИ ТА Н И Я  В ШКОЛЕ:
ДА НЕТ

■ :i йИмеют** ли в органынации мшю л л «  все* воз­
растных гру пп и режимов работы школы?

Вывешено лк. цикличное меню (таловое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро­
дителей и детей?

8ы»«ииеиО>А* ш е т т т  (<?ч> т  ичвекое) 
меню для ознакомление родителей «  детей

в меню отсутствуют пов торы е смежные дни?

в меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты?

Соответствует ли количество приеме* люди 
регламентированное цикличным меню режиму 
рябые» школы?

fe tb ям В организации приказ о создании и по­
редев работы бракеражное комиссии?

От всех «и партий приготовленных блюд сни­
маете* бракерам: {с записью в соответствую­
щем журнале) ?

Итоги проверь* «бк^аркя-сп и* обмейрьюзггежм-А их «  
нюне "и (вууг &шг-ье* всяеммсывм две в ад
м^мш.трйцми т т ш , н Шй$№о$>» г*ит«

врет*** воит^одв

7 Н Е Т

□
i/□/ □

уГ

/ п
/ □
/ п
/ □

Вьга алелись пи факты недопуска х  реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии т  последний месяц?

П родусмотрвма тви организаций питами* дет**» с 
учетом всобвмиостеи здоровы* (сахариий диабет, 
пищевые аллергии)? Д А Н Е Т

Проводите» л и уборке после каждого приема 
пищи?

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу­
ны нли следы и к жизнедеят ельности?

Созданы ли  условия для со бледен ив детьми 
правил личный гмгисмы (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сутки рук)?

Выявлялись ли замечаний к еоблюдемию детьми 
правил личной гигиены?

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или
замены отдельных блюд?

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи?

И г

« / □
сг
[Ft

ii7[
Важней Порядок проведший мероприятий родитвльшего 
контроля по организации питание обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) рвгийиштирувтсв- лю- 
«дпьнын мермаптшым актом школы

/ Г  Ф И О , подпись ^


