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Следует обратить внимание на:

Соответствие р ы л и м ы ш а к  блюд утвержден­
ному меню

Самитармо-техмологичесхое содержание поме­
щение для  приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды

Условия соблюдения правил линией гигиены 
детьми

Наличие и состояние у сотрудников, осущест­
вляющих раздачу готовы* блю д (чистый халат 
няи фартук, головной убор, рабочая обувь)

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества и безопасности поступа­
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре­
зультат am выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласив родителей)

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о  здоровом питании

X
я

Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в шкоде:

Д О

Любы* ПИЩ4ФЫМ1 П^ОД'ук'Т-Ы 
домашнего (не промыш* 
лфимфго) и з гр го м ф н м я

Нйсо Диких экидетиых, 
яйца и нйсо ьадошшвйю-
ЩИ,Х ПТИЦ

Зельцы, кровяными лм- 
е#$?нм©у емршШМешм©- 
колбасы, зДЛИННЫ# бгк?дд, 
студии. форЦ)нЫК ш  
сельди

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты я бликчижи с 
мясом и с творогом

Жаром м* ш о фритюре- пи» 
щ т ш  продукты и надели#а
Окрошки «  холодные

Ф
супы

Макароны л о-флотски (с
мясным фаршем), маж&роыы 
срублвмыи ЯЙЦОМ,, ПИМНИ- 
Домглдзуыьй

Уксус* горчи «да, хрен, перец 
острый и другие жгучи© 
У1рмлредкм

Острые соусы, кетчуп, май
оивд, нармнеодшмые оьощи 
И фрухты

Кренооыс кондитерские 
иаделия {пирожные и 
торты)

Арахис, карамель, в том 
числ е и педеицов#»

К &з с,, «а  т у р а мм и й коф&. 
энергетики, га аиров ха, 
кумыс

*
&

Ч Е К Л И С Т Р О Д И ТЕ Л Ь С К О ГО  К О Н ТР О Л Я  О Р ГА Н И З А Ц И И  ГО Р Я Ч ЕГО  П И ТА Н И Я  В Ш КО Л;

имеется ли в оргАыизации меню для всех воз­
растим* групп и режимов работы школы?

бьюешемолн цикл ичмое меню (типовое меню 
на 10-t4 дней) на сайт для ознакомления ро­
дителей «  детей?

Вывешен© л* вжедневое (фактическое) 
меню дл я ознакомления родителей и детей

8 меню отсутс пзуют повторы в смежные амн?

8 меню отсутствуют запрещенные блюда
и продукты?

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным м ен» режиму
работы школы?

Есть ли в организации приказ о создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии?

От всех пи партий приготовленных блюд сми­
нается бракераж (сзаписью в соответствую­
щем журнале)?
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Итоги проверок обсуждают <ж на «впередитульских собра­
ниях и могут явиться основанием для обращений * адрес а д ­
министрации: школы, ее учредителя * оператор* питания го­
сударю» ввиммх органов алтрьт (надзора)

Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии п  последний месяц?

Предусмотрена ли организация питаинв детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? Д А  Н Е Т

Проводится ли уборке после каждого приема 
пищи?

Обнаруживали о> ли в стоповой насекомые, грызу­
ны или следы их жизнедеятельности?

Созданы ли условия для соблюден и® детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)?

Выявлялись ли замечания к соблюдеми ю дет ьми 
правил личной г'игиеиы?

Выявлялись лн при сравнении фактического пеню 
С утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд?

Имелись ли факты выдачи детям остывшс-й пищ.*?

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контрол» ш  организации питания обучающихся 1а том чн о
доступ родителей в столовую школы) регламентируется то 
«длыным нормативным актом школы
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р о д и т е л ь с к и й  к о н т р о л ь  за  о р г а н и з а ц и е й  ш к о л ь н о г о  п и т а н и я *
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Следует обратить внимание на: X  Продукты, которые НЕ допускаются при
организации общественного питания в школе:

zzm
mzz
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Соответствие реализованных блюд утвержден -
нону пеню

Самитарно-твхнопогичесхое содержание поме­
щение для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми

Наличие и состояние у сотрудников, осущест­
вляющий раздачу готовы* блюд (чистый халат 
или фартук головной убор, рабочая обувь)

Наличие протоколов лаборатории* исследова­
ний контроля качества н безопасности поступа­
ющей пищевой продукции и выпускаемы* 
готовы* блюд

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) з

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о  здоровом питании

Я
(gjl

д о

0
gg

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш­
ленного) изготовления

Мясо дики* животных, 
яйца и мясо водоплаваю­
щих птиц

Зельцы, кровяные и ли ­
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмзк из 
сельди

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики е 
мясом и с творогом

Жареные во фритюре пи­
щевые продукты и изделия

Окрошки и холодим» супы

Макароны п о- флоте к и (с 
мясным фаршем), макаронц 
с рубленым яйцом, яични­
ца-глазунья

У к с у с , горница, перец
острый и .другие жгучи#
Йр4*Пр#Б Ы

Острые соусы, кетчуп, май-
■ОИС'Л НЙфМЬЮДОНКЫФ о§ощ,и 
и фрукты

К Р<&NM0HD Ы & К ОЦД« Т#р СК.'Н © 
надел иш Спмфдожи ыв и 
торты)

Аршхигс, к»ра>«е.№ь, © тон 
ЧИСЛ Е? и А#Д§НЦ0Й.ТЙ

Квас* натуральный кофе* 
энергетики, газировка, 
кумыс

Ч Е К ЛИ С Т Р О Д И ТЕ Л Ь С К О ГО  К О Н ТР О Л Я  О Р ГА Н И З А Ц И И  ГОРЯЧЕ • о  П И ТА Н  И й 8 ШК< . '
Д А

Имеется ли в организации июню для всех воз­
растных групп и режимов работы школы?

Взвешено ли цикличное меню (типовое мвию 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомлен и* ро­
дителей и детей?

вывешено ли ежедмееое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей

8 меню отсутс твуют пов торы в смежные дни?

Н Е Т□
И П  
й  □  

ШП

Выявлялись ли факты недопуска «реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке ­
ражной комиссии за последний месяц?

Предусмотрена ли организация литами* детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? Д А  Н Е Т

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи?

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу­
ны или следы их жизнедеятельности?

ДА Н Е Т

у

/

И
8 меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты?

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы?

0 П
К П

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам,, 
мылу, средствам для сушки рук)?

выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены?

/
Есть ли ворганимции приказ осозданми и по­
рядке работы бракеражной комиссии?

От все* ли партий приготовленных блюд сни­
мается бракераж (с записью в соответствую­
щем журнале)?

И П
Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
< утвержденным, меню факты исключения или 
замены отдельных блюд?

Имелись ли факты выдачи детям, остывшей ли-щн?

в
г

Итоги «роверов обсуждаются мд е6**ерв*мтв*ьоеих собра­
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад­
министрации школы. *а учредителя и операторе питания го­
сударственных органов контроля (надзора)

Важна! Передо*, проаедомм* мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (а том числе 
Доступ родителей в столовую школы) регламентируете я ап 
кдвьммм нормативммм летом школы

ФИО, ПОДПИСЬ
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РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ

Следует обратить внимание на:

Соответствие реализованных блю д утвержден­
ному меню

Саммтармо-техмслогмческое содержание поме­
щение для приема пищи, состояние обеденной 
«♦бели, столовой посуды

Условие соблюдение правил личной гигиены 
детьми

Наличие и состояние у сотрудников, осущест­
вляющих р a i дач у готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь)

Наличке протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества и безопасности поступа­
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд

X Продукты, которые НЕ допускаются при
организации о б щ е с т в е н н о г о  питания в ш к о л е :

с С н ^

о Ш
СП

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блю д (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирование) 
детей, с согласив родителей)

Обьен и вид пищевых отходов после приема 
пищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о  здоровом питании

Д О

а
й

Любыепищевые продукты 
домашнего (не промыш­
ленного) изготовления

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю­
щих птиц

Зельцы, кровямые и л и ­
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студии, форшмак из 
сельди

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
МЯСОМ и С творогом

Жареные во фритюре пи­
щевые продукт ы и изделия

Окрошки и холодны» супы

*

Макароны по* флоте км <с
ш с и и и ф д р ш <ии). на ж* ро н н 
с рублей ЫН яйцон, яични­
ц а - глазунья

Уксус,, го*;рница, эф«м. перец 
острый и .другие жгучи» 
лр-мпрлчш

Остры© Соусы, кетчуп, май- 
оне-х нарииооанные оао-щи 
и фрукты

Кренов ы с к о- иди гсрск не 
изд»лил {пирожм ы® и 
торты)

Арахис, караивдь. ь том
число И Л©Д(ЖЦОЙ*Т«

K «fQ  магу.рйМ*шый ко ф е , 
энергетики, гаэпроезд, 
кумыс
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Ч Е К Л И С Т Р О Д И ТЕ Л Ь С К О ГО  К О Н ТР О Л Я  О Р ГА Н И З А Ц И И  ГО Р Я Ч ЕГО  П И ТА Н И Я  В Ш О
Д А  Н Е Т  Д А  Н Е Т

Имеется ли в организации меню для всех воз­
растных трупп и режимов работы школы?

вывешено лн цикличное меню (типовое меню 
на 10-М дней) на сайт для ознакомлен и* ро­
дителей и детей?

Вывешено ли ежедиееов (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей

8 меню отсутствуют повторы а  смежные я « « ?

в меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты?

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы?

Есть ли в организации приказ о создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии?

О т всех ли партий приготовленных блюд сни­
мается бракераж (с за писью в соответствую­
щем журнале)?
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Итоги проверок обсуждаются мд обшервдительских собра­
ниях и могут явиться основанием для обращен**# в адрес а д ­
министрации школы, ее учредителя и оператора питания го - 
еударегоеймых органо* контрола (надзора)

Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блю д и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии »  последний месяц?

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? Д А  Н Е Т

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи?

Обнаруживались ли в стоповой насекомые, грызу­
ны или следы их жизнедеятельности?

Созданы ли условия для соблюдем и* детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)?

Выявлялись ли замечания к собл юдони ю дотьми 
правил личной гигиены?

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд?

Имелись ли факты выдачи детом остывшей пищи?

Важно! Порядок проведем и я мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей е столовую школы) регламентируетс « до - 
кайынмн нормативный актом школы
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МБОУ «СОШ № 1» , ДАТА ПРОВЕРКИ А* О «С

р о д и т е л ь с к и й  к о н т р о л ь  за  о р г а н и з а ц и е й  ш к о
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Следует обратить внимание на*

Соответствие рмпижзвамньк блюд утверждем­
кому меню

Самитарно-технологмчеосое содержание поме­
щении для  приема пн щи. состояние обеденной 
мебвлц, столовой посуды

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми

Наличие и состояние у  сотрудников, осущест­
вляющих раздачу потовых блюд (чистый халат 
или фартук; головной убор, рабочая обувь)

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества и безопасности поступа­
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовы* бпюд

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирования) i 
детей, с «огласи» родителей)'

Объем и вид пищевых от кодов после приема 
«ищи

Проведение мероприятий «о  информированию 
родителей и детей о  здоровом питании

X Продукты, которые не: допускаются при
организации общественною питания а школе:

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыт ■ 
л#м«оге) изготовления

Макароны по-флотски (с 
«ясным фаршем), макароны 
срубленным яйцом, яични­
ца- глазунья

ЙЙЧ. Мясо ДИКИХ животных,
' W  яйцам мясо еодаяллилю- Я а Я  Укс>'с Г*Р",М ил- т - ’ -. перец

острый и другие жгучие 
flfMfflpMW

Острые соусы, кетчуп, ма й­
онез, маринованные овощи 
и фрукты

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты)

/у\_ Арахис, карамель, в том 
числе н леденцовая

щтж птиц

Зельцы, кроев мыв и ли ­
верные, сырокопченые 
колбасы, залип ни-!- firo;i.i. 
сгуднц, форшмак Mi 
сельди

Грибы, село, маргарин.

в

fiaurtwtbi м 6ди« а«м« и с
мясом и с т порогом

Жар^ми« т  фритюр© пи»
' продукты м ИНАОАЙЛ

км с, натур
e g  Окрошки т  холодные супы ' • Ц  змергетики,

; ■  ,

К*ЛС, М.ЭТурИЛ«.НЫЙ КОф».
газировка.

кумыс

Ч Е К Л И С Т Р О Д И ТЕ Л Ь С К О ГО  К О Н ТР О Л Я  О Р ГА Н И З А Ц И И  ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В Ш;
Д А

Имеется ли * орт»нн;*»«ии «ш ю  для всех воз­
растных групп и режимов работы школы?

Вывешено ли цикл ичиос меню (типовое меню 
на 10-14 дней) ид сайт для ознакомлен и* ро­
дителей и ветвЯ?

Вывешено ли ежеднееое (фактическое) 
меню дл я ознакомления родителей и детей

в меню отсутствуют повторы в смежные дне?

в меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты?

Соответствует дм количество прием»» пищи 
реглаквитированное цикличным меню режиму
работы школы?

Есть ли л организации приказ о создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии?

От всех пи партий приготовленных блюд сни­
мается бракераж (с записью в соответствую­
щем. журнале)?

Д А  Н Е Т

В □ 
И В  

□
к/

v

И И
в  □  
га □  
□ □ 
□ □

/

Итоги проверок обсуждаются м» общервдителыеки* собра­
ниях и метут «виться ос иоеамием для обращений в адрес ад­
министрации школы, в® учредителя и оператора питания го­
сударственны* органов контрол* (надзоре)

Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результата и работы браке­
ражной комиссии ж  последний месяц?

Предусмотрена ли организация питами» детей с 
учетом особенностей ддорхтвья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? Д А  Н Е Т

Проводится л и уборка после каждого приема 
пищи?

Обнаруживали сь. ли в столовой насекомые, гр ызу­
ны или следы их жтнедеятеяьмветм?

Созданы ли  условия для соблюдение детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)?

Выявлялись ли занимания к соблюдению детьми 
правил Яичыай гигиены?

Выявлялись «И  при сравнении фактического меню 
с утвержденный меню факты исключения или 
замены отдельных блюя?

Имелись ли факты выдачи детям, остывшей пищи?

Важно! Порядок премщемне мс-раприят«й роди тел ьехого 
контрол* по организации питан»» обучающихся (в том числа- 
доступ родителей в столовую школы! ремаивемтируется по ■ 
жаяьммм нормативным актом школ и

( J i l t ;

НЕТ

Г\У

I/

V

v

щ
ФИО, подпись

P j f ^ / p u ^  / З а г е е т г



МБОУ «СОШ № 1» , ДАТА ПРОВЕРКИ Е /

РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТВшёШт
Следует обратить, внимание на: X  Продукты, которые НЕ допускаются при

организации общественного питания в шкале:

0

C D

Соответствие рвалиьоааммых блюд утвержден­
ному меню

Синитирно-т екиологнческое содержание поме­
щения для приема пищи, состояние обеден мой 
МебвЛИ, СТОЛОВОЙ посуды

Условии соблюдения правил личной гигиены 
детьми

Наличие и состояние у сотрудников, осущест­
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь}

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества и безопасности поступа­
ющей пищевой: продукции п  выпускаемых 
готовых блюд

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен­
ность ассортиментом м качеством блю д (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирование)
детей, с саинкмя родителей) з

Объем и вид пищевых отходов после приема 
Пищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш- 
дсинопт! мвгвтведвимя

Мясо диких животных, 
яйца и квео водоплаваю­
щих птиц

Зельцы, кровяные и л и ­
верные, сырокопчены©
колбасы, залидмы* блюда.
студии, форшмак и* 
сельди

д а
Грибы, сало, нарга-рмн, 
ПФШТФТЫ и блим^ижи с 
нясомм с творогом

Й Жар<#*ш# во фритюр* п?и- 
продукты М ИЗДАЛИ*

Окрошки М ХОЛОДНЫЕ сущ»}

■Макароны по-флотски <с 
м з с и и и ф » р ш #и). мл кл ро w м 
срубл*мыи яйцом, пммии- 
ид* глдзумь*

Уксус, горница, хреж,. перец 
острый и другие жгучие 
ПрШ1рч!ШЫ

Острые соусы, шгтчул, май- 
о и е з* нар ми on з и к ы«е о м  щг % 
и фрукты

Кр* н о в ыс х о-нди тер ск и е 
и з дали* (пирожяы* и 
торты)

Арахис, карл мель., ® том 
числемЛйденцоила

-Кнас, и*тур*д«и№Ый кофе* 
»  и* р г *т и о д  газиро и да, 
кумыс

ЧЕКДИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГО Р Я Ч ЕГО  П И ТА Н И Я  Б Б- А *
Д А  Н Е Т Д А  Н Е Т

Имеется ли о организации меню для все* воз­
растных групп и режимов работы школы?

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
«а  1 0 -и  дней) на сайт для ознакомление ро­
ди топчи « автел?

вывешено ли вжвдиевов (фактическое) 
меню дл я ознакомление родителей и детей

И □  
Е Е

Вывалялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии э* последний месяц?

Предусмотрена ля организация питание детей с 
учетом особенностей здоровы» (сахарный диабет 
пищевые аллергии}? Д А  Н £Т

Проводится ли уборке после каждого приема 
я ищи?

I /

V
А

8 меню отсутствуют повторы в смежные дни? И □ Обнаруживали с* ли в столовой насекомые, грызу 
нм или следы нк жизнедеятельности?

8 меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты}

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму
работы школы?

Е Е
И □

Созданы пн условия для соблюден и® детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для  сушки рук)?

Выявлялись ли «замечания к соблюдению дет ьми 
правил личной гигиены?

/

У

есть ли в оргзним ции приказ о создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии}

От веек ли партий приготовленных блюд сни­
мается бракераж (с записью ш соответствую­
ще* журнале)?

Е  □
выявлялись яи при фа «.нении фактического меню
с утвержденным меню факты исключение или 
замены отдельных блюд?

Имелись ли факты выдачи ветви остывшей пиши?

V
у

Итоги проверок обсуждаются и* вбшеродитольских собра­
ниях и могут явиться «смевв«мем1 для ойрвщ т ж Я  * адрес ад­
министрации шко лы, ее учредителя и оператор* питания го -
одвретввнмнк органов конгградш Сш даврй

важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
коитроя* по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей е столовую школы) регламент ируетс » ло­
кальный нормативный актом цмшш

Ф И О , П О Д П И С Ь

^  i f * _________
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РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИЪ

©
a j s >

Следует обратить внимание на: X Продукты, которые НЕ допускаются при
организации общественного питания в школе:

Соответствие реализованных блюд утвержден­
ному коню

Санитарно-технологическое содержание поме­
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми

Наличие и состояние у  сотрудников, осущест­
вляющих ра здачу готовых блюд (чистый халат 
«пи  фартук, головной убор, рабочая обувь}

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества и безопасности поступа­
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд

■Зхусовме предпочтения детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирования! 
детей, е согласия родителей}

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о  здоровом питании

Д О

59

Любые пищевые продухты 
домашнего (не про и ыш 
лен кого) изготовления

Мясо диких ЖИВОТНЫХ, 
яйца и мясо водоплаваю­
щих птиц

Зельцы, кровяныем ли­
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студии, форшмак и» 
сельди

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты «  блинчики с 
мясом и с творогом

Жареные во фритюре пи­
щевые продукты и изделия

Окрошки и холодные супы

Макароны по-флотски (с 
«ясным фаршем), макаронь 
с рубленым яйцом, яични­
ца-глазунья

Ш Ш к
Я О у

Уксус, горчица* ирш, порой, 
острый и другие жгучи* 
ЙрНГфЧШЫ

§
 Острые соусы, кетчуп, мл и ■ 

фнод и-ари^ооли^ы-й овоши 
и фрукт ы

Кр* *40 Ш ме> Ы ОНА Н Т€р о* и @
над*лип {пирожные и 
торты)

Ара» к нс t  том
число и педонцойл»

К и с. натур ал 1.ЯЫП кофе,, 
энергетики,гааирорка, 
хумыс

ЧЕКА И С Т Р О Д И ТЕ Л Ь С К О ГО  К О Н ТР О Л Я  О Р ГА Н И З А Ц И И  ГОРЯЧЕГО П И ТА Н И Я  В ШКОЛ Г
Д А  Н Е Т  ДА Н ЕТ

Имеется яи в организации меню ДЛЯ всех воз- 
рас тнык т р у т  и режимов работы, школы?

Выявлялись дм факты недопуск.» к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии за последний месяц?

V
Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
н а  10-14 дней) на сайт для ознакомления ро­
дителей «детей?

вывешено ли ежедиевое (фактическое) 
меню дл я ознакомления родителей и детей

8 меню отсутствуют повторы в смежные дни?

И П  
□ □  
и  □

Предусмотрена ли ортами за кия питами* детей с 
учетом особенностей здоровья (с.тклрмый диабет, 
пищевые аллергии)? Д А  И ЕТ

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи?

V

ч/

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу­
ны или следы их жизнедеятельности?

\/

в  меню отсутствуют запрещенные бвюда 
и проекты?

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы?

0 П
0 D

Созданы пи условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)?

Выявлялись ли  «а мочения к соблюдению детьми 
правил личной гигиены?

V

V
Есть ля в организации приказ о создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии?

От все* ли партий приготовленных блюд сни­
мается бракераж (с м  писью в соответствую­
щем журнале)?

и п
Выявлялись ли при сравнений фактического меню 
С утверждении*» меню факты исключения или 
замены отдельных блюд?

Имелись пи факты выдачи детям остывшей пищ»? 7
Итоги проверок обсуждаются мл общ вредительских собра­
ниях и могут явиться основанием дд* обращений в адрес ад­
министраций ижояы, ее учредителя и операторе питания го­
сударствен иых органов контроля (надзора)

Важно! Передок проведения мероприятий родительского 
контроля »о  организации питами» обучающиеся (»  том числе 
доступ родителе», в столовую школы) регламентируется по - 
калимым нормативным актом школы

Ф И О , П О Д П И С Ь

/ b C t £ f n O f L f } i ) H O -

______ _______ : : и . - . 1, :
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РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНЙ1

Следует обратить внимание на: X Продукты, которые НЕ допускаются при
организации общественного питания в школе:

6 .

сСиг-*

Соответствие р ы п и и ш и н и х  блюя утвержден - 
иону меню

Саиитарно-техмологйчеехое содержание поме­
щение для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш­
ленного) изготовления

Мясо диких животных, 
яйцо и мясо во дош иваю  
ЩМХ птиц

ЯяА
H i . t g

Макароны по-флоте км (с 
неясным фаршем), макароны 
с рубленым -1 цом. яични­
ца- глазунья

Уксус, горчица, :кр*и, перец 
острый и друг ие жгучие 
лрнпрпиы

Условия соблюдения правил личкой гигиены 
детьми

Наличие и состояние у  сотрудников, осущест­
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат
или фартук, головной убор, рабочая обувь)

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качества и безопасности поступа­
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен­
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре­
зультатам выборочного опроса (анкетирования)
детей, с согласия родителей)

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании

Зельцы, кровяные и ли ­
верные, сырокопченые 
колбасы, залив ные блюда, 
студим, форшмл к из 
сельди

Грибы» сало, маргарин, 
ПЗШТ«ТЫ w бпимчики с 
МЯСОМ и с творогом

к

в Жареные во фритюре пи­
щевые продукты н изделия

Окрошки и холодные супы

S  Острые соусы, кетчуп, май­
онез, маринованные овощи 
и фрукт ы

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты)

Арахис, карамель, е том 
числ е и леденцовая

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс

i

Ч Е К ЛИ С Т Р О Д И ТЕ Л Ь С К О ГО  К О Н ТР О Л Я  О Р ГА Н И З А Ц И И  ГОРЯ ЧЕГО П И ТА Н И Я  в ш к о л ; .
Д А  Н Е Т ДА НЕТ

Имеется ли в организации меню для все* воз­
расты* груш» н режимов работы школы? шга Вьюплалисьлм факты недопуска к реализации 

блюд и продуктов по результатам работы браке- 
ражной комиссии за последний месяц?

< /

Вывешено лк цикличное меню (типовое меню 
ил 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро­
дителей и детел?

вывешено»» ежедиввов(фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей

ШП
ШП

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровы) (сахарный диабет, 
пи щетке аллергии)? Д А  И £Т

Проводится л и уборка после каждого приема 
пищи?

V

v
в меню отсутствуют повторы в смежные дни? Обнаруживались ли в стоповой насекомые, грызу­

ны или следы их жизнедеятельности?
\ /

8 меню отсутствуют запрещен мыв блюда 
и продукты?

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы?

0 П
r a n

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)?

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены?

V

Есть ли в организации приказ о создании и по­
рядке работы бракеражной комиссии?

От все* ли партий приготовлении* блюд сни­
мается бракераж (с записью в соответствую­
щем журнале)?

га □
Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утеерждемиым меню факты исключения или 
замены отдельных блюд?

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? га

Итоги проверок обсуждаются на общеродительских собра­
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад­
министрации школы, ее учредителя и оператора питания то-
сударо вей мы* орг анов контроля (надзора)

Важно! Порядок проводники мероприятий родительского 
контрол* по организации витания обучающихся (в тем числе 
доступ родителей в столовую школы) регламент ируетг в яо- 
«дяьимм нормативным актом школы

ФИО, подпись
г а П г ^ -z  r a n


