РЕЗЮМЕ

ЛИЧНАЯ ИНФОРМАЦИЯ
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	Фамилия Имя Отчество: Новоселова Дарья Максимовна
Дата рождения: 30.11.2004
Семейное положение: не замужем
Есть дети: нет
Адрес: Хабаровский край, район имени Лазо, р.п. Хор, улица Менделеева д. 14 кв. 117, 682922
Телефон: 8-924-128-35-61
E-mail: daranovoselova55@gmail.com
Готовность к командировкам: нет



ОБРАЗОВАНИЕ:
Учебное заведение: Краевое государственное бюджетное профессиональное образовательное учреждение «Хорский агропромышленный техникум»
Период обучения: 2020-2024 гг.
Специальность: 43.02.15 Поварское и кондитерское дело
Квалификация: Специалист по поварскому и кондитерскому делу
Рабочая профессия: Повар
Форма обучения: очная

ДОПОЛНИТЕЛЬНОЕ ОБРАЗОВАНИЕ: Курсы по вождению категория «В»

ОПЫТ РАБОТЫ:  
Производственные практики
1 курс: Организация: ИП Павленко «Пит стоп», должность: повар, период работы: 72 часа. С 5.06.21 г. по 20.06.21 г
2 курс: Организация: МБДОУ детский сад № 18 п.Мухен, Должность: повар, Период работы: 108 часов. С 20.06.22 г. по 11.07.22 г.
3 курс: Организация: МБОУСОШ п. Мухен, Должность: Повар, Период работы: 108 часов. С 08.12.22 по 29.12.22 г.
Организация: МБОУООШ с. Капитоновка, Должность: Повар, Период Работы: 108 часов. С 25.05.23 г. по 16.06.23 г.
Организация: ООО «Фаворит», Должность: Повар, Период работы: 36 часов
4 курс: Организация: МБОУООШ с. Капитоновка, Должность: повар, Период работы: 72 часа. С 15.06.23 г. по 29.06.23 г.

ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ НАВЫКИ: 
1. Организация и ведение процессов приготовления и подготовки к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий сложного ассортимента.
2. Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.
3. Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.
4. Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.
5. Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.
6. Организация и контроль текущей деятельности подчиненного персонала.
7. Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих.
ДОПОЛНИТЕЛЬНАЯ ИНФОРМАЦИЯ:
Язык: Английский со словарем
Медицинская книжка: есть
Владение ПК: средний
[bookmark: _GoBack]Личные качества: оригинальность, пунктуальность, ответственность, энергичность, умение работать в команде, организованность, чистоплотность.
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