РЕЗЮМЕ
ЛИЧНАЯ ИНФОРМАЦИЯ
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	Фамилия Имя Отчество: Вакал Никита Сергеевич
Дата рождения: 23.12.2004г.
Семейное положение: холост
Есть дети: нет
Адрес: Хабаровский край, р-он имени Лазо, село Бичевая, ул. Набережная дом 18/1.  68.29.30
Телефон: 89242233988
E-mail: vakalnikita4@gmail.com
Готовность к командировке: да



ОБРАЗОВАНИЕ:
Учебное заведение: Краевое государственное бюджетное профессиональное образовательное учреждение «Хорский агропромышленный техникум»
Период обучения: с 2020г. по 2024г.
Специальность: 43.02.15 Поварское и кондитерское дело
Квалификация: специалист по поварскому и кондитерскому делу
Форма образования: очная

ДОПОЛНИТЕЛЬНОЕ ОБРАЗОВАНИЕ: 
Водительские курсы категории «В»

ОПЫТ РАБОТЫ:
Производственная практика
Организация: 1 курс ПП МБОУ СОШ с. Бичевая    
Должность: помощник повара
Период работы: 72ч.
Организация: 2 курс ПП МБОУ СОШ с. Бичевая    
Должность: помощник повара
Период работы:108ч.
Организация: 3 курс ПП МБОУ СОШ с. Бичевая    
Должность: помощник повара
Период работы: 108ч.
Организация: 3 курс ПП МБОУ СОШ с. Бичевая    
Должность: помощник повара
Период работы: 108ч.
[bookmark: _GoBack]Организация: 3 курс ПП МБОУ СОШ с. Бичевая
Должность: помощник повара
Период работы: 36ч.
Организация:4 курс ПП МДОУ д/c № 41   
Должность: помощник повара
Период работы: 72ч.

ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ НАВЫКИ:
1. Организация и ведение процессов приготовление, оформление и подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий сложного ассортимента.
2. Организация и ведение процессов приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных, видов и форм обслуживания.
3. Организация и ведение процессов приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.
4. Организация и ведение процессов приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.
5. Организация и ведение процессов приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.
6. Организация и контроль текущей деятельности подчиненного персонала.
7. Организация и ведение процессов приготовление, оформление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий сложного ассортимента.
8. Выполнение работ по одной или нескольких профессия рабочих, должностей служащих.

ДОПОЛНИТЕЛЬНАЯ ИНФОРМАЦИЯ:
Язык: Английский со словарём, Немецкий со словарём
Медицинская книжка: Есть
Владение ПК: Хорошие
Личные качества: упорство, трудолюбие, ответственность

ЛИЧНЫЕ ДОСТИЖЕНИЯ:
2020г. Диплом 3 место в международной олимпиаде «Инфоурок» по учебной дисциплине «Биология»
2022г. Благодарность от работодателя Компания ООО СХП «Колос» за проявленные старания, ответственность, добросовестность, трудолюбие. За плодотворную и качественную работу.
2023г. Грамота за успешное прохождение производственной практики, КГБ ПОУ ХАТ
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