Протокол № 6
заседания ПЦК «Сфера питания»
от 15.02.2024 г.
Присутствуют 7 человек
Повестка:
1. Распределение и обоснование объёма вариативной части основной образовательной программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих по профессии43.01.09Повар, кондитер.
Распределение объёма часов вариативной части между циклами ООП для профессии СПО 43.01.09 Повар, кондитер, осваиваемой в краевом государственном бюджетном профессиональном образовательном учреждении «Хорский агропромышленный техникум». 
Исходные данные:
1. ФГОС по профессии 43.01.09Повар, кондитер 
2. Примерная ООП по профессии43.01.09Повар, кондитер
3. Профессиональные стандарты
4. Вариативная часть ООП по профессии 43.01.09Повар, кондитер, составляющая– 900 часов.
Состав рабочей группы: 
Работодатели:
ГорчинаЗ.М.,директор,ООО «Никас-ДВ»
Консультант:
Денисович Ю.Ю., к.т.н., доцент кафедры «Технология продукции и организация общественного питания», ДальГАУ, г. Благовещенск
Педагогические работники КГБ ПОУ ХАТ:
Новак Ю.А., председатель ПЦК «Сфера питания» КГБ ПОУ ХАТ
Суходол Г.Г., заместитель директора по УПР КГБ ПОУ ХАТ
Залевская С. В., зав. методическим центромКГБ ПОУ ХАТ
ПукитаС.В., преподаватель спецдисциплин, КГБ ПОУ ХАТ
ЛатынниковаС.В., мастер профессионального обучения,КГБ ПОУ ХАТ

На заседании рабочей группы выступили: 
1. Новак Ю.А.
– доложила о требованиях работодателей к профессиональным компетенциям выпускников
– о содержании рабочих программ учебных дисциплин общепрофессионального цикла и профессиональных модулей;
– ознакомила учебным планом и нормой часов, отведённых на вариативную часть ООП по данной профессии;
2. Суходол Г.Г. ознакомила с требованиями к подготовке выпускников - по профессии43.01.09Повар, кондитерк выполнению видов деятельности, определенных ФГОС СПО в соответствии с современными условиями работы предприятий; с новыми требованиями по организации и проведению государственной итоговой аттестации согласно Приказа Минпросвещения от 08 ноября 2021 г.№ 800. (с дополнениями и изменениями от 5 мая 2022 г.№311;от 19.01.2023 г)
3.Пукита С.В.ознакомила с:
- содержанием требований к практическому опыту, знаниям и умениям, профессиональным компетенциям к выпускникам по профессии43.01.09Повар, кондитерв соответствии с ФГОС СПО;
-Примерной основной образовательной программы, разработаннойФедеральным учебно-методическим объединением в системе среднего профессионального образования по укрупненной группе профессий, специальностей 43.00.00 Сервис и туризм, утвержденным протоколом Федерального учебно-методического объединения по УГПС 43.00.00от 28.06.2021 № 01. (Зарегистрировано в государственном реестре примерных основных образовательных программприказом ФГБОУ ДПО ИРПО № П-41 от 28.02.2022).
4. Латынникова С.В. ознакомила с содержанием Профессиональных стандартов
33.011 Повар (утвержден приказом Минтруда России от 08.09.2015 г. № 610н.) 4-й и 5-й уровни квалификации; 
33.010 Кондитер (утвержден приказом Минтруда России от 07.09.2015 г. № 597н.) 4-й и 5-й уровни квалификации;
33.014 Пекарь (утвержден приказом Минтруда России от 01.12.2015 г. № 914н.) 4-й и 5-й уровни квалификации. 
5. Залевская С.В.ознакомила с содержанием ФГОС СПО по профессии 43.01.09 Повар, кондитер», утверждённого Приказом Минобрнауки от 9 декабря 2016 года № 1569; об изменениях Приказ Минпросвещения России от 17 декабря 2020 г. № 747; об изменениях в пункте 2.1 от с 2 февраля 2021 г. 
6. ГорчинаЗ.М., акцентировала внимание на углубление знаний и умений в области:
- обслуживания банкетов;
- расширения практического опыта по приготовлению полуфабрикатов, кулинарных блюд и изделий, хлебобулочных и кондитерских изделий разнообразного ассортимента, в том числе региональных; порционированию (комплектованию), упаковке на вынос, хранению полуфабрикатов; ведению расчетов, взаимодействию с потребителями при отпуске продукции с прилавка/раздачи, на вынос.
7. Денисович Ю.Ю., (онлайн-скайп) рекомендовала:
- расширить знания и умения в области определения качественных показателей сырья и продуктов органолептическим и лабораторным методом, 
- часы вариативной части направить на приобретение навыков безопасной эксплуатации технологического оборудования; на приобретение навыков составления отчётной документации по дисциплине Основы калькуляции и учёта.

Решили: 
Распределить часы вариативной части, отведенные на базовую подготовку студентов по профессии 43.01.09Повар, кондитерследующим образом:
Вариативная часть ООП в количестве 900 часов использована на увеличение объёма часов общепрофессионального и профессионального циклов учебных дисциплин: 
Общепрофессиональный цикл - 174 часа, 
Профессиональный цикл– 726 часов;

Председатель ПЦК ______________/Новак Ю. А.
Рабочая группа:     _______________/ Суходол Г.Г.
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