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1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ
1.1. Область применения 
Программа учебной практики является частью основной образовательной программы подготовки специалистов среднего звена, разработанной в соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения, и программой профессионального модуля ПМ.04 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих. Профессия 13265 Лаборант - микробиолог, входящей в состав ООП ППССЗ 
В результате освоения учебной практики обучающихся должен освоить основной вид деятельности (ВД): «Выполнение работ по профессии 13265 Лаборант – микробиолог» и соответствующие ему общие компетенции и профессиональные компетенции:
1.1.1. Перечень общих компетенций
	Код
	Наименование общих компетенций

	ОК 01.
	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам;

	ОК 02.
	Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности;

	ОК 03.
	Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие;

	ОК 04.
	Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде;

	ОК 05.
	Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста;

	ОК 06.
	 Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения;

	ОК 07.
	 Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях;

	ОК 09.
	Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках.



1.1.2. Перечень профессиональных компетенций 
	Код
	Наименование видов деятельности и профессиональных компетенций

	ВД
	Выполнение работ по профессии 13265 Лаборант - микробиолог

	ПК 4.1
	Подготовка лабораторной посуды и инструментов.

	ПК 4.2
	Обеспечение санитарно-гигиенических требований при выполнении микробиологических работ.

	ПК 4.3
	Приготовление реактивов и питательных сред для выращивания микроорганизмов.

	ПК 4.4
	Подготовка и введение растительных тканей в культуру.



1.1.3. В результате освоения учебной практики обучающийся должен:
	Владеть навыками
	Сборка лабораторного оборудования, фармакологическая проверка и испытание препаратов и полупродуктов на токсичность и пирогенность под руководством лаборанта более высокой квалификации.
Подготовка к стерилизации посуды и вспомогательных материалов.
Ведение документации по установленной форме.
Приготовление питательных сред, растворов реактивов, установка ориентировочных титров, монтаж колб для посева спорового материала и проведение анализов.
Определение pН, стерильности, активности по иодометрии и полярометрии биологическим и другими методами.
Разлив питательных сред в чашки Петри, пробирки.
Подготовка посевного материала.
Посевы в колбах.

	Уметь
	- дезинфицировать лабораторную посуду и инструменты;
- использовать средства индивидуальной защиты при работе с микроорганизмами;
- требования к санитарно-гигиеническому состоянию помещений и оборудования микробиологических лабораторий;
- требования к технике проведения работ в микробиологической лаборатории. 
- контролировать работу лабораторного оборудования;
- работать на различных приборах в том числе в стерильных условиях;
- дезинфицировать мебель, приборы, аппараты, стены микробиологических лабораторий;
- вести журналы учеты выполнения микробиологических исследований в соответствии с установленными формами.
- пользоваться дистиллятором;
- подготавливать дистиллированную воды для питательных сред;
- работать с опасными химическими растворами;
- пользоваться справочными сборниками, нормативными документами с целью приготовления питательных сред, реактивов, растворов;
- применять методы стерилизации питательных сред;
- использовать оборудование для хранения готовых питательных сред.
- вводить растительные ткани в культуру;
- подготавливать посевной материал;
- производить посев и пересевы в колбах с питательным раствором;
- работать в асептических условиях в ламинарных боксах;
- наносить маркировку на колбы и производить записи в журналах.


1.1.4 Перечень личностных показателей программы воспитания
В результате освоения программы учебной практики обучающийся осваивает элементы личностных результатов реализации программы воспитания:
	Личностные результаты реализации программы воспитания (дескрипторы)
	Код 

	Осознающий себя гражданином и защитником великой страны
	ЛР 1

	Проявляющий активную гражданскую позицию, демонстрирующий приверженность принципам честности, порядочности, открытости, экономически активный и участвующий в студенческом и территориальном самоуправлении, в том числе на условиях добровольчества, продуктивно взаимодействующий и участвующий в деятельности общественных организаций
	ЛР 2

	Соблюдающий нормы правопорядка, следующий идеалам гражданского общества, обеспечения безопасности, прав и свобод граждан России. Лояльный к установкам и проявлениям представителей субкультур, отличающий их от групп с деструктивным и девиантным поведением. Демонстрирующий неприятие и предупреждающий социально опасное поведение окружающих
	ЛР 3

	Проявляющий и демонстрирующий уважение к людям труда, осознающий ценность собственного труда. Стремящийся к формированию в сетевой среде личностно и профессионального конструктивного «цифрового следа»
	ЛР 4

	Демонстрирующий приверженность к родной культуре, исторической памяти на основе любви к Родине, родному народу, малой родине, принятию традиционных ценностей многонационального народа России
	ЛР 5

	Проявляющий уважение к людям старшего поколения и готовность к участию в социальной поддержке и волонтерских движениях
	ЛР 6

	Осознающий приоритетную ценность личности человека; уважающий собственную и чужую уникальность в различных ситуациях, во всех формах и видах деятельности.
	ЛР 7

	Проявляющий и демонстрирующий уважение к представителям различных этнокультурных, социальных, конфессиональных и иных групп. Сопричастный к сохранению, преумножению и трансляции культурных традиций и ценностей многонационального российского государства
	ЛР 8

	Соблюдающий и пропагандирующий правила здорового и безопасного образа жизни, спорта; предупреждающий либо преодолевающий зависимости от алкоголя, табака, психоактивных веществ, азартных игр и т.д. Сохраняющий психологическую устойчивость в ситуативно-сложных или стремительно меняющихся ситуациях
	ЛР 9

	Заботящийся о защите окружающей среды, собственной и чужой безопасности, в том числе цифровой
	ЛР 10

	Проявляющий уважение к эстетическим ценностям, обладающий основами эстетической культуры
	ЛР 11

	Принимающий семейные ценности, готовый к созданию семьи и воспитанию детей; демонстрирующий неприятие насилия в семье, ухода от родительской ответственности, отказа от отношений со своими детьми и их финансового содержания
	ЛР 12

	Личностные результаты реализации программы воспитания, определенные отраслевыми требованиями к деловым качествам личности

	Демонстрирующий готовность и способность вести диалог с другими людьми, достигать в нем взаимопонимания, находить общие цели и сотрудничать для их достижения в профессиональной деятельности
	ЛР 13

	Проявляющий сознательное отношение к непрерывному образованию как условию успешной профессиональной и общественной деятельности
	ЛР 14

	Проявляющий гражданское отношение к профессиональной деятельности как к возможности личного участия в решении общественных, государственных, общенациональных проблем
	ЛР 15

	Принимающий основы экологической культуры, соответствующей современному уровню экологического мышления, применяющий опыт экологически ориентированной рефлексивно-оценочной и практической деятельности в жизненных ситуациях и профессиональной деятельности
	ЛР 16

	Проявляющий ценностное отношение к культуре и искусству, к культуре речи и культуре поведения, к красоте и гармонии
	ЛР 17



1.2. Количество часов, отводимое на освоение учебной практики
Всего часов на учебную практику – 108 часов


1317


1316

2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ
2.1. Тематический план учебной практики 
	Коды 
формируемых компетенций
	Наименование профессионального модуля, МДК
	Объём времени, отведенный на практику (в неделях/часах)
	Сроки проведения, семестр

	
	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	ПК 4.1-4.4
ОК 1-7, 9
	УП.04 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих: 13265 Лаборант - микробиолог
	3/108
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	108
	


2.2 Содержание учебной практики 
	
Наименование профессионального модуля, тем
	Содержание учебного материала
Виды работ
	Объем часов

	1
	2
	3

	УП.04 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих: 13265 Лаборант – микробиолог.
	108

	Тема 1.1
	Знакомство с лабораторией. Подготовка к работе в лаборатории. Инструктаж по ТБ. Правила работы в лаборатории. Подготовка оборудования к работе. Подготовка лабораторной посуды к работе. Правила мытья посуды. Особенности подготовки чашек Петри к работе в микробиологической лаборатории. Создание асептических условий выполнения работ. Основы дезинфекции. Настройка и калибровка лабораторных приборов (pH–метра, лабораторных весов, и другого оборудования). Получение дистиллированной воды. Калибровка посуды. Установка титра. Сборка лабораторного оборудования.
	24

	Тема 1.2
	Определение pН среды, стерильности, активности по иодометрии и полярометрии, биологическим и другими методами. Разлив питательных сред в чашки Петри, пробирки. Посевы в колбах. Обработка и выдержка питательных сред. Фармакологическая проверка и испытание препаратов и полупродуктов на токсичность и пирогенность под руководством лаборанта более высокой квалификации. Утилизация продуктов работы лаборатории.
	24

	Тема 1.3
	Приготовление маточных растворов, определение концентрации и плотности растворов. Отбор проб и пробоподготовка. Приготовление основных, специальных, элективных и дифференциально-диагностических сред. Техника посадки, пересадки, окрашивание проб. Качество питательных сред. Ведение технологического процесса в соответствии с требованиями документации на методы микробиологических испытаний. Требования санитарной гигиены и ТБ на рабочем месте. Отбор проб для ППЖ и РП. Оформление ведения исследования в производственном микробиологическом журнале. Приобретение опыта по микроскопическому исследованию продуктов; по исследованию продуктов по неокрашенным бак препаратам.
	36

	Тема 1.4
	Выполнение работ по подготовке и введению растительных тканей в культуру. Выбор маточного растения. Выбор необходимой питательной среды. Подбор исходного растения и расчеты коэффициентов размножения растений. Введение растительных тканей в культуру. Выполнение работ по компетенции «Сельскохозяйственные биотехнологии».
	24

	
	ВСЕГО 
	108




3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРГРАММЫ УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ
3.1 Материально – техническое обеспечение
Учебная практика реализуется в производственных цехах ООО «МК Переяславский» и предусматривает наличие оборудования, инструментов, расходных материалов, обеспечивающих выполнение всех видов работ, определенных содержанием программ профессиональных модулей. 
Оборудование предприятий и технологическое оснащение рабочих мест производственной практики соответствует содержанию профессиональной деятельности и даёт возможность обучающемуся овладеть профессиональными компетенциями по всем видам деятельности, предусмотренными программой, с использованием современных технологий, материалов и оборудования.
Программа учебной практики реализуется в следующих лабораториях ООО «МК ПЕРЕЯСЛАВСКИЙ» 
- химико-аналитическая лаборатория 
- лаборатория физической и коллоидной химии
Оборудование лаборатории: рабочие места для обучающихся; рабочее место преподавателя; химическая посуда для выполнения эксперимента; химические реактивы; приборы для титрования; муфельная печь; сушильный шкаф; аналитические весы; технические весы; электрические плитки; дистиллятор.
Оборудование и аппараты: термостаты, сушильный шкаф, автоклав, шкаф вытяжной, холодильник, электроплитка, водяная баня, микроскопы, измерительные приборы, центрифуга, анализатор «Клевер», технические и электронные весы, рН-метр, титровальная установка; рефрактометр химические реактивы, посуда, питательные среды и т.п.; технические средства обучения.
3.2 Информационное обеспечение обучения
1. Емцев, В.Т. Сельскохозяйственная микробиология: учебник для академического бакалавриата / В.Т. Емцев, Е.Н. Мишустин. — Москва: Издательство Юрайт, 2018. — 205 с. — (Бакалавр. Академический курс). — ISBN 978-5-9916-9884-9. — Текс: электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/415123 (дата обращения: 09.01.2022).
2. Р.Г. Госманов, А.К. Галиуллин, Ф.М. Нургалиев, Основы микробиологии. Учебное пособие для СПО. М.: «Лань», 2021 г.
3.2.2 Нормативные акты
1. Портал Федеральных государственных образовательных стандартов http://fgosvo.ru/docs/101/69/2
2. Министерство труда и социальной защиты Российской Федерации/ Профессиональные стандарт/ Национальный реестр профессиональных стандартов http://profstandart.rosmintrud.ru/
3. Единая система актуальных требований Ворлдскиллс (электронный ресурс) режим доступа: https://esat.worldskills.ru; - Материалы, размещенные на электронном ресурсе Академии Ворллскиллс Россия www.worldskillsacademy.ru (включая онлайн-курс «Эксперт с правом оценки демонстрационного экзамена»).
3.3 Организация образовательного процесса
Учебная практика производится при освоении студентами профессиональных компетенций в рамках данного профессионального модуля. 
Кроме традиционных образовательных, научно-исследовательских и научно-производственных технологий, используемых в процессе практической деятельности, целесообразно привлечение студентов к участию в работе различных рабочих совещаний, включение в работу по организации и планированию внедрения в производство новых видов молочных продуктов, технологий.
Учебная практика проводится концентрированно в несколько периодов при обязательном сохранении в пределах учебного года объема часов, установленного учебным планом на теоретическую подготовку. 
Учебная практика проводится в оборудованных лабораториях и мастерских с использованием учебно-методических и учебно-наглядных пособий соответствующих требованиям стандарта. Успешное освоение учебной практики в рамках данного профессионального модуля является обязательным условием допуска обучающихся к производственной практике.
Для самостоятельной работы во время учебной практики студент использует следующие учебно-методические материалы: 
- учебно-методический комплекс по ПМ.04 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих: 13265 Лаборант – микробиолог: 
- литература по соответствующей тематике, 
- формы и бланки самостоятельно заполненных документов. 
Эффективное учебно-методическое обеспечение самостоятельной работы студента на учебной практике возможно только при тесном взаимодействии и объединении усилий руководителя практики от техникума и организации.
Особенности прохождения практики инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья 
Практика для обучающихся с ограниченными возможностями здоровья и инвалидов, по заявлению, проводится с учетом особенностей их психофизического развития, индивидуальных возможностей и состояния здоровья. Выбор мест прохождения практик для данных обучающихся производится с учетом требований их доступности и рекомендаций медико-социальной экспертизы, а также индивидуальной программе реабилитации инвалида относительно рекомендованных условий и видов труда. 
При направлении на практику данной категории обучающихся в организации, университет согласовывает с организацией условия и виды труда с учетом рекомендаций медико-социальной экспертизы, а также индивидуальной программы реабилитации инвалида. При необходимости для прохождения практик могут создаваться специальные рабочие места в соответствии с характером нарушений, а также с учетом профессионального вида деятельности и характера труда, выполняемых студентом трудовых функций.
3.4. Кадровое обеспечение образовательного процесса
Реализацию программы обеспечивают квалифицированные инженерно- педагогические кадры с высшим профессиональным образованием, соответствующего профилю модуля ПМ.04 по специальности 19.02.12 Технология производства продуктов животного происхождения, имеющие стаж работы по данной специальности более 3 лет.
Педагогические кадры, осуществляющие руководство практикой: дипломированные специалисты –преподаватели междисциплинарных курсов, а также общепрофессиональных дисциплин. Имеют опыт деятельности в организациях соответствующей профессиональной сферы. Прохождение стажировок в профильных организациях не реже 1-го раза в 3 года.

4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

	Код и наименование ПК и ОК, формируемых в рамках модуля
	Критерии оценки
	Методы оценки

	ПК 4.1 Подготовка лабораторной посуды и инструментов.
	- сборки и подготовки лабораторного оборудования, фармакологической проверки и испытания препаратов и полупродуктов на токсичность и пирогенность под руководством лаборанта более высокой квалификации;
- подготовки к стерилизации посуды и вспомогательных материалов;
- ведения документации по установленной форме;
- внесения отметок о работе микробиологического оборудования в специализированные журналы. 
	Интерпретация результатов наблюдений за деятельностью обучающегося в процессе освоения образовательной программы.

	ПК 4.2 Обеспечение санитарно-гигиенических требований при выполнении микробиологических работ.
	- включения и запуска необходимого оборудования, обеспечения стерильных условий выполнения микробиологических работ, соблюдения электро- и микробиологической безопасности;
- ведения необходимой документации, в том числе под руководством более квалифицированного работника;
- работы в ламинарном боксе, работы с дистиллятором, автоклавом и т.п.
	Экспертное наблюдение и оценка на практических занятиях

	ПК 4.3 Приготовление реактивов и питательных сред для выращивания микроорганизмов.
	- приготовления питательных сред. Приготовления маточных растворов питательных сред, регуляторов роста и витаминов. 
	Экспертное наблюдение и оценка на практических занятиях

	ПК 4.4 Подготовка и введение растительных тканей в культуру.
	- работы с растительными тканями, культурами. Подготовки маточных растений, и введения его в культуру;
- работы в ламинарном боксе по введению растительных тканей в культуру.
	

	ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, применительно к различным контекстам
	Обоснованность постановки цели, выбора и применения методов и способов решения профессиональных задач;
Адекватная оценка и самооценка эффективности и качества выполнения профессиональных задач
	Интерпретация результатов наблюдений за деятельностью обучающегося в процессе освоения образовательной программы.

	ОК 02. Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой для выполнения задач профессиональной деятельности
	 Использование различных источников, включая электронные ресурсы и медиа ресурсы, Интернет-ресурсы, периодические издания по специальности для решения профессиональных задач
	Экспертное наблюдение и оценка на практических занятиях.

	ОК 03. Планировать и                      реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие
	Демонстрация ответственности за принятые решения
Обоснованность самоанализа и                                    коррекция результатов собственной работы
	Кейс - измерение


	ОК 04. Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами
	Взаимодействие с обучающимися, преподавателями и мастерами в ходе обучения, с руководителями учебной и производственной практик.
Обоснованность анализа работы членов команды(подчиненных)
	Экспертная наблюдение и оценка при выполнении работ по учебной практике

	ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке с учетом особенностей социального и культурного контекста
	Грамотность устной и письменной речи, ясность формулирования и изложения мыслей
	Экспертная наблюдение и оценка при выполнении работ по учебной практике

	ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, применять стандарты антикоррупционного поведения
	-Соблюдение норм поведения во время учебных занятий и прохождения учебной и производственной практик
	Экспертная наблюдение и оценка при выполнении работ по учебной практике

	ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях
	Эффективность выполнения правил техники безопасности во время учебных занятий, при прохождении учебной и производственной практик.
Знание и использование ресурсосберегающих технологий в области телекоммуникаций
	Экспертная наблюдение и оценка при выполнении работ по учебной практике

	ОК 09. Использовать информационные технологии в профессиональной деятельности
	Эффективность использования  информационно-коммуникационных технологи в профессиональной деятельности согласно формируемым умениям и получаемому практическому опыту
	Экспертная наблюдение и оценка при выполнении работ по учебной практике
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5. КОНТРОЛЬНО-ОЦЕНОЧНЫЕ СРЕДСТВА ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ

В соответствии с учебным планом, рабочей программой по ПМ.04 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих: 13265 Лаборант – микробиолог и программой учебной практики (в условиях производства) предусматривается текущий и промежуточный контроль результатов освоения.
Текущий контроль результатов прохождения учебной практики происходит при использовании следующих обязательных форм контроля: 
- ежедневный контроль посещаемости практики; 
- наблюдением за выполнением видов работ на практике (в соответствии с календарно-тематическим планом практик), 
- контроль качества выполнения видов работ по практике (уровень овладения ПК и ОК при выполнении работ), 
- контроль за ведением дневника практики, 
- контроль сбора материала для отчета по практике в соответствии с заданием на практику.
Форма промежуточной аттестации по учебной практике (в условиях производства), по ПМ.02 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих: 13265 Лаборант – микробиолог - зачет с оценкой. 
Практика завершается зачетом с оценкой при условии: 
- положительной аттестации по практике руководителя практики от техникума об уровне освоения профессиональных компетенций; 
- полноты и своевременности представления дневника практики и отчета о практике в соответствии с заданием на практику. 
Промежуточная аттестация по итогам учебной практики (в условиях производства) проводится с учетом результатов ее прохождения.
Зачет с оценкой проходит в форме защиты отчета по учебной практике (в условиях производства). 
Критерии оценки (зачета): 
	№
	Критерии оценивания
	Шкала оценивания

	
	
	неудовлетворительно
	удовлетворительно
	хорошо
	отлично

	1
	Уровень умения обучающимся решать профессиональные задачи
	Низкий уровень усвоения материала. Продемонстрировано незнание значительной части программного материала Ответил правильно менее чем на 70% заданий.
	Представлены знания только основного материала, ноне усвоены его деталей. Ответил правильно от 70 до 75% заданий
	Твердое знание материала. Оответил правильно от 76 до 85% заданий..
	Высокий уровень усвоения материала, продемонстрировано умение тесно увязывать теорию с практикой Ответил правильно более чем на 86% заданий

	2
	Правильность решения практического задания с использованием вычислительной техники и современных информационных технологий
	неуверенно, с большими затруднениями выполняет практические работы
	испытывает затруднения при выполнении практических работ
	правильно применяет теоретические положения при решении практических задач, владеет необходимым и навыками и приемами их выполнения
	свободно справляется с задачами и другими видами применения знаний, не затрудняется с ответом при видоизменении заданий



Для аттестации обучающихся на соответствие их персональных достижений поэтапным требованиям применяется шкала оценивания 
	Критерии оценивания
	Шкала оценивания

	
	не зачтено
	зачтено

	Уровень усвоения обучающимся теоретических знаний и умение использовать их для решения профессиональных задач
	Низкий уровень усвоения материала. Продемонстрировано незнание значительной части программного материала. Обучающимся даны ответы на менее чем 75% тестовых заданий.
	Твердое знание материала Обучающимся даны ответы на более чем 75% тестовых заданий

	Правильность решения практического задания с использованием вычислительной техники и современных информационных технологий
	Обучающийся неуверенно, с большими затруднениями выполняет практические работы
	Обучающийся правильно применяет теоретические положения при решении практических вопросов и задач, владеет необходимыми навыками и приемами их выполнения

	Логичность, обоснованность, четкость выполнения заданий
	Существенные ошибки, нет ответов на дополнительные уточняющие вопросы
	Грамотное и по существу изложение теоретического материала, не допуская существенных неточностей в ответе на вопрос

	Работа в течение семестра, наличие задолженности по текущему контролю успеваемости
	Имеются многочисленные пропуски занятий, задолженность по текущему контролю 
	Задолженность отсутствует



Результаты освоения программы учебной практики (практический опыт, умения, знания). 
	ТФ/ПК
	Знания
	Умения
	Практический опыт/трудовые действия

	ТФ.01 - ПК.1. Пользоваться лабораторной посудой различного назначения, мыть и сушить посуду в соответствии с требованиями химического анализа
	-обеззараживание лабораторной посуды и инструментов; 
- мытьё лабораторной посуды и инструментов с соблюдением необходимых требований; -использование средств индивидуальной защиты при работе с микрооргазмами;
	-готовить дезинфицирующие средства; 
- дезинфицировать лабораторную посуду и инструменты; 
-способы обеззараживания материалов, заражённых микроорганизмами III - IV группы патогенности
	-производить стерилизацию инструментария; 
-приготавливать общеупотреблённые питательные среды; 
- приготавливать питательные среды для определения биохимической активности микробов

	ТФ.02 - ПК.2. Выбирать приборы и оборудование для проведения анализов
	- проведение лабораторных анализов с с микроорганизмами и продуктами их жизнедеятельности; 
- выполнять необходимые расчёты по проведению микробиологических анализов; -проводить микробиологические тесты.
	-определять набор микробиологических тестов при работе с микроорганизмами; 
-заполнять журналы учёта микробиологических исследований установленного образца.
	- микробиология, основы биохимии, гигиена, санитария; 
- микробиологические тесты согласно государственным стандартам; 
- методика учёта роста микроорганизмов на питательных средах; 
- требования по ведению журналов учёта микробиологических посевов.

	ТФ.03 - ПК.3. Отбирать и готовить пробы к проведению анализов. - Требования безопасности при работе с химическими реактивами;
	- состав концентрации основных реактивов для микробиологических работ; 
- рецептуры основных питательных сред и методы приготовления; 
- требования к стерилизации питательных сред.
	- пользоваться дистиллятором; 
- работать с опасными химическими растворами; 
- пользоваться справочными сборниками, нормативными документами с целью приготовления питательных сред, реактивов, растворов.
	- выполнение работ под руководством работника с более высоким квалификационным уровнем; 
- варка питательных сред до состояния готовности; 
- составление питательных сред по рецептуре. 
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