муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение
 города Ростова-на-Дону
 «Школа № 91 имени Шолохова Михаила Александровича»
Приказ 

30.08.2024






                          № 505
Об организации питания
с 02 сентября  2024  года
    На основании Федерального закона «Об образовании в Российской Федерации от 01.03.2020 № 47-ФЗ «О внесении изменений в Федеральный закон «О качестве и безопасностипищевых продуктов» и ст.37 Федерального закона от 20.12.2012 № 273-ФЗ «Об образовании в российской Федерации» в части совершенствования правового регулирования вопросов обеспечения качества пищевых продуктов»; «Методических рекомендаций МР 2.4.0180-20 Роспотребнадзора Российской Федерации «Родительский контроль за организацией горячего питания детей в общеобразовательных организациях» от 18.05.2020 г.; Положения о родительском контроле организации и качества питания обучающихся», в целях улучшения работы по организации горячего питания обучающихся школы в школьной столовой в 2024- 2025 учебном году,

                                                  приказываю:

1.Хасанову О.Н.-заместителя директора по УВР, назначить ответственной за организацию питания в МБОУ «Школа № 91».
Хасановой О.Н,- ответственной за организацию питания в МБОУ «Школа № 91»:

2.1. составить график питания обучающихся в МБОУ «Школа № 91» (Приложение 1), организовать с 02.09.2024 питание обучающихся в соответствии с реестром питающихся обучающихся на 02.09.2024 г. (Приложение 2).
2.2. обеспечить исполнение:

- ст. 37 Федерального Закона от 29.12. 2012 года №273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации», новыми санитарными правилами СП 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно- эпидемиологические требования к организациям общественного питания населения», утвержденные постановлением главного государственного санитарного врача РФ № 28 от 28.09.2020, рекомендаций по организации питания обучающихся общеобразовательных организаций МР 2.4.0179-20, разработанные Федеральной службой по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека, постановления Администрации города Ростова-на-Дону от 10.04.2013 года № 375 «Об утверждении Порядка предоставления бесплатного питания обучающихся в муниципальных общеобразовательных учреждениях города Ростова-на-Дону» (ред.от 09.03.2022), административного регламента № АР-087-14-Т муниципальной услуги «Организация питания обучающихся из малообеспеченных семей в общеобразовательных учреждениях», утвержденного постановлением Администрации города Ростова-на-Дону от 06.02.2019 № 59, Постановления Администрации города Ростова-на-Дону от 09.03.2022 № 169;

2.3.
контроль за организацией питания обучающихся с целью обеспечения полноценным горячим питанием:

- обучающихся по образовательным программам начального общего образования - в виде завтрака на ежедневную сумму 76,45 руб;

- обучающихся по образовательным программам основного общего и среднего общего образования, включенные в списки малообеспеченных семей, являющихся получателями пособия на ребенка, согласно Областному закону от 22.10.2004 № 176-ЗС «О пособии на ребенка гражданам, проживающим на территории Ростовской области», обучающихся, прибывшим с родителями (законными представителями) на территорию муниципального образования «Город Ростов-на-Дону» из других территорий в связи со сложившейся на данных территориях чрезвычайной ситуации» – в виде завтрака или обеда на ежедневную сумму 90,13 руб;

- обучающихся по образовательным программам основного общего и среднего общего образования (5-11 классы) из семей лиц, призванных на военную службу для выполнения задач специальной военной операции - в виде завтрака или обеда на ежедневную сумму 90,13 руб;

- обучающихся по образовательным программам основного общего и среднего общего образования (5-11 классы) из многодетных семей - в виде завтрака или обеда на ежедневную сумму 90,13 руб;

- обучающиеся с ограниченными возможностями здоровья по образовательным программам начального общего образования – в виде завтрака и обеда на ежедневную сумму 183,48 руб;

- обучающиеся с ограниченными возможностями здоровья по образовательным программа основного общего и среднего общего образования (5-11 классы) – в виде завтрака и обеда на ежедневную сумму 216,31 руб;

- полноценным горячим питанием не менее 95 % от общего количества обучающихся, в том числе двухразовым питанием не менее 50% обучающихся.

2.4. Утвердить положение о питании обучающихся в МБОУ «Школа № 91»  ( приложение 3) .

2.5. Обеспечить условия для предоставления всем нуждающимся, по медицинским показаниям диетического питания, в том числе и детям, получающим бесплатное питание.

3. Утвердить:

3.1.  состав школьной бракеражной  комиссии по контролю за организацией детского питания на 2024-2025 учебный год:

-  Хасанова О.Н.. заместитель директора по УВР

- Полякова Г.П.  заместитель директора по АХЧ

-  Дикая М.А.. учитель начальных классов

- Ионина С.Ю. руководитель методического объединения учителей начальных классов

- Михайлюков Д.В.- классный руководитель 9в класса, учитель информатики

- Луцюк М.И.. – представитель родительской общественности (2а класс);

3.2. Положение о бракеражной  комиссии (Приложение 4);

3.3. Правила бракеража (Приложение 5);

3.4. План работы бракеражной комиссии (Приложение 6);

4. Создать комиссию по проведению мероприятий родительского контроля организации икачества горячего питания обучающихся в школьной столовой в следующем составе:

Председатель: М.П. Глебездина– директор МБОУ «Школа № 91». 

Члены комиссии:

· Хасанова О.Н. – зам.директора по УВР, ответственная за организацию питания, член комиссии;

· Вершинина Н.В. – заведующий производством, член комиссии;

· Апресян А.Г . – председатель Совета школы, член комиссии;

· Мурадова Е.С. – член родительского комитета;

· Бойко М.В. – член родительского комитета;

· Налбалдян З.А. – член родительского комитета;

4.1  Комиссии по проведению мероприятий родительского контроля в своей работе руководствоваться:

· Положением «О порядке проведения мероприятий родительского контроля организации горячего питания детей в МБОУ «Школа № 91»;

· 
Положением «О порядке доступа законных представителей обучающихся в помещение для приема пищи»;

4.2. Утвердить план работы комиссии по контролю организации и качества питания в 2024- 2025 учебном году (Приложение 7).

4.3. Результаты контроля обсуждать на заседаниях, планерках и делать сообщения на общешкольных и классных родительских собраниях.
4.4. Организация родительского контроля может осуществляться в форме анкетирования  родителей и детей и участии в работе общешкольной комиссии.
4.5. Итоги родительского контроля доводить до сведения родительской общественности в рамках общешкольных родительских собраний, посредством электронной почты, через официальные ресурсы, в режиме онлайн общения.
4.6. Комиссии проводить родительский контроль организации горячего питания в школе, не реже одного раза в месяц.
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Приложение 1 к приказу № 505 от 30.08.2024
ГРАФИК ПИТАНИЯ

ОБУЧАЮЩИХСЯ МБОУ «Школа № 91»

2024-2025 учебный год
	время
	класс
	ответственный

	8:50 (1 перемена)
	1«А», 1«Б»
	классные руководители, 

дежурный учитель

	9:40-10:00  (2 перемена)
	2«А», 2 «Б», 4«Б», 4 «В»,

5 «А», 5 «Б», 5 «В»
	классные руководители, 

дежурный учитель

	10:40-11:00 (3 перемена)
	6,7,8,9,10,11
	классные руководители, 

дежурный учитель

	11:40-11:50 (4 перемена)
	свободный график
	дежурный учитель



	12:30-12:40 (5 перемена)
	свободный график
	дежурный учитель



	12:40-13:20 (6 перемена)
	3«А», 3 «Б», 3 «В», 4«А»,


	классные руководители, 

дежурный учитель

	13:30-14:10 (7 перемена)
	свободный график
	дежурный учитель




Приложение 2 к приказу №505 от 30.08.2024

Реестр питающихся обучающихся МБОУ «Школа № 91» на 02.09.2024 г.

Обучающиеся по образовательным программам начального общего образования –

259 человек -  (76 руб. 45 коп.)
Реестр обучающихся из малообеспеченных семей, имеющих право на бесплатное питание с 02.09.2024

№ п/п
Класс
ФИО ребенка 
1
9Б
Файзуллоева Фируза Фуркатовна

2
6а
Ковалевич Вероника Вячеславовна

3
6б
Демидова Ксения Олеговна

4
6б
Божко Артём Алексеевич

5
7в
Давыдов Андрей Владимирович

6
5б
Акимова Маргарита Владимировна

7
5б
Болдинов Валерий Васильевич

8
5б
Баева Лина Сергеевна

9
7в
Колесникова Валерия Денисовна

10
9а
Мынескуртэ Милана Романовна

11
7б
Костромеева Алина Павловна

12
5в
Гуляева Татьяна Сергеевна

13
7б
Мустафаева Лейла Яшаровна

14
9в
Мустафаев Исмаил Яшарович
Реестр обучающихся из многодетных семей, имеющих право на бесплатное питание с 02.09.2024
№ п/п
класс
ФИО учащегося

1
6б
Минина Милана Георгиевна

2
8б
Минина Марианна Георгиевна

3
6а
Кузяев Владислав Олегович

4
9а
Котлярчук Вероника Валерьевна

5
5а
Котлярчук Светлана Валерьевна

6
5б
Бонта Иван Максимович

7
7в
Бонта Иорь Максимович

8
9а
Минин Дмитрий Александрович

9
8в
Основина Софья Денисовна

10
5б
Бондаренко Никита Алексеевич

11
5в
Коржиков Вячеслав Олегович

12
6а
Тиранова Доминика Николаевна

13
6в
Чатинян Алексан Норайрович

14
7а
Морозова Диана Олеговна

15
7б
Коржиков Денис Олегович

16
7в
Лабухина Виктория Витальевна

17
7в
Чуканова Анастасия Денисовна

18
7в
Перфилов Филипп Николаевич

19
7в
Баксанов Александр Валерьевич

20
8а
Бражкин Илья Романович

21
8а
Даниелян Григорий Апресович

22
10а
Чуканова Анна Денисовна

23
10а
Рябов Владислав Александрович

24
8в
Лысенко Владислава Александровна

25
11а
Лысенко Данил Александрович

26
8в
Хейгетова Анастасия Кирилловна

27
5б
Хадаев Руслан Саламбекович
Реестр обучающихся с ОВЗ, имеющих право на компенсацию за питание с 02.09.2024
№ п/п
класс
ФИО учащегося
1           6в       Анисимова С.

2           1а       Хасанов Т.

Реестр обучающихся с ОВЗ, имеющих право на бесплатное питание с 02.09.2024
№ п/п
класс
ФИО учащегося

1            8а        Анисимов Г.

2            9б        Саенко В.
Реестр обучающихся из семей военнослужащих в СВО, имеющих право на бесплатное питание с 02.09.2024
№ шк
класс
ФИО учащегося

1
9в
Жаворонкова Дарья Александровна

2
9в
Рожневская Арина Игоревна

3
7в
Мирошниченко Степан Иванович

4
6в
Хвостова Софья Николаевна

5
9а
Костина Анастасия Фёдоровна

6
5а
Василенко Ярослав Николаевич

7
5б
Борисенко Ульяна Ивановна

8
9в
Щепелева Арина Николаевна
Приложение 3 к приказу № 505 от 30.08.2024

Положение об организации питания обучающихся

МБОУ «Школа №  91»

1.
Общие положения

1.1. Настоящее положение об организации питания обучающихся Муниципального бюджетного общеобразовательного учреждения МБОУ «Школа № 91» (далее  Положение) разработано в соответствии со статьями 37, 41, пунктом 7 статьи 79 Федерального закона от 29.12.2012 № 273-ФЗ «Об образовании в РФ», Федеральным законом от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения», СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения», утвержденными постановлением главного санитарного врача от 27.10.2020 № 32, СП 2.4.3648-20 «Санитарноэпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи», утвержденными постановлением главного санитарного врача от 28.09.2020 № 28, СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания», утвержденными постановлением главного санитарного врача от 28.012021 № 2, постановлением Администрации муниципального образования от 23.01.2019 № 44 «Об утверждении порядка обеспечения питанием обучающихся муниципальных общеобразовательных организаций», постановлением Администрации города Ростова-на-Дону от 22.09.2024 № 1 158 «О внесении изменений в постановление Администрации города Ростова-на-Дону от 10.04.2013 №375 «Об утверждении Порядка предоставления бесплатного питания обучающихся в муниципальных общеобразовательных учреждениях города Ростова-на-Дону»(в ред. от 30.11.2023), уставом МБОУ «Школа № 91».

1.2. Положение устанавливает порядок организации питания, а также устанавливает меры социальной поддержки для отдельных категорий обучающихся.

1.3. Действие настоящего Положения распространяется на всех участников процесса организации питания: обучающихся школы, их родителей (законных представителей) и работников школы.

2.
Организационные принципы организации питания

2.1.Общие принципы организации питания

2.1.1Обеспечение обучающихся питанием осуществляется  в школой столовой на базе буфета – раздаточной , работающего с готовой продукцией. Обслуживание обучающихся осуществляется штатными работниками МУП «Школьное питание», имеющими соответствующую квалификацию,  прошедшими предварительный (при поступлении на работу) и периодический медицинские осмотры, профессиональную гигиеническую подготовку и аттестацию,  вакцинацию, имеющими личную медицинскую книжку установленного образца.

2.1.2
По вопросам организации питания школа взаимодействует с родителями (законными представителями) обучающихся, Управлением образования города Ростова-на-Дону, территориальным органом Роспотребнадзора.

2.1.3
Питание обучающихся организуется в соответствии с требованиями СП

2.4.3648-20, СанПиН 2.3/2.4.3590,20, СанПиН 1.2.3685-21 и ТР ТС 021/2011 и другими федеральными, региональными и муниципальными нормативными актами, регламентирующими правила предоставления питания.

2.2
Режим питания

2.2.1.
Горячее питание обучающимся предоставляется в учебные дни и часы работы школы пять дней в неделю — с понедельника по пятницу включительно. Питание не предоставляется в дни каникул и карантина, выходные и праздничные дни.

2.2.2 В случае проведения мероприятий, связанных с выходом или выездом обучающихся из здания школы, режим предоставления питания переводится на специальный график, утверждаемый приказом директора школы.

2.3
Условия организации питания

 2.3.1. В соответствии с требованиями СП 2.4.3648-20, СанПиН 2.3/2.4.3590 20, СанПиН 1.2.3685-21 и ТР ТС 021/2011 в школе выделены   помещения для приема и раздачи готовых блюд.. Производственные помещения оснащаются механическим, тепловым и холодильным оборудованием, инвентарем, посудой и мебелью.

2.4
Меры по улучшению организации питания

2.4.1.В целях совершенствования организации питания обучающихся администрация школы совместно с классными руководителями:

 
организует постоянную информационно-просветительскую работу по повышению уровня культуры питания обучающихся в рамках образовательной деятельности и внеурочных мероприятий;

 
  оформляет информационные стенды, посвященные вопросам формирования культуры питания; 

 
проводит с родителями (законными представителями) обучающихся беседы, лектории и другие мероприятия, посвященные вопросам роли питания в формировании здоровья человека, обеспечения ежедневного сбалансированного питания, развития культуры питания и пропаганды здорового образа жизни, правильного питания в домашних условиях; 

 
содействует созданию системы общественного информирования и  общественной экспертизы организации школьного питания с учетом широкого использования потенциала управляющего и родительского совета; 

 
проводит мониторинг организации питания и направляет в местное управление образования сведения о показателях эффективности реализации мероприятий.

З. Порядок предоставления питания и питьевого режима

З. 1. Горячее питание

З. 1.1. Предоставление горячего питания производится на добровольной основе с письменного заявления родителей (законных представителей) обучающегося,  поданного на имя директора школы. Горячее питание предоставляется в зависимости от режима обучения и продолжительности нахождения обучающегося в школе. Кратность и наименования приемов пищи определяется по нормам, установленным приложением 12 к СанПиН 2.3/2.4.3590-20.

З .12. Обучающемуся прекращается предоставление горячего питания, если:

 
родитель (законный представитель) обучающегося предоставил заявление о прекращении обеспечения горячим питанием обучающегося; 

 
 родитель (законный представитель) обучающегося предоставил заявление о замене горячего питания на питание готовыми домашними блюдами (для обучающихся, нуждающихся в лечебном и диетическом питании);

 
  обучающийся обучается с применением дистанционных технологий и не имеет мер социальной поддержки в виде получения набора пищевых продуктов. Горячее питание возобновляется со дня возобновления обучения в  стенах школы; 

 
обучающийся переведен или отчислен из школы;

В случае возникновения причин для досрочного прекращения предоставления горячего питания обучающемуся директор школы в течение трех рабочих дней со дня установления причин для досрочного прекращения питания издает приказ о прекращении обеспечения обучающегося горячим питанием с указанием этих причин. Питание не предоставляется со дня, следующего за днем издания приказа о прекращении предоставления горячего питания обучающемуся.

З. 1.3. Для отпуска горячего питания обучающихся в течение учебного дня выделяются  перемены длительностью 20 минут каждая.

З. 1.4. Предоставление питания организуется по классам в соответствии с графиком, утверждаемым директором школы. График составляется ответственным по питанию с учетом возрастных особенностей обучающихся, числа посадочных мест в обеденном зале и продолжительности учебных занятий.

З. 1.5. Отпуск блюд осуществляется по заявкам ответственных работников. Заявка на количество питающихся предоставляется работникам пищеблока за три рабочих дня и уточняется накануне не позднее 14:00.

З 2. Дополнительное питание

З .2.1. Дополнительное питание предоставляется обучающимся на платной основе путем реализации буфетной продукции.

3.22. Реализация буфетной продукции осуществляется только в буфетах школы в соответствии с требованиями санитарно-эпидемиологических норм и правил. Буфет работает в учебные дни в течение всего учебного года.

3.23. Меню дополнительного питания формируется в соответствии с требованиями СанПиН 2.3/2.4.3590-20 и утверждается директором школы.

З .2.4. Администрация школы осуществляет контроль над необходимым ассортиментом буфетной продукции, ее соответствием гигиеническим требованиям, наличием соответствующей документации.

3.3. Питьевой режим

3,3.1. Питьевой режим обучающихся обеспечивается тремя способами: кипяченой и расфасованной в бутылки водой, с помощью стационарных питьевых фонтанчиков.

3.3.2. Свободный доступ к питьевой воде обеспечивается в течение всего времени пребывания обучающихся в школе.

3.33. При организации питьевого режима соблюдаются правила и нормативы, установленные СанПиН 2.3/2.4.3590-20.

4. Финансовое обеспечение

4.1. Питание обучающихся школы организуется за счет средств:

 
федерального, регионального и местного бюджетов;

 
 родителей (законных представителей) обучающихся, предоставленных на  питание детей (далее — родительская плата);

4.2. Питание за счет средств федерального, регионального и местного бюджетов. 

4.2.1. Бюджетные средства на обеспечение горячим питанием обучающихся выделяются в качестве меры социальной поддержки обучающихся из льготных категорий, перечисленных в пунктах 5.2—5.3 настоящего Положения. 

4.22. Питание за счет средств областного и местного бюджета предоставляется обучающимся в порядке, установленном разделом 5 настоящего Положения.

4.2.3. Обеспечение питанием обучающихся из льготных категорий производится исходя из фактических расходов по предоставлению питания согласно установленной распорядительным актом органа власти стоимости одного дня питания.

4.3. Питание за счет средств родительской платы

4.3.1. Горячее питание обучающихся за счет родительской платы производится на основании:

 
заявления одного из родителей (законных представителей) обучающегося, составленного им по форме, установленной в приложении 1 к настоящему  Положению;

 
договора о предоставлении питания за счет родительской платы, заключенного между школой и одним из родителей (законным представителем) обучающегося.

Решение о предоставлении обучающемуся платного горячего питания оформляется приказом директора школы в течение трех дней со дня заключения  между школой и родителем (законным представителем) обучающегося договора о  предоставлении обучающемуся платного горячего питания. Право на получение горячего питания у обучающегося наступает со следующего учебного дня после издания приказа о предоставлении горячего питания и действует до окончания текущего учебного года или дня, следующего за днем издания приказа о прекращении обеспечения обучающегося горячим питанием.

4.32. Обучающемуся прекращается предоставление горячего платного питания в случаях, перечисленных в пункте З .1.2 настоящего Положения.

Стоимость одного дня горячего питания обучающихся за счет родительской платы определяется с учетом мнения совета родителей и управляющего совета и утверждается приказом директора школы.

4.33. Сумма платежа на горячее питание обучающихся за месяц устанавливается дифференцированно с учетом учебных дней в месяце. Начисление родительской платы  производится с учетом табеля учета получения питания обучающимися.

4.3.4. Горячее питание обучающихся за счет родительской платы осуществляется на условиях предоплаты. Родители (законные представители) которая передается классному руководителю, для расчета со столовой.

4.3.5. О непосещении обучающимся школы родители (законные представители) ребенка обязаны сообщить классному руководителю. Сообщение должно поступить заблаговременно, то есть до наступления дня отсутствия обучающегося.

4.3.6. При отсутствии обучающегося по уважительным причинам (при условии своевременного предупреждения классного руководителя о таком отсутствии) обучающийся снимается с горячего питания. Ответственный работник школы производит перерасчет стоимости питания, и оплаченные денежные средства засчитываются в будущий период.

5. Меры социальной поддержки 

5,1. Право на получение мер социальной поддержки при получении горячего питания (далее — льготное питание) возникает у обучающихся, отнесенных к одной из категорий, указанных в пунктах 5.2—5.4 настоящего Положения. При возникновении права на льготное питание по двум и более основаниям льготное питание предоставляется по одному основанию. Выбор вида льготного питания осуществляет родитель (законный представитель) обучающегося.

5.2. На бесплатное двухразовое горячее питание имеют право обучающиеся,  отнесенные к категории:

•
детей с ограниченными возможностями здоровья. 

Бесплатные приемы пищи определяются временем нахождения в организации.

5.3. На бесплатное одноразовое горячее питание (завтрак — для обучающихся первой смены, обед – для обучающихся второй смены.) имеют право обучающиеся 1—4-х классов). Документ-основание, подтверждающий право на бесплатный прием пищи, приказ об обучении  обучающегося по программе начального общего образования.

 5.4. На бесплатное одноразовое питание имеют право обучающиеся по очной форме в 5—11-х классах, отнесенные к категории:

•
малообеспеченных семей, являющихся получателями пособия на ребенка;

•
многодетных семей; 

•
обучающиеся из семей военнослужащих, проходящих службу в  Вооруженных Силах Российской Федерации для выполнения задач специальной военной операции; граждан, пребывающих в добровольческих формированиях, содействующих выполнению задач, возложенных на Вооруженные Силы Российской Федерации в период проведения специальной  военной операции, военнослужащих, граждан, пребывавших в добровольческих формированиях, погибших (умерших) при выполнении задач в специальной военной операции либо позднее указанного периода, но вследствие увечья(ранения, травмы, контузии) или заболевания, полученных при выполнении задач в ходе проведения специальной военной операции; 

•
семей, находящихся в социально-опасном положении, обучающихся, прибывших с родителями (законными представителями) на территорию муниципального образования «Город Ростов-на-Дону» из других территорий в связи со сложившейся на данных территориях чрезвычайной ситуацией. 

5.5.
Обучающиеся, имеющие ограниченные возможности здоровья, обучающиеся на дому в соответствии с заключением государственной медицинской организации, имеют право на предоставление денежной выплаты взамен двухразового бесплатного питания в дни учебных занятий.

5.6.
Основанием для получения обучающимися льготного горячего питания является ежегодное предоставление в школу:

 
заявления одного из родителей (законных представителей) обучающегося, составленного по форме, установленной в приложении 2 к настоящему Положению; 

 
документов, подтверждающих льготную категорию ребенка, представленных согласно списку, установленному в приложении 1 к настоящему Положению.

5.7.
В случае не обращения родителя (законного представителя) обучающегося за обеспечением обучающегося льготным горячим питанием такое питание указанному обучающемуся не предоставляется.

5.8.
Заявление родителя (законного представителя) обучающегося рассматривается администрацией школы в течение трех рабочих дней после регистрации его заявления  и документов. По результатам рассмотрения заявления и документов школа принимает одно из решений:

•
о предоставлении льготного горячего питания обучающемуся; 

•
об отказе в предоставлении льготного горячего питания обучающемуся.

5.9.
Решение школы о предоставлении льготного горячего питания оформляется приказом директора школы. Право на получение льготного горячего питания у обучающегося наступает со следующего учебного дня после издания приказа о предоставлении льготного горячего питания и действует до окончания текущего учебного года или дня, следующего за днем издания приказа о прекращении обеспечения обучающегося льготным питанием.

5.10.
Решение об отказе обучающемуся в предоставлении льготного горячего питания принимается в случае:

•
представления родителем (законным представителем) неполных и (или) недостоверных сведений и документов, являющихся основанием для предоставления льготного горячего питания;

•
отсутствия у обучающегося права на предоставление льготного горячего питания.

В случае принятия решения об отказе в предоставлении льготного горячего питания обучающемуся школа направляет родителю (законному представителю) обучающегося письменное уведомление с указанием причин отказа в течение пяти рабочих дней со дня принятия решения.

5.11.
Обучающемуся прекращается предоставление льготного питания в следующих случаях:

 
утраты обучающимся права на получение льготного питания;

 
 отчисления обучающегося из школы; 

 
отказ заявителя от предоставления обучающемуся льготного питания (письменное заявление).

При обучении с применением дистанционных технологий льготное горячее питание заменяется на пищевой набор или денежная компенсация.

5.12.
При изменении основания или утраты обучающимся права на получение льготного питания родитель (законный представитель) обучающегося обязан в течение трех рабочих дней сообщить об этом представителю школы.

5.13.
При возникновении оснований для прекращения предоставления обучающемуся льготного питания директор школы издает приказ об исключении обучающегося из списков детей, которым предоставлено льготное питание, с указанием этих причин.

6. Права и обязанности участников образовательных отношений при организации питания

6.1. Директор школы:

•
ежегодно в начале учебного года издает приказ о предоставлении горячего питания обучающимся и организации питьевого режима; 

•
обеспечивает принятие локальных актов по организации питания обучающихся;

•
назначает из числа работников школы ответственных за организацию питания и закрепляет их обязанности; 

•
обеспечивает рассмотрение вопросов организации горячего питания обучающихся на родительских собраниях и заседаниях управляющего совета школы.

6.2. Ответственный за организацию питания: 

•
представляют в пищеблок заявку об организации горячего питания обучающихся на следующий учебный день. В заявке обязательно указывается фактическое количество питающихся; 

•
уточняют представленную заявку об организации горячего питания обучающихся; 

•
ведут ежедневный табель учета полученных обучающимися приемов

•
пищи по форме, установленной в приложении З к настоящему Положению;

•
организует мероприятия по предоставлению питания обучающимся;

•
осуществляет контрольные мероприятия по предоставлению питания  обучающимся; 

•
ведет просветительскую работу об основах здорового и правильного питания, культуры приема пищи; 

•
контролирует качество пищевой продукции; 

•
осуществляет контрольные функции и иные мероприятия,  установленные приказом директора школы.

6.3.
Заместитель директора по административно-хозяйственной части:

 
обеспечивает своевременную организацию ремонта технологического, механического и холодильного оборудования пищеблока; 

 
снабжает пищеблок достаточным количеством посуды, , санитарно-гигиеническими средствами, уборочным инвентарем.

6.4.
Работники пищеблока:

 
выполняют обязанности в рамках должностной инструкции;  вправе вносить предложения по улучшению организации питания.

6.5.
Классные руководители:

•
ежедневно предоставляют ответственному за организацию горячего питания данные о количестве фактически питающихся обучающихся; 

•
осуществляют в части своей компетенции мониторинг организации горячего питания; 

•
предусматривают в рабочих программах воспитания каждого уровня общего образования мероприятия, направленные на формирование здорового образа жизни обучающихся, потребности в сбалансированном и рациональном

питании; 

систематически проводят с родителями консультации по организации питания обучающихся;

•
выносят на обсуждение на заседаниях педагогического совета, совещаниях при директоре предложения по улучшению горячего питания.

6.6. Родители (законные представители) обучающихся: 

•
представляют документы, которые необходимы для организации питания обучающихся и предоставления мер социальной поддержки в виде бесплатного или льготного питания; 

•
сообщают классному руководителю о болезни ребенка или его временном отсутствии в школе для снятия его с питания на период его фактического отсутствия, а также предупреждают медицинского работника, классного руководителя об имеющихся у ребенка аллергических реакциях на продукты питания и других ограничениях; 

•
ведут разъяснительную работу со своими детьми по привитию им навыков здорового образа жизни и правильного питания; 

•
вносят предложения по улучшению организации горячего питания в школе;

7. Контроль за организацией питания 

 7.1. Общий контроль за организацией питания воспитанников осуществляет директор  школы и ответственный за организацию питания.

7.2. Контроль организации питания может осуществляться при взаимодействии с родителями воспитанников (далее — родительский контроль). Порядок проведения родительского контроля и доступа в помещения для приема пищи определяется локальным актом школы.

8. Ответственность

8.1. Директор школы несет ответственность за организацию горячего питания обучающихся в соответствии с федеральными, региональными и муниципальными нормативными актами, федеральными санитарными правилами и нормами, уставом школы и настоящим Положением.

8.2. Работники школы, отвечающие за организацию питания, несут ответственность за вред, причиненный здоровью обучающимся, связанный с неисполнением или ненадлежащим исполнением обязанностей.

Работники школы, виновные в нарушении требований организации питания, привлекаются к дисциплинарной и материальной ответственности, а в случаях,

установленных законодательством РФ, — к гражданско-правовой, административнои и уголовной ответственности в порядке, установленном федеральными законами.

8.3. Родители (законные представители) обучающихся несут предусмотренную действующим законодательством ответственность за не уведомление школы о наступлении обстоятельств, лишающих права обучающегося на получение мер социальной поддержки при получении горячего питания. 

Приложение 1к Положению об организации питания обучающихся

Перечень документов для предоставления льготного горячего питания обучающемуся

Приложение 1к Положению об организации питания обучающихся
Перечень документов для предоставления льготного горячего питания 
обучающемуся МБОУ «Школа № 91»
	Категория детей
	Документы

	Дети-сироты и дети, оставшиеся без попечения родителей
	копия решения органа опеки и попечительства об установлении опеки

	Дети с инвалидностью и дети с ОВЗ
	копия справки (удостоверения) об инвалидности либо сџравки психолого-медико-педагогической комиссии; копия свидетельства о рождении ребенка

	Дети из малообеспеченных семей
	справка о составе семьи; справка с места работы (для всех трудоспособных членов семьи) о доходах за последний квартал; справка о начислении пособия для безработных граждан; акт обследования семьи, подписанный классным руководителем и членами родительского комитета

	Дети из многодетных семей
	копия удостоверения многодетной мамы; копии свидетельств о рождении всех детей; справка из МФЦ о составе семьи


Приложение 2 к Положению об организации питания обучающихся
Директору МБОУ «Школа № 91»

от__________________________,

проживающей по адресу:_________

______________________________

телефон:____________________

Заявление о предоставлении мер социальной поддержки в виде бесплатного или льготного питания
Прошу предоставить моему ребенку ученику       класса, в дни посещения МБОУ « Школа № 91» на период с__________ 202__ года бесплатное горячее питание в связи с тем, что ребенок относится к категории (нужное подчеркнуть):
· обучающихся по образовательной программе начального общего образования;

· детей с ограниченными возможностями здоровья;

·  детей-сирот и детей, оставшихся без попечения родителей; 
· детей из семей беженцев и вынужденных переселенцев; 
· малообеспеченных семей; 
· многодетных семей; 
· детей-инвалидов.
С Положением об организации питания обучающихся МБОУ  «Школа № 91» ознакомлен(а)
В случае изменения оснований для получения льгот на питание обязуюсь незамедлительно [image: image2.jpg]


письменно информировать администрацию МБОУ  «Школа № 91»
Копии документов, которые подтверждают основания для предоставления ребенку меры социальной поддержки, прилагаю:
[image: image1.png]4.7 3amecturemo mupextopa Xacanosoit O.H. oTBeTCTEEHHOM 32 OPTraHW3aIHIO TUTAHKS:

4.8.  Pasmectuts mHpOpMaIHO 0 paboTe PonuTensekoro KOHTPosis, rpaduKe OCEMeHHs CTOTO-
BOM Ha ourmaneroM catite MBOY «IlTkoma No 91».

4.9.  KnaccHsM pykosommrensm 1-11 knaccon nopects unpopManme o soogormn Poguiciboro-
T'O KOHTPOJLA 0 CBENCHNUS PONUTEIECH (3aKOHHBIX IIPE/ICTABHTENEH ).

5. Juxyro M.A. - Ha3HAYHTE OTBETCTBEHHON 32 CBCPKY M €XETHEBHBIN KOHTPOIH 32 OpraHm3alli-
elf FOPSTYEro UTAHMS IMKOIBHAKOB COTTACHO HopMmatuBaM CanlTuH 2.4.5.24.09.08:

5.1.IPOU3BO/IUTE CBEPKY C IPEMTPHITHEM OGIIECTREHHOTO THTAHUS O (axTHUECKH mpenocTaBIeH-

HOM IOpA4eM IIUTaHWA MIKOTBHUKAM M3 MAT00OECIIEUeHHBIX ceMell eXXeIHEBHO, eXeMecTaro. Fxe-

MECIIHO /10 BTOPOTO YHC/IA MECSIA CIEAYIOIErO 32 OTYETHBIM COCTABIISITE AKT CBEPKH U IIPE/ICTAB-

714Th (B 3-x 3K3.) B MKV «Otnen o6pasopanus Ilepeomaiickoro paifona r. Poctosa-Ha-JloHy»;

5.2. OCYIIECTBIIATE €XEIHEBHBIH KOHTPOND 3a OpraHu3aliei ropsYero MUTaHWs MKOILHUKOB CO-

riacHo HopMmaruBaM CanlTuH 2.4.5.24.09.08.

6. KoHTpoIb HCHONHEHNS TaHHOTO IpHKa3a OCTaBIIAIO 32 COOOM.

Hupexrop MBOY «Illxoma Ne 915

M.H.AF nebe3nrEa
O.H. Xacanosa

C npuKazoM 03HAKOMIIEHEL. : y ST

Xacanosa O.H. @’ZZ

ITonsikosa I'.I1.
Hukas M.A.
Honuna C.IO.
Muxaimokos /JI.B.




Проинформирован(а) представителем МБОУ «Школа № 91» о необходимости ежегодной подачи заявления о предоставлении льгот на горячее питание и документов, подтверждающих основание для предоставления льгот, в срок до
[image: image3]соответствующего года. Несу полную ответственность за подлинность и достоверность сведений, изложенных в настоящем заявлении.

__________________________________________________________________________
(дата)                               (подпись)                       (расшифровка)
Приложение 4 к приказу №       от 30.08.2024

Положение о комиссии по контролю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой продукции в МБОУ «Школа № 91»

1. Общие положения 
1.1. Данное Положение разработано в соответствии с Федеральным законом № 273-ФЗ от 29.12.2012 «Об образовании в Российской Федерации с изменениями от 4 августа 2023 года, санитарно-эпидемиологическими правилами и нормами СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения", Постановлением главного государственного санитарного врача РФ от 28 сентября 2020 года N 28 «Об утверждении санитарных правил СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи», Федеральным законом № 29-ФЗ от 2 января 2000 г «О качестве и безопасности пищевых продуктов» (в редакции от 1 января 2022 года), а также Уставом общеобразовательной организации и другими нормативными правовыми актами Российской Федерации, регламентирующими деятельность организаций, осуществляющих образовательную деятельность. 

1.2. Настоящее Положение определяет цель, задачи и функции комиссии по контролю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой продукции (далее комиссия), регламентирует ее деятельность, устанавливает права, обязанности и ответственность ее членов.  

1.3. Комиссия по контролю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой продукции — комиссия общественного контроля организации, осуществляющей образовательную деятельность, созданная в целях осуществления качественного и систематического контроля за организацией питания обучающихся, контроля качества доставляемых продуктов и соблюдения санитарно-гигиенических требований при приготовлении и раздаче пищи в школе. 

1.4. Комиссия в своей деятельности руководствуется санитарно-эпидемиологическими правилами и нормами СП 2.3/2.4.3590-20, СП 2.4.3648-20, СП 3.1/2.4.3598-20, СП 2.2.3670-

20, сборниками рецептур, технологическими картами, ГОСТами. 

1.5.  В задачи комиссии входит: 

· контроль за качеством доставляемых продуктов питания; 

· контроль и качество приготовления блюд; 

· контроль за соблюдением санитарно-гигиенических требований при приготовлении и раздаче пищи в общеобразовательной организации. 

1.6. Состав комиссии, сроки ее полномочий утверждаются приказом директора общеобразовательной организации на начало учебного года. Срок полномочий комиссии - 1 год. 

1.7. Комиссия состоит из не менее 3 человек. В состав комиссии могут входить: 

· представитель администрации: директор школы или его заместитель (председатель комиссии); 

· медицинский работник (диетсестра); 

· педагогические сотрудники; 

· повара; 

· член профсоюзного комитета школы; 

· представитель родительской общественности общеобразовательной организации. В необходимых случаях в состав комиссии могут быть включены другие работники организации, приглашенные специалисты. 

1.8. Комиссия работает в тесном контакте с администрацией и профсоюзным комитетом школы. 

1.9. Члены комиссии работают на добровольной основе. 

1.10. Администрация общеобразовательной организации при установлении стимулирующих надбавок к должностным окладам работников, либо при премировании вправе учитывать работу членов комиссии. 

2. Функции комиссии по контролю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой продукции, объекты, предмет и субъекты контроля комиссии 2.1. К основным функциям комиссии в школе относят:  

· контроль за соблюдением санитарно-гигиенических норм при транспортировке, доставке и разгрузке продуктов питания; 

· проверка соответствия пищи физиологическим потребностям обучающихся в основных пищевых веществах; 

· проверка соответствия объемов приготовленного питания объему разовых порций и количеству детей; 

· проверка на раздаче правильности хранения блюд, наличия компонентов для оформления, отпуска блюд, температуры блюд после проверки их качества; 

· контроль организации работы на пищеблоке; 

· отслеживание за правильностью составления ежедневного меню; 

· наблюдение за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока; 

· осуществление контроля за сроками реализации продуктов питания и качеством приготовления пищи; 

· отбор суточной пробы, проведение органолептической оценки готовой пищи, т.е. определение ее цвета, запаха, вкуса, консистенции, жесткости, сочности и т.д.; 

· направление при необходимости продукции на исследование в санитарнотехнологическую пищевую лабораторию. 

2.2. Комиссия проверяет: 

· сопроводительную документацию на поставку готовой продукции ;
· условия транспортировки каждой поступающей партии, составляя акты при выявлении нарушений; 

· рацион питания, сверяя его с основным двухнедельным и ежедневным меню; 

· наличие технологической и нормативно-технической документации на пищеблоке; 

· ежедневно сверяет закладку продуктов питания с меню; 

· соответствие приготовления блюда технологической карте; 

· помещения для хранения продуктов, холодильное оборудование (морозильные камеры), соблюдение условий и сроков реализации, ежедневно заполняя соответствующие журналы; 

· осуществляет ежедневный визуальный контроль условий труда в производственной среде пищеблока и школьной столовой; 

· визуально контролирует ежедневное состояние помещений пищеблока, школьной столовой, а также 1 раз в неделю — инвентарь и оборудование пищеблока; 

· осматривает сотрудников пищеблока, раздатчиков пищи, заполняя Гигиенический журнал (сотрудники), проверяет санитарные книжки; 

· соблюдение противоэпидемических мероприятий на пищеблоке - 1 раз в неделю, заполняя инструкции, журнал генеральной уборки, ведомость учета обработки посуды, столовых приборов, оборудования; 

· ежедневно сверяет контингент питающихся детей с Приказом об организации питания, списком детей, питающихся бесплатно, документы, подтверждающие статус семьи, подтверждающие документы об организации индивидуального питании; 

· соответствие ежедневного режима питания с графиком приема пищи; 

· ежедневную гигиену приема пищи, составляя акты по проверке организации питания. 

2.3. Объекты, предмет и субъекты контроля комиссии: 

· оформление сопроводительной документации, маркировка продуктов питания; 

· показатели качества и безопасности продуктов; 

· полнота и правильность ведения и оформления документации на пищеблоке, школьной столовой; 

· поточность приготовления продуктов питания; 

· качество мытья, дезинфекции посуды, столовых приборов на пищеблоке, в школьной столовой; 

· условия и сроки хранения продуктов; 

· условия хранения дезинфицирующих и моющих средств на пищеблоке 

(кухне); 

· соблюдение требований и норм СанПин 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно- эпидемиологические требования к организации общественного питания населения» при приготовлении и выдаче готовой продукции; 

· исправность холодильного, технологического оборудования; 

· личная гигиена, прохождение гигиенической подготовки и аттестации, медицинский 
осмотр, 
вакцинации 
сотрудниками 
общеобразовательной организации; 

· дезинфицирующие мероприятия, генеральные уборки, текущая уборка на пищеблоке, в школьной столовой. 

2.4. Контроль осуществляется в виде выполнения ежедневных функциональных обязанностей комиссии по контролю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой продукции, а также плановых или оперативных проверок. 

2.5. Плановые проверки осуществляются в соответствии с утвержденным директором школы Планом производственного контроля за организацией и качеством питания на учебный год, который разрабатывается с учетом Программы производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий и доводится до сведения всех членов коллектива общеобразовательной организации перед началом учебного года. 

2.6. Все блюда и кулинарные изделия, изготовляемые на пищеблоке школы, подлежат обязательному бракеражу по мере их готовности. Бракераж пищи проводится до начала отпуска каждой вновь приготовленной партии. 

2.7. В целях контроля за качеством и безопасностью приготовленной пищевой продукции на пищеблоке отбирается суточная проба от каждой партии приготовленной пищевой продукции. 

2.8. Отбор суточной пробы осуществляется в специально выделенные обеззараженные и промаркированные емкости (плотно закрывающиеся) - отдельно каждое блюдо и (или) кулинарное изделие. Холодные закуски, первые блюда, гарниры и напитки (третьи блюда) отбираются в количестве не менее 100 г. Порционные блюда, биточки, котлеты, сырники, оладьи, колбаса, бутерброды оставляются поштучно, целиком (в объеме одной порции). Суточные пробы хранятся не менее 48 часов в специально отведенном в холодильнике месте/холодильнике при температуре от +2°С до +6°С. 

2.9. При нарушении технологии приготовления пищи, а также в случае неготовности, блюдо к выдаче не допускается до устранения выявленных недостатков. Результат бракеража регистрируется в журнале бракеража готовой продукции с указанием причин запрета к выдаче готовой пищевой продукции, фактов списания, возврата пищевой продукции, принятия на ответственное хранение.  

2.10. Комиссия составляет акты на списание продуктов, невостребованных порций, оставшихся по причине отсутствия детей. 

2.11. При выявлении нарушений комиссия составляет акт за подписью всех членов. 

2.12. Комиссия вносит предложения по улучшению питания детей в общеобразовательной организации. 

2.13. Комиссия отчитывается о результатах своей контрольной деятельности на административных совещаниях, педсоветах, заседаниях родительского комитета. 

3.  Оценка организации питания в школе 
3.1. Комиссия в полном составе ежедневно приходит на снятие бракеражной пробы за 30 минут до начала раздачи готовой пищи, предварительно ознакомившись с основным и ежедневным меню.  

3.2. В меню должны быть проставлены дата, количество детей, сотрудников, суточная проба, полное наименование блюда, выход порций, количество наименований, выданных продуктов. Меню должно быть утверждено директором, должны стоять подписи старшей медсестры (медицинского работника), кладовщика, повара. 

3.3. Бракеражную пробу берут из общего котла (кастрюли), предварительно перемешав тщательно пищу в котле.  

3.4. Бракераж начинают с блюд, имеющих слабовыраженный запах и вкус (супы и т.п.), а затем дегустируют те блюда, вкус и запах которых выражены отчетливее, сладкие блюда дегустируются в последнюю очередь. 

3.5. В журнал бракеража готовой пищевой продукции вносятся результаты органолептической оценки качества готовых блюд и результаты взвешивания порционных блюд. Журнал должен быть прошнурован, пронумерован и скреплен печатью: хранится у медицинской сестры. 

3.6. Органолептическая оценка дается на каждое блюдо отдельно (температура, внешний вид, запах, вкус; готовность и доброкачественность).  

3.7. Оценка «отлично» дается таким блюдам и кулинарным изделиям, которые соответствуют по вкусу, цвету и запаху, внешнему виду и консистенции, утвержденной рецептуре и другим показателям, предусмотренным требованиями.  

3.8. Оценка «хорошо» дается блюдам и кулинарным изделиям в том случае, если в технологии приготовления пищи были допущены незначительные нарушения, не приведшие к ухудшению вкусовых качеств, а внешний вид блюда соответствует требованиям.  

3.9. Оценка «удовлетворительно» дается блюдам и кулинарным изделиям в том случае, если в технологии приготовления пищи были допущены незначительные нарушения, приведшие к ухудшению вкусовых качеств (недосолено, пересолено).  

3.10. Оценка «неудовлетворительно» (брак) дается блюдам и кулинарным изделиям, имеющим следующие недостатки: посторонний, не свойственный изделиям вкус и запах, резко пересоленные, резко кислые, горькие, недоваренные, недожаренные, подгорелые, утратившие свою форму, имеющие несвойственную консистенцию или другие признаки, портящие блюда и изделия. Такое блюдо не допускается к раздаче, и комиссия ставит свои подписи напротив выставленной оценки под записью «К раздаче не допускаю».  

3.11. Оценка качества блюд и кулинарных изделий заносится в журнал установленной формы и оформляется подписями всех членов комиссии.  

3.12. Оценка качества блюд и кулинарных изделий «удовлетворительно», «неудовлетворительно», данная комиссией или другими проверяющими лицами, обсуждается на аппаратном совещании при заведующем. Лица, виновные в неудовлетворительном приготовлении блюд и кулинарных изделий, привлекаются к материальной и другой ответственности.  

3.13. Комиссия также определяет фактический выход одной порции каждого блюда. Фактический объем первых блюд устанавливают путем деления емкости кастрюли или котла на количество выписанных порций. Для вычисления фактической массы одной порции каш, гарниров, салатов и т.п. взвешивают всю кастрюлю или котел, содержащий готовое блюдо, и после вычета массы тары делят на количество выписанных порций. Если объемы готового блюда слишком большие, допускается проверка вычисления фактической массы одной порции каш, гарниров, салатов и т.п. по тому же механизму при раздаче в групповую посуду.  

3.14. Проверку порционных вторых блюд (котлеты, тефтели и т.п.) производят путем взвешивания пяти порций в отдельности с установлением равномерности распределения средней массы порции, а также установления массы 10 порций (изделий), которая не должна быть меньше должной (допускаются отклонения +3% от нормы выхода). Для проведения бракеража необходимо иметь на пищеблоке весы, пищевой термометр, чайник с кипятком для ополаскивания приборов, две ложки, вилку, нож, тарелку с указанием веса на обратной стороне (вмещающую как 1 порцию блюда, так и 10 порций), линейку. 

3.15. Оценка качества продукции заносится в журнал бракеража готовой пищевой продукции до начала выдачи готовой пищи. В журнале отмечают результат пробы каждого блюда, а не рациона в целом. 

3.16. Основными формами работы комиссии являются: 

· совещания, которые проводятся 1 раз в квартал; 

· контроль, осуществляемый директором школы, членами комиссии, согласно плану производственного контроля за организацией и качеством питания в общеобразовательной организации. 

3.17. По результатам своей контрольной деятельности комиссия готовит сообщение о состоянии дел директору школы на административное совещание, заседания педагогического совета, родительского комитета. Результаты работы комиссии оформляются в форме протоколов или доклада о состоянии дел по организации питания в общеобразовательной организации. Итоговый материал должен содержать констатацию 

фактов, выводы и, при необходимости, предложения. Источник: https://ohrana-tryda.com/node/3977 

3.18. Контроль проводится в виде плановых проверок в соответствии с утвержденным планом производственного контроля школы, который обеспечивает периодичность и исключает нерациональное дублирование в организации проверок и в виде оперативных проверок с целью установления фактов и проверки сведений о нарушениях.  

Примерный перечень вопросов, подлежащих контролю и рассмотрению: 

· оценка органолептических свойств приготовленной пищи; 

· предотвращение пищевых отравлений; 

· предотвращение желудочно-кишечных заболеваний; 

· контроль за соблюдением технологии приготовления пищи; 

· обеспечение санитарии и гигиены на пищеблоке; 

· контроль за организацией сбалансированного безопасного питания; 

· контроль за хранением и реализацией пищевых продуктов; 

· контроль за качеством поступающих пищевых продуктов и наличием сопроводительных документов; 

· ведение журналов бракеража готовой пищевой продукции и бракеража скоропортящейся пищевой продукции; 

· контроль за качеством готовых блюд и соблюдением объема порций; 

· контроль за выполнением норм питания и витаминизацией пищи; 

· контроль за соблюдением питьевого режима; • контроль за закладкой основных продуктов питания; 

· контроль за отбором суточной пробы. 

Итоги проверок заслушиваются на совещании при директоре, где обсуждаются замечания и предложения по организации и качества питания в общеобразовательной организации. 

3.19.  Администрация школы обязана содействовать в деятельности комиссии и принимать меры по устранению нарушений и замечаний, выявленных комиссией. 

4. Права, обязанности, ответственность комиссии 
4.1. Комиссия имеет право: 
· выносить на обсуждение конкретные предложения по организации питания в школе; 
· контролировать выполнение принятых решений; 

· направлять при необходимости продукцию на исследование в санитарнотехнологическую пищевую лабораторию; 

· составлять инвентаризационные ведомости и акты на списание невостребованных порций, недоброкачественных продуктов; 

· давать рекомендации, направленные на улучшение питания в общеобразовательной организации; 
· ходатайствовать перед администрацией школы о поощрении или наказании работников, связанных с организацией питания в Источник: https://ohrana-tryda.com/node/3977 общеобразовательной организации. 

4.2. Комиссия обязана: 
· контролировать соблюдение санитарно-гигиенических норм при транспортировке, доставке и разгрузке продуктов питания; 
· проверять складские и другие помещения на пригодность для хранения продуктов питания, а также условия хранения продуктов; 
· контролировать организацию работы на пищеблоке; 
· следить за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока; 
· осуществлять контроль сроков реализации продуктов питания и качества приготовления пищи; 
· следить за правильностью составления меню; 
· присутствовать при закладке основных продуктов, проверять выход блюд; 
· осуществлять контроль соответствия пищи физиологическим потребностям воспитанников в основных пищевых веществах; 
· проводить органолептическую оценку готовой пищи; 
· проверять соответствие объемов приготовленного питания объему разовых порций и количеству обучающихся. 
4.3. Комиссия несет ответственность: 
· за выполнение закрепленных за ней полномочий; 

· за принятие решений по вопросам, предусмотренным настоящим Положением, и в соответствии с действующим законодательством Российской Федерации; • за достоверность излагаемых фактов в учетно-отчетной документации. 
5. Делопроизводство 
5.1. Комиссия ведет акты на списание невостребованных порций и следующие журналы: 

· Гигиенический журнал (сотрудники); 

· Журнал бракеража готовой пищевой продукции; 

· Журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции; 

· Журнал учета посещаемости детей; 

· Журнал учета температурного режима холодильного оборудования; 

· Журнал учета температуры и влажности в складских помещениях; 

· Журнал учета калорийности (расчет и оценка использованного на одного обучающегося среднесуточного набора пищевых продуктов проводится один раз в 10 дней, подсчет энергической ценности полученного рациона питания и содержания в нем основных пищевых веществ проводится ежемесячно); 

· Журнал учета работы бактерицидной лампы на пищеблоке; 

· Журнал генеральной уборки, ведомость учета обработки посуды, столовых приборов, оборудования; 

· Ведомость контроля за рационом питания детей. 

5.2. Журналы в бумажном виде должны быть пронумерованы, прошнурованы и скреплены печатью общеобразовательной организации. Возможно ведение журналов в электронном виде. 

6. Заключительные положения 

6.1. Настоящее Положение является локальным нормативным актом, принимается на Педагогическом совете общеобразовательной организации и утверждается (либо вводится в действие) приказом директора школы. 

6.2. Все изменения и дополнения, вносимые в настоящее Положение, оформляются в письменной форме в соответствии действующим законодательством Российской Федерации. 

6.3. Данное Положение принимается на неопределенный срок. Изменения и дополнения к Положению принимаются в порядке, предусмотренном п.6.1. настоящего Положения. 

6.4. После принятия Положения (или изменений и дополнений отдельных пунктов и разделов) в новой редакции предыдущая редакция автоматически утрачивает силу. 

Приложение 5 к приказу №       от 30.08.2024

Правила бракеража пищи
1. Общие положения
Все блюда и кулинарные изделия, получаемые  в муниципальном бюджетном общеобразовательном  учреждение города Ростова-на-Дону «Школа № 91 имени Шолохова Михаила Александровча»

(далее – школа), подлежат обязательному бракеражу.

1. Бракераж пищи проводится до начала отпуска каждой доставленной партии.
2. Бракераж блюд и готовых кулинарных изделий производит медицинский работник, в случае его отсутствия – иное лицо из состава бракеражной комиссии, назначенное председателем бракеражной комиссии.

3. Оценка качества продукции заносится в бракеражный журнал до начала ее реализации. При нарушении технологии приготовления пищи бракеражная комиссия обязана снять изделия с раздачи, направить их на доработку или переработку, а при необходимости - на исследование в санитарно - пищевую лабораторию.

4. Бракеражный журнал должен быть пронумерован, прошнурован и скреплён печатью. Храниться бракеражный журнал у заведующего производством, в случае его отсутствия – у медицинской сестры.

5. За качество пищи несут санитарную ответственность медицинская сестра, повар, иное лицо, осуществившее проверку качества продукции, в соответствии с п. 4 настоящих правил, и допустившее ее к потреблению.

2. Методика органолептической оценки пищи
2.1. Органолептическую оценку начинают с внешнего осмотра образцов пищи. Осмотр лучше проводить при дневном свете. Осмотром определяют внешний вид пищи, ее цвет.

2.2. Определяется запах пищи. Запах определяется при затаенном дыхании. Для обозначения запаха пользуются эпитетами: чистый, свежий, ароматный, пряный, молочнокислый, гнилостный, кормовой, болотный, илистый. Специфический запах обозначается: селедочный, чесночный, мятный, ванильный, нефтепродуктов и т.д.

2.3. Вкус пищи, как и запах, следует устанавливать при характерной для нее температуре.
2.4. При снятии пробы необходимо выполнять правила предосторожности: из сырых продуктов пробуются только те, которые применяются в сыром виде; вкусовая проба не проводится в случае обнаружения признаков разложения в виде неприятного запаха, а также в случае подозрения, что данный продукт был причиной пищевого отравления. 3.Органолептическая оценка первых блюд

3.1. Для органолептического исследования первое блюдо тщательно перемешивается в котле и берется в небольшом количестве на тарелку. Отмечают внешний вид и цвет, по которому можно судить о соблюдении технологии его приготовления. Следует обращать внимание на качество обработки сырья: тщательность очистки овощей, наличие посторонних примесей и загрязненности.

3.2. При оценке внешнего вида супов и тушеных овощей проверяют форму нарезки овощей и других компонентов, сохранение ее в процессе варки (не должно быть помятых, утративших форму, и сильно разваренных овощей и других продуктов).

3.3. При органолептической оценке обращают внимание на прозрачность супов и бульонов, особенно изготавливаемых из мяса и рыбы. Недоброкачественное мясо и рыба дают мутные бульоны, капли жира имеют мелкодисперсный вид и на поверхности не образуют жирных янтарных пленок.

3.4. При проверке пюреобразных супов пробу сливают тонкой струйкой из ложки в тарелку, отмечая густоту, однородность консистенции, наличие не протертых частиц.

        Суп-пюре должен быть однородным по всей массе, без отслаивания жидкости на его поверхности.
3.5.При определении вкуса и запаха отмечают, обладает ли блюдо присущим ему вкусом, не ли постороннего привкуса и запаха, наличия горечи, несвойственной свежеприготовленному блюду кислотности, недосоленности, пересола. У заправочных и прозрачных супов вначале пробуют жидкую часть, обращая внимание на аромат и вкус. Если первое блюдо заправляется сметаной, то вначале его пробуют без сметаны.

3.6. Не разрешаются блюда с привкусом сырой и подгорелой муки, с недоваренными или сильно переваренными продуктами, комками заварившейся муки, резкой кислотностью, пересолом др.

4. Органолептическая оценка вторых блюд
4.1. В блюдах, отпускаемых с гарниром и соусом, все составные части оцениваются отдельно. Оценка соусных блюд (гуляш, рагу) дается общая.

4.2. Мясо птицы должно быть мягким, сочным и легко отделяться от костей.
4.3. При наличии крупяных, мучных или овощных гарниров проверяют также их консистенцию. В рассыпчатых кашах хорошо набухшие зерна должны отделяться друг от друга. Распределяя кашу тонким слоем на тарелке, проверяют присутствие в ней необрушенных зерен. Посторонних примесей, комков. При оценке консистенции каши ее сравнивают с запланированной по меню, что позволяет выявить недовложение.

4.4. Макаронные изделия, если они сварены правильно, должны быть мягкими и легко определяться друг от друга, не склеиваясь, свисать с ребра вилки или ложки. Биточки и котлеты из круп должны сохранять форму после жарки.

4.5. При оценке овощных гарниров обращают внимание на качество очистки овощей и картофеля, на консистенцию блюд, их внешний вид, цвет. Так, если картофельное пюре разжижено и имеет синеватый оттенок, следует поинтересоваться качеством исходного картофеля, процентом отхода, закладкой и выходом, обратить внимание на наличие в рецептуре молока и жира. При подозрении на несоответствие рецептуре – блюдо направляется на анализ в лабораторию.

4.6. Консистенцию соусов определяют, сливая их тонкой струйкой из ложки в тарелку. Если в состав соуса входят пассированные коренья, лук, их отделяют и проверяют состав, форму нарезки, консистенцию. Обязательно обращают внимание на цвет соуса. Если в него входят томат и жир или сметана, то соус должен быть приятного янтарного цвета. Плохо приготовленный соус имеет горьковато-неприятный вкус. Блюдо, политое таким соусом, не вызывает аппетита, снижает вкусовые достоинства пищи, а следовательно ее усвоение.
4.7. При определении вкуса и запаха блюд обращают внимание на наличие специфических запахов. Особенно это важно для рыбы, которая легко приобретает посторонние запахи из окружающей среды. Вареная рыба должна иметь вкус, характерный для данного ее вида с хорошо выраженным привкусом овощей и пряностей, а жареная – приятный слегка заметный вкус свежего жира, на котором ее жарили. Она должна быть мягкой, сочной, не крошащейся сохраняющей форму нарезки.

5. Критерии оценки качества блюд
5.1. Оценка качества блюд и готовых кулинарных изделий производится по органолептическим показателям: вкусу, запаху, внешнему виду, цвету, консистенции:

«Готово к употреблению» или «Не готово к употреблению».
5.2. Оценки качества блюд и кулинарных изделий заносятся в бракеражный журнал установленной формы, оформляются подписями, лиц, осуществивших проверку продукции.
5.3. Выдача готовой продукции проводится только после снятия пробы и записи в бракеражном журнале результатов оценки готовых блюд и разрешения их к выдаче. При этом в журнале необходимо отмечать результат пробы каждого блюда, а не рациона в целом, обращая внимание на такие показатели, как внешний вид, цвет, запах, консистенция, жесткость, сочность и др.

5.4. Лица, проводящие органолептическую оценку пищи должны быть ознакомлены с методикой проведения данного анализа.
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ПЛАН
работы бракеражной
комиссии МБОУ «Школа № 91»

2024-2025 учебный год
	№
	МЕРОПРИЯТИЯ
	СРОКИ
месяц
	ГДЕ
Фиксируются результаты

	1.
	Формирование списка питающихся детей, выявление списка диет. питающихся детей.

Консультирование и информирование граждан по вопросам предоставления муниципальной услуги.
	сентябрь
	Реестр питающихся

	2.
	Контроль за организацией работы на пищеблоке. Соответствие объемов приготовленного питания объему

разовых порций и количеству обучающихся
	сентябрь
	Акт проверок бракеражной комиссии

	3.
	Осуществление контроля соответствия пищи физиологическим потребностям обучающихся в основных пищевых

веществах. Органолептическая оценка готовой пищи.
	октябрь
	Акт проверок бракеражной комиссии

	4.
	Проверка выдачи бесплатного питания обучающихся согласно меню.

Соответствие объемов приготовленного питания объему разовых порций и количеству обучающихся.
	ноябрь
	Акт проверок бракеражной комиссии

	6.
	Контроль за организацией работы на пищеблоке и проверка организации питания в МБОУ «Школа № 91»
	декабрь
	Акт проверок бракеражной комиссии

	7.
	Санитарное состояние служебных помещений школьной столовой. Проверка соблюдения технологии приготовления блюд.
	январь
	Акт проверок бракеражной комиссии

	8.
	Контроль за организацией работы на пищеблоке. Соответствие объемов приготовленного питания объему

разовых порций и количеству обучающихся
	февраль
	Акт проверок бракеражной комиссии

	9.
	Проверка организации питания в столовой, проверка веса выхода блюд.
	март
	Акт проверок бракеражной комиссии

	10.
	Осуществление контроля соответствия пищи физиологическим потребностям обучающихся в основных пищевых

веществах. Органолептическая оценка готовой пищи.
	апрель
	Акт проверок бракеражной комиссии

	11.
	Контроль за организацией работы на пищеблоке. Соответствие объемов приготовленного питания объему

разовых порций и количеству обучающихся
	май
	Акт проверок бракеражной комиссии

	12.
	Проверка питания в период работы пришкольного летнего лагеря
	июнь
	Акт проверок бракеражной комиссии
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План работы комиссии

по контролю организации и качества питания в 2024-2025 учебном году

	№
	Мероприятие
	Срок
	Ответств енный

	1.
	Контроль
соблюдения
графика
работы столовой
	Один раз в четверть
	Члены комиссии

	2.
	Контроль
соблюдения
графика
питания обучающихся
	Один раз в четверть
	Члены комиссии

	3.
	Проведение
контрольных
проверок соответствия

приготовленных

блюд утвержденному меню, качества и норм

выдачи завтраков и обедов
	Один раз в четверть
	Члены комиссии

	4.
	Организация просветительской работы среди обучающихся
и
их
родителей
(законных представителей) по вопросам здорового питания
	В течение учебного года
	Ответстве нный за питание

	5.
	Проверка санитарно-технического содержания обеденного зала, обеденной мебели, столовой

посуды
	Один раз в четверть
	Члены комиссии

	6.
	Социологическое


исследование


среди обучающихся и родителей с целью выяснения вкусовых


предпочтений


детей, удовлетворенность


ассортиментом


и качеством
потребляемых

блюд,
вкусовые предпочтения

детей,

удовлетворенность ассортиментом
и
качеством
потребляемых блюд, удовлетворенности организацией питания, условия соблюдения правил личной гигиены обучающихся
	Один раз в год (март-апрель)
	Ответстве нный за питание

	7.
	Участие в педсоветах, семинарах, совещаниях, круглых столах, по вопросам качества питания
	По плану работы школы
	Члены комиссии

	8.
	Проверка
эстетического
оформления
зала столовой
	2 раза в год
	Члены комиссии
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