
1 сем. 2 сем.

16 21

нед. нед.           

1 2 3 6 7 8 9

ОП.00 Общепрофессиональный цикл 6ДЗ 192 80 192 0

ОП.01 Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом 

производстве

ДЗ
32 16 32 0

ОП.02 Физиология питания с основами товароведения 

продовольственных товаров

ДЗ
32 16 32 0

ОП.03 Техническое оснащение и организация рабочего места ДЗ
32 16 32 0

ОП.04 Основы калькуляции и учета ДЗ 32 16 32 0

ОП.05 Безопасность жизнедеятельности ДЗ 32 32 0

ОП.06 Рисование и лепка ДЗ 32 16 32 0

2 З 68 34 32 36

АД.01 Коммуникативный практикум З 32 16 32 0

АД.02 Психология личности и профессионального 

самоопределения

З
36 18 0 36

П.00 Профессиональный цикл

ПМ.00 Профессиональные модули 3ДЗ/2Э/2Эк 810 145 240 570

ПМ.01 Выполнение инструкций и заданий пекаря по

организации рабочего места Эк/- 68 16 68 0

МДК 

01.01

Технология выполнения инструкций и заданий пекаря по

организации рабочего места

Э/-
32 16 32 0

УП.01 Учебная практика ДЗ/- 36 0 36 0

ПМ.02 Выполнение заданий пекаря по изготовлению, продаже

и презентации хлебобулочных изделий

Эк
742 129 172 570

МДК 

02.01

Технология выполнения заданий пекаря по изготовлению,

продаже и презентации хлебобулочных изделий Э 196 129 112 84

УП.02 Учебная практика ДЗ 276 60 216

ПП.02 Производственная практика ДЗ 270 - 0 270

АФК Адаптивная физическая культура ДЗ/ДЗ 40 40 16 24

Промежуточная аттестация 1 неделя 1 неделя

Итоговая аттестация 1 неделя

9ДЗ/2Э/2Эк 1110 265 480 630

дисциплин и 

МДК 384 144

учебной практики 96 216

производств. 

практики 0 270

экзаменов 1 1

дифф. зачетов* 6 3

*  дифференцированные зачеты без учета физической культуры

Адаптационный цикл

ВСЕГО

Итоговая  аттестация: выпускная квалификационная работа                                                                                                       

с     июня по     июня 2025 г.  (1 неделя)

Консультации проводятся из расчета 4 часа на одного обучающегося на учебный год
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План учебного процесса профессиональной подготовки выпускников специальных (коррекционных) 

общеобразовательных школ VIII вида по профессии 16472 Пекарь (группа № 1) 2024-2025 учебный год
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Наименование циклов, дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 

практик
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учебная нагрузка 

обучающихся
Распределение 

обязательной аудиторной 

нагрузки по курсам

Обязательная 

аудиторная

I курс
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