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28.08.2025 Jф 172-од

<<Об организации питания детей в2025t2O2б учебном году в гБдоУ ЩРР детском

саду Приморского района Санкт-Петербурга>

с целью организации сба,чансированного рационального питulЕия детей на обеих

площадках, строгого выполнения и соблюдения технологии приготовления блпод в

соответствии с менютребованием и технологической картой, а также В рамкаХ

осуществления в 20251202б уrебном году производственного конц)оля по данному

вопросу,

ПРИКАЗЫВАЮ:

1. организовать питание детей в )л{реждении в соответствии с:

- цикJIичным десятидневным меню, утвержденным УпраЬлением социаJIьного питаншI дJIя

использоВания С 01.09.2025г. длЯ оргЕ}низаЦии питанИя детеЙ в возрасте от 1 годадо 3 лет

с 12 часовьшrл пребыванием; - цикJIичным десятидневt{ым меню дJUI организации питания

детей в возрасте от 3 лет до 7 лет с 12 часовым пребьшЕlнием;

- цикличным десятидневным меню дJU{ организации диетического питания детей в

возрасте от 1 годадо З лет с 12 часовым пребыванием;

2. Возложить ответственность за организацию рационального питаIIия на завед).юЩеГО

ГосуларствеЕного бюджетного дошкольного образовательЕого учреждения Щентра

рЕввития ребенка - детского сада Jф66 Приморского района Санкт-ПетербУрга
Л.П.Вишневскую

3. Кладовщикам Чариковой Л.В., Яблочковой С.Н.:

3.1. Изменения В рацион питания детей вносить только с разрешения заведуюшlего

ГБДОУ и в соответствии с Методическими указаниями.

3.2. Составлять менIо-требование накануне rrредшествующего дня, указанного в меню-

требовании.

3 . 3. ПредставJuIть меню_требование для утверждения завед}.ющего накаЕуЕе
предшоствующего дня, укrванЕого в меню-требовании.

3.4. Возврат и добор продуктов в меню-требованиё оформлять не rтозднее 10.00 часов

текуIцего дня.

4. СотрулникаN{ пищеблока, отвечающим за организацию питания в rIреждении - шеф-

повару, поварам, кJIадовттIику:

4.1. Разрешается работать только по утвержденному и правильно оформленноМУ менЮ-

требованию.



4.2.За своевременность дост:lвки rrродуктов, точность веса, количество, качество и

ассортимент полrIаемьD( продуктов Еесуг ответственность кладовщики ГБДОУ Чарикова

Л.В., Яблочкова С.Н.:
4.3. Обнаруженные ЕекачествеЕные пищевые продукты, их недостача оформJU{ются

uктом, который подписываетсяпредставителями ГБДОУ и поставщик4 в лице

экспедитора.

4.4. ПолуЛение проДуктоВ в кJIадов}.Ю должны производить кладовщики Чарикова Л.В.,

Яблочкова С.Н., материаJIьно-ответственные лица.

4.5. При полr{ении пищевых продуктов кладовщики Чарикова Л.В., Яблочкова С.Н.

проводят визуЕ}льЕ}.ю органолептическую оценку их доброкачественности с фиксацией

результатов в <Жlрнале бракераrка скоропортящейся пищевой продукции).

4.6. Вьцачу 11род}ктов кJIадовщиком из продуктовой на пищеблок шеф-повару (повару)

гIроизвод{тся в соответствии с утвержденным заведующим меню-требованием не позднее

16.00 предшествующего дня, указанного в меню-требовании, под роспись шефповара

(повара).

4.7. Шеф-повараN,I Братчиковой Е.А. и Мильчаковой.Щ.С. строго соблюдать технологию

приготовления блюд, закладку необходимьIх продуктов цроизводить по уtвержДеннОМУ

руководителем графику: 7.З0 * масло сливочное в кашу, сахар, сыр для зzlвтрака; 9.З0 -
тесто для выrrеtlки, масло сливочное, яйцо, сахар; 1 1.30 - масло во второе блюдо, сахар В

третье блюдо; 1 З .00 - творог, масло сливочное, масло растительноо, яйцо сахар; 1 5.00 -
сахар в 3-е блюдо.

4.8. Шеф-rrовараNI производить закJIадку продуктов в котел в присутствии oTBeTcTBeпHbD(

лиц за закJIадку.

4.9. Возложить персонaльную ответственность за ежедневный отбор суточной пробы
готовой продукции в установленнOм порядке и за ее храЕение в течение 48 часов (не

считаJI суббоry и воскресенье) в специztльном холодильнике при темlrературе +2...+6 0 С
на шеф-поваров Братчикову Е.А. и Мильчакову.Щ.С.

5. Создать бракеражные комиссии на обеих площадках дJIя определения
органолептических свойств готовой rrрод}кции и разрешения вьцачи данной продукции в

группы в составе:

Председатель бракеражной комиссии пищеблока обеих площадок (СПб, Комендантский
пр,З4, корп.2 и пр. Авиаконструкторов, дом 31, корп.2): заведlтощий - Вишневская Л.П.

Члены бракеражной комиссии площадки Ns1 (СПб, Комендантский пр, дом 34, корп.2):
шеф- повар - Братчикова Е.А., заN{. зtlв по АХР - Лёткина Е.В.., повар Аксёнова М.Д.;
лицо, ответственное за организацию питаIIия- Полищук А. М.., Яблочкова С.Н.,
кладовщик.

Члены бракеражной комиссии площадки М2 (СПб, пр. Авиаконстр}кторов, дом З1,

корп.2): шеф- гIовар - Мильчакова.Щ.С., завхоз- Тихомирова Н.В., гIовар Михайлова С.С..,
старший воспитатель - Плюта М.В., Чарикова Л.В., кладовщик.

5.1. Щля вьшолненFя функций, возложенньIх на бракеражную комиссию, необходимо
иметь на пищеблоке: весы, пищевой термометр, чайник с кипятком длrI ополаскивu}ния

приборов, две ложки, вилку, нож, тарелку с указанием веса на обратной стороне
(вмещающую как 1 порцию блпода, так и 10 порций), линейку.



6. К.rадовшикаrt Чарrlковой Л.В. и Яб_rочковой С.Н. ежемесячно проводить выверку
остатков прод\,ктов питания с бrхгаптером ГКУ i_{Б Приморского района.

7 . На пищеб.rоке необходи\{о иметь:

- инстр},кции по охране тр},да и техЕике безопасности, должностные инстРуКции;

инстрyкции по соблюдению санитарно-эпидемиологического режима;

- картотекy технологии приготовления блюд;

- график закладки продуктов;

график выдачи готовых блюд;

- нормы готовых блюд, контрольное блюдо;

- суточную пробу за 2 суток

- вымеренную посуду с указанием объема блюд.

8. Работникам пищеблока запрещается раздеваться на рабочем месте и хранить личные
вещи.

9. Ответственность за организацию питания детей в каждой группе несут воспитатели и
помощники воспитателей.

10. Обrций контроль за организацией питания оставляю за собой.

Л.П.Вишневская
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*


