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1. Общие положения
1.1 Настоящее Положение разработано в соответствии с Основами законодательстtsа

Российской Федерации об охране здоровья граждан, Законом Российской Федерации <Об

образовании>, Федеральным законом <Об общих принципах организации законодательных
(гlредставительных) и исполнитольньIх оргаЕов государственноЙ власти субъектов
Российской Федерации>>, Федера_rrьньrм законом кО качестве и безопасности пищевьiх
продуктов>, санитарно-эпидемиологическими правилzlN,Iи и нормативzlIчIи, уставоМ ГБДОУ

ЦРР детского сада Nч66 Приморского района Санкт-Петербурга и устанавливает правовые

основы организации питания в ГБ.ЩОУ ЦРР детском саду J\Ъ66 Приморского района СанКТ-

Петербурга (ла:rее - ДОУ) с учетом обеспечения качества и безопасности питания детеЙ в

условиях дошкольного образоватёльного rIреждения.
\.2 Щелью настоящего Положения явJIяется обеспечение гарантий прав детеЙ раннеГо и

дошкольного возраста рационаJIьным и сбалансированным питанием по установлеЕныМ
нормам в соответствии с их возрастом, временем пребывания в ДОУ и сохранением здоровья
воспитанников.

l.З Основными задачами организации питания детей в,,ЩОУ являются:

_ создание условий, направл9нньD( на обеспечение воспитанников рационrrльным и

сбалансированным шитанием ;

- гарантия качества и безопасности питания, ttищовых продуктов, используемых в

приготовлении бшод:,

- формиров{tние навыков здорового питания.

1.4 Настоящее Положение устанавливает:
1.4.1 Основяые направлёния работы по оргЕtнизации питания в.ЩОУ;

1.4.2 Расшределение обязанностей по обеспечению выполнения работ в области организации
питания в !ОУ между администрацией, руководитеJI;Iми подразделений, организатOром
питания.

1.4.З Роль и место ответствонного лица за организацию питания в ЩОУ.
1.4.4 Направления работы по организации сба;lансированного, здорового IIитания в.ЩОУ:
. из)..lение актуальной (современной) нормативно-правовой базы по вопросам организации
питанияв дошкольном образовательном учреждении (законодательство, СапПин и т.д.),
. организация обуrения руководителей (заведуrощий, р}ководитоли подразделений,
ответственные лица) по вопроса]\d организации питания;
. материЕ}льно-техническое оснащениепомеIценийпищеблока;
. рационапьноерiвмещение технологического оборудования и сантехнического
оборулования в помещениях пищеблока;
r организащия питilЕия детей раннего возраста;
r организация питЕlн}ul детей дошкольного возраста;
. обl"rение и инстр}ктarк сотрудников пищеблока;
. обуrение и инструктаж воспитателей, помощников воспитателей;
. коIIтроль и анализ условий организации питания детей раннего и дошкольнOго
возраста, детей-аллергиков;
. разработка мероприятий по вопросtlм организации сба-пансировzш{ного, полезного
питания;
, разработка мероприятий по вопросам оснаIr{ения пищеблока
современным технологичоским оборудованием, инвентарем;
. организацияобеспечения работников пищеблока средствами индивидуа,тьной
защиты, средствЕlми дезинфекции;
l изу{ение и распространение опыта IIо оргаЕизации питания в дошкольньIх
образовательных у{реждениях, шропаганда вопросов здорового питания.

|.4.5. .Щеятельность Совета по питанию; 
1
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1.5. Настоящее Положение вводится как обязательное для исшолнения
. администрациеЙ ГБДОУ;
. работникамипищеблока;. ответственным за организацию питания.

2. Порядок организации питания воспитанников

2.1. основные направления работы по вопросам организации питания и распределение
обязанноСтей пО их выполНениЮ междУ руководиТелем, руководитеJшми подразделеЕиfа,

ответственныМ за организацию питания, организатором питzшия, восIIитателями,

помощниками воспитателя, работниками пищеблока

лъ
пiп

Наименование мероприятий по организации
питания

ответственный учас,гники и

испоjlIlите-]lи рабо г

t 2 з 4

1

Обrцее р}ководство и осуществлением
контроля за организацией питания в Доу,
контроль за соблюдением законодательньтх
и иньD( нормативньIх ztKToB, требований,
норм, правил, инструкций по вопросалл

организации питания в детских ЩОУ.
Осуrцествление контроля за исполнением
должностньD( обязанностей сотрудникапdи
ГБДОУ, работника:чrи пищеблока,

заведующий

ответствен }loe ji rt цL},ji!

оргаt! tiзацrtlо i]и,],:].л1i.,i я,

шзеф-повар

t,

1

Рlководств0 и осуществлением KoHTpoJuI

за работой сотрудников пищеблока,
контроль за соблюдением
законодательньIх и иньD( нормативньD(
актов, требований, норм, правил,
инструкций по вопросам организации
питания в ГБЩОУ

Заведующий,
OT,BeTcTBeHl{oe JlplLiо за

орган изацик) ll итаtt ttrl

В ДеТОКОМ Са,]1)'

]

заведу,tощий
Зап,l,зав. по АХР.

J

Оснашение помещений пищеблока в
соответствии с требованиями СанПиН к
оборудованию rrомещения пищеблока в

. дошкольном уIреждении; создание

условий для организации питания детей,
сотрудников

Зам.зав. по z\XP.Заведующий,
4

Ремонт технологического оборудования
пищеблока

отв"лиц(} за
организаци}о пи,гаtIиr].

кJIадовщик
Заведующий, отв.
лицо за
организацию
питания,

Прием продуктов питания при условии
предоставления сертификатов качества на
всю прод}кцию, ветеринарньIх справок,
ярлыков, накдадньD(

5.



24
Подача информации о количестве детей,
пол}п{ающих питание

отв.сотрудник за
организацию
питания, старш.
медсестра

Групповой
персонirл

25
Уборка пищеблока, рилизация отходов зав.производством

кухонный рабочий,
мойщик посуды

26 Вьцача дезинфицир},ющих средств
зам.зав. ло АХР,
старшая мед.сестра

за]чlеститель
заведу lощегсl гtсl А Х I'

2]. Соблюдение режима питания
ст.медсестра,
отв.сотрудник за
организацию
питания

отв.соl,рудI] LlK :]а

орга ни:}аiil]к) гi и,l,а li и;l.

воспитате"ц}.t,

пt]мощIJики
воспитателя. пOвар.

шеф-повар

28 Соблюдение графика полу{ения питания
Шеф-повар, повара,
помощники
воспитателей

Шеф-повар,
повара, помощники
воспитателей

29
Соблюдение требований к раздаче питания
в каждой возрастной группе - по образчу
(контрольЕая порция)

Шеф-повар, повара,
помощники
воспитателей

Шеф-пrэвар,
повара. гIоl\4()iлн !tки
воспитателе1."l

29

Приобщение детей раннего и
дошкольного возраста к этикету (1мение
пользоваться столовьrми прибораIvIи).

ОзнакомлеЕие детей - дошкольников с
правилами поведония за столом во время
приема пищи, гlриобщение детей старшего
дошкольного возраста k труду (умение
накрывать на стол).

ст.медсестра,
отв.сотрудник за
организацию
питания, старший
воспитатель

Воспитатели;
помощники
воспитателя

I з0

Информирование родителей (законньпс
представителей) детей раннего и
дошкольного возраста о меню дня (по

факту на текущ).ю дату), о здоровом
питании (сайт, стенды, родительские

заведующий, отв.
сотрудник за
организацию
питания,
ст.воспитатель

отв.соl,р},дник за
орган !1за цик) lrи,ганrtя,

восI-It4таге,lи

собрания и т.д.)

3. Ответственное лицо за организацию питания в ДОУ

3.1. Щля осущестhТIения организаЦионньD(, координирующих, методических и контрольньгх

фlтlкций на ответственное лицо по организации питания возлагаются следуюlцие

должIIостные обязанности :

. осуществляет контроль за соблюдением всеми работниками ,щоу, сотрудниками
пищеблока действующего законодательства, правил, норм и требований в облаtту

Специалист по
охране труда

Специалис-г по iixpa,aii,

труда. шеф-псlвар
Организация обуrения по охране труда и
технике безошасности, lrроверок знаний
норм и требований по охране труда и
технике безопасности

1l
Jl

отв.сот,рудник за.

организаllию пи,rал, ijя

заведующий,
отв.сотрудник за
организацию

-7 /..

Ана,чиз работы по орг€шизации питания в
ГБДОУ на итоговом педагогическом Совете;
итоговом Совете по питанию



организации здорового и сбалансированного питания;

. осУществJIяет контроль за вьцачей и использованием спецодежды,

СИЗ;
. ос}.Iцествляет оргЕtнизацию проведения инструктажей на рабочем месте и

вводного инстр}ктажа;
о atнtlJlизирует работу по организации питания и составJIяет план мероприятии по

устранению недостатков в области организации питЕ}ния детей раннего и дошкольного

возраста, детей-аллергиков, сотрудников ЩОУ;
. контролиру9т соблюдение персон€rлом пищеблока требований к приготовлению

пищи;
о кОнтролирует прохоЖдение сотрудниКi}ми ГБДОУ, тrищеблока медицинского

освидетельствования, гигиенического обуrения;
о разрабатывает и ведет- документацию по организации питаIIия в

доу,
о своевременно информирует руководителя гБдоУ о пробпемах и нар},шениях

сотрудникtlми rrиш{еблока, сотрудниками ГБЩОУ норм и требований к организации

питaшия детей раннего и дошкольного возраста, детей-аллергиков, сотрудников;

о строго контролирует качество поступающей
прод}кции;
. принимает Ежтивное rIастие в работе бракеражной комиссии;
r выступает с предложениями по внедрению
организации гIитttЕия в ЩОУ на Педагогических
совещаниях, заседаниях Совета ltо питанию и т.д.

инновационного под{ода к
советах, административньf{

з.2. ответственное лицо за организацию питания IIодчиняется нопосредственно

руководителю .ЩОУ.

4. Бракеражная комиссия

4,I. ,Бракеражная комиссйи создается руководитеJIем доУ дJUI оказания помощи

руководителю, в целях строгого KoHTpoJUI за качеством питаЕиЯ детеЙ раннегО И

дошкольНого возраСта, детеЙ аллергикОв, сотрудников, а также дJIя совместноЙ работы по

улучшенИю качестВа готовоЙ продукциИ и сниженИю инфекционньж заболеваний у летей.

4.2. Комиссия создается из 3-х человек:
Председатель - руководитель ДОУ;
члены комиссии:

- старшая медицинскаlI сестра
- завед}.ющий производством

з.з. В своей работе комиссия р}ководствуется Положением о бракеражной комиссии,

настояrцим Положением об организации питания.

5. Обучение и инструктаж по вопросам организации
питания в Доу

5.1. Все работники, связанные с организацией tIитания в ГБЩОУ (руководители в том числе)

и сотрудники пищеблока при постуллении на работу проходят инстр}ктаж и проверку

знаний в области организации питЕlния в ЩОУ.

5.2. СотрулниКи,пищебЛока, помОщникИ воспитатеJUI изу{ают и соблюдulют требования

производСтвенньIХ инструкций' законодаТельства В областИ организациИ питания детей

раннего и дошкольного возраста, детей- аллергиков, сотрудников.

5.3. Инстрlкции разрабатываются руководителем ,щоу (ответственным за организацию

tt



п}Iтания в ДОУ). Периодически по;Iвергаются перес\Iотрl,(1 раз в пять ,leT)

б. Контроль и анализ за организацией питания детей раннего и

дошкольного возраста

6.1. Ежемесячный коЕтроль санитарно-гигиенических требований к организации питаЕия в

ГБДОУ (приложение J,,lb 1 )

6.2. КонтРоль качества пит.lния детей в ГБ.ЩОУ (приложение Nч 2)

6.3. В слr{ае нарушения норм и требований в организации питания детей раннего ,l

дошкольного возраста, ответственное лицо за организацию питания сообщает руководителю
гБдоУ для принятия мер по устранениЮ нарушений и привлечению к ответстtsенности

виновных.

7. Разработка мероприятий по вопросам организации
питания

7.т. Мероприятия по вопросаJvI организадии питания разрабатываются ответственным за

организацию питания на основе:
. ан€UIиза условий организации питания детей раннего и дошкольного возраста, детей-

аплергиков;
. плана финансово-хозяlственной деятельности ДОУ;
. посещаемости;
. данньD( по гIроверке надзорньD( органов (Роспотренадзор, Управление социального

питания);
t предложений Совета по питанию;

. предложений Бракеражной комиссии;
l предложений родителей 

(законньж представителей) детей раннего 
и дошкольного

возраста, детей-аллергиков, сотрудников;
. опыта работы дошкольньж уIреждений района, города в области орг€}низации питания в

дошкольном образовательном уIреждении;

7.2. Разработка мероприятий осуществJlяется под организационным и методическом

руководством заведующего ДОУ

7.3, Контроль за осуществлением мероприятий по организации питания детей раннего и

дошкольного возраста, детей - аллергиков, сотрудников возлагается на руководителя ЩОУ

8. Организация питания

8. 1. 0рганизационные принципы питiшия:
8.1.1 Питание детей в ДОУ оргЕIнизуеТся в соответствии с действующими нормативЕlыми

актами Российской Федерации и Санкт-Петербурга по организации питаниЯ детеЙ

дошкольного возраста, требованиями законодательства в сфере санитарно-

эпидемиологического благополrшя населения.

8.1,2 Питание детей в !ОУ организоВЕIно за счет средств бюджета, выдеJUIемьIх Еа эти

цели в устilновленном порядке, может быть организова}Iо и за счеТ внебюджетныХ

средств.

8.1.3. Организация питаЕия в ,,ЩОУ осущ9ствляется штатными сотрудниками,ЩОУ, мOжет

осуществлятьсярпециЕlJIьно закрепленными штатами-

8.1.4. Поставка продуктов в !ОУ осуществJU{ться по договору комплексной поставки

гIищевыХ продуктоВ r{реждением самостоятельно, можеТ осуцествляться организатором

IIитания.
7
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8,2. Порядок организации работы по поставке / организации постЕ}вки продуктов питания

доу.
8.2.\. КонКурс на правО заключения договора на поставку пищевых прод}ктов (контракта

на оказание усл}г по организации питаЕия в ЩОУ) проводится у{реждением в

соответствии с законодательством (на текущий год, fIо мере необходимости),

8.2.2. основными условиями при определении победитеJUI конк}рса на право заключе}lия

договора на постйу продуктов/оказание услуг по оргЕшизации питания в ЩОУ являются:

. н€UIичие сaшитарно-эпидемиологического заключения о соответствии условий

деятельности и объекта питания требованиям санитарньD( правил и норм;

. организация доставки продУкто;, необходимых дJUI осуществления питания детей в

ДоУ;. широкий ассортимент и гарантироваЕное качество приготовления блюд в

соответствии с требованияйи СанПиН;
, н€lJIичие автотрансПорта, имеющего санитарный паспорт, ДЛя доставки продуктов

IIитания;
. готовность
транспортного, технологического и др}того оборудования согласно инструкциям и

правилЕtМ эксплуатации, разработанным дJUI каждого вида оборудования.

8.2.з. Контроль за организацией питания детей в ЩОУ, соблюдением ежедневного MeHIo

питания осуществjulет руководитель образовательного rIреждения, ответственный за

организацию гIит€lния и Совет по питанию.

8.З. Организация питания в.ЩОУ:
в.з.r. в доу в соответствии с установленными требованиями Санпин должны быть

созданы следующие условия для организации питания детей:
. предусМотреIIы производственные помещения для хранения, шриготовления IIищи"

полностью оснащенные необходимым оборудованием (технологическим,

холодильным, весоизмерительньтм), инвентарем;
. предусмотрены помеIцеЕия для приема пищи, снабжены соответствуюrцей мебелью;
. разрабоТu" " у.""ржiеН порядоК питаниЯ детеЙ (режиМ работы в груfiпах, график

отпуска питzшия, порядок оформления заявок).

8.з.2. .ЩОУ работает по }твержденному в соотвотствуюIцем 11орядке Менюо контроль за

соблюдением выполнения Меню возлагаотся на организатора тrитания (ст.медсестру,

кладовщика).

8.з.з. Проверку качества пищи, соблподение рецептур и технолОгическиХ режимоВ
осущоствJшет медицинский работник (ответственный за оРГzlНИЗаЦИЮ ПИТаНИЯ).

Результаты проверки ежедневно заносятся в бракеракный журнаJI готовой продlкции.

Руководитель }чреждеЕия ежедневно уrверждает меIlю-

8.з.4. ,Щля осуществлеIIия контропя за организацией качества питаIIия в ЩОУ создаются:

Совет по питанию, Комиссия по tIит€шию, БракеражнаrI комиссия.

8.4. Организация пит€lния реглаN{ентирована:
. Положgнием по организации'питt}ния в ДОУ;
. Положением о Совете по питанию, Положением о бракеражной комиссии;
, заключением надзорных органов о соответствии помещений (пищеблока) СанПиН;
. примерныМ цикличныМ десятидневныМ ,менЮ длЯ организациИ питания детей,

посещающих дошкольные образовательные r{реждения Санкт-петербурга, с учетом

физиологических норм потребления продуктов питания>>, }твержденным Управлеяием

социzLльного питания;
, Планом-графиком KoHTpoJU{ по организации питания в ГБ,ЩОУ;
. Приказами заведующего ГБДОУ;

8.5. В компетенцию руководитеJUI гБдоУ по организации питаЕия входит:

- контроль за производственной базой пищеблока;

обеспечивать эксIIлуатацию торгово-холодильного, подъемно-

i
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- контроль за сМJIюдеЕием требовшrий СанПиН;
- контроль за прохождением медицинских профил€жтических осмотров работниками
пищеблока и обуrение персонала санитарному миним}му в соответствии с

устчшовленными срокЕlми;
- обеспечение пищеблока достаточным количеством посуды, специальЕои одежды,

счшитарно-гигиенических средств, ветоши, к}хонного, разделочного оборудования pi

уборочного иЕвентаря;
- закJIючение договоров на комплексную поставку IIищевых продуктов (договора на

предоставлении услуги по организации питания);
- анализ деятельности питания детей в ЩОУ;
- организация брга_птерского r{ета и финансовой отчетности питания детей в ЩОУ.
- обеспечение организации питания детей в Доу в соответствии с требованиями

санитарЕых пр€lвил и норм._

8.б. Основные принципы здорового питания:
- процесс оды следует организовывать так, чтобы У детей возникJIо положительное

отЕошение к пище.
- при составлении меню нужно следить за тем, чтобы блюда не rrовторялись в течении

сугок.
8.7. Алгоритм действий при организации питания:

8.7.1. Наряду с меню имеется картотека блюд. Наличие картотеки позвоJUIет правильно и

быстро составить меню.

8.7.2. На основании примерного меню ежедневно составляется рабочая ведомость, т.е.

меЕю-раскJIадка. В ней указывается количество детей, расход продуктов на каждое блюдо

для одного ребенка и вес порции в готовом виде.

8.7,з. Старшей медицинской сестре вкJIючается в обязанность следить за закладкой

продуктов и за тем, чтобы объем готовой пищи точно соответствоваJI количествУ

продуктов, вьшисаЕных в меню-раскJIадке. С этой целью все котлы, находящиеся на

ку(не, должны быть промаркированы.

8.7.4. Вьцача пищИ производится только после снятия пробы старшеЙ медицинокой
сестрой. ,Щанные оценки пищи з,шисываются в специilJIьном журн€ше. Жидкие блюда

вьцtlются по объему. Вторые блюда вьцаются по весу.
8.7.5 В группаХ пИЩУ необходимо распредеJUIть в соответствии с объема.пли,

полагаюЩимисЯ им пО возрасту. Посуда для раздачи пищи детям, так же должна быть

вымерена.

8.7.6, Пища должна быть не толькО вкусно приготовле}Iа, но и иметь приятньй вид и

запах,.rто способствует вьцелению пищеварительного сока и повышению аппетита.

8,7.7. Питание детей, принадлеЖащиХ К рt}зличныМ возрастныМ гр}цпам, должIlо
отличатьСя от кулИнарной обработкИ продуктоВ, по содержaнию основных пищевьIх

ингредиентов в рационах по величине разовьIх порrIий и объему суточного рациОНа.

8.7.8. Объем rтищи должен строго соответствовать возрасту ребенка.

9. Заключительные положения

9.1. Настоящее Положение приЕимается общим собранием трудового коллектиВа ГБfiОУ и

утверх(дается приказом завед}iющего. Срок действия данного Положения не

ограничен.

изменsния и дополнения к Полоrкению принимаются в составе новой редакции Полоrкения

решением общего собрания работников образовательного у{реждения с rIет0&{ мt{еяия

родителей, и угверждается прикЕвом руководителя. УчреждениlI.

9.2. НастОящее ПоЛожение явJIяетсЯ лока"ТЬныМ норма:l,ивНым aKToNI. регламентlltrl\,юli{j,]{h,:

деятельность ГБffОУ.
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Приложение Л}1 к ilоложению об организации питанЕlfr

* Примечание. Поля со значком ( - ) заполнеttия не требуют.

Приложение ЛЬ2 к положению об организации питания

г,

Объекты контроля Помеrцение
1 2 J 4 5 6 7 8 9 i0 Г.ц. ов.ц. кл1 мк

Санитарное состояние

Выполнение режима питания

Контрольное блюдо

посуды и инвентаря

Соблюдение товарного соседства

Уборочный инвентарь

Обработка яиц

Состояние ножей, досок

Состояние моющих средств

Состояние посуды для
приготовления и приема пищи

[iвоеврепlенl{ость переборки
овощей

Наличие инструкций по режиму
мытья посуды

Содержание ветоши

Сугочная проба

[lоточ ность технологических
процессов

Соблюдение норм выдачи пищи

Правильность закJlадки
продуктов

снятие остатков

Сервировка стола

Кульryрно - гигиенические
навыки

Объект контроля !ень месяца

Качество получаемых продуктов

Ассорiимент
Сроки ре:шизации продуктов

Первичная

Правильность закладки продуктов

Собл юдение технологии приготовления

.Щостаточность тепловой обработки

Потребление ного продукта детьми
Вкусовые качества пищи

В ыполнение натурал!,ных норм

Выполнение денежных норм

Условныеобозначения: (+ ) норма; ( - ) нарушениес прилох(ениемакта

i1

Ведение темперацфного режима
колодильников


