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УТВЕРЖДЕНО
от 28 авryста2025r.

ЦРР д/с Ns66
Л. П. Вuu,tневская

План работы С

2025-202б учебный год

Отчет,
выполl

ении

ответствен
ный

Срокль
п/п

Содержание работы

Постоянно1 Осvuле сmвленuе конmроля :

- Коптролировать санитарное состояние
пищеблока,
Продовольственных кладовых дошкольного
}цреждения и качество приготовления пиrтrи

Постоянно- осуществлять общее руководство технологией
приготовления пици

По плану
учреждения

- контролировать правильность закладки
продуктов и вьIхода блюд, отпуск продуктов и
блюд с пищеблока

По плану совета
по питанию

Врач
Ст. м/с
Завед.

За"пл. Зав. по
Ахр

- контролировать качество доставляемых
продуктов, соблюдать правила их хранения и
реЕrлизации
- осуществлять контроль расчетов химического
состава, энергоценности и калорийности пищевого
рациона

По плапу- контролировать )пIет выполнения норм ocHoBHbIx
продуктов IIо декадаN[

По
иIIдивидуально

му плану

- контролировать ведение и оформления
документации в продуктовой кладовой

Постоянно- осущоствJuIть контроль графика полrIения
питания групп€tN{и

- осуществлять контроJIь за состоянием тары на
пробу, ее маркировкой

Сентябрь - май- контропь выполнения десятидневного меню
В течение года- ксiнтроль за соблюдением технологических карт

дJuI приготовлеЕия блюд
2. Ор z анuз ацuонньtе ме р опрuяmuя :

- из)п{ения опыта работы и использование его в

работе
- работу курсов, семинаров дJIя tIовышения
квалификации персонала, связь с детским
IIитанием
- практическ)aю помощь в овладении технологией
приготовлония HoBbD( блюд
- плановые систематические проверки за
состоянием питания хранения и транспортировки
IIродуктов

Постоянно


